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RESUMEN

El distrito de Molino posee un gran potencial turistico y productivo que hasta la fecha son
poco promovidos, entre el potencial turistico con el que cuenta podemos mencionar la belleza
paisajista, riqueza arqueologica, flora y fauna variada, diversidad folclorica y gastronémica
basada en la trucha arco iris. Entre la actividad productiva podemos resaltar la crianza de la
truchas arco iris, sobre todo la que se realiza en la Unidad Productora de Molino, que en la
actualidad a sufrido un declive en su produccion, esto debido a la deteriorada infraestructura
con la que cuenta actualmente, razén por la cual no le permite mejorar e incrementar su
produccion a mas de 25 TM por afio, ademas de esto tampoco cuenta con la infraestructura
necesaria para la realizacion de actividades turisticas y recreativas, lo cual conlleva a su poca
afluencia turistica.

El desarrollo del Centro eco turistico de produccion sustentable es una nueva tipologia de
produccion que busca mejorar sustentablemente la cadena productiva-comercial de la trucha,
ofreciendo un producto de mejor calidad desarrollado en espacios funcionales e ideales para
su buen crecimiento productivo, asi también, aprovechar la belleza paisajista y la riqueza
hidrica que rodea al lugar para ofrecer al visitante local y foraneo un turismo vivencial y
ecoldgico ademas de desarrollar actividades recreativas (pesca, caminatas, paseo en bote, etc.)
y actividades deportivas (véley, futbol, nataciones), todo esto desarrollado bajo criterios de
conservacion ambiental para lograr el confort adecuado para los visitantes, resultando de esta
manera la investigacion titulada “Centro eco turistico de produccion sustentable de la trucha
para mejorar el turismo y la cadena productiva-comercial del Distrito de Molino, Provincia
de Pachitea, Regién Huanuco™.

Con todo lo descrito anteriormente el desarrollo arquitecténico del Centro Ecoturistico de
Produccién Sustentable de la trucha, busca crear y mejorar los servicios que conllevan las
actividades de produccion, turismo y recreacién, asi como también la implementacion de
buenas practicas ambientales dentro de la unidad productora de Molino. De esta manera
promover el Centro Ecoturistico de Produccion Sustentable de la trucha como atractivo
turistico y sustentable del distrito de Molino, que a su vez podra mostrar la riqueza historica,
su cultura, sus hermosos paisajes y las costumbres que caracterizan a este distrito.

Palabras Claves:

Centro eco turistico, Produccion sustentable, Turismo, Cadena productiva, Cadena

comercial.



SUMMARY

The district of Molino has a great tourist and productive potential that to date are little

promoted, among the tourist potential with which we can mention the landscape beauty,
archaeological wealth, varied flora and fauna, folkloric and gastronomic diversity based on
the trout arch iris. Among the productive activity we can highlight the raising of rainbow
trout, especially that carried out in the Mill Production Unit, which currently has suffered a
decline in its production, this due to the deteriorated infrastructure that currently has , which
does not allow it to improve and increase its production to more than 25 MT per year, in
addition to this it also does not have the necessary infrastructure to carry out tourist and
recreational activities, which leads to its low tourist influx.

The development of the eco-tourism center of sustainable production is a new type of
production that seeks to improve the trout's productive-commercial chain sustainably,
offering a better quality product developed in functional spaces and ideal for its good
productive growth, as well as take advantage the landscape beauty and the water wealth that
surrounds the place to offer the local and foreign visitor an experiential and ecological tourism
in addition to developing recreational activities (fishing, hiking, boating, etc.) and sports
activities (volleyball, soccer, swimming) , all this developed under criteria of environmental
conservation to achieve adequate comfort for visitors, resulting in research entitled “Eco-
tourism center for sustainable production of trout to improve tourism and the productive-
commercial chain of the District of Molino, Province of Pachitea, Huanuco Region ”.

With all of the above, the architectural development of the Trout Sustainable Production
Ecotourism Center seeks to create and improve the services that involve the activities of
production, tourism and recreation, as well as the implementation of good environmental
practices within the production unit of Windmill. In this way, promoting the Ecotourism
Center for Sustainable Production of trout as a tourist and sustainable attraction of the Molino
district, which in turn can show the historical richness, its culture, its beautiful landscapes and
customs that characterize this district

Key words:

Eco Tourism Center, Sustainable Production, Tourism, Productive Chain, Commercial
Chain.
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Vi

INTRODUCCION

El distrito de Molino cuenta con una variedad de recursos turisticos, culturales y naturales

los cuales sera mejor promovidos con la consolidacién de la via departamental Huanuco-
Puente Rancho-Panao para lo cual el indice de turistas que visitan la Unidad Productora de
Molino se vera incrementado, pero la infraestructura turistica actual es deficiente y ademas
es evidente que cuando exista mayor demanda se requieren mejores servicios turisticos.
La presente investigacion que lleva por titulo “Centro Eco Turistico de Produccion Sustentable
de la Trucha para Mejorar el Turismo y la Cadena Productiva-Comercial del Distrito de
Molino, Provincia de Pachitea, Regién Huanuco”, surge de la necesidad de mejorar e
incrementar la actividad turistica, productiva y comercial del distrito de Molino, a través de la
Unidad Productora de Molino, la cual es una de las pocas generadoras de estas actividades
en el distrito pero que actualmente se encuentra atravesando por un momento delicado,
debido a la falta de una adecuada infraestructura para el proceso de produccion y crianza de
la trucha, asi como también la falta de espacios para la realizacion de actividades turisticas y
recreativas.
El estudio gira entorno a la produccion y comercializacion de la trucha arco iris como punto
central del proyecto y de ahi nuestro objetivo general que es el de desarrollar el proyecto
arquitectdnico del Centro Ecoturistico de Produccion Sustentable de la Trucha para mejorar
el Turismo y la Cadena Productiva — Comercial del Distrito de Molino.
Los objetivos Especificos tomados en cuenta son:

o Determinar las causas que genera la poca produccion de truchas y la poca afluencia

turistica en la Unidad Productora de Molino.

o Elaborar el programa arquitectonico adecuado para el proceso productivo y turistico.

o Proyectar una infraestructura sustentable que respete el entorno natural.

o Elaborar criterios de disefio ecoturistico que armonice con el entorno y se adecue a la

topografia del terreno.

Por lo tanto, este tipo de establecimientos es de necesidad para promover e incentivar el
turismo local y regional, teniendo en cuenta que es de prioridad para el turismo generar
actividades econémicas que a su vez generaran beneficio y desarrollo para el distrito de
Molino. Ademas de lo ya descrito anteriormente esta investigacion estard complementada
con una serie de datos importantes recopilados durante el proceso de investigacion y
desarrollo del proyecto, de los cuales estaran divididos y se mostraran en los siguientes

capitulos:



VI

CAPITULO I: Marco Tedrico, en el cual se plantea los aspectos generales del proyecto de
investigacion como los antecedentes, descripcion y formulacién del problema, objetivos,
hipotesis, variables, indicadores, alcances y limitaciones del proyecto de investigacion,
CAPITULO II: Marco Metodoldgico, en esta parte se encuentran el tipo y Nivel de
Investigacion, Cobertura de Estudio, Fuentes, Técnicas e Instrumentos de Recoleccion de
Datos, Procesamiento y Presentacion de Datos.

CAPITULO III: Discusion de Resultados, donde se confronta el problema, a través del
analisis, sintesis y diagnostico situacional del territorio a intervenir.

CAPITULDO IV: Proceso del Desarrollo Arquitectonico, contienen los criterios de disefio que
son el estudio previo al desarrollo arquitecténico del proyecto, ademas cuenta con la
Propuesta Arquitectonica del Proyecto el cual abarca la programacién arquitectonica, la
zonificacidn, el desarrollo arquitectonico y otros desarrollos netamente Arquitectdénico.

Para terminar, también encontramos las conclusiones y sugerencias del proyecto de

investigacion.



Capitulo I: Marco Tedrico

1.1 Antecedentes

1.1.1 Antecedentes

1.1.1.1 Tesisy trabajos de grado.

a. Yancarlo Acero Arias. (2017). Propuesta de complejo ecoturistico recreacional para
fortalecer el turismo en la provincia de Candarave de la region Tacna- Peru (tesis de
pregrado). Universidad Nacional Jorge Basadre Grohmann, Tacna, Peru.

Conclusion de la tesis:

El proyecto se enfoca exclusivamente a disefiar una propuesta arquitecténica de complejo
ecoturistico recreacional para fortalecer el turismo de la provincia y region Tacna. Para ello fue
necesario la elaboracion del diagnostico del turismo en la region, luego realizar el diagnostico
especifico de intervencion, finalmente la realizacién de una propuesta arquitectonica.

El objetivo general es planear y disefiar la propuesta arquitecténica de un complejo
ecoturistico recreacional para fortalecer el turismo en la provincia de Candarave en la region
de Tacna — Perd.

Para los objetivos especificos tenemos:

Identificar como influird el complejo ecoturistico recreacional en la provincia de Candarave en

la region Tacna.

Identificar como influira en el fortalecimiento del turismo en la provincia de Candarave en
la region Tacna

Determinar cual es la relacion entre el complejo ecoturistico recreacional y el
fortalecimiento del turismo en la provincia de Candarave en la regién Tacna.

b. Pamela Ortiz Taboada. (2017). Complejo Ecoturistico en Cusco (tesis de pregrado).
Universidad San Martin de Porres, Lima, Peru.

Conclusion de la tesis:

El proyecto complejo ecoturistico en Cusco se desarrolla en la comunidad campesina de san
Francisco, Distrito de Mollepata, provincia de Anta, en un area de 39,000 m2. Se encuentra
cerca al complejo arqueoldgico de Choquequirao.

Las conclusiones de la tesis son las siguientes:

e Los proyectos arquitectonicos relacionados a disefios y proyectos sobre complejos
ecoturisticos basados en principios de la arquitectura paisajistica, cumplen con la necesidad
de infraestructura de una poblacion creciente y demandante de recursos que ayuda a generar

mayor fluidez econdmica.



e El proyecto se crea con vision para desarrollar el turismo en esta zona para lograr la mayor
cantidad de turistas, tratando que interactien con la naturaleza, obteniendo un turismo
vivencial.

e Laarquitectura utilizada en el proyecto genera reserva energética significativa y el impacto
al medio ambiente ser& mucho menor.

El objetivo general del proyecto es crear un espacio arquitectonico para el disefio de
complejo ecoturistico en San Francisco, de bajo impacto ambiental a través de la arquitectura
sostenible y paisajistica, que permita aprovechar al maximo los recursos naturales y las
actividades, recreacionales y de ocio, que se acoplan al entorno y a su gente.

c. La Rosa Rivera, Nataly Roxana y Zavala Gutiérrez, Andrea Camila. (2018). Complejo
ecoturistico de la sidra en San Pedro de Mala, Cafiete — Lima (Tesis de pregrado).
Universidad Ricardo Palma, Lima, Peru.

Conclusion de la tesis:

La investigacion esta basada en la arquitectura integrada al medio rural que influencia en
destacar la importancia de la produccion agricola y repotencia el turismo local.

En cuanto al disefio la intencidn de proponer una arquitectura que responda a un contexto
natural, sin cambios radicales hechos por el hombre, pero a la vez cubra las necesidades de la
industria, conceptos que antes eran considerados opuestos, pero actualmente es mas comun
escuchar la industrializacion en zonas rurales, por ello se requiere brindar algunos pardmetros
a considerar en proyectos de este tipo.

El objetivo general es desarrollar un proyecto arquitectonico en San Pedro de Mala donde
se realicen actividades de turismo vivencial relacionados con la produccién agroindustrial de
la sidra, y como objetivos especificos se tiene lo siguiente:

Realizar un estudio del lugar considerando factores sociales, economicos, culturales,
climaticos, etc. Para determinar las caracteristicas que debemos tomar en cuenta en el disefio
del proyecto.

Seleccionar y estudiar proyectos que sirvan como referentes al tema planteado para analizar
soluciones al problema de disefio.

Se analizaran los aspectos importantes para la elaboracién de los productos a base de
manzana.

Reconocer el usuario a futuro y asi definir las caracteristicas del proyecto para su confort.



1.1.2 Antecedentes Bibliograficos - referentes edificados tomados como base.
1.1.2.1 Centro Piscicola El Ingenio.

Region, provincia, distrito : Junin, Huancayo, Ingenio. Categoria: Realizaciones técnicas,
cientificas y artisticas. Tipo: Centro turistico de explotaciones agropecuarias y pesqueras.
Subtipo: Piscigranja

Descripcion:

El Centro Piscicola EIl Ingenio cuenta con 105 pozas para producir alevinos, juveniles,
adultos y reproductores y una bateria de 24 estanques de experimentacion. La produccién anual
es de 200 toneladas en promedio, 3 millones de ovas embrionadas y 2.5 millones de alevinos.
Esta encargado de producir truchas de talla comercial para su venta en el mercado regional y
limefio. Produce ovas embrionadas y alevinos para el abastecimiento de piscigranjas comunales
y pequefios productores a nivel nacional y regional. Brinda asesoramiento técnico a las
entidades dedicadas a la crianza de truchas, dando a su vez facilidades para la ejecucion de
practicas pre profesionales y profesionales a estudiantes de distintas universidades del pais.

e Particularidades: A nivel regional y nacional es uno de los més grandes centros piscicolas.

Considerado asimismo pionero en las actividades acuicolas del Pais.

e Estado Actual: Su estado de conservacion es bueno.

Caracteristicas generales:

El referente nacional fue analizado por medio de imagenes satelitales, el cual nos sirvié para
determinar la organizacién funcional e imagenes de los servicios que ofrecen para tomar en
cuenta en nuestro proyecto de investigacion.

Entre los servicios que proponemos y que aqui se brindan podemos mencionar los siguientes:

o Recorrido dentro de las instalaciones para ver el proceso de crianza de las truchas.

De la organizacién funcional podemos destacar los siguientes:

o Laadecuada zonificacion de los ambientes y la adecuada distribucion de los estanques para
las truchas.

o Los estanques donde se practica la pesca deportiva.

o Medidas de seguridad dentro del complejo para evitar accidentes.

o Servicios complementarios al visitante como quioscos, ss.hh., areas de caminata, etc.

o Tener como referencia miradores internos para toma de fotografias y filmaciones de los
visitantes.

o Los restaurantes campestres con platos tipicos de la region y que brindan atencion diaria.
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o La construccion de una laguna artificial que se encuentra equipada con botes inflables y
remos.
1.1.2.2 Piscigranja la Cabaria.

Regidon, Provincia, Distrito: Junin, Huancayo, Sapallanga. Categoria: Realizaciones
técnicas, cientificas y artisticas. Tipo: Centro Turistico de Explotaciones Agropecuarias y
Pesqueras. Subtipo: Piscigranja
Descripcion:

La Cabafia es una piscigranja privada que consta de 37 estanques en produccion de truchas
de la variedad Arco Iris y la produccion promedio es de 25 a 30 toneladas al afio. Esta empresa
inicia su funcionamiento en 1984 y pertenece al Sr. Henry Meza Poma.

En este lugar se han acondicionado restaurantes campestres que brindan atencién diaria.
También se han instalado juegos infantiles y se ha construido una laguna artificial equipada
con botes inflables y remos.

Entre los atractivos se puede contar también el hecho de que los visitantes pueden pescar
sus propias truchas y recorrer las instalaciones para ver todo el proceso de crianza de estos
peces.

e Estado Actual: El entorno rural poco intervenido en el que se encuentra La Cabaria, le otorga
una buena calidad ambiental y paisajistica.

Caracteristicas generales:

El referente nacional fue analizado por medio de imagenes satelitales, el cual nos sirvié para
determinar la organizacion funcional e imégenes de los servicios que ofrecen para tomar en
cuenta en nuestro proyecto de investigacion.

Entre los servicios que proponemos y que aqui se brindan podemos mencionar los siguientes:

o Recorrido dentro de las instalaciones para ver el proceso de crianza de las truchas.

De la organizacion funcional podemos destacar los siguientes:

o Laadecuada zonificacion de los ambientes y la adecuada distribucion de los estanques para
las truchas.

o Los estanques donde se practica la pesca deportiva.

o Medidas de seguridad dentro del complejo para evitar accidentes.

o Servicios complementarios al visitante como quioscos, ss.hh., reas de caminata, etc.

o Latopografia se aprovecha para generar miradores.

o Los restaurantes campestres con platos tipicos de la region y que brindan atencion diaria.
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1.2 Conceptos Fundamentales

1.2.1 Ecoturismo.

Es aquella modalidad turistica ambientalmente responsable, que consiste en viajar o visitar
areas naturales relativamente sin disturbar, con el fin de disfrutar, apreciar y estudiar los
atractivos naturales (paisaje, flora y fauna silvestres) de dichas areas, asi como cualquier
manifestacion cultural (del presente y del pasado) que puedan encontrarse ahi, a través de un
proceso que promueve la conservacion, tiene bajo impacto ambiental y cultural y propicia un
involucramiento activo y socio-econémicamente benéfico de las poblaciones locales.
Recuperado de: Héctor Ceballos-Lascurain (1983).

1.2.2 Centro turistico.

De acuerdo con Vésquez (2009) el complejo turistico es un lugar disefiado para las actividades
turisticas orientadas a la relajacion y la recreacion, especialmente durante las vacaciones.
Generalmente, un centro turistico se distingue por una gran seleccion de actividades, como las
relacionadas con la hosteleria (comida, bebida y alojamiento), el ocio, el deporte, el
entretenimiento y las compras.

Por otra parte, para Zulieth, (2010) son conformaciones poco frecuentes porque dependen de
la existencia de uno o0 mas atractivos de la mas alta jerarquia que los complementen.

Un complejo turistico es un entorno disefiado especificamente para satisfacer las necesidades
y expectativas del cliente en todo momento y poniendo a su disposicion una amplia gama de
servicios turisticos tales como alojamiento, restauracion, actividades deportivas y de ocio en
general.

1.2.3 Centros eco turisticos.

Usualmente se localizan en 0 muy cerca de areas naturales (protegidas legalmente o no) que
frecuentemente tienen acceso dificil y un relativo aislamiento y que, desde luego, se
caracterizan por un equilibrio ecoldgico muy delicado y vulnerable.

Lascurain, H. C. (1998). Ecoturismo, Naturaleza y Desarrollo Sostenible.

1.2.4 Turismo.

Segun la Organizacion Mundial del Turismo, creada en el afio 1925 define al Turismo como
un fendmeno social que consiste en el desplazamiento de una persona o grupo de personas de
su lugar habitual y permanente de residencia hacia otro lugar de manera temporal, voluntaria y
sin finalidad de buscar trabajo en el lugar visitado.

El Codigo Etico Mundial5 para el Turismo en su Art.2 define el turismo como:

“una actividad generalmente asociada al descanso, a la diversion, al deporte y al acceso a la

cultura y a la naturaleza, debe concebirse y practicarse como un medio privilegiado de
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desarrollo individual y colectivo es un factor insustituible de auto educacion, tolerancia mutua
y aprendizaje de las legitimas diferencias entre Pueblos y culturas y de su diversidad”.
1.2.5 Consumo y produccién sustentable.

Consumo y produccion sustentables refieren a la produccion y uso de bienes y servicios que
responden a las necesidades basicas y mejoran la calidad de vida, minimizando el uso de
recursos naturales, materiales toxicos, asi como la generacion de residuos sélidos y
contaminantes durante todo el ciclo de vida, sin menoscabar las posibilidades de las futuras
generaciones de satisfacer sus propias necesidades.

Recuperado de: Ministerio de Ambiente de Noruega, Simposio de Oslo, 1994
1.2.6 Desarrollo sustentable.

El concepto de sustentabilidad esta relacionado a tres factores importantes:
calidad, continuidad y equilibrio.

De acuerdo a la Organizacion de las Naciones Unidas (ONU) los principios de
sustentabilidad son:

e Limitar el impacto humano sobre la biosfera.

e Mantener el patrimonio ecoldgico.

e Utilizar racionalmente los recursos no renovables.

e Distribuir equitativamente los costos y beneficios del uso de los recursos.

e Promover tecnologias adecuadas.

e Formular politicas econdmicas que mantengan las riquezas naturales y tomar decisiones
sobre la base de la prevision y lo transectorial.

Para promover el concepto de sustentabilidad, conviene separarlo en sus partes componentes
(productividad, estabilidad, y equitatividad) e ilustrar como se combinan e interactian para
formar un todo mas complejo en sus partes.

Hay al menos tres ventajas para definir sustentabilidad en términos de las propiedades de
los sistemas.

e Productividad y estabilidad pueden incrementarse, pero se corre el riesgo de reducir la
resiliencia.

e Hacer la productividad una parte integral de la sustentabilidad permite asegurar a los
productores que la sustentabilidad no necesita ser ganada a costa de la productividad.

e EIl hecho es que esta aproximacion hace a la alta productividad un requisito para la alta
sustentabilidad.

Recuperado de: Las propuestas pueden ser cuantificadas y mediadas (rios, 2004).
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1.2.7 Recreacion.

La concepcion de la recreacion es muy relativa, pues difiere segun el pais, la religion, la
culturay si es urbana o rural, en la cual el hombre utiliza su tiempo libre, permitiendo satisfacer
necesidades de expresion, creatividad o sociabilidad, implica utilidad individual y social,
buscan basicamente el descanso, diversion y el desfogue de tensiones.

La recreacion esté considerada dentro de las tres funciones basicas del hombre, debido a su
relevante importancia en la vida del mismo.

La funcion primaria de la recreacion es el enriquecimiento de la vida, incentivando la
busqueda de la aventura, compafierismo, el sentimiento de compafiia y felicidad de crear

elementos espirituales que contribuyan a la felicidad humana.

1.2.7.1 Clasificacion de Recreacion.
a. Fisico-Deportivo: En esta se desarrollan actividades con algun grado de esfuerzo fisico.

b. Artistica: Es aquella en la que se manifiesta o desarrolla algun tipo de actividad artistica.

c. Intelectual: Es en la que predomina el desarrollo de las capacidades intelectuales.

d. Espontanea: Es un tipo de recreacion improvisada, que de acuerdo a la imaginacién personal
se puede dar muchas formas, estilos y lugares.

e. Dirigida: Este tipo de recreacion es dirigida por un promotor recreacional con el grupo

f. Auto gestionado: Esta se da cuando el individuo administra sus propias actividades, de

acuerdo a sus intereses personales.

1.2.7.2 Formas de Recreacion.

a. Activa: Es aquella en la que hay una accion directa del hombre, es la actividad en la que el
hombre participa activamente, requiriendo de esfuerzo fisico o psiquico, son actividades
voluntarias, deportivas, sociales, culturales, juegos mecanicos, caminatas, en la que el
hombre directamente interviene ejecutando la accién de su tiempo libre. Se realiza cuando
el hombre deja de ser un espectador y pasa a ser actor, o bien se constituye como participante
directo de toda actividad relacionada con recreacion.

b. Pasiva: Es la actividad en la que el hombre esta presente, en forma contemplativa sin formar
parte en la recreacion como actividad y sin mayor esfuerzo fisico. A este tipo de recreacion
pertenece la contemplacion del paisaje, las funciones de cine, plazas, parques pasivos,
zooldgico, jardines botanicos, visitas a museos, etc. Es la forma de recreacion, donde el
hombre deja de ser actor y pasa a ser espectador; o bien se requiere de poco consumo de

energia y esfuerzo fisico para la realizacion de alguna actividad.
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1.2.7.3 Por su Ambito Social.

a.

Individual: En ellas los individuos no se asocian, realizando las actividades recreativas de

forma individual.

. Grupal: Es la que se desarrollan varios individuos, con un fin 0 meta mas o menos comun.

Familiar: Es un caso particular de la recreacion grupal, que considera a cada uno de los
miembros de la familia, desarrolla programas en los que el objetivo principal es la
integracion de la familia, a través de actividades especificas, en la que participa todo el

ndcleo familiar.

. Comunitaria: La que se desarrollan varios grupos, formando una comunidad, con un fin

comun. Tiene la posibilidad de satisfaccion de una multitud de intereses, y la oferta de
servicios oficiales y comerciales, para la conservacion de tradiciones locales. Se da a través
de clubes, ligas y asociaciones privadas.

Masiva: En la época actual se presenta como una solucion para llevar la recreacion a toda la
poblacién. Representa un trabajo de masas, en el que se pierde la posibilidad de un trabajo

en grupo o individual.

1.2.7.4 Genero de Recreacion.

Describiremos algunos de ellos, a los que nuestro criterio son los mas importantes y

comunes, ademas de ser los que utilizaremos en esta tesis.

a. Terrestre: Se refiere a instalaciones propicias para el desarrollo de actividades recreativas

en tierra: canchas pequefias entre lugares para fogatas, canchas de voleibol de playa, area de
campamentos merenderos, area para celebracién de cumpleafios, zonas de relajacion y

contemplacion, areas para caminatas, etc.

. Acuédtica: se refiere a instalaciones propicias para el desarrollo de actividades acuaticas:

piscinas, juegos de agua, rapidos, toboganes, chorros, lago artificial, paseos en lancha,
deportes informales de remo, pesca, vela y canotaje, etc.

Educativa: se refiere a instalaciones propicias para el desarrollo de actividades pasivas:
granjas de experimentacion y siembra, cursos de supervivencia, cursos de seguridad para

nifios y jovenes, exposiciones rotativas.

. Vacacional: puede definirse como un periodo del afio en que el trabajador disfruta en

compafiia de su familia 0 amigos, cambiando la actividad ordinaria para otras actividades
que requieren menor esfuerzo, y que le resulten placenteras y agradables de realizarlas
dentro de un marco sereno y amable. El periodo de vacaciones estd intimamente ligado al

aspecto recreacién y deportivo, ya que uno es parte del otro.
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1.2.8 Trucha.
1.2.8.1 Proceso productivo de la crianza de truchas.
Para lograr un excelente producto final de la crianza de truchas, se debe tener en cuenta las
condiciones de manejo de cada etapa de crianza.
a. Etapas de cultivo.

e Alevin, Esta etapa comprende el cultivo de trucha arco iris, desde su talla promedio de
siembra > 5.0 cm hasta alcanzar los 10 cm y peso promedio de 12.0 g aproximadamente.
Esta fase tiene una duracion aproximada de 03 meses dependiendo de la temperatura del
agua.

¢ Juvenil, Esta etapa comprende el cultivo de trucha arco iris, desde su talla promedio de 10
cm hasta alcanzar los 17 cm, con peso promedios de 68.0 g, aproximadamente.

e Engorde, Esta etapa comprende el cultivo de trucha arco iris, desde su talla promedio de
17 cm hasta alcanzar los 26 cm., equivalente a un peso promedio de 250 g (tamafio plato).
Esta fase tiene una duracion aproximada de 3 meses.

Para lograr un excelente producto final de la crianza de truchas, se debe tener en cuenta las
condiciones de manejo de cada etapa de crianza.

* Talla de alevinos mayores a 5.0 cm

Siembra

Alevinaje | eTalla3.5-5.0cm1a 1.5 meses

Alevinaje Il *Talla 5.0 - 8.0 cm

Alevinaje M e Talla8.0-12.0cm

Juvenil | o Talla 12.0 - 14.0 cm

Juvenil 1 *Talla 14.0- 17.0 cm

e Talla 17.0 - 20.0 cm

Engorde |

e Talla 20.0 - 26.0 cm 2-3 meses (etapa de pigmentacion)

Engorde Il

Cosecha e a partir de 26.0 cm, truchasentre 250 gr a 350 gr de peso unitario

Grafico N° 01.01. Flujo de produccion de truchas arco iris

1.2.8.2 Especie que se cultiva en la Unidad Productora de Molino.

La Unica especie de trucha que se produce es la trucha arco iris que tiene como nombre
cientifico (Salmo gairderii iredeus), corresponde al género Salmo y en inglés su nombre es
Rainbow Trout, que es un pez de aguas frias y limpias, el largo de su cuerpo es corto en relacién
al ancho, su cabeza es corta y la boca pequefia, en comparacién con las otras especies. El
nombre de Arco Iris, le viene de una banda rojiza que posee el costado de su cuerpo y que se
nota cuando la trucha es anzuelada y salta fuera del agua formando un arco; ademas, posee
manchas en la cabeza, aletas y el cuerpo.

16



1.2.8.3 Crianza de Truchas en el Peru.

La actividad de crianza de truchas en el Peru, viene creciendo vertiginosamente en los 10
altimos afos, principalmente a nivel intensivo, identificando 02 sistemas de cultivo: en
ambientes convencionales (estanques de concreto, mamposteria de piedra, tierra y otros) y no
convencionales (jaulas flotantes). Este Gltimo sistema ha logrado un mayor desarrollo, siendo
la Regidn Puno la que cuenta con el 82.92% de unidades productivas en jaulas flotantes. Para
el caso de estanques de concreto, mamposteria y tierra, la Region Huancavelica cuenta con el
mayor nuimero de unidades productivas convencionales. El aporte de ambas regiones
constituye alrededor del 90% de la produccién nacional de truchas (Puno 43,298 TM/Afio y
Huancavelica 3,704 TM/Afo en el 2016). (Ver Tabla N° 01.11).

Tabla N° 01.01
Produccién de trucha Arco Iris, en el departamento de Huanuco - 2016
Departamento Producciéon - TM Porc. %
Huénuco 247.00 0.47%

Fuente: Ministerio de produccion — 2016

1.2.9 Sistemas de produccién en la piscicultura.
a. Segun la densidad de carga y el manejo.
e Sistema Extensivo.

El sistema extensivo, esta asociado a la capacidad de carga natural que tiene el estanque, se
utiliza una densidad de siembra entre 1 a 5 juveniles por metro cuadrado, la renovacion de agua
se da de manera natural y se considera casi nulo, también la alimentacion suplementaria es
nula.

e Sistema Semi Intensivo.

Es el método que maés se utiliza en nuestro medio; y son necesarios estanques especiales
para juveniles, crecimiento, engorde y reproductores. Mientras mayor sea la densidad de
siembra bajo este sistema, se crea una mayor dependencia de la tecnologia, pues la oportunidad
que la cosecha falle por enfermedades o alimentacion insuficiente, o estrés de las especies
sembradas aumenta con la cantidad de truchas por metro cuadrado.

Se aprovecha de los ambientes naturales y artificiales, la alimentacion es artificial;, ademas
del uso del alimento de la productividad primaria. No se emplean insumos externos mas
elaborados ya que no resultan necesarios.

e Sistema Intensivo.
El tamario de los estanques es relativamente pequefio y la densidad de siembra es mayor. La

trucha arco iris se cultiva por fases, aprovechando la longitud y peso de los especimenes, se
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siembran mayores cantidades en los primeros estadios y menores cantidades a medida que va

creciendo.

b. Por el nivel de produccién (segun el ministerio de la produccion).

e Comercial
Se orienta fundamental a la produccion de recursos hidrobiol6gicos para generar ingresos

economicos a traves de la comercializacion; a su vez se clasifica en:

De mayor escala: involucra producciones mayores de 50 t por afio.

De menor escala: producciones mayores de 2 y menores de 50 t por afio.

e De subsistencia
Cuya produccidn no sobrepasa las 2 t por afio y es destinada al autoconsumo o intercambio

con otros productos.

1.2.9.1 Segun el lugar de crianza:

a. Estanques en tierra.

Los estanques sobre la tierra tienen un alto costo de inversion inicial, pero es una instalacion

con mayor tiempo de duracion comparado con las jaulas flotantes. Antes de decidir debemos

tener en cuenta los siguiente:

e Que cuente con cantidad de agua suficiente y de calidad, es decir limpia transparente y en
movimiento constante.

e Debe de ubicarse en un terreno idéneo, con una inclinacién moderada para llenar y evacuar
el agua; buena calidad de suelo, donde la tierra sea impermeable para retener el agua; y tener
una fuente de agua permanente y cercana al estanque

b. En Jaulas flotantes
Estructuras flotantes que se instalan en lagunas, reservorios o represas, generalmente estan

conformadas por una plataforma flotante la cual sostiene una “bolsa” o “jaula” de malla

sumergida, siendo los peces mantenidos dentro de estas por periodos predeterminados
suministrandoles alimentacion y realizando todas las labores de control como cualquier

Piscigranja. Para instalarlo debe cumplir con las condiciones geograficas siguientes:

e Zona amplia, que permita el manejo cdbmodo de la actividad, ya sea para la construccion de
almacenes, limpieza de redes, traslado de material, muelle para embarcacion.

e Zona cercana o de facil acceso en vehiculos para el traslado de alevinos, la cosecha y la

venta del producto.
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1.3 Hipotesis

1.3.1 Hipdtesis General.

e El disefio del Centro ecoturistico de produccion sustentable de la trucha mejora el turismo
y la cadena productiva-comercial de la Unidad Productora de Molino.

1.4 Sistema de Variables — Dimensiones e indicadores
1.4.1 Por su funcionalidad.
Variable Independiente.
e X: Centro eco turistico de produccion sustentable
Variable Dependiente.
e Y:turismo y cadena productiva-comercial.
1.4.2 Determinacion de dimensiones.
Para la Variable Independiente: Centro Ecoturistico de Produccién Sustentable.
e Y1: Centro Ecoturistico
e Y2: Produccion Sustentable
Para la Variable Dependiente: Turismo y Cadena Productiva-Comercial.
e X1: Turismo
e X2: Cadena Productiva-Comercial
1.4.3 Determinacion de indicadores
Para la Variable Independiente: Centro Ecoturistico de Produccion Sustentable
e Programacién Arquitectdnica
e Analisis situacional
e Ecoturismo
e Disminucion de residuos contaminantes
e Buenas practicas ambientales en la productividad
Turismo y cadena productiva-comercial.
e Flujo turistico
e Actividades turisticas, culturales y recreativas
e Proceso de crianza

e Produccién anual.
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1.4.4 Definicion operacional de variables, dimensiones e indicadores

Tabla N° 01.02
Operacion de variables
Variables Dimensién Indicadores Medicién
o Programacion arquitecténica - Numero de ambientes
Variable e Centro Ecoturistico o Analisis situacional - Clima, asoleamiento y vientos

Independiente:

o Ecoturismo

Centro Ecoturistico de
Produccion
Sustentable

e Produccién Sustentable

o Disminucién  de  residuos
contaminantes.
o Buenas practicas ambientales en

la actividad productiva.

- Tratamiento  de  desechos
organicos

- Uso de energia alternativa

- Conservacion de la floray fauna

local

Variable Dependiente: e Turismo o Flujo turistico - Demanda de turistas
Turismo y Cadena o Actividades turisticas, - Espacios recreacionales
Productiva-Comercial culturales y recreativas. - Espacios turisticos y culturales
e Cadena Productiva- o Proceso de crianza - Estanques internos y externos
Comercial o Produccioén anual - TM por afio

Elaboracion propia

1.5 Objetivos
1.5.1 Obijetivo General.

e Disefiar el centro ecoturistico de produccién sustentable de la trucha para mejorar el flujo

turistico y la cadena productiva-comercial de la Unidad Productora de Molino.

1.5.2 Objetivos Especificos

en la Unidad Productora de Molino.

Determinar las causas que genera la poca produccion de truchas y la poca afluencia turistica

e Elaborar el programa arquitectonico adecuado para el proceso productivo y turistico.

e Proyectar una infraestructura sustentable que respete el entorno natural.

e Elaborar criterios de disefio ecoturistico que armonice con el entorno y se adecue a la

topografia del terreno.
1.6 Poblaciéon y Muestra
1.6.1 Poblacion.
1.6.1.1 Poblacion.

La poblacion estd definida por las personas que visitan la Unidad Productora de Molino,

segun los datos que recopilamos tenemos aproximadamente 253 visitantes diarios (viernes,

sabado y domingo que son los dias de mayor afluencia). Sin embargo, esta cantidad es variable.

1.6.1.2 Homogeneidad.

Se consider6 a hombres y mujeres que ingresan a las instalaciones, mayores de 18 afios, sin

importar la condicion econémica.



1.6.1.3 Tiempo.

El tiempo determinado para realizar la muestra es dos dias, a partir de las 9.00 am hasta las
4:00 pm con descanso de 2 horas, en el mes de junio del 2017.

Se realizd en este mes debido a las fiestas religiosas costumbritas de san pedro, el dia jueves
y viernes que fueron feriados.
1.6.1.4 Espacio

La poblacién a considerar se ubica dentro de la Unidad Productora de Molino.
1.6.1.5 Cantidad

Para el estudio se utiliz6 la féormula de poblacion finita, que nos arroja un total de 51
personas que debemos encuestar.

1.6.2 Muestra.
1.6.2.1 Probabilistica.

En la muestra probabilistica, todos los elementos de la poblacién tienen la misma posibilidad
de ser escogidos para la muestra y se obtiene definiendo las caracteristicas de la poblacion y el
tamafio de la muestra, y por medio de una seleccion aleatoria simple o mecénica de las unidades
de muestreo.

El célculo del tamafio de la muestra es de poblacidn finita donde el error muestral es de 80%
(0.08) y la confianza de 90% (1.28), la siguiente formula se aplica para la poblacion finita.

n= N*z%*p*q

e*(N-1) + (z**p*q)
N= tamafio de la poblacién.
e= limite aceptable de error muestral. Esto varia entre 1% (0.01) y 9% (0.09).
p= variacion positiva o la proporcion de individuos, toma un valor de 0 y 1. Cuando no se
conoce generalmente se le da un valor de 0.5
g= variacion negativa 1-p
z= constante que depende del nivel de confianza que asignemos y corresponde a una
distribucion normal o de gauss.
n= 253* 1.28%*0.5*0.5
0.08%*(253-1) + (1.282*0.5*0.5)
N= 253 habitantes.  e=tomaremos el 8% (0.08). p=0.5. g=1-05.
z= el nivel de confianza es de 90% que equivale a 1.28.

n (muestra)=51.24 personas
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Capitulo I1: Marco Metodoldgico

2.1. Tipo y nivel de investigacion
2.1.1. Por su finalidad.
e Aplicada.
También conocido como practico o empirico, en referencia a la aplicaciéon y utilizacion de
conocimientos teoricos de disefios arquitectonicos de centros ecoturisticos y como este
planteamiento influye en el turismo y la cadena productivo comercial. todos estos aportes estan
dirigidos a iluminar la comprension y/o solucién de problemas.
2.1.2. Por su disefio.
e No experimental.
Conocidos también como post facto, “son estudios que se realizan sin la manipulacion
deliberada de variables, se basd en la observacion de los hechos en su ambiente natural para
luego analizarlo” (the SAGE Glorssary of the social and behavioral sciences, 2009b); las
caracteristicas de un entorno natural son complejas de manipular por lo tanto usamos este tipo
de estudio.
2.1.3. Prolongacion en el tiempo.
e Transversal o Sincrénica
“La recoleccion de datos se da en un solo momento, en un tiempo unico” (Liu, 2008 y Tucker,
2004), el proposito es describir variables y analizar su incidencia e interrelacién en un momento
dado es como tomar una fotografia de algo que sucede.
El anélisis realizado a la zona de estudio se efectué en los meses de marzo, abril y junio del
2017, es decir en un momento puntual; esto para poder medir o caracterizar la situacion en que
se encontraba en dicho afio. Siendo estos datos los siguientes:
o Diagnostico de la situacion econdmica y ambiental. Para esto nos entrevistamos con el
encargado del local que nos brindé informacion concerniente a la investigacion.
o Diagndstico de la situacion actual de la infraestructura. Esto se realiz6 con fichas de
trabajo y toma de fotografias del lugar.
o Levantamiento topografico. Realizamos con equipos de topografia como son la
estacion total leica, GPS e imégenes satelitales del perimetro del terreno.
o Encuestas a los pobladores locales y visitantes de Molino, etc. Para esto se elabor6 un

cuestionario.
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2.1.4. Enfasis en la naturaleza.
e Cuantitativa.
Los datos recolectados se basan en la cuantificacién y medicion numeérica de estas (encuestas,
fichas estructuradas)
2.1.5. Nivel de investigacion.
e Descriptiva

Este tipo investigacion se busca especificar las propiedades, las caracteristicas y los perfiles
de personase, grupos, comunidades, procesos, objetos o cualquier otro fenOmeno que se someta
a un analisis. Sampieri (1998, pag. 92)

Con este nivel de investigacion determinamos las caracteristicas del proyecto previo analisis
del contexto.
2.2. Cobertura de estudio

La cobertura del estudio se realiza en la regién Huanuco, provincia de Pachitea, distrito de

Molino y se efectla en el afio del 2017. (ver imagen 02.01)

PISCIGRANJA UNIDAD PRODUCTORA DE MOLINO
COBERTURA DE ESTUDIO

Leyonda
7 PERMETRO PISCIGRANIA MOLING
€ PISCIGRAAUA MOLIND
B PLAZA DE MWLNG
i ¥ PueNTE

del Google earth

2.3. Fuentes, técnicas e instrumentos de recoleccion de datos
2.3.1. Fuentes.
Para poder recopilar informacién utilizamos la fuente primaria y secundaria.

La fuente primaria, se realiz6 un reconocimiento de forma directa, es decir viajamos al lugar

para recopilar informacion concerniente al estudio; entrevistamos al bidlogo Gilmer encargado
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de la UPM, y nos entrego datos importantes para la investigacion, entrevistamos a la poblacion
involucrada, por ultimos recopilamos informacion por medio de la observacion que fueron
anotados en fichas.

la fuente secundaria, aqui usamos fuentes bibliograficas o documentos como libros,

expedientes, estadisticas, datos, censos, base de datos, fuentes geograficas de Molinos, el

internet y otras investigaciones que tienen relacion con nuestra tesis.

2.3.2. Técnicas e instrumentos de recoleccion de datos.

a. Encuestas: Se elabord un cuestionario

Encuesta N2 01. Dirigida especificamente a la poblacion que visita la Unidad Productora de
Molino.

Se encuesto a 51 personas, dentro de las instalaciones de la Piscigranja, sin importar su
procedencia, ni género, mayores de 18 afios, el cuestionario fue elaborado por los tesistas y
cuenta con 09 preguntas relacionadas al tema de investigacion.

b. Entrevista y observacion simple: Recopilacion de Datos de la infraestructura actual
de la unidad productora de Molino (Ficha no estructurada y camara fotogréfica).

la entrevista fue con el sefior bidlogo Gilmer, él es la persona encargada de la produccion
de truchas, la entrevista que realizamos fue de tipo no estructurada, con preguntas abiertas sin
un orden preestablecido, adquiriendo caracteristica de conversacion y del cual obtuvimos
respuestas verbales y datos para profundizar temas de interés.

También realizamos la observacién para identificar la zonificacion y ciertos criterios que
son necesarios para identificar el funcionamiento interno de la U.P.M.

c. Trabajos de campo: Diagndstico de la zona de estudio mediante fichas de
levantamiento de informacién de la infraestructura actual y levantamiento
topografico (estacion total y GPS):

Los hechos fueron observados en el tiempo y contexto que sucedian, dentro de la Unidad
Productora de Molino, y se obtuvieron datos cualitativos y cuantitativos que son necesarios
para la investigacion.

La recoleccion de datos fue por medio de una Ficha de levantamiento de informacion de la
infraestructura actual, fue elaborada por los tesistas tomando como base la ficha de
levantamiento de informacidn para infraestructuras educativas de la direccion de educacién
secundaria (DES).

Tambien se realiz6 levantamiento topografico del lugar para obtener medidas como el area,
perimetro y las pendientes del terreno, que luego fueron procesados dando como resultados

planos topogréficos.
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Capitulo I11: Discusién de Resultados
3.1. Procesamiento y presentacion de datos
3.1.1. Del Cuestionario
01. ¢Cual es el motivo de su visita?
Tabla N°03.01:

N°  de Porcentaje Suma de Porcentaje
Personas = a2
NEGOCIOS 16 31% 3%
CONOCER EL LUGAR, '
PESCAR Y COMPRAR 21 41%
TRUCHAS
REALIZAR DEPORTE 14 27%
TOTAL 51 100%

Fuente: Investigacion de campo
Elaboracidn: Propia

01, éCudl es el motivo de su visita? Y

Grafico N° 03.01: Fuente: Investigacion de campo
Elaboracién: Propia

Interpretacion:
De la pregunta es para saber cuél es el motivo de su visita. Resulta que el 31% va por
negocios, el 41% fue a conocer el lugar, pescar y comprar truchas y el 27% fue hacer deporte.
02. ¢Cuél es el medio de transporte que utilizo para llegar aqui?
Tabla N° 03.02:

N° de Porcentaje Suma de Porcentaje
Personas zx i
TRANSPORTE 42 82%
PUBLICO
MOVILIDAD PROPIA 9 18%
TOTAL 51 100%

Fuente: Investigacién de campo

Elaboracién. PI’Opia 02. ¢Cudl es el medio de tranporte que utilizo para venir aqui? -Y

Grafico N° 03.02: Fuente: Investigacion de campo
Elaboracion: Propia

Interpretacion:

Esta pregunta para saber si la persona se moviliza en auto, esto sera el sustento para los
estacionamientos, y las respuestas que obtuvimos son las siguientes; el 82% se moviliza en
transporte publico y el 18% en movilidad propia. Esta pregunta se complementa con el
Reglamento nacional de edificaciones donde plantea los espacios minimos para

estacionamientos
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03. ¢Usted vino acompafado de?
Tabla N° 03.03:

Suma de Porcentaje

N° de Porcentaje
45% 41%
Personas 40%

SOLO 4 8% ~ N°de Personas
FAMILIA 21 41% z
AMIGOS 14 27%
PAREJA 12 23%
TOTAL 51 100%

Fuente: Investigacion de campo
Elaboracién: Propia

03. ¢Usted vino acompariado de? .Y

Grafico N° 03.03: Fuente: Investigaciéon de campo
Elaboracién: Propia
Interpretacion:

De la pregunta que planteamos, es para identificar si el visitante vino solo a acompariado
de. Las respuestas que obtuvimos son las siguientes; el 8% viaja solo, el 41% en familia, el

27% con amigos, Yy el 23% en pareja.

04. ;Qué dia es ideal para visitar las instalaciones de la Unidad Productora de
Molino?

Tabla N° 03.04:

N°  de Porcentaje Suma de Porcentaje
35% 33%
Personas 31%
30%
LUNES A JUEVES 7 14% - e
VIERNES 11 22% 06 ‘ o
SABADO Y/O DOMINGOS 17 33%
FERIADOS 16 31%
TOTAL 51 100%

Fuente: Investigacion de campo 04. £Qué dia es ideal para visitar las instalaciones de a Unidad Productora... -

Elaboracion: Propia
Grafico N° 03.04: Fuente: Investigacion de campo
Elaboracion: Propia
Interpretacion:

De la pregunta que planteamos, es para identificar qué dia de la semana tendremos mas
demanda de visitantes. Las respuestas que obtuvimos son las siguientes; el 14% considera que
de lunes a jueves es ideal salir de paseo, el 22% considera que el viernes es ideal para pasear,
33% considera que los sdbados y domingos es ideal para salir a pasear y el 31% considera que
los dias feriados son ideales para pasear.



05. ¢Qué tipo de deporte practica usted?

Tabla N° 03.05:
N° de Personas Porcentaje

Suma de Porcentaje

o 61%
FULBITO 31 61% o
VOLEIBOL 17 33%
BASQUETBOL 1 2%
TENIS 2 4%
TOTAL 51 100%

Fuente: Investigacion de campo
Elaboracion: Propia Riouinadedenaispadicusie Y

Tabla N° 03.05: Fuente: Investigacion de campo
elaboracion: Propia

Interpretacion

De la pregunta que planteamos es para identificar qué tipo de instalacion deportiva seré la
maés requerida por los visitantes en el nuevo proyecto, es asi que obtuvimos los siguientes
resultados; el 61% opina que debe existir un campo de fulbito, 33% opina que debe haber un
campo de volibol, el 2% cree que debe haber un campo de basquetbol y un 4% cree que debe
existir un campo de tenis.

06. Si existieran mejores instalaciones destinadas a promover la pesca recreativa para

nifios y adultos mayores ¢Ud. asistiria con ellos a esta actividad?
Tabla N° 03.06:

N° de Porcentaje Suma de Porcentaje
100%
Personas o 86%
Sl 44 86%
NO 7 14%
TOTAL 51 100%

Fuente: Investigacion de campo

Elaboracion: Propia

dalan T

06. Si existieran mej i ic ap la pesca recreativa.. .Y

Grafico N° 03.06: Fuente: Investigacion de campo
Elaboracion: Propia

Interpretacion:

De la pregunta que planteamos es para identificar si se debe plantear un espacio destinado
a la pesca recreativa de truchas como terapia de relajacion para todo tipo de personas, es asi
que obtuvimos los siguientes resultados; el 86% opina que si asistiria a este tipo de actividad y
el 14% no asistiria a esta actividad.
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07. Si existieran mejores instalaciones para promover la gastronomia tipica y a base
de truchas ¢Ud. Probaria estos platos en estas instalaciones?
Tabla N° 03.07

N° de Porcentaje Suma de Porcentaje
Personas So8 it
70%
Sl 38 74% 60)6
NO 13 26%

TOTAL 51 100%

Fuente: Investigacién de campo

Elaboracidn: Propia

07. Si existieran mejores instalaciones para promover la gastronomia... vY

Grafico N° 03.07: Fuente: Investigacion de campo
Elaboracidn: Propia

Interpretacion:

De la pregunta que planteamos es para sustentar la venta de comida en las instalaciones y
para eso necesitamos un restaurante, es asi que obtuvimos los siguientes resultados; el 74%
opina que, si probarian estos platos tipicos y el 26% dijo que no.

08. Si existiera instalaciones con alojamiento ¢Cuanto tiempo permaneceria con su

familia y/o amigos?

Tabla N° 03.08:
N° de Personas Porcentaje Suma de Porcentaje
MEDIO DIA 17 330 3
UN DIA 14 2% %
DOS DIAS 11 2% 2% N de personas
TRES DIAS 9 18%
TOTAL 51 100%

Fuente: Investigacion de campo
Elaboracion: Propia

08. si existieran instalaciones con alojamiento ¢ Cuanto tiempo permaneceria... vY

Grafico N° 03.08: Fuente: Investigacion de campo
Elaboracion: Propia

Interpretacion:

De la pregunta que planteamos es para identificar el tiempo que permanece la personay sus
acompafiantes dentro del centro. Los resultados son los siguientes; el 33% dijo que
permaneceria solo medio dia, el 27% dijo que permaneceria un dia, el 22% dijo que
permaneceria dos dias y el 18% tres dias. Con esto sustentamos la creacidn de alojamiento.



09. Ud. ¢ Se alojaria si se queda mas de un dia en nuestro alojamiento?
Tabla N° 03.09:

N° de Personas Porcentaje e
sl 22 43% S =
NO 29 57% 0%

TOTAL 51 100% g

N° de Personas vY

Fuente: Investigacién de campo

Elaboracién: Propia

Sl NO

09. éUd. Se alojaria si se queda mas de un dia en nuestro alojamiento? .Y
Grafico N°03.09: Fuente: Investigacion de campo
Elaboracién: Propia

Interpretacion:

Con esta pregunta y la anterior nos sirve para sustentar el planteamiento de alojamiento
dentro del local. las respuestas que obtuvimos son las siguientes; el 43% si se alojaria dentro
del local y el 57% no se alojaria, por lo tanto, si es factible plantear alojamiento (bungalow)
para personas solas y acompariadas.

3.1.2. Recopilacion de Datos de la infraestructura actual de la unidad productora de
Molino

Los datos obtenidos fueron los siguientes; la ubicacién, Categorizacién, antecedentes,
estructuras existentes, la zonificacion, recurso hidrico, identificacion de la flora existente, la
identificacion de amenazas y aspectos complementarios.
3.1.2.1. Ubicacion:

Region: Huanuco; Provincia: Pachitea; Distrito: Molino;
3.1.2.2. Categorizacion:

La categoria: Realizaciones técnicas, cientificas y artisticas. Tipo: Centro Turistico de
Explotaciones Agropecuarias y Pesqueras. El Subtipo: Piscigranjas
3.1.2.3. Antecedentes:

La Unidad Productora de Molino es uno de los principales atractivos turisticos del distrito
de Molino, su construccién se inicié en el afio 1957 con el nombre estacidn piscicola Molino.

La piscigranja Molino inici6 sus actividades en 1959 cambiando de administracion,
direccion y denominacion en méas de una ocasion. En 1985 comienza su etapa de produccion

realizandose a nivel comercial, la venta de truchas de la variedad arco iris al por mayor y menor
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(desde Y2 kg). Se puede observar el manejo técnico de la crianza de truchas, y desde el cual se
puede disfrutar del paisaje natural.

Hoy en dia se ha convertido en un importante centro de produccion piscicola cuya
denominacion oficial es "Unidad productora de Molino", se abastece de agua del rio Molino.
Su area de extension es de 23240 m2 y se dedica a la crianza de truchas de la variedad "ARCO
IRIS" (Oncorhynchus mykiss).

En la actualidad la Unidad Productora de Molino esta bajo la Administracion de la Direccion
Regional de Produccién (DIREPRO), del Gobierno Regional de Huanuco y las instalaciones
se encuentran en malas condiciones.
3.1.2.4. Estructuras Piscicolas existentes.

a) Cuenta con los siguientes estanques:
e 24 estanques de concreto para la fase de alevines,
e 16 para la fase juvenil,
e 16 para la fase de engorde o pre comercializacion y
¢ (04 estanques naturales de 900 m2 para los reproductores.
b) Cuenta también con las siguientes edificaciones:
e Servicios Higiénicos (solo es uno y actualmente esta inoperativo),
e Almacén (actualmente no se usa este ambiente),
e Tanque elevado
e Almacén para alimentos de las truchas,
¢ Vivienda del Bidlogo (cuenta con cocina, tres dormitorios, bafio y patio),
e Deposito de materiales (no se usa este ambiente porque no es seguro),
¢ Sala de incubacion y laboratorio,
¢ Oficina administrativa (también cuenta con almacén de equipos y materiales),
e Cuarto de vigilante,
e Boleteria — control de ingreso.
e Ademas, cuenta con una edificacion, donde se genera electricidad por medio de un
generador hidroeléctrico.
c) Cuenta con las siguientes estructuras de canalizacion:
e bocatomas con compuesto,
e Canal principal de 500 mts aprox. que canaliza agua desde el rio Yanamayo a la
piscigranja.

e desarenadores,



Caja de distribucion.

Canal de distribucion ampliada de 150mts (interno), de concreto simple, llevan las aguas
del canal principal desde la caja de distribucion hacia los diferentes estanques.

Canal de agua sobrante (esta agua llega hasta el generador hidro eléctrico)

Zanjas de desague, que sirven para evacuar el agua de los estaques y van directamente al
rio sin tratamiento previo.

un filtro de 55 metros,

Las estructuras de canalizacion se observaron mal estado ya que en ciertos tramos se noto

presencia de filtracién de agua y rajaduras.

3.1.2.5. Zonificacion y forma.

Los espacios son inadecuados y no estan acordes al proceso productivo y turistico de la

Unidad Productora. Estos espacios son los siguientes:

Para iniciar la zona de estanques de juveniles no cuenta con circulacion y disposicion
correcta para el funcionamiento con los estanques de alevines, y no cuenta con un cerco
para impedir que las personas y animales ingresen, ademas no cuentan con espacios para
la extraccion de truchas.

La circulacion interna de la Unidad Productora de Molino no esta definida para unir
espacios contiguos y que funciones de manera adecuada. Ademas, los usuarios presentan
dificultades, tales como mala orientacion, que nace de la carencia de puntos de referencia.
La zona de recreacion tampoco esta definida, ya que no cuenta con un limite como tal, se
encuentra en mal estado ni tampoco cuenta con mantenimiento adecuado.

También tiene areas verdes, pero estas crecen de manera natural, y crecen de manera
desmedida.

No cuenta con un estacionamiento definido, tanto como para visitantes y trabajadores, y
tampoco cuenta con un patio de maniobras para la carga y descarga de productos

Tiene un acceso principal solo para personas desde la calle s/n, que se encuentra a una
altura de 4 metros en relacién al terreno interno de la piscigranja, es por eso que se accede
por medio de una escalera.

Un acceso secundario para carros, se encuentra cerca al rio y se accede por el malecon.
Cuenta también con una isla, que actualmente no se llena con agua y esta en pésimas
condiciones.

Cuenta defensa riberefia de 0.60 cm. Para contener el cauce del rio en épocas de lluvias y

asf evitar inundaciones.
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e Cuenta con cerco perimétrico, cuenta con muros de contencion, en puntos donde hay
pendientes.
La forma del terreno es irregular y el patron de disefio interno es desordenado, paralelo al
rio Molino.
3.1.2.6. Recurso hidrico para la Crianza de truchas.
el terreno se encuentra ubicado al costado del rio molino, Para abastecer de agua al Centro
piscicola, se requiere un caudal de 10 a 11 I/s, el rio molino cuenta con la cantidad y calidad de
agua suficiente por todo el afio segun el informe de la actual Unidad productora de Molino, la

captacion se encuentra a 400 metros aguas arriba aproximadamente.

Tabla N° 03.10.

Caracteristicas fisico-quimicas béasicas del agua del rio Molino.
Caracteristicas Rangos Permisibles Rangos Optimos
pH 7-9 7
Oxigeno Disuelto (ppm) 6-10 8
Anhidrido carboénico (ppm) 0-4 0-2
Dureza total (ppm) 50-250 50-250
Alcalinidad total (ppm) 150-180 150-180

Fuente: Unidad Productora de molino

3.1.2.7. ldentificacion de la flora dentro de la Unidad Productora

La vida vegetal es variada, la cual es de mucha utilidad para el ecosistema que alberga,
ademas por brindar una vista espectacular y un microclima dentro de la Unidad Producto; la
vegetacion que se identifico es la siguiente: cedro, quisuar, eucalipto, maguey, Aliso y el
ulcumano Unico en su especie, se caracteriza por ser coposo de color verde oscuro, con sus
hojas cual espinas y su cuerpo fuerte y duro, detesta las alamedas burguesas y las plazuelas de
la ciudad e ahi su grandeza de este arbolito de navidad.

No se encontr6 plantas ornamentales dentro del local, pero si plantas que son consideradas
por los lugarefios como maleza.

La vegetacion existente se respetard su ubicacion sin dafarlo, sin embargo, también sera
posible en algunos casos su reubicacion o reemplazo por el mismo tipo de arbol.
3.1.2.8. Identificacion de Amenazas.

Se identificaron las amenazas mas recurrentes y el impacto que estos representan al terreno
donde se efectuara el proyecto. Uno de los puntos importantes es que no se cuenta con un

control adecuado de los desechos solidos y liquidos, ademas de posibles envenenamientos a
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las truchas por parte de personas de mal vivir, es por eso gue es necesario crear espacios para

monitorear la calidad del agua.

Tabla N° 03.11:
Analisis de Amenazas identificadas: Unidad Productora de Molino

Amenazas Causas de la Recurrencia (N° Impactos al Medidas
amenaza de Veces por terreno preventivas

ano)

Deslizamientos En la zona con un 1 Afecta los Muro de
desnivel de 5 canales de contencion
metros, lluvias alimentacion de
intensas agua a

estanques

Derrumbes Falta de cubierta 1 Afecta los Sembrar
vegetal en canales de plantas,
pendientes alimentacion de  cubierta
mayores a 45° agua a vegetal y

estanques Muro de
contencion

Huaycos- Lluvias intensas, 1 Inundacion Defensa

Inundaciones parcial del riberefia

terreno en
épocas de lluvia

Hundimientos  No existe -

Contaminacion  No existe un Permanente Contaminacion  Areas de

por Desechos sistema regulado ambiental, Recojoy

Sélidos en el de disposicién de contaminacion  tratamiento

terreno y rio desechos solidos, del agua de Desechos

no hay planta de
tratamiento.

solidos.

Contaminacion
por Desechos
liquidos

Contaminacion
por parte de la
Poblacion de
Huarichacra,
poblacién local,
envenenamiento
por parte de
personas de mal
Vvivir.

Esporadicamente

Contaminacién
de aguas
superficiales,
deterioro del
medio ambiente,
muerte de
truchas.

Monitoreo de
la Calidad de
agua, Filtro
sanitario,
Canal de
derivacion de
aguas.

Vientos Fuertes

No existe

Barreras

naturales con
arboles de la
zona (cedro)

Fuente: unidad productora de Moalino
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3.1.2.9. Aspectos complementarios de la Unidad Productora.

La Unidad Productora de Molino nos proporciond datos que es necesario para el
planteamiento del proyecto, como la cantidad de visitantes, época de visita, etc. Ver los
siguientes Tablas.

Tabla N° 03.12:
Cantidad de visitantes a la unidad productora de Molino 2015
Tipo de Visitante Grado de Afluencia /semana (minimo)
Extranjero -
Local 352
Nacional 125
Regional 281
Total 758
Fuente: unidad productora de Molino
Tabla N° 03.13:
Epoca Propicia de visita a la unidad productora de Molino
Epoca ideal de visita Hora de Visita Especificacion
Todo el afio 08:00 - 17:00 horas  Feriados, viernes, sabados y domingos
Mes de junio 08:00 - 17:00 horas  Fiesta patronal de san pedro y san juan

Mes de Noviembre 08:00 - 17:00 horas Aniversario de Molino

Fuente: unidad productora de Molino

3.1.3. Diagnostico de la zona de estudio mediante fichas de levantamiento de informacion
de la infraestructura actual (2017)

La ficha de levantamiento de informacién es un documento que sirve para conocer la
situacién actual y datos especificos del local a evaluar por parte de los tesistas de la universidad
nacional Hermilio Valdizan, este documento consta también de un croquis a nivel planta de la
piscigranja para poder identificar las edificaciones y &reas existentes que a su vez sera
digitalizado en el programa autocad. (ver plano Topografico TP-01).

Antes de llegar al local, segun coordinacién previa con el Director y Encargado del local,
contactamos con la auxiliar de la piscigranja para el recojo de datos, y fue esta persona que
respondio las preguntas.

La informacion se recolecto por médulos, los cuales detalles a continuacion:

A.  Modulo I: local.

1) ¢Coémo se abastece del servicio de agua?



Respondié que se abastecen de la red pablica dentro del local, la frecuencia del servicio
es de todos los dias, también se abastecen del rio y la frecuencia del servicio es de todos
los dias

2) Los servicios higiénicos se encuentran conectados a:
Respondié que los servicios higienicos estan conectados a la red pablica y se encuentran
en buen estado
3) cuenta con los siguientes aparatos sanitarios:
Respondio que si
4) ¢especificar el nimero de edificaciones que tiene el local?
Respondié que existen 09 edificaciones + 01 tanque elevado.
5) ¢especificar el nimero de estanques que tiene el local?
Respondid que existen 60 estanques, de las cuales 56 estan inoperativas y 10 estan

operativas.

B.  Moddulo I1: caracteristicas generales del local.
6) ¢cual es la forma de atencion del local?
Respondié que es publica, es decir venden sus productos y alquilan sus instalaciones al
publico en general
7) Actualmente, ¢qué dias, turnos y en qué horarios funciona o atiende el local (0 a 24
horas)?
8) Personal administrativo del local:
Actualmente trabajan 4 personas las cuales son:
e un director,
e bidlogo,
e auxiliar de piscigranja, y
e vigilante,

sus pagos son autofinanciados por la venta de truchas.

C.  Mddulo I11: Inspeccion in situ de los ambientes. (Para cada ambiente)
En este mddulo se inspecciond las edificaciones, constatando el estado actual de las
edificaciones, a continuacion, realizaremos en forma ordenada el levantamiento de
informacidn de cada una de las edificaciones y areas comunes de la piscigranja de Molino

(los estanques se inspeccionaran en el modulo 1V).
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La Unidad productora de Molino tiene en total 10 edificaciones (contando al tanque
elevado), del cual encontramos 13 ambientes, que son los siguientes:

La edificacion 01 - servicio higiénico para el publico: se observa rajaduras, humedad
y presencia moho en la base de sus paredes. Ademas, la cobertura se encuentra en mal
estado, actualmente esta inoperativo y es necesaria su demolicion, no cuenta con
columnas.

La edificacion 02 - almacén: se observan desprendimientos en la pared que es de
adobe. Actualmente est4 inoperativo.

La edificacion 03 — Tanque elevado: es una estructura de concreto armado y muros
de ladrillo mide 9 metros de altura, tiene 3 niveles en el primer nivel hay un cuarto
vacio, debido al agua que contiene en la cara de una pared se humedecid, por lo tanto,
es necesario realizar el mantenimiento.

La edificacion 04 — Almacén: la construccion son muros de ladrillo con mortero de
concreto, se encuentra operativo, aqui se guardan los alimentos de las truchas, la
estructura se encuentra en buen estado, no presenta rajaduras ni humedad, solo se
observo desprendimiento de la capa superficial de la pintura.

La edificacion 05 — vivienda de Bi6logo, dormitorio y cocina: se observo que cuenta
con tres dormitorios, servicios higiénicos, cocina y un lavadero. La estructura esta
conformada por columnas de concreto armado y muros de ladrillo. Se encuentra en
buen estado de conservacion.

La edificacion 06 — depoésito de materiales: actualmente no se usa este ambiente, es
de adobe, presenta desprendimiento de la capa de tarrajeo.

La edificacion 07 — sala de incubacién y laboratorio: se observo que la construccion
es de adobe, en cuanto a su estado de conservacion se not6 la presencia de humedad en
ciertas partes del muro lo cual ocasiona el desprendimiento de la capa de tarrajeo, se
encuentra algo deteriorada, por ser una zona séptica y donde se incuba las ovas de las
truchas debe contar con mejor tecnologia en cuanto a su construccion y mobiliario.

La edificacion 08 — oficina administrativa y almacén: se construyé con adobe, se
encuentra en buen estado de conservacién ya que no presenta rajaduras, humedad ni
desprendimiento de la capa de tarrajeo, pero el interior los pisos de cemento pulido se

rajaron. Actualmente funciona la oficina y un almacen.
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e Laedificacion 09 — cuarto de vigilante: se construy6 con adobe, es una construccién
provisional para el vigilante, con piso de cemento pulido techo de calamina y muros de
adobe.

e La edificacion 10 — Boleteria, control de ingreso: se construyd con ladrillo y
columnas de concreto armado, no se pudo observar el interior ya que estaba con
candado, actualmente no funciona, esta construido con adobe.

D. Moddulo IV: Inspeccion in situ de los estanques

(Para cada estanque)

En este mddulo se inspecciond y constato el estado actual de los estanques, y saber a qué
tipo de trucha contiene en su fase de evolucion (alevino, juvenil, engorde o reproductores), a
continuacion, realizaremos en forma ordenada el levantamiento de informacion de cada una de
los estanques y areas comunes de la piscigranja de Molino.

Comentarios Adicionales / sugerencias (precisar datos sobre caracteristicas estructurales de
las edificaciones como columnas cortas, presencia de humedad, rajaduras, fierros expuestos,
entre otros, etc.)

La captacion esta aproximadamente a unos 500 metros de distancia de la piscigranja, el cual
pasa por un desarenador y luego a través de los canales se distribuyen a los estanques. La
piscigranja unidad productora Molinos cuenta con

56 estanques de concreto de las cuales el 70% aproximadamente presentan un deterioro, por
el cual ya han cumplido el tiempo de vida Gtil ya que fueron construidos ya hace méas de 30
afios, ademas cuenta con un estanque semi natural de mamposteria dividido en 04 secciones,
los recorridos finales del agua utilizada de los estanques van directamente sin tratamiento al
rio.

Ademas, el auxiliar nos coment6 que hubo un envenamiento masivo el 13 de agosto del
2016 donde la unidad productora de Molinos, perdié la totalidad de truchas (283,539 especies
de alevinos, juveniles y truchas de engorde y reproductores) que se encontraban estabuladas en
la piscigranja.

De estos estanques, no existen estanques en buen estado, el 68.33% requiere mantenimiento,
el 10.00% requiere reparacion leve y el 21.67% requiere sustitucion o reparacion total, es

necesario construir estanques de crianza nuevos para cada etapa de crecimiento de la trucha.
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3.2. Estudio de factibilidad econémica del proyecto
3.2.1. Analisis de la demanda
3.2.1.1. Proyeccion de la demanda potencial de turistas 2018-2027.

La afluencia anual a la unidad productora en el afio 2015 fue de 36,384 visitantes y las
temporadas altas son durante vacaciones de semana santa, San Juan y San pedro, carnavales,
y aniversario del Distrito. La proyeccion se realizo para diez afios con un crecimiento anual
de 5%, ver el siguiente Tabla.

Tabla N° 03.14

Proyeccidn de la demanda potencial para turistas, 5% de crecimiento anual

Afo Anual Mensual Semanal Diario (*)
2015 36,384 3,032 758 253
2016 36,384 3,032 758 253
2017 36,384 3,032 758 253
2018 36,384 3,032 758 253
2019 38,203 3,184 796 265
2020 40,113 3,343 836 279
2021 42,119 3,510 877 292
2022 44,224 3,685 921 307
2023 46,436 3,870 967 322
2024 48,758 4,063 1,016 339
2025 51,195 4,266 1,067 356
2026 53,755 4,480 1,120 373
2027 56,443 4,704 1,176 392

Fuente: Unidad Productora de Molino
(*) mayor afluencia de visitantes los dias viernes, sdbado y domingo

Para la proyeccion de la demanda, tenemos que en el afio 2027 cuando funcione el
proyecto la afluencia anual sera de 56,443 personas y diario de 392 personas.

La afluencia de visitantes diarios para esta parte solo toma en cuenta de los dias viernes
sébado y domingo, ademas la encuesta respalda la afluencia ya que en la pregunta 05, el 12%
de ellos lo visitaria de lunes a jueves y el 88% los dias viernes, sdbados, domingos y feriados,
por esa razon usamos los datos de los tres dias que tendra mayor afluencia de visitantes.

3.2.2. Analisis de la oferta.
3.2.2.1. Produccion Anual de truchas y Situacion Econémica.

A nivel local hubo un crecimiento de produccion entre el 2009 y 2012 llegando a 50 tm.

A partir del 2013 hubo un descenso en la produccion llegando en el 2016 a 30 tn, ver Tabla

N° 03.19 esto también es debido al envenenamiento de truchas en el 2016.
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La produccion anual de truchas de la unidad productora de Molino es intensiva, fue disefiado
para producir truchas a mayor escala (50 tm por afo), sin embargo, las ventas y cantidades que
se vendieron desde el afio 2009 hasta el 2016,

Tabla N°03.15
volumen y recaudo (s/) historico por comercializacion de truchas - unidad productora
Molino.

Ao 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016

™ 41,094.50 43,368.00 43,993.00 50,789.30  43,800.00  39,838.00  38,018.00  30,974.90

Ventas 369,850.50 411,996.00 417,933.50 482,498.40 416,100.00 458,137.00 457,919.88 398,643.70
(81

Fuente: unidad productora de Molino

Sin embargo, para el afio 2017, la poblacion se redujo a 70 mil truchas, las mismas que
se encuentran en estadio de alevin, juvenil, engorde, comercial y reproductores, todo esto
tiene un valor estimado de S/. 68,608.63 soles, ver la siguiente tabla.

Tabla N°03.16
Poblacion actual de truchas al 28-02-2017-UNIDAD PRODUCT. MOLINO

Estado de N° de peces Biomasa Valor (S/)
Alevinos 38.072.00 402.950.00 19.848.43
Juveniles 16.184.00 767.121.60 16.184.00
Engorde 9.409.00 1.123.434.60 11.290.80
Pre comercial 5.514.00 1.029.133.00 10.476.60
Comercial - - -
Reproductores 515.00 878.00 10.808.80
Total 69.694.00 3.323.517.20 68.608.63

Fuente: unidad productora de Molino

3.2.2.2. Proyeccidn de la oferta de produccion y comercializacion de trucha

Basandonos en el Tabla N° 03.15, volumen y recaudo histérico por comercializacion de
truchas de la unidad productora de molino, desde el afio 2009 hasta el 2016, identificamos
que la produccidén mas alta se dio en el afio 2012 con 50,789.30 tm, esta cantidad sera base
para iniciar la produccion de truchas con el proyecto desde el afio 2018. Ver la siguiente
Tabla



Tabla N° 03.17
Proyeccion de la comercializacion de la trucha y venta de alevinos (T.M)
Afo  Trucha (tm) Alevinos (millar) Ovas (tm)

2017 35.00 38 0

2018 51.00 200.00 4.00
2019 53.55 210.00 4.20
2020 56.23 220.50 441
2021 59.04 231.53 4.63
2022 61.99 243.10 4.86
2023 65.09 255.26 5.11
2024 68.34 268.02 5.36
2025 71.76 281.42 5.63
2026 75.35 295.49 5.91
2027 79.12 310.27 6.21

Elaboracion Propia

Del Tabla N° 03.17, iniciamos la produccion con 51 tm de trucha, con 200 millares de
alevinos y 4 tm de ovas que se comercializaran a nivel local, regional y nacional.
Proyectando un crecimiento anual del 5% llegamos al 2027 a 79.12 tm. De trucha, 310.27
millares de alevinos y 6.21 millares de ovas. El proyecto esta disefiado para producir 80 tm.
De trucha anualmente.
3.2.2.3. Proyeccidn de la oferta de los servicios turisticos

La oferta también comprende los servicios turisticos que ofrecemos al visitante con el
proyecto en funcionamiento, esto se ve reflejada en la programacion arquitecténica y el
disefio de arquitectonico del centro ecoturistico.
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Capitulo I1V: Proceso de Disefio Arquitectonico
4.1. Programacion arquitectonica
La programacién arquitectonica es el resultado del proceso de investigacion, ya que los
referentes tomados que son la piscigranja de ingenio y la cabafia de la region Junin, nos sugiere
tener espacios para la produccion, el comercio (venta de truchas y restaurantes) y el turismo.
Y como concepto de ecoturismo esto indica que debe tener una zona de alojamiento para que
el turista conviva con el entorno, ademas el alojamiento se sustenta con encuesta ya que el 43%
de encuestados se alojaria su propondriamos un espacio para esta actividad.
Por ultimo las normas del reglamento nacional de edificaciones, las normas de produccion de
truchas del ministerio de produccion y el estudio antropométrico nos dio como resultado el
planteamiento de espacios y las medidas de las areas de estos ambientes.
El proyecto esta disefiado para 392 personas por dia, proyectada al 2027, para que puedan
recrearse en familia y amigos, y contiene las siguientes zonas con sus respectivos espacios
arquitectonicos:
a. Zona Comercial y Servicios: Modulo 1.

Programacion arquitectonica.
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Cocina 47.00
. Despensa 8.00
Cocina o
Frigorifico de carnes 3.00
Frigorifico de Frutas y Verduras 3.00
Area de Mesas 249.00
Bar 19.00
Restaurante .
Terraza 03 (Exterior con mesas) 84.00
Avrea de Circulacion 17.00
ZONA Administrativo Administracion de Restaurante 5.00
1. Restaurante
sOMERCIAL Deposito de Desechos 3.00
SERVICIOS: Tratamiento de Area de Reciclaje 3.00
Modulo 1 ) Desechos Almacén de Limpieza 2.00
odulo Aseo de Materiales usados para
16.00
Desechos
Hombres 12.00
Servicios Higiénicos Mujeres 4.00
Discapacitados 22.00
. y Circulacién 4.60
Circulacion - >
Circulacion en SS.HH 9.00
Administracion de personal de serv. 16.00

2. Servicios

Cuarto de Planchado 15.00



Elaboracion propia
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Personal de Servicio Lavanderia 3.00
y Mantenimiento . S
Para Aloiamiento Almacén de Limpieza 14.00
Serv. Higiénicos + Hombres 15.00
Vestidores Mujeres 9.00
Cuarto de Maquinas Cuarto de Maquinas 8.00
Circulacion Circulacién 14.00
Jardin 01 Jardin 01 9.00
3. Zonas P p
Complement. Jardin 02 Jardin 02 + Terraza 21.00
Jardin 03 Jardin 03 + Terraza 47.00
Elaboracidn propia
b. Zona Administrativa Comercial: Modulo 1.
Programacion arquitectonica.
Sala de_I,Espera + 33.00
Recepcion
1. Servicioal -
cliente Recepcion Archivo 7.00
(alojamiento) Cuarto de Maletas 11.00
Area de Aseo 3.00
Gerente General 31.00
Gerencia Gerencia de
General e L 21.00
Administracion
Contabilidad 23.00
Responsable de
Departamento de Produccién o Jefe de 36.00
Operaciones Planta
2. Oficinas Jefe de Personal 21.00
Ventas y Estadisticas 30.00
Departamento Ventas al Publico+ Jefe
Comercial entas a
ﬁgwﬂAlN ISTRATIVA de Marketing "
Departamento de Logisti 30,00
: Modulo Il Abastecimiento ogistica :
erartamento de Auxiliares en Finanzas 27.00
Finanzas
Sala c_ie Sala de Reuniones 36.00
Reuniones
Tépico Tépico 27.00
’ Cocineta Cocineta 13.00
3. Cafeterfa Area de Mesas Area de Mesas 27.00
Terraza (mesas) Terraza (mesas) 19.00
Circulacion Circulacion 66.00
Servicios Varones 10.00
4. Zona Higiénicos Mujeres 10.00
Complement. Circulacion Circulacién en SS.HH 3.00
Jardin 01 Jardin 01 + Terraza 14.00
Jardin 02 Jardin 02 35.00



c. Zona Produccion y Crianza de Truchas: Modulo Iy IV.

Programacion arquitectonica.

ZONA

PRODUCCION
Y CRIANZA
DE TRUCHAS:
Modulo 11y IV

Elaboracidn propia

1.Crianza de
alevines Fase Il
(1° Piso interno)

2.Abastecimiento
de Agua (1°
piso)

3.Bidlogo y
Atencion al
Puablico (1° piso)

4.Pozas para
Crianza de
Truchas (1° piso
en exteriores)

5.Zona de
Incubacién,
investigacion y
Crianza de

Truchas (2° piso)

6.Zonas

Complementarias

(2° Piso)

7.Azotea

Area de Estanques
para alevines Fase
]

Area de Control de
Agua

Avrea de Bidlogo (M-
V)

Recepcién

Servicios
Complementarios

Dep. Gral de
Alimentos

Estanques de
Rectangulares

Estanques Circulares

Avrea de incubacion
Area de Investigacion

Area Abastecimiento
de Agua

Area de Crianza de
Truchas

Area de control de la
Trucha

Circulacion + Hall
Circulacién 02
Hall
Escalera

Escalera

Patio de Azotea

Area de Estanques
para alevines Fase Il

Almacén de Alimentos
Estang. de Distrib. de

Ofi. Control Calidad de

Anlia.
Laboratorio.

Oficina de Bidlogo
Laboratorio

Sala de Espera
Recepcién

Caja de Escalera +
SS.HH. Hombre
SS.HH. Mujer
Circulacién

Dep. Gral de alimentos

08 Estang. Fase Engorde

06 Estang. Fase Juveniles
02 Estang. Fase Reprod.

02 Estang. para Exp.
Pesca y Venta al Publico
Sala de Incubacién

Sala de Ovas

Oficina de Bidlogo
Laboratorio y Profilaxis
Cuarto de Bomba de
Hidroneumatica

Filtro Sanitario

2 Cuartos para Crianza de

Truchas Fase |
Almacén de Alimentos

Galeria de circulacion

Oficina de Control y

Monitoreo de Produccién

Oficina de Nutricionista

circulacién + Hall

circulacién 02

Hall

Caja de Escalera+Ascens.
Caja de

Patio de Azotea

831.00

26.00
27.00

23.00

29.00
25.00
17.00
105.00
3.00
15.00

9.00
9.00

9.00
53.00

824.00

290.31

169.81

28.40

78.70

74.00
78.00
23.00

29.00

27.00

17.00

308.00
24.00

103.00

29.00
26.00
42.00

9.00
13.00
15.00
15.00
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d. Zona de Procesamiento de Truchas: Modulo 1V.

Programacion arquitectonica.

ZONA DE

PROCESAMIENTO
DE TRUCHAS:

Modulo IV

Elaboracion propia

1. Zona de Control y
Procesamiento de
Truchas (1° Piso)

2.Zona de Servicios

(1° Piso)

. Zonas
Complementarias

(1° Piso)

Zona de
Recepciény
entrega de
Productos (2°
Piso)

. Zonade

Servicios (2°
Piso)

. Zona

Complementaria
(2° Piso)

. Azotea

Ara de Control

Area de
Procesamiento

Servicios
Higiénicos
Personal de
Servi. y Mant.
circulacion

Hall
Escalera

Area de control
de Calidad

Cafetin

Vigilancia
Servicios
higiénico

Area de
Mantenimiento

Circulacién 01
circulacion 02

circulacién 03
Escalera

Area Verde
Patio de Azotea
Escalera

Recepcién y Sala de
Espera

Cuarto de Eviscerado,
Limpieza y Enjuague de
Truchas

Avrea de Empaquetado
Avrea de Refrigeracion 01
SS.HH. de
Hombres+Vest.

SS.HH de Mujeres+Vest.

Cuarto de Limpieza

circulacion
Hall

Caja de Escalera+Ascens.

Oficina de Control de
Calidad

Avrea de Refrigeracion 02
Deposito 01

Deposito 02

Patio de Maniobras
Cocineta

Area de Mesas
Habitacion de Guardian
SS.HH. Hombre +Vest.
SS.HH. Mujer + Vest.
Cuarto de Maquinas
Cuarto de Mantenimiento

Hall+Circulacién 01
circulacion 02

circulacion 03

Caja de Escalera+Ascens.

Area Verde
Patio de Azotea

Caja de Escalera+Ascens.

51.00

71.00

45.00
81.00

14.00

14.00

4.00

8.00
12.00
15.00

18.00

45.00
16.00
21.00
234.00
9.00
27.00
16.00
17.00
16.00
16.00
10.00

12.00
48.00

21.00
15.00
100.00
13.00
15.00
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e. Zona de Alojamiento: Modulo V (Bungal6 B1y B2).

Programacion arquitectonica.

Espacio Sub espacio
‘Sala— Comedor (1° 1600
Cocina (1° Piso) 5.45
Dormitorio Principal (1°
: 13.25
Piso)
Bungalé de dos Pisos Terraza (1° Piso) 10.00
(3 Modulos) SS.HH (1° Piso) 6.57
Sala Estar (2° Piso) 9.13
Dormitorio 01 (2°Piso) | 12.35
1. Zona de Dormitorio 02 (2°Piso) 9.81
Descanso SS.HH (2° Piso) 6.57
°Pj 13.20
ZONA DE Terraza (2° Piso)
Sala— Comedor (1° 16.00
ALOJAMIENTO: Piso) '
Cocina (1° Piso) 5.45
Modulo V (A'y B) Bungalé de Un Piso (4 TP R
X Dormitorio Principal (1
Médulos) . 13.25
Piso)
Terraza (1° Piso) 10.00
SS.HH (1° Piso) 6.57
L . Piscina Para Adultos 258.00
Recreacion Activa o
Piscina Para Nifios 67.00
Avrea de Sombrillas 175.00
2. Zona de Recreacion Pasiva dero de ci : -
Recreacion Sendero de circulacion | 291.15
Servici 5 Duchas Portétiles 513.06
ervielo 5 SS.HH Portatiles 5.60
Complementario -
Quiosco 4.40

Elaboracién propia

f. Zona Social: Modulo VI.

Programacion arquitectonica.

- (m2) |

Sala de Usos Muiltiples Sala de Usos Muiltiples 89.00
ZONA Auditorio 89.00
1. 7 d L Escenario 4.00
SOCIAL: . Z0na € Auditorio .

. Exposicion y Deposito 3.67
Modulo Eventos Control de Audio 20.00
Vi . SS.HH de Hombres 16.00

Servicios higiénicos .
SS.HH de Mujeres 50.50
Galeria de circulacion Galeria de circulacion 89.00

Elaboracidn propia



g. Zona de Recreacion: Recreacion Activa y Pasiva.

Programacion arquitectonica.
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SS.HH Hombres + Vest 12.00
, SS.HH. Mujeres + Vest. 12.00
MOC.iUIO VI.“ 2 Graderias 86.40
Polideportivo P
Gras Sintetico 540.00
1. Recreacion Circulacién 169.00
Activa Laguna Avrtificial Laguna Artificial 1,505.00
Zona de Parrillas 245.00
Avrea de Juegos Patio de Juegos
. 208.00
Infantiles
ZONA Malecén en rio Malecon en rio 1,478.87
RECREACION: Modulo | - Techo Sendero peatonal 315.23
Recreacion Activa Verde Avrea Verde 367.47
y Pasiva 2. Recreacion Maodulo I1 - Techo Sendero Peatonal 208.96
Pasiva verde Area Verde 257.51
Jardineras Jardineras 126.00
Senderos Peatonales =~ Senderos Peatonales 3,346.48
Areas verdes Areas verdes 4,222.87
Venta e Informacién = Quiosco -Stand 2.35
3 Zonade B o SS.HH Hombre 12.3
Servicios Servicios Higiénicos = SS.HH Mujer 11.7
Modulo S-01 SS.HH Discapacitado 3.7
Circulacion 76

Elaboracidn propia
h. Zonas Complementarias.

Programacion arquitectonica.

Plazuela de Acceso 328.52
Ingreso Principal
Escalera de Acceso 108.20
Guardiania G-Il + Bafio 7
Estacionamiento 7
Ingreso 01
isitantes Guardiania G-Il + Bafio 307.02
ZONA " égrr]r?;lementaria v )
COMPLEM. Ingreso 02 (Carga - .
Guardiania G-Il + Bafio 7
y Desc. De Prod.)
Guardiania G-I + Bafo 7
Estacionamiento de Servicio y 63.32
Ingreso 03 Discap. '
Patio de Maniobras 116.07

Elaboracidn propia



Luego de haber realizado la programacion arquitectonica obtenemos la siguiente tabla.
Tabla N° 04.01

Cuadro de &reas del proyecto

Espacios Area (m2)

Area construida 4,457. 77
Area de Estacionamiento y patio de maniobras 720.41
Area de estanques 1,391.22
Area Piscina y laguna artificial 1,505.00
Area de Circulacion 5,901.13
Area verde 4,222.87

total 18,698.40
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4.2. Criterios de disefio ecoturistico.

El presente punto definio los criterios de disefio arquitectdnico ecoturistico en el terreno de
la Unidad Productora de Molino, con estos criterios se desarroll6 el proyecto de “centro eco
turistico de produccion sustentable de la trucha para mejorar el turismo y la cadena

productiva-comercial del distrito de Molino, provincia de Pachitea, regién Huanuco ”.

Estos criterios se basan en los 5 aspectos fundamentales que se utilizaron en el estudio para
sustentar los objetivos. Estos son: los criterios formales, ambientales, funcionales, tecnoldgicos
y normativos.

4.2.1. Criterios formales
b. Ubicacién y accesos

El emplazamiento del terreno es importante, debido a la cercania del rio Molino que abastece
de agua para los estanques de crianza de trucha que es eje principal del proyecto.

Es debido al rio que el proyecto se integra a este por medio de un malecén para apreciar la
belleza paisajistica de la zona.

Ademas, la topografia es una condicionante para la construccion ya que aprovecharemos
este factor para el disefio. Del levantamiento topografico que realizamos identificamos
desniveles de hasta 5 metros de diferencia entre la calle principal y el interior.

Al interior del terreno se observa un terreno llano con pendientes de 1 a 5% de diferencia,
el cual es manejable para el planteamiento del proyecto (ver plano topografico TP-01 y TP-
02). La forma del terreno es irregular con un érea de 18,698.40 m2 y perimetro de 646.39 ml

Imagen 04.01: Imagen satelital del ter

reno.

Rio Molino =7 Ingreso Vehicular Secundario
Calle malecon Pachitea «=*"**s..a®
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Talud con pendiente elevada Zona de ingreso principal Ingreso de agua por medio
- aprox: 5
B :
\
|
E E Ol )
\ ‘ 5 >
Inéreso—
Secundar

Imagen 04.02: Caracteristicas topograficas

el acceso principal seré para todo tipo de visitantes a excepcion de los discapacitados fisicos
(personas en sillas de ruedas) ya que ellos ingresaran por el ingreso secundario que estéa a nivel
de terreno.
c. Visuales

La creacion de visuales es importante en la realizacion del proyecto, ya que involucraremos
al espectador con el entorno en el que se encuentra.
El terreno cuenta con visuales hacia todos lados excepto en la parte que da al frente del ingreso
principal, es por eso que proyectamos un mirador con areas verdes en esa zona para expandirla

y crear una visual hacia ese punto e integrarla a la calle.

Imagen 04.03: Visuales del terreno
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Mediante la arquitectura se controlaran las visuales. Esto ayudara a que el usuario vea todo
el entorno o en otros casos solo parte de ella, esto segun el planteamiento arquitectonico y la
orientacion que se da a ellas. Las vistas seran generadas a través de perforaciones a los
volumenes, generando espacios (plazas, parques, senderos) amplios dentro o fuera de los
volumenes, hoyos en las cubiertas, areas sin techar y muros translucidos (muros cortina). Asi

mismo la vegetacion de la zona ayudara para la creacion de visuales del proyecto.

Imégenes del terreno

Imagen 04.06: Vista de las edificaciones existentes de la UPM.
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d. Volumetria y forma

La volumetria posibilitara la realizacion de actividades humanas en el local y paisaje,
contando con un aspecto macizo en el terreno donde se encuentra.

La volumetria y forma del acceso serd destacado, ya que permitird su identificacion
inmediata a través de un plano elevado con elementos lineales tales como columnas que la
soportaran y ayudaran a la definicion visual de los limites del ingreso, sin interrumpir el flujo
espacial a través del campo.

el complejo se crea a manera de un bloque lleno que es perforado generando espacios para
las actividades de crianza y produccion de truchas y por otro lado las actividades turisticas y
recreativas; todos estos espacios generados siguen la estructura del terreno y respetando las
margenes del rio.

El terreno cuenta con un aspecto curvilineo, alargado, horizontal y orgénico, por lo tanto la
volumetria se adaptara y mimetizara a estas pautas siendo entonces horizontal, geométrico y

firme

—L =

Imagen 04.07: Concepto de horizontalidad

La cualidad de longitudinal del terreno ayuda a la creacion de un complejo dispuesto de
manera lineal, se optard por crear un blogque compuesto por varios médulos sucesivos,
organizados de manera paralela al rio y mimetizadas a la pendiente del terreno, conectadas por
recorridos y espacios de recreacidn y servicios. Sin embargo, este patrén debe potenciarse con
volimenes para romper la monotonia.

Ademas, el volumen del proyecto observado desde el exterior, dara la impresion de que solo

esta edificado en un solo nivel, pero en realidad tendremos dos niveles en algunos volimenes.
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Se busca ampliar el area verde y
mimetizar el bloque en la
topografia

Imagen 04.09: Criterios volumétricos en el terreno — la volumetria es parte de la topografia.
e. Espacios publicos

De forma constante la persona queda encuadrado en un espacio, a través del volumen
espacial se mueve es por eso que los espacios seran conexiones entre las formas de los planos
y bloques dispersos a lo largo del proyecto, y es en estos donde el visitante podra descansar y
contemplar el entorno.

Asi las plazas seran nexos que una cada actividad, y a su vez, propicien que los usuarios se
integren, compartan y descubran el paisaje, siendo la observacion del manejo técnico de la

crianza de truchas el principal protagonista.

Se plantea generar tres tipos diferentes de plazas segun las necesidades de cada zona:
la semi abierta, la abierta y la cerrada.
f. Circulacion

La circulacion interna es la que unirdn los espacios publicos y volimenes como un todo, ya
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que estas se extenderan por todo el complejo.

La circulacién esta planteada de manera que el usuario pueda contemplar el paisaje y el
panorama generado por el rio y los cerros, esto ayudara a que las personas caminen y recorran
el complejo a manera de juego.

La circulacion estara demarcada con piso duro con textura tipo piedra para darle una
percepcion mas natural al entorno, debido a la topografia plana del interior no existen muchos
desniveles y donde existan se plantea rampas respetando las pendientes que esta en la norma
A.120 Accesibilidad para personas con discapacidad del reglamento nacional de

edificaciones.

4.2.2. Criterios ambientales

a. Recurso hidrico

El agua ha sido y es el elemento de la naturaleza més cercano al hombre, es simbolo del
origen de la vida.

el agua juega un papel fundamental en los criterios de disefio del proyecto. Por un lado,
contamos con la cuenca del rio Molino que brinda un sonido armonioso al largo del terreno
y por otro lado contamos con estanques de truchas que son abastecidas por este rio y nos
conecta con la naturaleza.

El agua se usé para la creacidn de sensaciones. Es decir, se usara el recorrido interno con
canales para generar sonidos relajantes para el visitante y conectarlo con la naturaleza.
También se utilizé para crear un espacio arquitecténico artificial (laguna artificial) de uso

publico con fines recreativas, ademas aportara un ecosistema y microclima al interior del

complejo.
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b. Orientacion
e Asoleamiento

Las consecuencias mas molestas del sol son los rayos solares directos, reflejos y
reverberaciones en superficies planas y brillantes, es por eso que los médulos reciben los rayos
solares pasado el mediodia debido a la ubicacion de las aberturas que dan al oeste por donde
se oculta el sol.

Pero los modulos de alojamiento y el modulo 111 de crianza de truchas reciben la luz solar
de forma indirecta y todo el dia esto debido a su disposicion en los puntos cardinales, sin
embargo, para el médulo 111 se proyect6 ventanas altas de menor dimension para que no ingrese
la luz solar de forma directa y no afecte a las truchas que estan en la fase de ovas y alevines I.
c. Ventilacion natural

Los vientos corren en sentido contrario a las aguas del rio Molino es decir van de norte a
sur, y es preferible que su trayectoria dominante sea en direccion longitudinal para evitar
corrientes en sentido perpendicular a los VVolimenes proyectados.

Las brisas son moderadas pero constantes a causa del rio, y debido a que las edificaciones
estan alineadas el flujo de la ventilacion sera constante y esto es ideal, ya que en los ambientes
interiores se cambiard de aires contaminados, nocivos y molestos, esto mantendré las
condiciones higiénicas adecuadas dentro de las instalaciones.

Ademas, el modulo 11 lograra un confort térmico adecuado para la crianza de truchas ya
que esta brisa constante mantendra refrigerado los ambientes ante la existencia de altas

temperaturas.

Modulo 1, Zona

de crianza de truchas

Imagen 04.11: Orientacién del proyecto con respecto al sol y sentido del viento.



4.2.3. Criterios funcionales

Estas son el resultado de lo analizado por los referentes analizados y el estudio del programa

arquitectonico en el capitulo 3. Esta organizacion espacial es fundamental en el proceso de

disefio, ya que complementa los espacios exteriores e interiores y su relacion entre si. Como

hemos visto en los anteriores capitulos, la zonificacion se encuentra agrupada en 8 zonas: 1.

Zona comercial y de servicios, 2. Zona Administrativa, 3. Zona de produccién y crianza de

truchas, 4. Zona de procesamiento de truchas, 5. Zona de alojamiento, 6. Zona social, 7. Zona

de recreacion, 8. Zona complementaria.

a. Zona comercial y de servicios
Abarca todos los ambientes que ofrecen los servicios de venta como también de

mantenimiento del complejo es por eso que aqui encontraremos la sub zona de restaurante, de

servicios y complementarias. Esta debe cumplir las siguientes especificaciones.

o Cuenta con una relacion directa del ingreso publico, puesto que los visitantes ingresan para
comprar y degustar los platos tipicos de la zona, por ello su posicion es importante.

o También cuenta con una relacion directa para el ingreso del personal de servicio tanto del
restaurante como del alojamiento.

o cuenta con visuales tanto al cerro como al rio, donde las mejores visuales estan
proporcionadas al area de mesas y la terraza

o Para vigilar a sus nifios, el patio de juegos infantiles tiene relacion con el area de mesas y
esta a su vez con cocina al aire libre.

o El restaurante o area de mesas mantiene una relacion contigua a la cocina.

o Los servicios higiénicos para el publico estan relacionados al &rea de mesas y separarse para
hombres, mujeres y personas discapacitadas.

o Los servicios higiénicos para el personal de servicio cuentan con ducha, casilleros y
vestidores, tanto para hombres y mujeres. La ubicacion esta proxima al patio de acceso.

b. Zona administrativa
Esta zona es el cerebro del complejo, desde aqui se realiza el planeamiento para el buen

funcionamiento interno y el desarrollo econdmico del proyecto. Esta zona debe cumplir con

las siguientes especificaciones:

o Cuenta con una relacion directa del ingreso publico se conecta a través de la recepcion,
puesto que ellos tendran que realizar las consultas para la venta de trucha y el alquiler para
el uso de alojamiento.

o Tiene un ingreso independiente para los trabajadores administrativos tanto desde el exterior

del complejo como en el médulo.
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Cuenta con una sala de reuniones.

Tiene servicios higiénicos independizados por sexo.

Cuenta con un espacio para que los trabajadores administrativos puedan descansar y
alimentarse.

Cuenta con un espacio destinado a atender a las personas en casos de emergencias.

Zona de produccién y crianza de truchas

En esta zona es de dos niveles y se realizan las actividades de crianza de truchas, desde la

etapa de ova hasta poner el producto en el mercado local y regional.

Practicamente es el corazdn del proyecto ya que el complejo es concebido gracias al proceso

de crianza de truchas. Esta debe cumplir las siguientes especificaciones.

(@]

Esta zona mantiene una relacion directa con la zona de procesamiento de truchas. Como
también con la zona de estanques juveniles, de engorde y reproductores las cuales estan
ubicadas en el exterior.

Cuenta con una zona de recepcién para el puablico que comprara truchas y los servicios
higiénicos para el publico deben estar relacionado a esta area, deben separarse para hombres
y mujeres.

Cuenta con un cuarto de incubacion que se ubique proximo a la sala de ovas.

Cuenta con espacios para el proceso de crecimiento de la trucha en las etapas de alevinaje
fase 1y fase 2 y estos tienen estanques para su adecuado crecimiento.

Es importante que la ubicacion del almacén de alimento debe estar cerca a los espacios de
crecimiento de truchas, y debe contar un espacio para el nutricionista que se encargara de la
alimentacion exclusiva de truchas.

Cuenta con un area para la distribucion de agua y abastecer de ella al area de incubacion y
alevinaje, ademas debe estar relacionado con el &rea de monitoreo de agua y control de agua.
Los servicios higiénicos para el personal de servicio cuentan con ducha, casilleros y
vestidores, ademas debe separarse para hombres y mujeres. La ubicacién esta proxima al

ingreso del personal.

. Zona de procesamiento de truchas

En esta zona es de niveles se realizaran las actividades de eviscerado, limpieza, deshuesado

y enjuague de las truchas. de crianza de truchas, desde la etapa de fecundacion pasando por

todas las fases hasta poner el producto en el mercado local y regional. Esta debe cumplir las

siguientes especificaciones.

o

Cuenta con un ingreso independiente, tanto vehicular y peatonal, para que el abastecimiento

del local se lleve a cabo sin perturbar al visitante.
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Asi mismo se comunica con la zona de produccion de truchas a través de una plaza de
circulacion y debe proveerlos.

Cuenta con zona de eviscerado y enjuague de truchas y conectarse al &rea de empaquetado
y esta a su vez debe estar conectado al area de refrigeracion.

Los servicios higienicos para el personal de servicio deben contar con ducha, casilleros y
vestidores, ademas debe separarse para hombres y mujeres. La ubicacion esta proxima al
ingreso del personal.

Cuenta con una recepcion para el publico que compra la trucha procesada.

Cuenta con un area de control de calidad, para verificar que la trucha salga en éptimas
condiciones.

Cuenta con un espacio destinado a la alimentacion del personal.

También en esta zona Cuenta con un espacio para el personal que cuidara de forma
permanente el complejo.

. Zona de alojamiento

Esta se refiere a la habitabilidad den complejo. Esta cumple las siguientes especificaciones.
Esta zona mantiene comunicacion con la zona de recreacion y la zona de restaurantes
conservando al mismo tiempo su independencia.

Cuenta con una piscina para actividades fisicas tanto de nifios como de adultos.
Cuenta con buenas visuales hacia la piscina como al rio.

La circulacion principal pasa por la parte del malecon que da al rio para no importunar al
usuario alojado.

Se mantiene alejada de areas ruidosas, ademas se planted barreras naturales y establecerse
a manera de grupo, no dispuestos en el terreno de forma arbitraria, también

Su disposicion de pensd a manera de conjuntos con una plaza semi abierta para proteger a
los usuarios de vientos y el frio

Asi mismo, algunos blogues se cerraran y no estan disponibles todo el tiempo ya que durante
las temporadas bajas algunos alojamientos no seran usadas

. Zona social

Abarca todos los ambientes donde el usuario y personal del complejo se desarrollan

socialmente. Esta debe cumplir las siguientes especificaciones.

o Cuenta con una relacion directa al ingreso publico, puesto que es una zona que recibe a los

visitantes del complejo.

S7



Esta zona se ubica al centro del complejo ya que cumple multiples propositos que son:
reuniones con grupos de personas, charlas, exposicion, eventos, capacitacion al personal,
conferencias, etc.

cuenta con visuales al rio, por eso los muros deben ser paneles de vidrio transparente.

Los servicios higiénicos para el pablico deben estar relacionado al area de sala de usos

multiples y auditorio, y separarse para hombres, mujeres y personas discapacitadas.

. Zona de recreacion: activa y pasiva

Esta zona se distribuyo a lo largo del complejo para realizar actividades como distraccion,

caminatas, descanso, deporte, pesca, etc. Esto segun las necesidades que fueron planteados en

la encuesta 01 y 02. Esta debe cumplir las siguientes especificaciones.

(@]

o

Todos los espacios cuentan con visuales a todo el entorno sin interferencias.

Cuenta con un espacio para que todo tipo de personas (nifios, adultos, adultos de la tercera
edad y discapacitados) puedan practicar la pesca de truchas, sin interferir con las actividades
del personal que vigila el proceso de crecimiento de truchas del complejo.

Cuenta con un espacio para recrearse con paseos en bote, donde las visuales estén dirigidos
a esta zona y sus alrededores sin barreras.

Cuenta con un espacio deportivo para la practica de fulbito.

Cuenta con un espacio para juegos infantiles.

También tiene un mirador en el acceso para contemplar el paisaje del lugar y este mirador
debe tener las caracteristicas de un parque.

Cuenta con sendas de recorridos peatonales y paseos en bicicleta.

h. Zona complementaria

Esta zona debe estar ligado a las demas zonas de manera tal que pueda servir como

complemento a las necesidades que se realizan. Esta debe cumplir las siguientes

especificaciones.

o

Se consider6 modulos para control de ingreso vehicular y peatonal, dada la particularidad
del proyecto se cuenta con vigilancia dentro del mismo.

Cuenta con ingreso principal para peatones y otro ingreso para personal de servicios.
Cuenta con un ingreso vehicular por el borde del rio y un ingreso vehicular por el frente del
terreno, ademas de un ingreso para carros de carga.

Cuenta con estacionamientos para autos de los visitantes y de los trabajadores

administrativos del complejo, también es necesario contar con un patio de maniobras.
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4.2.4. Criterios tecnologicos
a. Techos verdes

También conocida como cubierta ajardinada, para generar un espacio de recreacion pasiva
con senderos bancas e iluminacion, y desde ahi poder observar el interior del complejo. El
techo verde sera de tipo intensivo, es decir tendra césped y plantas ornamentales de mayor
tamafo que puede tener un espesor de 20 cm hasta 60 cm. La aplicacion es de la siguiente
manera:
Base Estructura

Que soporte un peso aproximado de 275 kg/cm2 y tenga una pendiente de 1% para drenar
agua de riego y lluvia hacia puntos bajos.
Impermeabilizacion

Primer sellador

Geo membrana antihumedad aplicada con termo fusién

Proteccion anti raices

Geotextil forma barreras de impurezas solidas
Capa drenante

Evacua el agua mediante sistema de conos de almacenaje o0 membrana drenante de HDPE
Sustrato

mezcla de tierra organica ligera para techos verdes
Vegetacion

Especies nativas que se adapten al clima de Molino.

1. BASE (1.5% de pendiente)

2, PRIMER SELLADOR

3. GEOMEMBRANA ARFLEX EXTRA
4. MEMBRANA DRENANTE DE HDPE
5. GEOTEXTIL NO TEJIDO (150 grim2)
6. SUSTRATO GREEN ROOF OM

7. VEGETACION

Imagen 04.12: disposicion de los materiales sintéticos
Ventajas
e Reduccion de calor en el interior del edificio.
e Prolonga la vida del techo

e Mayor area para cultivar césped, flores, arboles pequefios.
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e Reduce el efecto invernadero y disminuye los contaminantes de CO2

e Tiene efectos estéticos mejorando la imagen urbana y efectos psicoldgicos positivos

e Atrapa el polvo que genera el movimiento de autos, genera oxigeno requerido por los

seres vivos
e Aprovechando la estructura rigida de la losa del techo en estos modulos, generamos
estacionamientos para autos, que tendran coberturas.

Desventajas

e Mayor costo de construccion.
b. Huminacion

Durante el dia

La iluminacion del complejo contara en la mayoria de sus ambientes con iluminacion natural
durante todo el dia a partir de las 7.00 am hasta las 6.00 pm (esto varia de acuerdo a la estacion
del afio en que se encuentre). Las ventanas, claraboyas y muros cortina cumpliran la funcion
de iluminar los recintos. El area que no tendra mucha iluminacién seran los ambientes de la
sala de incubacion, sala de ovas y las salas de alevinaje fase I.

Durante la noche

La iluminacién nocturna para los ambientes sera proporcionada por luz artificial.

Para el exterior sera iluminada con luminarias equipadas con bateria que seran cargadas con
paneles solares.
c. Cristales

Para generar un mayor contacto con la naturaleza, se optara por crear grandes ventanas
amplias y muros cortina en areas determinadas del complejo para generar un enlace mas
cercano al entorno. El vidrio es un material indispensable en la elaboracién del disefio. A pesar
que sea un material industrializado y ajeno a la zona, su aspecto translucido no lo haces
sobresalir ni contrastar con el entorno, al contrario, genera una sensacion de ligereza
perdiéndose entre los demas materiales.
d. Coberturas

Debido a las precipitaciones de la zona los techos deben ser disefiados manteniendo una
inclinacion no menor a 15%. Para la cubierta final de los techos usaremos teja arabe esmaltada
de color azul, que es preparada a base de arcilla, un material que es obtenida de forma natural
y cocida, la forma de la teja es troncoconica y es obtenida al dar trapecio curvo del material

hace que sea facil.
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El color azul es para que se integre al proyecto ya que este color se usa para simbolizar el

agua.

Imagen 04.13: teja color azul en cobertura.

e. Ceramico con Texturas para revestir la fachada
Se optara también por la utilizacion de texturas tipo ladrillo cara vista color gris piedra en

los muros, para crear un ambiente rustico y ecolégico en todo el complejo.

el : .
3 FALVgET
- g T

Imagen 04.14: ceramico con textura de ladrillo cara vista color gris.
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4.2.5. Criterio normativo
4.2.5.1. Reglamento nacional de edificaciones y estudio antropomeétrico

Los criterios normativos se basan en la conclusion del reglamento nacional de edificaciones
RNE vy el estudio antropométrico. Con esta parte sustentamos las areas de la programacion

arquitectonica.

Restaurante

Reglamento - Norma A.070 — Capitulo Il-Articulo 7: Restaurante (area de mesas) 1.5m2
RNE por persona
- Norma A0.70-Capitulo I1-Articulo 8: Altura minima 3.00 m
Analisis - Segun E. Neufert, una mesa con 4 silla mide aprox. 1.75mx1.75m.
antropométrico  considerando que se debe circular alrededor de la mesa con un espacio de
0.90m, entonces se suma la mitad de este espacio ya que la otra mitad
pertenece a la mesa adjunta, dando un

i 1.3545
) 5—H5]

total de 2.65mx2.65m=7.02 m2, esta area D Jr T
corresponde a 4 personas sentadas. Por A iS'JS
personas daria un total de 1.7 m2 por D l
persona en un restaurante en los 4 sentidos  )——+—gs5—

)—+——175——
y todas paralelas.

Conclusién - El restaurante del proyecto se basara con las normas del RNE, donde el area

minima serd de 1.5 m2 por personas. Considerando que el complejo
recibira 392 personas (afio2027) y de las encuestas sacamos un promedio
de 76% (encuesta 1 y2) que visitaran el restaurante. sin embargo, tenemos
un area exterior para que la persona cocine su propia trucha, con sus mesas,
por esa razon descontamos el 20% al promedio, por lo tanto, el aforo sera
de 220 personas, Yy el area de mesas debe ser 333m2.

Cocina
Reglamento - Norma A.070 — Capitulo Il-Articulo 7: Cocinas 10 m2 por persona
RNE - Norma A.030-Capitulo VV-Articulo 30: El area de la cocina debe ser el 60%
del area del comedor.
Conclusiones - Para la cocina optaremos por la norma AO0.70, Segun el nimero de

trabajadores permanentes en la cocina, tenemos a 4 Personales, por lo tanto

el area minima debe ser 40m2 pero para el proyecto obtenemos 47 m2



Reglamento
RNE

Reglamento
RNE

Reglamento
RNE

Reglamento
RNE

Reglamento
RNE-

Restaurante

Alojamiento

- Norma A.030-Capitulo V-Articulo 30-Anexo 4:

Ingreso suficientemente amplio para el transito de o
huéspedes personal de servicio obligatorio
Recepcion obligatorio
Dormitorios simples (m2) 11 m2
Dormitorios dobles (m2) 14 m2
Terraza 6 m2
Cantidad de servicios higiénicos por cabaia o 1 privado -
bungalow con ducha
Area minima (m2) 4 m2
Las paredes del area de ducha deben estar
revestidas con material impermeable de calidad 1.80 m de
comprobada altura
Servicios y equipos para las cabanas o bungalows

1. Ventilador obligatorio

2. Estufa (tomandose en cuenta la temperatura -

promedio de la zona) obligatorio

Agua debidamente procesada obligatorio
Servicios higiénicos plblicos, los cuales se ubicaran | obligatorio
en el hall de recepcion o en zonas adyacentes diferenciados
al mismo pOT SEX08
Generacién de energia eléctrica para emergencia
en los lugares que cuentan con red de energia
eléctrica obligatorio
Sala de interpretacion obligatorio

Oficinas administrativas
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- Norma A.090-Capitulo Il-Articulo 7: Oficinas administrativas 10 m2 por

persona.

Procesamiento de truchas

- Norma A.060 industria-Capitulo V-Articulo 3: industria liviana
- Norma A.060 industria-Capitulo I1-Articulo 18: Altura minima 3.00m

Sala de usos maltiples y auditorio

- Norma A.040-Capitulo Il-Articulo 9: Sala de usos multiples 1.0 m2 por

persona; auditorio segun el nimero de asientos.

Dotacién de servicios sanitarios

- Restaurante, norma A.070-Capitulo 1V-Articulo 21

Hombres Mujeres

especificacion

Empelados

1L,1U,11 1L,11

Empleados de 6 a

20, sera de uso
compartido con el
personal de

alojamiento




Reglamento
RNE-
Restaurante

Usuarios

3L,3U,3I

3L,3I

Usuarios: por cada
150
adicionales

personas

Oficinas, norma

A.080-Capitulo IV-Articulo 15

Hombres

Mujeres

especificacion

Empelados

1L,1U,11

1L,11

Empleados de 7 a
20

Deporte y recreacion, norma A.100-Capitulo I1-Articulo 22

Hombres

Mujeres

especificacion

Usuarios

1L,1U,11

1L,11

Usuarios: de 0 a 100

Industria, norma A.060-Capitulo I1-Articulo 22

Hombres

Mujeres

especificacion

Empleados

2L,2U,21

2L,21

Empleados: de 16 a
50

1 ducha cada diez
trabajadores vestuario
1.50m2 por trabajador

por turno de trabajo

Estacionamientos

Restaurante, norma A.010-Capitulo XI-Articulo 65

Empleados

Usuarios

1 esta. Cada 10 personas

1 esta. Cada 10 personas

Oficinas, norma A.080-Capitulo IV-Articulo 19

Empleados Usuarios
Det. X plan urbano Det. X plan urbano
provincial provincial

Deporte y recreacion, norma A.10

0-Capitulo Il-Articulo 23

Empleados

Usuarios

1 est. ¢/ 50

personas
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Industria, norma A.060-Capitulo 1l-Articulo 6: el proceso de carga y

descarga de vehiculos debera efectuarse de manera que tanto los vehiculos

como el proceso se encuentren integramente dentro de los limites del

terreno
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Conclusién - Parael proyecto usaremos la norma A.010. la visita al restaurante es de 220

personas, entonces como minimo de estacionamientos tendremos un total
de 20 plazas, més 2 para discapacitados. La ubicacién del estacionamiento
estd divido en 3 partes, el primero a nivel de la cota del terreno, uno al
costado del ingreso principal y dos mas en la zona de procesamiento de

truchas. Todos estos estacionamientos contaran con coberturas.

4.2.5.2. Normas técnicas de la direccion de produccién para piscigranjas

4.2.5.3. Infraestructura Hidraulica de la piscigranja.

e Dique de Captacion.

Dique de captacion o Bocatoma sirve para derivar el agua hacia el canal de abastecimiento.

El tamafio depende del volumen de agua a abastecer a los estanques, se divide en las siguientes

partes:

Muros de encauzamiento.
Barraje, que sirve para elevar el nivel de agua y facilitar su captacion.
Ventana de captacion, por donde pasa el agua al canal que conduce al desarenador.

Compuerta de limpia y de regulacion.

e Desarenador.

Generalmente estan inmediatamente después de la estructura de captacion. Su finalidad es

que ahi se depositen los materiales extrafios que transporta el agua, como arena, piedras

pequefias, tierras 0 materiales organicos y que no deben pasar al canal de abastecimiento y

finalmente a los estanques de truchas, las cuales se dividen en las siguientes partes:

Poza desarenador.

Transicion de entrada y salida.

Compuertas de limpia.

Compuerta para el canal de abastecimiento.

Aliviadero, que desvia el exceso de agua almacenado en el desarenador.

Canal desarenador.

e Compuertas

Son planchas de metal o de madera que se utilizan para regular la salida o entrada del agua

al canal y son los siguientes:

Compuerta plana deslizante
Compuerta ataguia



a. Canales de abastecimiento
Son estructuras cuya finalidad es conducir el agua desde los rios, puquiales, manantiales u
otras fuentes hasta los terrenos agricolas.
Estan estrechamente vinculados a las caracteristicas del terreno, generalmente siguen
aproximadamente las curvas de nivel de este, descendiendo suavemente hacia cotas mas bajas.
Tipos de canal segin material de construccion:
- De concreto armado, cuando la estructura es de concreto y fierro.
- De concreto simple; con cemento, arena y agregados.
- Con materiales del lugar como mamposteria de piedra, champas o solamente tierra.
e Canal principal
El canal principal conduce el agua desde la captacion hasta las cajas de distribucion.
Partes:
- Controles de nivel, son destinadas a mantener siempre, el nivel de agua dentro de un
cierto rango. Eje. Canal de demasias.
- Obras de cruce, del canal con otras obras, como pases peatonales, vias, hondonadas,
drenes.
e Canales de distribucion
Llevan las aguas del canal principal desde la caja de distribucién hacia los diferentes
estanques. Pueden darse segun la complejidad del disefio en canales secundarios y terciarios.
e Canales de eliminacién de aguas sobrantes
Llevan las aguas que constantemente emanan de las pozas Estanques hacia un dren colector
para revertirlas nuevamente al rio o fuente de agua.
e Cajas de distribucién
Se usan para derivar el agua, desde un canal principal a uno secundario.
e Zanjas de desagle
Son construidas a tajo abierto y de tierra. Sirven para evacuar y/o drenar el agua que circula
de las pozas.
b. Los Estanques de crianza
- Recinto cerrado donde se almacena y circula una determinada cantidad de agua.
- Permite el encierro de los peces para lograr su crianza y desarrollo, ofreciéndole una
adecuada alimentacion y proteccion sanitaria

e Caracteristicas geométricas:
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Depende de la topografia del terreno y de las etapas de crianza, pueden ser rectangulares o
circulares, prefiriéndose los primeros.

Los estanques de menor dimension se utilizan para la fase de alevines, medianos para los
juveniles y mayores para adultos y reproductores. Los estanques de tierra pueden tener
cualquier tamafo, pero deben ser manejables y frecuentemente tiene dimensiones de 30 m. de
largo por 10 m. de ancho.

e Dimensiones de los estanques

Para la crianza semi intensiva de truchas, se debe disefiar y construir estanques con
caracteristicas adecuadas a las etapas de crianza o bioldgicas de la especie, puede emplearse
cualquier forma o tamafio de estanques para cualquier etapa de crianza, pero con ciertas
limitaciones de manejo, sin embargo una adecuada distribucion de estanques para cada etapa
biol6gica podré permitir una crianza periodica, rotativa de alevines, juveniles, pre comerciales,
comerciales y reproductores, y a la vez posibilitara el uso racional del agua.

Los estanques de alevinaje, juveniles y crecimiento, por lo general son de forma rectangular
de concreto o de piedra (tipo americano), o de concreto y piso de tierra (tipo danés), también
los hay circulares. Los estanques pueden ser distribuidos en rosario, paralelo o mixto, que viene
hacer la combinacién de estanques paralelos o continuos, las dimensiones de las unidades
productivas técnicamente estan relacionadas entre si, el ancho es la décima parte del largo.

Entre las dimensiones y caracteristicas recomendadas podemos mencionar las siguientes:

Tabla N°04.02

Medidas bésicas para estanques

Etapa bioldgica de la trucha Largo (m) Ancho Profundidad Nivel de
(m) (m) agua
Alevines iniciales 4-5 04-05 0.5-1 04-0.8
Alevines 5-10 1-2 08-1 0.6-0.8
Juveniles 15-20 2-3 1-12 08-1
Engorde 25-30 3-5 1-12 08-1
Reproductores 30-40 4-5 15-2 1.2-15

Fuente: Ministerio de produccidn.
e Tipos de estanques
- Estanque seminatural, recinto natural de tierra acondicionado por el hombre que
almacena agua y que se encuentra preferentemente en terreno arcilloso, a fin de evitar

filtraciones.
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- Estanque artificial, disefiado y construido con fines piscicolas, pueden sera tajo abierto o
con material de concreto armado (cemento, ladrillo, refuerzo de piedras, etc.)

- Estanque de presa.

- Estanques de derivacion, se construye aprovechando las caracteristicas topograficas del
terreno, de tal manera que el agua que los abastece es derivada del rio, riachuelo o
manantial hacia los estanques mediante un canal.

e Materiales constructivos:

- Estanque de concreto

Los estanques dentro de la unidad productiva, se encuentran dispuestos en forma ordenada,
formando baterias de diversas dimensiones, las mismas que se definiran en funcién al tamafio
de la trucha (alevinaje, juveniles y engorde), condicion que facilitard el adecuado desarrollo
del trabajo operativo, y asimismo permite un eficiente aprovechamiento de los ambientes de
crianza, contribuyendo de esta forma a un buen manejo técnico.

- Estanque de mamposteria de piedra:

Son ambientes de crianza que son construidos aprovechando el material de la zona, los
mismos que generalmente son cantos rodados que se encuentran en las orillas de los rios y otros
que se encuentra en la zona donde se encuentra ubicado la unidad productiva, material que
durante el proceso constructivo se utiliza en reemplazo de mezcla de concreto (arena y
cemento) al momento del encofrado, originando una reduccién en la utilizacion de arena y
cemento, por consiguiente, disminuye los costos en la construccion de los estanques de
mamposteria de piedra, estimandose que puede llegar a un 60% del costo de un estanque de
concreto

De igual forma, se recomienda en su disefio, considerar una pendiente promedio de 2%, en
el fondo. El requerimiento del nimero de estanques, estara en funcion al caudal que ingresa a
la unidad productiva, el comportamiento de las biomasas en crianza es completamente normal
y puede utilizarse altas densidades, asi mismo la principal recomendacion en la utilizacion de
este tipo de estanques, es realizar la limpieza con la frecuencia necesaria.

- Estanque de tierra:

Son estanques de crianza que son poco utilizados, principalmente porque tienen problemas
de presencia de solidos en suspension en el agua en forma frecuente, situacion que dificulta el
crecimiento de las truchas, y asimismo dependiendo del tipo de suelo donde se construye los
estanques, se presenta grados de filtracion, razén por la cual, en algunas zonas de la sierra

central, se utiliza en la construccion de los estanques de tierra una capa de arcilla, componente
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que tiene particulas muy pequefias y superficie lisa, se caracteriza por su plasticidad y su
comportamiento como un coloide, generando buenos resultados en la impermeabilizacion.
Los estanques de tierra son de bajos costos, presenta dificultades en el manejo y durante la
limpieza, recomendando realizar el encalado general del estanque en forma permanente cada
cierto periodo, asimismo, se presenta la proliferacion de vegetacion a lo largo del perimetro del

estanque, situacion que puede generar focos de contaminacion en algunos casos.

4.2.5.4. Requerimiento de semilla.

Para el calculo del requerimiento de la cantidad de alevinos necesarios para el centro de
produccién tomaremos como referencia las dimensiones y caracteristicas de los estanques de
la simulacion anterior, a fin de programar una produccion por siembra de 13.86 TM,
equivalente aproximadamente a 40 TM/Afio, considerando tres siembras al afio, con truchas de
250 g. de peso medio para su comercializacion.

En el siguiente Tabla se calcula en base a los estanques de engorde, la produccion de 40 TM
de trucha por afio aproximadamente en el Centro de Acuicultura, calculo que vincula una
relacion directa entre los caudales de ingreso de agua y la carga de cultivo utilizado.

Tabla 04.03
Calculo estimado de la produccion por afio

N° de Vol. Util/estanque Carga de Biomasa (kg) Produccion/ Produccion/afio/ 03
estanques de de engorde (m3) cultivo prog./estanque de siembra (TM) siembra (TM)
engorde Kg/m3 engorde

4 99 35 3465.0 13.86 40.0

Fuente: Ministerio de produccion.

En el presente Tabla se calcula la cantidad de alevinos necesarios para la unidad productiva
en relacion directa a la biomasa final para su comercializacion, se detalla millares por siembra

y necesidad anual.

Tabla 04.04

Calculo estimado de la cantidad de alevinos para una produccién por afio
Produccién/  Produccién/afio/03 ~ Peso unitariode  N° de alevines/ N° de N° de alevines por
siembra siembra (TM) trucha para siembra (millares) siembra/afio afio (millares)
(TM) comercializacion
13.86 41.58 0.25 56 3 168

Fuente: Ministerio de produccion.

La necesidad de alevinos y la produccion programada de truchas en los Centros de
Produccion estan directamente relacionadas con el abastecimiento de agua por el canal

principal de la unidad productiva; es decir al manejo hidrico del cultivo, a continuacion,
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presentamos el Tabla con el céalculo de la necesidad de agua para la unidad productiva, que

programa la produccion de 40 toneladas /afio.
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Tabla 04.05
Calculo técnico de la produccion de truchas en relacion directa con el abastecimiento de
agua.

Infra. piscicola N° Cubicaj T.R. Caudal de Caudal de Produccion/  Producci6  Produccion
estanqg ede de ingreso de ingreso de estanque de  n total anual de
ues cultivo agua/  agualestanq  agualestadio  engorde (TM)/sie piscigranja/s

m3 H. ue de de cultivo (kg) mbra/pisci  iembras
cultivo (I/s) ~ (I/s) granja (TM)

Estanque de 4 99 2 560 220.0

engorde

Estanque de 3 40 2 222 66.7

juveniles 3465.0 13.86 40.0

Estanque de 4 8 3 67 26.7

alevines

total 11 147 2.3 3133

Fuente: Ministerio de produccion.



4.3. Zonificacion
La propuesta esta en funcién a los 392 visitantes al 2027/dias su carga maxima.

Tabla 04.06
Zonificacion del proyecto
Zona Comercial vy

L Modulo |
Servicios:

Zona Administrativa: Modulo 11

Zona Produccion vy

Maédulo 111 y IV + Estanques de Crianza de Truchas
Crianza de Truchas: y q

Zona de
Procesamiento de Moddulo IV
Truchas:

Zona de Alojamiento: =~ Modulo V (B1y B2)

Zona Social: Modulo VI
Zona de Recreacion :  Pasivay Activa
Zona

Complementaria: Servicios Complementarios

Elaboracion propia

Como se menciond anteriormente, el complejo ha sido dividido en ocho zonas funcionales,
las cuales estan posicionadas de manera adecuada, segun los criterios funcionales planteados
anteriormente. Para la ubicacion de cada zona, es necesario conocer los accesos que se
utilizaran. Debido a la topografia del terreno se plante6 de la siguiente manera.

El primero se ubica en la calle principal a pesar de que cuenta con una diferencia de 4.65
metros desde la via principal hasta la plataforma, se planted techos verdes el cual también
contiene una parte del estacionamiento, esto hace que se amplié el acceso principal. Pero no se
planteara rampas debido a la cantidad de area que ocuparia la creacion de esta.

El segundo esta ubicado en funcion a la zona de produccién, para realizar la carga y descarga
de productos y contara con 2 estacionamientos.

El segundo cuenta con un acceso “paralela al rio a nivel de la plataforma del terreno. Este
seria entonces el segundo acceso para publicos con discapacidad fisica que se trasladan en silla

de ruedas, ademas aqui contendran estacionamientos.
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4.3.1. Planteamiento de la Zonificacion.

INGRESO DE PERSONAL DE SERVICIOS
(ADMINISTRATIVOS. PRODUCC
CRIANZA Y PRO P

PRINCIPAL DE
ES

70N:\ CC

Z()\r\ ?\DMl\le‘R\Tl\’f\

Imagen 04.15: Distribucion de Zonas en el terreno para el funcionamiento del complejo.
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4.4. Planos del Conjunto
4.4.1. Plantas generales del Centro Ecoturistico de produccidon sustentable de las truchas

a. Primer nivel

PR LR RS EYALKYN

Imagen 04.16: Distribucion general de ambientes del primer nivel
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b. Segundo nivel

Imagen 04.17: Distribucion general de ambientes del segundo nivel

Parqueo para carga y descarga
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c. Tercer nivel — planta de techos

Imagen 04.18: Planta general de techos.
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4.4.2. Vista 3d general del proyecto

Imagen 04.19: vista del planteamiento general en 3d del proyecto.
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4.4.3. Elevacionesy cortes generales

G

Imagen 04.22: Corte general transversal del complejo 1. Ingreso principal 2. Rio molino
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4.4.4, Accesos

Imagen 04.23: Planta de los accesos Imagen 04.24: Vista perspectiva de la fachada principal
1. Ingreso principal, 2. Ingreso vehicular visitantes, 3. Ingreso peatonal del
personal, 4. Ingreso vehicular para carga y descarga, 5,6 y 7. Caseta de

Control de ing

reso 8y 9. Estacionamiento, 10. Patio de maniobras

Imagen 04.26: Elevacion del ingreso principal con el nombre del

complejo en letras 3d en material de aluminio anodizado color azul.

Imagen 04.25: Vista aérea de los accesos

2. Ingreso vehicular visitantes, 3. Ingreso peatonal del personal, 4. Ingreso

vehicular para carga y descarga, 6 y 7. Caseta de Control de ingreso 8y 9.
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Imagen 04.27: planta del ingreso secundario que esta a nivel de la Imagen 04.28: Vista aérea del ingreso secundario que esta a nivel de la

plataforma del terreno v paralela al rio. plataforma del terreno y paralela al rio.

Imagen 04.29: Planta del acceso para el personal de restaurante y Imagen 04.30: Vista aérea del acceso para el personal de restaurante

alojamiento. y alojamiento.



4.4.5. Planta de distribucion Zona comercial y de servicios

a. primer nivel

Ingreso para comensales

alojadosenbungatows————

& a0 R
"00 o ® 0% % oY% +%

Area de juegos
- infantiles
"'7'.:} v Ingreso = a  restaurante

)

publico en general

Imagen 04.31: Planta de distribucion de la Zona comercial — Modulo I. contiene 1. Cocina, 2. Area de mesas, 3. Terraza, 4. Acémara, 5. Frigorifibo de
carne, 6. Frigorifico de verdura, 7. Despensa, 8. Administracion de cocina, 9. Reciclaje, 10. limpieza, 11. Desechos solidos, 12. Limpieza de materiales de
desecho, 13. Circulacion, 14. Cuarto de maquinas, 15. Administracion de personal de hospedaje, 16. Deposito, 17. SS.HH hombres, 18. SS.HH mujeres,
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b. Segundo nivel - techo verde

Imagen 04.33: Vista aérea de la zona comercial y de
servicios, aqui ampliamos el acceso con un techo verde a
manera de mirador publico hacia el paisaje interior del
complejo, se observan las claraboyas para iluminar y
ventilar los ambientes del primer nivel, ademas cuenta con

césped natural, plantas ornamentales, bancas,

pérgolas y senderos.

Paente=aéreo

Ingreso  principal

para publico

Imagen 04.32: Planta del segundo nivel de la zona
comercial y de servicios, aqui ampliamos el acceso con un
techo verde a manera de mirador publico hacia el paisaje
interior del complejo, se observan las claraboyas para
iluminar y ventilar los ambientes del primer nivel, ademas

cuenta con césped natural, plantas ornamentales,

bancas, pérgolas y senderos.
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4.4.6. Planta de distribucion Zona Administrativa
a. primer nivel

o
=
o e
— —
==
o W

'I;
Area de ‘

- exposicion, 355
ventas y pesca

: 7’_,' 7 \ QChas\
- - ~Ingreso  principal

para publico

Imagen 04.34: Planta de distribucion de la Zona Administrativa — Modulo II. 1. Sala de espera, 2. archivo, 3. Cuarto de maletas, 4. Administracion, 5.

Gerente general, 6. Contabilidad, 7. Auxiliares, 8. Sala de reuniones, 9. logistica, 10. Ventas y estadisticas, 11. Jefe de personal, 12. Responsable de
produccidn, 13. Topico, 14. Ventas al publico, 15. Cafeteria, 16. Terraza, 17. Deposito, 18. SS. HH mujer, 19. SS. HH hombre, 20 y 21 jardin.
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Segundo nivel - techo verde.

Ingreso  pr

para publico

incipal

Imagen 04.36: Vista aérea de la zona administrativa,
aqui ampliamos el acceso con un techo verde a manera de
mirador publico hacia el paisaje interior del complejo, se
observan las claraboyas para iluminar y ventilar los
ambientes del primer nivel, ademas cuenta con césped
natural, plantas ornamentales, bancas, pérgolas y

senderos.

Imagen 04.35: Planta del segundo nivel de la zona
administrativo, aqui ampliamos el acceso con un techo
verde a manera de mirador publico hacia el paisaje interior
del complejo, se observan las claraboyas para iluminar y

ventilar los ambientes del primer nivel, ademas cuenta con

césped natural, plantas ornamentales, bancas,

pérgolas y senderos.
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4.4.7. Planta de distribucion de la zona de procesamiento de truchas

a. primer nivel

uEEEE e

fiS, s N

Imagen 04.37: Planta del primef NIVEI, S€ aCCEdE a traves del Segundo. L. Recepcidn, 2. Escalera y Ascensor, 3. SS. HH Mujer, 4. SS. HH Hombre, 5. Zona
de limpieza de truchas, 6. Area de empaquetado, 7. Area de refrigeracion, 8. Oficina de bidlogo, 9. Almacén general de alimentos, 10. cuarto de maquinas
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b. Segundo nivel

85

Imagen 04.38: Planta del segundo
nivel de la zona de procesamiento de
truchas. Con los accesos vy
circulaciones. 1. Escalera y ascensor,
2. Area de refrigeracion, 3. Control
de calidad, 4. Deposito, 5. deposito
02, 6. cafeteria, 7. SS. HH hombres,
8. SS. HH mujeres, 9. Habitacién de
guardian, 10. Cuarto de maquinas,
11. Taller de mantenimiento, 12.
Estacionamiento, 13. Patio de
maniobras para carga y descarga de
productos.



Imagen 04.39: vista renderizada de la zona de procesamiento de truchas

Modulo 1V. Con una plaza de descanso.

P LT
i »n:f'l"““ '

Imagen 04.40: Vista desde la calle malecon Pachitea de la parte posterior

de la zona de procesamiento de truchas.

Imagen 04.40: Vista aérea de la zona de procesamiento de truchas, esta
relacionada directamente a la zona de produccién de truchas y a los
estanques.
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4.4.8. Planta de distribucion de la zona de produccion y crianza de truchas

a. Primer nivel

Imagen 04.41: Planta de distribucién de la zona de produccién. 1. Escalera y ascensor, 2. SS. HH mujer, 3. SS. HH hombre, 4. Oficina de control de agua, 5.

Laboratorio, 6. Estanque de distribucion de agua, 7. Almacén de alimentos, 8. Area de crianza de alevines fase Il con 18 estanques de fibra de vidrio
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b. Segundo nivel

Imagen 04.42: Planta del segundo nivel de la zona de produccion y crianza de truchas. 1. Escalera y ascensor, 2. Oficina de control y monitoreo de truchas, 3.
Oficina de bidlogo, 4. Laboratorio, 5. Cuarto de bombeo, 6. Filtro, 7. Nutricionista, 8. Almacén de alimentos, 9. Cuarto de incubacion, 10. Sala de ovas, 11y
12. Alevines fase .

88



Imagen 04.43: Planta de la ubicacion de estanques. Imagen 04.44: vista aérea de la del mddulo 11l de la

zona de produccion y crianza de truchas

Imagen 04.45: Vista renderizada de la zona de Imagen 04.46: vista renderizada de la zona de produccion y crianza

produccion y crianza de truchas en relacion a la zona de procesamiento de truchas
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4.4.9. Planta de distribucion de la zona de produccién y crianza de truchas

a. Primer nivel

Imagen 04.47: Planta de la zona social, Modulo VI. 1. Sala de usos maltiples, 2. Auditorio, 3. SS. HH Hombre, 4. SS. HH Mujeres, 5. Cuarto de sonido, 6.
Deposito. 7, circulacion.
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Imagen 04.48: Planta del segundo con techo verde, pendiente de 20%. Imagen 04.49: Vista del sendero que da a la fachada principal del Mddulo V1.

Imagen 04.50: Vista de la fachada posterior con vista hacia la laguna Imagen 04.51: vista aérea de la zona social.

artificial.



4.4.10. Planta de distribucion de la zona de alojamiento

a. bungalds de dos pisos — Modulo VA - Primer nivel

Imagen 04.52: La zona de alojamiento, planta primer nivel, en la imagen se observa tres bungalds del mismo tipo de dos pisos. 1. Sala comedor, 2. Cocina,

3. Dormitorio doble, 4. Bafio, 5. Terraza.
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4.4.11. bungal6s de dos pisos — Modulo VA - Segundo nivel

A
LA

Imagen 04.53: La zona de alojamiento, planta segundo nivel, en la imagen se observa tres bungal6s del mismo tipo de dos pisos. 1. Dormitorio doble, 2.

Dormitorio simple, 3. Sala estar, 4. Bafio, 5. Terraza.
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4.4.12. bungalos de un piso — Modulo VB — primer nivel

Imagen 04.54: La zona de alojamiento, planta primer nivel, en la imagen se observa cuatro bungalds del mismo tipo de un piso. 1. Sala comedor, 2. Cocina,
3. Dormitorio doble, 4. Bafio, 5. Terraza.
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Imagen 04.55: vista de los modulo VA — 3 bungal6s de dos pisos en la Imagen 04.56: vista del modulo VB — 4 bungal6s de un piso en la zona

zona de alojamiento. de alojamiento.

4

Imagen 04.58: vista de la piscina con el fondo del

Imagen 04.57: vista general de la zona de alojamiento con los dos tipos polideportivo.

de bungal6s y las piscinas de adultos y de nifios



4.4.13. Planta de distribucion de Polideportivo — Modulo VI

a. Primer nivel

Imagen 04.59: Planta de la zona de polideportivo, Modulo VII. 1, césped sintético, 2. SS. HH hombres, 3. SS. HH mujeres, 4. graderias
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Imagen 04.62: vista en 3d del interior del polideportivo

Imagen 04.61: imagen renderizada del polideportivo
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4.4.14. Planta de laguna artificial.

Imagen 04.63: Planta de laguna artificial, con el puente que tiene acceso por medio de una rampa y escaleras. Esta planteado de forma paralela al rio Molino,
solo las separa el sendero del malecon. Se observa jardineras en la parte superior y bancas con pérgolas en el malecon. La defensa riberefia est& planteada 0.60
Cm sobre el nivel més alto del agua de rio.

98



Imagen 04.66: vista de la rampa de acceso para cruzar por el puente de

madera sobre la laguna artificial.

Imagen 04.65: vista en perspectiva del malecon y el sendero peatonal

entre el modulo VI y la laguna azul.

99




4.5. Costo del proyecto.

4.5.1. Costo por la construccion del centro ecoturistico.
Tabla N° 04.07

Costo del proyecto elaborado con el cuadro de valores unitarios del afio 2018

Sub espacio

Restaurante

Muros y FUSES Precio Sub total
Espacio Sub Espacio columna Y por
5 (S/) ventana (s/.)
: s (S
Cocina 47.00 20222 28618 87.95 7631 57.64 0 3304 74334  S/34,936.98
Despensa 8.00 20222 28618 87.95 7631 57.64 0 3304 74334 S/ 59467
Cocina (F:g?:g;f'w de 3.00 20222 28618 87.95 7631 57.64 0 3304 74334 $/2,230.02
Frigorifico de
Frutas y 3.00 20222 28618 87.95 7631 57.64 0 3304 74334 $/2,230.02
Verduras
Area de Mesas 249.00 20222 28618 87.95 8712  57.64 0 3304 75415  S/187,783.35
Bar 19.00 20222 28618 87.95 7631 57.64 0 3304 74334  S/14123.46
Restaurante
Terraza 03
(Exterior con 84.00 20222 28618 87.95 7631 57.64 0 3304 74334  S/62,440.56
mesas)
Administrativo Administracion 17.00 20222 28618 87.95 7631 57.64 0 3304 74334  S/12,636.78
de Restaurante
Deposito de
Debeehos 5.00 20222 28618 87.95 7631 57.64 0 3304 74334 $/3,716.70
Area de
Reciclaje 3.00 20222 28618 87.95 7631 57.64 0 3304 74334 $/2,230.02
Tratamiento de Almacén de
Desethos Limpieza 3.00 20222 28618 87.95 7631 57.64 0 3304 74334 $/2,230.02
Limp. de
Materiales
Usados para 2.00 20222 28618 87.95 7631 57.64 0 3304 74334 S/1,486.68
Desechos
Servicios Hombres 16.00 20222 28618 87.95 7631 5764  70.89 3304 81423  S/13,027.68
Higiénicos Mujeres 12.00 202.22 28618 87.95 7631 5764  70.89 3304  814.23 $/9,770.76

Total (S/.)

S/
7,320,393.68




Servicios

Zonas
Complementaria
s

Servicio al
Cliente
(Alojamiento)

Oficinas

Circulacién

Personal de
Servicio y
Mantenimiento
Para Alojamiento

Serv. Higiénicos +
Vestidores

Cuarto de Maquinas
Circulacion

Jardin 01

Jardin 02

Jardin 03

Recepcion

Gerencia General

Departamento de
Operaciones

Discapacitados

Circulacién

Circulacién en
SS.HH
Administracion
de Personal de
Serv.

Cuarto de
Planchado

Lavanderia

Almacén de
Limpieza

Hombres

Mujeres

Cuarto de
Maquinas

Circulacion

Jardin 01

Jardin 02 +
Terraza

Jardin 03 +
Terraza

Sala de Espera +
Recepcion

Archivo

Cuarto de
Maletas

Area de Aseo

Gerente General

Gerencia de
Administracion

Contabilidad

Responsable de
Produccién o
Jefe de Planta

Jefe de Personal

4.00

22.00

4.60

9.00

16.00

15.00

3.00

14.00

15.00

9.00

8.00

14.00

9.00

21.00

33.00

7.00

11.00

3.00

31.00

21.00

23.00

36.00

21.00

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

286.18

286.18

286.18

286.18

286.18

286.18

286.18

286.18

286.18

286.18

286.18

286.18

286.18

286.18

286.18

286.18

286.18

286.18

286.18

286.18

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

4.44

4.44

4.44

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

87.12

87.12

87.12

76.31

76.31

76.31

76.31

87.12

87.12

87.12

87.12

87.12

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

50.02

50.02

50.02

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

743.34

743.34

743.34

743.34

743.34

743.34

743.34

743.34

743.34

743.34

743.34

384.46

384.46

384.46

743.34

793.36

793.36

743.34

804.17

754.15

754.15

754.15

754.15

S/2,973.36
S/16,353.48

S/3,419.36

S/6,690.06

S/11,893.44
$/11,150.10
S/2,230.02
$/10,406.76
$/11,150.10
S/6,690.06
S/5,946.72
S/5,382.44
S/3,460.14
S/8,073.66
S/24,530.22
S$/5,553.52
S/8,726.96
S$/2,230.02
S/24,929.27
$/15,837.15

S/17,345.45

S/27,149.40

S/15,837.15
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Cafeteria

Zona
Complement.

Crianza de
alevines Fase 1l
(1° Piso interno)

Abastecimiento
de Agua (1°
piso)

Bidlogo y
Atencion al
Publico (1° piso)

Departamento
Comercial

Departamento de
Abastecimiento
Departamento de
Finanzas

Sala de Reuniones
Tépico

Cocineta

Area de Mesas
Terraza (mesas)

Circulacion

Servicios
Higiénicos
Jardin 01 + Terraza

Jardin 02

Area de Estanques
para alevines Fase
1

Area de Control de
Agua

Area de Bidlogo
(MIV)

Ventas y
Estadisticas
Ventas al
Publico+ Jefe de
Marketing

Logistica

Oficina de
Finanzas
Sala de
Reuniones

Topico
Cocineta

Area de Mesas
Terraza (mesas)
Circulacién
Hombres

Mujeres

Circulacién en
SS.HH

Jardin 01 +
Terraza

Jardin 02

Area de
Estanques para
alevines Fase Il
Almacén de
Alimentos
Estanque de
Distribucion de
Agua

Oficina de
Control de
Calidad de Agua.

Laboratorio.

Oficina de
Bidlogo

Laboratorio

30.00

27.00

30.00

27.00

36.00

27.00

13.00

27.00

19.00

66.00

10.00

10.00

3.00

14.00

35.00

831.00

26.00

27.00

23.00

29.00

25.00

17.00

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

286.18

286.18

286.18

286.18

286.18

286.18

286.18

286.18

286.18

286.18

286.18

286.18

286.18

154.25

154.25

154.25

154.25

154.25

154.25

154.25

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

4.44

4.44

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.12

87.12

87.12

87.12

87.12

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

87.12

87.12

87.12

76.31

76.31

76.31

76.31

87.12

76.31

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

87.95

87.95

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

26.17

26.17

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

754.15

754.15

754.15

754.15

754.15

743.34

773.65

773.65

743.34

743.34

769.51

769.51

743.34

384.46

384.46

622.22

611.41

611.41

611.41

611.41

622.22

611.41

S/22,624.50

$/20,362.05

S/22,624.50
$/20,362.05
S/27,149.40
$/20,070.18
$/10,057.45
S/20,888.55
S/14,123.46
S/49,060.44
S/7,695.10
S/7,695.10
S$/2,230.02
S/5,382.44

S/13,456.10

S/517,064.82

S/15,896.66

S/16,508.07

S/14,062.43

S/17,730.89
$/15,555.50

S/10,393.97
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Pozas para
Crianza de
Truchas (1° piso
en exteriores)

Zona de
Incubacion,
investigacion y
Crianza de
Truchas (2° piso)

Recepcion

Servicios
Complementarios

Deposito General
de Alimentos
(MIV)

Estanques de
Rectangulares

Estanques
Circulares

Area de incubacion

Area de
Investigacion

Area
Abastecimiento de
Agua

Area de Crianza de
Truchas

Sala de Espera

Recepcion

Caja de Escalera
+ Ascensor

SS.HH. Hombre
SS.HH. Mujer
Circulacién

Deposito General
de alimentos

08 Estanques
Fase Engorde
06 Estanques
Fase Juveniles
02 Estanques
Fase Adulta-
Reproductores
Estanques para
Exposicion y
Venta al Publico
Estanques para
Exposicion y
Venta al Publico
Sala de
Inseminacion
Sala Para
Incubacion de
Ovas

Oficina de
Bidlogo
Laboratorio y
Profilaxis
Cuarto de Bomba
de
Hidroneumatica

Filtro Sanitario

2 Cuartos para
Crianza de
Truchas Fase |
Almacén de
Alimentos

105.00

3.00

15.00

9.00

9.00

9.00

53.00

824.00

290.31

169.81

28.40

78.70

74.00

78.00

23.00

29.00

27.00

17.00

308.00

24.00

202.22

202.22

303.79

202.22

202.22

202.22

202.22

2430.32

1822.74

607.58

303.79

303.79

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

154.25

154.25

186.71

154.25

154.25

154.25

154.25

186.71

186.71

186.71

186.71

186.71

186.71

186.71

186.71

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

22.22

22.22

22.22

22.22

22.22

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.12

87.12

87.12

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

118.86

118.86

118.86

118.86

57.64

57.64

118.86

57.64

26.17

26.17

33.04

33.04

273.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

273.34

33.04

33.04

33.04

622.22

622.22

996.25

637.58

637.58

611.41

611.41

2452.54

1844.96

629.8

326.01

326.01

705.09

705.09

705.09

705.09

884.17

643.87

705.09

643.87

$/65,333.10
S/1,866.66
S/14,943.75
S/5,738.22
S/5,738.22

S/5,502.69

S/32,404.73

S/2,020,892.9
6
S/535,610.34

S/106,947.09

S$/9,258.68

S/25,656.99

S/52,176.66

S/54,997.02

$/16,217.07

S/20,447.61

S/23,872.59

S/10,945.79

S/217,167.72

S/15,452.88
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Zonas
Complementaria
s (2° Piso)

Azotea

Zona de Control
y Procesamiento
de Truchas (1°
Piso)

Zona de
Servicios (1°
Piso)

Zonas
Complementaria
s (1° Piso)

Area de control de
la Trucha

circulacion + Hall
circulacion 02
Hall

Escalera

Escalera

Patio de Azotea

Ara de Control

Area de
Procesamiento

Servicios
Higiénicos

Personal de
Servicio y
Mantenimiento
(Permanente)

circulacién
Hall

Escalera

Galeria de
circulacion
Oficina de
Control y
Monitoreo de
Produccién de la
Trucha
Oficina de
Nutricionista
circulacion +
Hall

circulacién 02

Hall

Caja de Escalera
+ Ascensor
Caja de Escalera
+ Ascensor

Patio de Azotea

Recepcion y Sala
de Espera
Cuarto de
Eviscerado,
Limpieza y
Enjuague de
Truchas

Area de
Empaquetado
Area de
Refrigeracion 01
SS.HH. de
Hombres+Vest.
SS.HH de
Mujeres+Vest.

Cuarto de
Limpieza

circulacion

Hall

Caja de Escalera
+ Ascensor

103.00

29.00

26.00

42.00

9.00

13.00

15.00

15.00

120.00

51.00

71.00

45.00

81.00

14.00

14.00

4.00

8.00

12.00

15.00

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

303.79

303.79

224.29

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

303.79

186.71

186.71

186.71

186.71

186.71

186.71

186.71

154.25

154.25

154.25

154.25

154.25

154.25

154.25

154.25

154.25

154.25

186.71

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

22.22

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.12

76.31

76.31

87.12

87.12

87.12

87.12

87.12

87.12

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

87.12

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

118.86

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

0 33.04
0 33.04
0 33.04
0 33.04
0 33.04
0 33.04
0 0
0 0
0 33.04
0 27334
0 27334
0 27334
0 27334
26.17 33.04
26.17 33.04
0 33.04
0 33.04
0 33.04
0 27334

654.68

643.87

643.87

654.68

654.68

654.68

723.21

690.75

337.19

862.52

851.71

851.71

912.93

637.58

637.58

611.41

611.41

611.41

996.55

S/67,432.04

S/18,672.23

S/16,740.62
S/27,496.56

S/5,892.12

S/8,510.84
$/10,848.15
$/10,361.25
S/40,462.80

S/43,988.52

S/60,471.41

S/38,326.95
S/73,947.33
$/8,926.12

$/8,926.12

S/2,445.64

S/4,891.28
S/7,336.92

S/14,948.25
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Zona de
Recepcion y
entrega de
Productos (2°
Piso)

Zona de
Servicios (2°
Piso)

Zona
Complement.(2°
Piso)

Azotea

Zona de
Descanso

Area de control de
Calidad

Cafetin

Vigilancia

Servicios higiénico

Area de
Mantenimiento

Circulacion 01
circulacion 02
circulacion 03
Escalera

Avrea Verde
Patio de Azotea
Escalera
Bungal6 de dos

Pisos
(3 Médulos)

Oficina de
Control de
Calidad

Area de
Refrigeracién 02

Deposito 01

Deposito 02

Patio de
Maniobras +
Patio de Carga 'y
Descarga de
Productos

Cocineta

Area de Mesas

Habitacién de
Guardian
SS.HH. Hombre
+Vest.

SS.HH. Mujer +
Vest.

Cuarto de
Maquinas
Cuarto de
Mantenimiento
Hall +
Circulacién 01

circulacién 02

circulacién 03

Caja de Escalera
+ Ascensor

Area Verde

Patio de Azotea

Caja de Escalera
+ Ascensor

Sala — Comedor
(1° Piso)

Cocina (1° Piso)

18.00

45.00

16.00

21.00

234.00

9.00

27.00

16.00

17.00

16.00

16.00

10.00

12.00

48.00

21.00

15.00

100.00

13.00

15.00

16.00

5.45

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

303.79

202.22

202.22

303.79

606.66

606.66

186.71

186.71

186.71

186.71

35.51

186.71

186.71

186.71

186.71

186.71

186.71

186.71

186.71

186.71

186.71

186.71

186.71

154.25

154.25

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

4.44

22.22

87.95

87.95

87.95

87.12

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

87.12

76.31

76.31

57.64

118.86

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

81.78

57.64

57.64

26.17

26.17

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

654.68

705.09

643.87

643.87

416.36

643.87

643.87

643.87

670.04

670.04

643.87

643.87

643.87

567.56

567.56

723.21

239.7

257.48

747.35

1015.85

1015.85

S/11,784.24

$/31,729.05
$/10,301.92

S/13,521.27

S/97,428.24

S/5,794.83
S/17,384.49
$/10,301.92
$/11,390.68
$/10,720.64
$/10,301.92

S/6,438.70

S/7,726.44
S/27,242.88
S/11,918.76
S/10,848.15
S/23,970.00

S/3,347.24
$/11,210.25
$/16,253.60

S/5,536.38
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Zona de
Recreacion

Bungalé de un Piso
(4 Médulos)

Recreacion Activa

Recreacion Pasiva

Servicio

Complementario

Sala de Usos
Mdltiples

Dormitorio
Principal (1°
Piso)

Terraza (1° Piso)

SS.HH (1° Piso)

Sala Estar (2°
Piso)
Dormitorio 01
(2°Piso)
Dormitorio 02
(2°Piso)

SS.HH (2° Piso)

Terraza (2° Piso)

Sala — Comedor
(1° Piso)

Cocina (1° Piso)

Dormitorio
Principal (1°
Piso)

Terraza (1° Piso)

SS.HH (1° Piso)

Piscina Para
Adultos
Piscina Para
Nifios

Borde Piscina

Area de
Sombrillas+Jue
para nifios
Sendero de
circulacion

5 Duchas
Portatiles

4 SS.HH
Portatiles

Quiosco

Sala de Usos
Mudltiples

13.25

10.00

6.57

9.13

12.35

9.81

6.57

13.20

16.00

5.45

13.25

10.00

6.57

258.00

67.00

175.00

291.15

513.06

5.80

4.40

2.35

89.00

606.66

321.66

606.66

606.66

606.66

606.66

606.66

321.66

808.88

808.88

808.88

808.88

808.88

303.79

303.79

0

63.17

63.17

63.17

209.11

154.25

36.5

154.25

186.71

186.71

186.71

186.71

186.71

186.71

186.71

186.71

36.5

186.71

0

0

286.18

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

99.7

4.44

4.44

87.95

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

208.82

208.82

87.12

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

1015.85

613.1

1042.02

1048.31

1048.31

1048.31

1048.31

763.31

1250.53

1250.53

1250.53

1100.32

1276.7

600.56

600.56

132.74

4.44

4.44

63.17

63.17

63.17

761.04

$/13,460.01

$/6,131.00
S/6,846.07
$/9,571.07
S/12,946.63
$/10,283.92
S/6,887.40
$/10,075.69
S/20,008.48

$/6,815.39

S/16,569.52

$/11,003.20
S/8,387.92
S/154,944.48
S/40,237.52

S/23,229.50

$/1,292.71

$/2,277.99
S/366.39
S/277.95
S/148.45

S/67,732.56
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Zona de
Exposicion y
Eventos

Recreacion
Activa

Recreacion
Pasiva

Zona de
Servicios

Auditorio

Servicios higiénicos

Galeria de
circulacion

Modulo VII:
Polideportivo

Laguna Atrtificial

Area de Juegos

Malecén en rio

Modulo | - Techo
Verde

Modulo 11 - Techo
verde

Jardineras

Senderos
Peatonales

Areas verdes

Venta e
Informacion

Auditorio +
Escenario

Deposito

Control de Audio

SS.HH de
Hombres
SS.HH de
Mujeres

Galeria de
circulacién
SS.HH Hombres
+ Vestidores
SS.HH. Mujeres
+ Vestidores

2 Graderias

Gras Sintético
Circulacion
Laguna Atrtificial

Zona de Parrillas

Patio de Juegos
Infantiles

Malecon en rio
Sendero peatonal
Avrea Verde
Sendero Peatonal
Area Verde

14 Jardineras

Senderos
Peatonales

Avreas verdes
Quiosco

SS.HH Hombre

89.00
4.00
3.67

20.00

16.00

50.50

12.00

12.00

86.40

540.00
169.00
1,505.00
245.00
208.00
1,478.87
315.23
367.47
208.96
257.51
126.00
3,346.48
4,222.87
2.35

12.3

209.11

209.11

209.11

209.11

209.11

209.11

202.22

202.22

418.22

0

202.22

209.11

0

63.17

202.22

286.18

286.18

286.18

286.18

286.18

286.18

154.25

154.25

97.91

97.91

97.91

36.5

36.5

186.71

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

87.95

22.22

4.44

4.44

58.93

58.93

4.44

58.93

4.44

58.93

58.93

4.44

87.95

87.12

76.31

76.31

76.31

76.31

87.12

76.31

76.31

76.31

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

26.17

26.17

26.17

26.17

33.04

33.04

33.04

125.9

125.9

33.04

33.04

33.04

79.53

79.53

79.53

33.04

761.04

750.23

750.23

869.26

869.26

761.04

637.58

637.58

683.61

265.39

467.61

231.33

4.44

4.44

58.93

95.43

4.44

95.43

4.44

268.04

58.93

4.44

63.17

643.87

S/67,732.56
S/3,000.92
S/2,753.34

$/17,385.20

S/13,908.16

S/38,432.52
S/7,650.96
S/7,650.96

$/59,063.90

S/143,310.60
S/79,026.09
S/348,151.65
S/1,087.80
$/923.52

S/87,149.96

$/30,082.40
$/1,631.57

S/19,941.05
S/1,143.34

S/33,773.04

S/197,208.07

S/18,749.54

S/148.45

S/7,919.60
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Zonas
Complementaria
s

Servicios
Higiénicos Modulo
S-01

Ingreso Principal

Ingreso 01
(visitantes)

Ingreso 02 (Carga 'y

Descarga de
Productos)

Ingreso 03

Elaboracion: Propia

SS.HH Mujer

SS.HH
Discapacitado

Circulacién

Plazuela de
Acceso
Escalera de
Acceso

Guardiania G-Il

Guardiania G-I
+ Bafio

Estacionamiento

Guardiania G-I
+ Bafio

Guardiania G-I

Estacionamiento
de Servicioy
Discapacitados
Patio de
Maniobras

11.7

3.7

7.6

328.52

108.20

63.32

116.07

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

202.22

0

186.71

186.71

186.71

97.91

186.71

186.71

97.91

186.71

186.71

97.91

87.95

87.95

87.95

99.7

99.7

87.95

87.95

35.51

87.95

87.95

35.51

35.51

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

76.31

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

57.64

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

33.04

0

643.87

643.87

643.87

99.7

399.83

643.87

643.87

133.42

643.87

643.87

133.42

35.51

S/7,533.28
S/2,382.32
S/4,893.41
S/32,753.44
S/43,261.61
S/4,507.09
S/4,507.09

S/40,962.61

S/4,507.09

S/4,507.09

S/8,448.15

S/4,121.65

COSTO APROXIMADO

OTROS CA + 10%

COSTO DE LA OBRA (CO)

SUPERVISION (5% CO)

COSTO DEL PROYECTO (CP)

S/.
7,320,393.68
S/.
732,039.37
S/.
8,052,433.05
S/.
1,610,486.61
S/.
9,662,919.66
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El costo de ejecucion del proyecto es de S/. 9,662,919.66 (Nueve millones Seiscientos sesenta y dos mil novecientos diecinueve con 66/100

soles).



4.5.2. Egreso anual por la operacion y mantenimiento del centro ecoturistico en el 2018.

Tabla N° 04.08

Gastos por operacion y mantenimiento

TOTAL SUELDO

ANUAL

109

DIAS
PERSONAL Y/O HORARIO DE SUELDO POR SUELDO PARCIAL
PROFESION TRABAJO CANTIDAD
AREA DE TRABAJO (sem) TRABAJO PERSONA MENSUAL SUELDO ANUAL
sem.
Gerente General 5 08:00 - 17:00 1 S/. 3,200.00 S/. 3,200.00 S/. 38,400.00
Administrador
Administrador 5 08:00 - 17:00 1 S/. 3,000.00 S/. 3,000.00 S/. 36,000.00
Contabilidad 5 08:00 - 17:00 1 S/. 3,000.00 S/. 3,000.00 S/. 36,000.00
Contador Responsable de
» 5 08:00 - 17:00 1 S/. 2,500.00 S/. 2,500.00 S/. 30,000.00
Produccion
Jefe de Personal 5 08:00 - 17:00 1 S/. 2,500.00 S/.2,500.00 S/. 30,000.00
Bidlogo
Bidlogo 5 08:00 - 17:00 2 S/. 2,250.00 S/. 4,500.00 S/. 54,000.00
Técnico en ventas vy
. 5 08:00 - 17:00 1 S/.1,500.00 S/.1,500.00 S/. 18,000.00
Marketing
Personal para ventas al
. 5 08:00 - 17:00 2 S/.900.00 S/.1,800.00 S/. 21,600.00
Economista Publicas
Logistica 5 08:00 - 17:00 2 S/.1,500.00 S/. 3,000.00 S/. 36,000.00
Finanzas 5 08:00 - 17:00 1 S/.1,500.00 S/.1,500.00 S/. 18,000.00
Licenciado en Turismo Hospedaje 5 08:00 - 17:00 1 S/. 1,500.00 S/.1,500.00 S/. 18,000.00
Auxiliares piscicultores 5 08:00 - 17:00 1 S/.1,200.00 S/.1,200.00 S/. 14,400.00
Técnico  Veterinario  para
. . Aucxiliares piscicultores
Seleccion 'y Monitoreo de Inoch 5 17:00 - 08:00 2 S/.1,200.00 S/. 2,400.00 S/. 28,800.00
noche
Truchas
Técnico Veterinario 2 dias por mes 08:00 - 17:00 1 S/.900.00 S/.900.00 S/.10,800.00
Seguridad Seguridad permanente 7 20:00 - 08.00 1 S/.900.00 S/.900.00 S/.10,800.00

S/. 663,600.00




Personal con  secundaria

Completa o técnicos

Técnico Enfermero
Técnico en Cocina

Elaboracion: Propia

Control y Vigilancia 4

obreros de limpieza de .
4 dias por mes

estanques
Atencion al publico 5
Personal de .
Empaquetado
Personal de eviscerado 5
Mantenimiento y ;

o 4 dias por mes
Limpieza
Topico 15 dias por mes
Cocinero y Ayudante 4
Mozo 4

08:00 - 17:00

08:00 - 17:00

08:00 - 17:00

08:00 - 17:00

08:00 - 17:00

08:00 - 17:00

08:00 - 17:00

08:00 - 17:00
08:00 - 17:00

S/.900.00

S/. 250.00

S/.900.00

S/.900.00

S/.900.00

S/. 250.00

S/. 2,000.00

S/. 1,000.00
S/. 750.00

S/.2,700.00

S/.750.00

S/.2,700.00

S/. 4,500.00

S/. 4,500.00

S/. 1,250.00

S/. 2,000.00

S/. 2,000.00
S/. 1,500.00

S/. 32,400.00

S/.9,000.00

S/. 32,400.00

S/. 54,000.00

S/. 54,000.00

S/. 15,000.00

S/. 24,000.00

S/. 24,000.00
S/. 18,000.00

110

Los gastos por operacion y mantenimiento con el proyecto a partir del 2018 seran de S/. 663,600.00 (Seiscientos sesenta y tres mil seiscientos

con 00/100 soles).



4.5.3. Egreso anual por herramientas y alimentacion de truchas arco iris en el 2018

Tabla N°04.09

Gastos por herramientas y alimentacion de truchas
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COMPRA UNIDAD DE MEDIDAD CANTIDAD PRECIO VALOR VALOR ANUAL VALOR TOTAL
UNITARIO PARCIAL
Adquisicion de ovas Millar 50000 S/.0.0578 S/. 2.890.00 S/. 34.680.00
nacional (primer afio)
Alimento Balanceado inicio Kg. 300 S/. 3.40 S/. 1.020.00 S/.12.240.00
Iyl
Alimento Balanceado Kg. 1000 S/.3.20 S/. 3.200.00 S/. 38.400.00
crecimiento 1y 11 S/.173.920.00
Alimento Balanceado Kg. 1500 S/.3.10 S/. 4.650.00 S/. 55.800.00
acabado Simple
Materiales de Limpieza e GLOBAL 1 S/. 2.400.00 S/. 2.400.00 S/. 2.400.00
higiene
Materiales para la GLOBAL 2 S/. 2.000.00 S/. 4.000.00 S/. 4.000.00
produccién
Gastos por GLOBAL 1 S/. 2.000.00 S/. 2.000.00 S/. 24.000.00
comercializacion
otros gastos GLOBAL 1 S/. 200.00 S/. 200.00 S/. 2.400.00

Elaboracion: Propia

El Tabla nos muestra los gastos por la compra de alimentos, materiales de mantenimiento, herramientas de limpieza e higiene, gastos por

comercializacion y otros gastos que genera el proyecto, desde el 2018 seran de S/. 173,920.00 (ciento setenta y tres mil novecientos veinte y 00/100

soles).
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4.5.4. Egresos anuales por operacion, mantenimiento, herramientas y alimentacion de
2018 al 2027.

Tabla N° 04.10
Gastos por operacion, mantenimiento, herramientas y alimentacion de truchas
Gastos por operacion y

Gastos por herramientas y

mantenimiento : : - Total de gastos
- alimentacion (Crecimiento
(Crecimiento anual (Soles)
anual 2.5%)
2.5%)
2018 S/ 663,600.00 S/.173,920.00 S/ 837,520.00
2019 S/ 680,190.00 S/178,268.00 S/ 858,458.00
2020 S/ 697,194.75 S/182,724.70 S/ 879,919.45
2021 S/ 714,624.62 S/187,292.82 S/ 901,917.44
2022 S/ 732,490.23 S/191,975.14 S/ 924,465.37
2023 S/ 750,802.49 S/196,77452 S/ 947,577.01
2024 S/ 769,572.55 S/201,693.88 S/ 971,266.43
2025 S/ 788,811.87 S/206,736.23 S/ 995,548.09
2026 S/ 808,532.16 S/211,904.63 S/ 1,020,436.79
2027 S/ 828,745.47 S/217,202.25 S/ 1,045,947.71

Elaboracion: Propia

el Tabla nos muestra Los gastos por produccion y alimentacion de truchas en 10 afios, en
este periodo se proyect6 un crecimiento de 2.5% en los gastos que genera el centro ecoturistico
de truchas.



45.5.
Tabla N° 04.11

Costo por el ingreso anual por produccion y servicios turisticos.

Trucha Venta Local

Trucha eviscerada
Trucha Deshuesada

Venta de alevinos

Venta de ovas
Ingreso personas
(nifios gratis)
ingreso excursiones

escolares

ingreso para personas

de la tercera edad

Comida tipica (precio
aproximado)

Alojamiento por
Cabafia

Venta de Lodo
organico

Venta de Harina de
Pescado

Alquiler Equipo de
Pesca

Alquiler de botes

Alquiler de campo
sintético

Elaboracion: Propia

Precios y valores de derivados de la trucha por PRODUCE en base a la informacién

Kg.

Kg.
Kg.
Millar

Kg.

Person

Gratis

Gratis

Plato

Habita
cion
Kg.

Kg.

Person
a
Person
a
Partido

proporcionada por SUNAT

Produccion anual de truchas: 5,100 Kg

S/.13.00

S/.14.00
S/.19.90
Sl.
300.00
S/.35.00

S/.1.50

S/.0.00

S/.0.00

S/.20.00

S/. 35.00

S/. 1.00

S/.5.38

S/.3.00

S/.5.00

S/. 25.00

3250

500
500

17

333

3032

2365

39

200

500

910

910

152

Produccién anual de alevinos: 200 millares

Ingreso proyectado de visitantes: 3032 personas

El ingreso total que genera la produccion y servicios turisticos es de S/ 1,716,602.72 soles

S/.42,250.00

S/. 7,000.00
S/.9,950.00

S/. 5,000.00
S/.11,666.67

S/. 4,548.00

S/.0.00

S$/.0.00

S/. 47,299.20

S/. 1,379.56

S/.200.00

S/. 2,690.00

S/.2,728.80

S/. 4,548.00

S/. 3,790.00

Ingreso Mensual de truchas: 4,250 Kg

Produccién anual de ovas: 4000 Kg

S/. 507,000.00

S/. 84,000.00
S/. 119,400.00

S/. 60,000.00
S/. 140,000.00

S/. 54,576.00

S/.0.00

S/.0.00

S/. 567,590.40

S/. 16,554.72

S/. 2,400.00

S/. 32,280.00

S/. 32,745.60

S/. 54,576.00

S/. 45,480.00

Ingreso anual por produccidn y servicios turisticos del proyecto en el 2018.

S/.
1,716,602.72
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4.5.6.
Tabla N° 04.12

Ingreso anual por produccidn y servicios turisticos del proyecto en el 2018.

Ingresos anuales por produccion y servicios turisticos. (crecimiento proyectado del 5%)

Afo Ingreso Anual

2018 S/ 1,716,602.72
2019 S/ 1,802,432.86
2020 S/ 1,892,554.50
2021 S/ 1,987,182.22
2022 S/ 2,086,541.33
2023 S/ 2,190,868.40
2024 S/ 2,300,411.82
2025 S/ 2,415,432.41
2026 S/ 2,536,204.03
2027 S/ 2,663,014.24

Elaboracion: Propia
El Tabla nos muestra los ingresos anuales por produccién y venta de truchas como también

por los servicios turisticos que ofrece durante 10 afios.

4.5.7. Tasa interna de rentabilidad del proyecto

Tabla N°04.13

Tasa interna de rentabilidad del proyecto durante 10 afios 2018-2.27
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Periodo Afo  Ingreso anual Gastos anuales utilidad
Ingresos y Gastos 2009 S/ 369,850.50 S/ 201,088.00 S/ 168,762.50
Histdricos 2010 S/ 411,996.00 S/ 201,088.00 S/ 210,908.00

2011 S/ 417,933.50 S/ 201,088.00 S/ 216,845.50
2012 S/ 482,498.40 S/ 201,088.00 S/ 281,410.40
2013 S/ 416,100.00 S/ 201,088.00 S/ 215,012.00
2014 S/ 458,137.00 S/ 201,088.00 S/ 257,049.00
2015 S/ 457,919.88 S/ 201,088.00 S/ 256,831.88
2016 S/ 398,643.70 S/ 201,088.00 S/ 197,555.70
2017 S/ 360,400.00 S/ 201,088.00 S/ 159,312.00
Recuperacion de la 2018 S/ 1,716,602.72 S/ 837,520.00 S/ 879,082.72
inversién del 2019 S/ 1,802,432.86 S/ 858,458.00 S/ 943,974.86
proyecto 2020 S/ 1,892,554.50 S/ 879,919.45 S/ 1,012,635.05
2021 S/ 1,987,182.22 S/ 901,917.44 S/ 1,085,264.79
2022 S/ 2,086,541.33 S/ 924,465.37 S/ 1,162,075.96
2023 S/ 2,190,868.40 S/ 947,577.01 S/ 1,243,291.40
2024 S/ 2,300,411.82 S/ 971,266.43 S/ 1,329,145.39
2025 S/ 2,415,432.41 S/ 995,548.09 S/ 1,419,884.32
2026 S/ 2,536,204.03 S/ 1,020,436.79 S/ 1,515,767.24
2027 S/ 2,663,014.24 S/ 1,045947.71 S/ 1,617,066.52

Tasa interna de rentabilidad del proyecto
Elaboracion: Propia

El Tabla muestran los ingresos y egresos anuales, el resultado nos da la utilidad que

genera el proyecto, cuyo monto total es de S/. 12,208,188.24 soles,
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Por otra parte, la diferencia de los montos de utilidades en los dos periodos es resaltante,

para esto ver el grafico siguiente.

$/3,000,000.00 tasa interna de rentabilidad con

proyecto (2018-2027) _
$/2,500,000.00 v

$/2,000,000.00 =2 M

L % 1% 3@ T 1@ 1% .3%.dn:41F

Grafico N°04.01. Periodos de tasa interna de rentabilidad
Elaboracion: Propia

El grafico nos demuestra que la TIR sin proyecto es menor en comparacion a la TIR con
proyecto, ya que el ingreso anual se incrementa a partir del 2018 y esto es proporcional al
incremento de los costos por gastos de egresos del proyecto.

Tabla N°04.14
Utilidad neta del proyecto en 10 afios
Periodo de recuperacion de la inversion del proyecto

2108-2027
Utilidad Generada por el Proyecto2018 al 2027 S/. 12,208,188.24
Costo del proyecto S/. 9,662,919.66
Ganancia Total S/. 2,545,268.58

Elaboracion: Propia
En esta parte obtenemos la suma de la utilidad desde el 2018 hasta el 2027 que da un total

de S/. 12,208,188.24, (Ver Tabla N°04.13), y también el costo del proyecto que es S/.
9,662,919.66 (ver Tabla N° 04.07), la diferencia de estas dos actividades nos genera una
ganancia total en 10 afios de S/. 2,545,268.58. en conclusién, el proyecto es rentable y

sustentable en la parte econdmica.
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Conclusiones
El disefio arquitectonico del centro ecoturistico de produccion sustentable de la trucha
fortalece y mejora la oferta productiva anual incrementando en un 250% su produccion por
afio, es decir que hasta el 2017 se tuvo una produccion anual méxima de 25 TM y con el
proyecto se tendrd una produccion anual de 80 TM por afio, ademas de esto, también
mejoramos la oferta turistica con nuevos espacios recreativos, turisticos incrementando el
flujo turistico en 10% anual.

En relacion a los objetivos especificos.

Se determind que las causas que generan la poca produccion y la escaza afluencia turistica

que existe, se debe a:

v" Infraestructura deficiente; de las 10 edificaciones existentes, el 100% presentan
rajaduras, humedad en la estructura, desprendimiento de tarrajeo. No son seguras para el
personal que labora, no son ideales para realizar trabajos relacionados al proceso de
crianza de truchas. De los 56 estanques de concreto el 70% estan deterioradas, y no cuenta
con una poza de tratamiento de agua residual que expulsa los estanques.

v’ Falta de espacios; del diagnostico realizado y tomando como base la apreciacién del
bidlogo encargado del actual Unidad Productora, determinamos que el terreno no cuenta
con espacios para practicar actividades turisticas y recreativas. En cuanto a produccién
no cuenta con circulacién para realizar actividades extractivas y de venta de truchas,
ademas no cuenta con espacios para estacionamiento y patio de maniobras.

Por lo tanto, las deficiencias en la infraestructura y la carencia de espacios para la
produccion y turismo, son las causas que genera poca produccion y escasa afluencia de
visitantes.

Para determinar el programa arquitectonico realizamos el proceso de investigacion que

consta de lo siguiente; de los antecedentes bibliograficos, el centro piscicola el ingenio y la

cabafia son nuestros referentes arquitectonicos, ya que estos cuentan con espacios
productivos y turisticos; del marco tedrico nos sirvié los conceptos de centros ecoturisticos,
turismo, recreacion, etc. Estos conceptos fueron tomados en cuenta para al planteamiento
de espacios minimos necesario de nuestro proyecto; Del diagndstico la encuesta realizada
es uno de los factores que determino las caracteristicas de las personas que visitaron el lugar
ya que segun sus necesidades y actividades se plante6 ciertos espacios turisticos para el libre
esparcimiento dentro del centro; ademéas determinamos la demanda de visitantes y la

cantidad de produccién dentro del local.
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Todo este proceso de investigacion nos dio como resultado una programacion arquitectonica
ideal con espacios adecuados para las actividades productivas (area de crianza, area de
produccion y area de procesamiento), turisticas y recreacionales (alojamiento, restaurante,
losa deportiva, laguna artificial, piscina, malecon, etc.).
Para que la infraestructura sea sustentable, proyectamos ambientes (zona de produccion de
truchas) para el control, monitoreo y uso racional del agua que se usa para abastecer los
estanques, esta agua usada en los estanques que contiene desechos fecales y restos de
alimentos se canalizard a una poza para ser tratada y luego ser vertidas al rio, reduciendo la
contaminacion por el proceso de produccién. En cuanto a la parte econémica el proyecto es
sustentable ya que en 10 afios deja un saldo de S/. 2,545,268.58 de utilidad, de ahi en
adelante subsistir con el proceso productivo y turistico de forma continua.

Por lo tanto, la infraestructura es sustentable porque realiza el proceso de produccion

reduciendo la contaminacién, y mejorando la calidad de vida de las personas.

El proyecto se disefio bajo criterios ecoturisticos, estos criterios son los siguientes:

v’ Criterio formal, el terreno tiene un aspecto curvilineo y alargado, por lo tanto, la
volumetria que sobresale tiene formas ortogonales ya que se adecua mejor al terreno y
una volumetria curva para romper esta primera forma. Por otra parte, se respet0d y
aprovecho la topografia accidentada del terreno para generar un parque (sobre el techo
de las edificaciones) en el ingreso principal y desde ahi observar el interior del centro
ecoturistico. Se respet6 la margen del rio es por eso que el complejo esta dispuesto de
manera lineal y paralela al rio, sin embargo, un médulo no cumple esta disposicion por
que no cuenta con mas area para proyectar este mddulo.

Por ultimo, la fachada de los médulos es de ladrillo cara vista color gris, asemejandose
al color de la piedra de rio que le da una imagen rustica al proyecto.

v' Criterio ambiental, El rio forma parte fundamental del proyecto, ya que abastece de agua
al centro ecoturistico, por lo tanto, con este recurso generamos espacios arquitectonicos
y recorridos (laguna artificial y arroyos). Ademas, genera un microclima que
aprovechamos para la disposicion del planteamiento arquitectonico, ya que el rio produce
brisas de aire que son constantes y moderadas, que mantendran refrigeradas los
ambientes de la zona de incubacion de ovas y alevines, y que estas a su vez estan
dispuestos de forma tal que esto reducira el consumo de energia eléctrica.

La organizacion mundial de la salud recomienda 9 m2 de area verde por persona como

minimo para una buena calidad de vida, en el proyecto contamos 4,222.87 m2 de area
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verde (incluido el techo verde) y 392 visitantes (proyectado afio 2027), por lo tanto,
tenemos 10.77 m2 por persona con esto cumplimos con lo recomienda la OMS.

v' Tecnoldgicos, en el proyecto planteamos un sistema de techos verdes en donde
funcionara un parque y parte del estacionamiento, este sistema posee varias capas para
impermeabilizar la estructura y canalizar el agua de lluvia hacia area verdes del nivel méas
bajo, este planteamiento genera una reserva energética bastante significativa y el impacto
al medio ambiente serd mucho menor, ya que reduce el efecto invernadero, tiene efectos
estéticos mejorando la imagen urbana a esto le sumamos la iluminacién con paneles
solares en la circulacion general del centro ecoturistico.

v Normativos, esta conclusion se basa en el reglamento nacional de edificaciones y normas
técnicas para la construccion de piscigranjas del ministerio de produccion 2017, y el
objetivo fue normar los criterios y requisitos minimos para el disefio del centro

ecoturistico, en sus distintas areas y sub areas que fueron planteadas.
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Sugerencias

Al Gobierno Regional de Huénuco, la Municipalidad Provincial de Pachitea y la
Municipalidad Distrital de Molino, adoptar la iniciativa y el interés de consolidar el Centro
Ecoturistico de Produccidn Sustentable de la Trucha como una alternativa para la promocion
turistica y la generacion econdmica que produciria en el distrito de Molino.

Los proyectos que incentiven el turismo, la economia y la produccion sustentable no solo
son prioridad de los gobiernos locales sino también deberian ser del gobierno nacional, ya

que de estos dependen el desarrollo sostenible del pais.
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