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RESUMEN

La problematica que existe en la gestidn de reparto de raciones alimenticias en
el Instituto Nacional Penitenciario — INPE de Huénuco, el reparto de raciones
alimenticias se realiza de forma tradicional es decir de manera desorganizada,

rutinaria y manual.

Conscientes de esta realidad el INPE de Huanuco opto por buscar la forma de
optimizar la gestién de reparto de raciones alimenticias, para lo cual se plantea
y busca la optimizacion de este mediante la implantacion de un aplicativo bajo

plataforma web.

Nace la idea de la presente investigacion que tiene como finalidad el
acrecentamiento de la gestion del reparto de raciones alimenticias del INPE de

Huanuco.

Identificado la idea del proyecto, se procedié con la identificacion del problema
de investigacion; haciendo un analisis de la gestion del reparto de raciones
alimenticias del INPE, se identificO que la gestion de reparto de raciones

alimenticias en el INPE se hacia de forma deficiente.

Identificado el problema de investigacién, se procedié con la identificacion de la

alternativa mas apropiada para la solucion del problema.

La solucién optada mas apropiada de acuerdo a las caracteristicas del problema
fue: la propuesta de un aplicativo bajo plataforma web para acrecentar la gestion

del reparto de raciones alimenticias en el INPE Huanuco.
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En sintesis, la presente investigacion consiste en el acrecentamiento de La
gestion del reparto de raciones alimenticias mediante un aplicativo bajo

plataforma web del penal INPE- Huanuco.
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ABSTRACT

The problem that exists in the management of distribution of food rations in the
National Penitentiary Institute - INPE of Huanuco, the distribution of food rations
is done in a traditional way that is to say in a disorganized, routine and manual

way.

Aware of this reality, INPE Huanuco opted for the way to optimize the
management of distribution of food rations, in the sense that it seeks and

optimizes the application of an application on the web platform.

The idea of the present investigation is born that has as purpose the increase of

the management of the distribution of food rations of the INPE of Huanuco.

The idea of the project was identified, proceeded with the identification of the
research problem; The management of information management management

has been identified.

The problem of the investigation was identified, proceeding with the identification

of the most suitable alternative for the solution of the problem.

The solution has been adapted more to the attention to the characteristics of the
problem was: the proposal of an application under the platform for the

management of the management of the repairs of the feeds in the INPE Huanuco.
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In summary, the present investigation consists in increasing the management of
the distribution of food rations through an application under the web platform of

INPE-Huanuco.
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CAPITULO |

1. PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA.

1.1. Fundamentacion del problema.
En estos ultimos afios somos testigos que las organizaciones requieren del
uso eficiente de sistemas de informacién para mejorar sus servicios en
tiempo, uso de recursos, y precio en los célculos para desarrollar sus
actividades. En esta luz, la unidad de logistica requiere una mejor gestion
del reparto de raciones alimenticias y una aproximaciéon en estimar calorias
en la preparacion de los platos de comidas que alimentan a los internos,

nifios y personal INPE del penal de la ciudad de Huanuco.

Actualmente la gestion del reparto de raciones alimenticias es deficiente,
ya que para acceder a la informacion de los reportes de las atenciones de
raciones alimenticias, dosificacion nutricional de los platos de comida y los
menus de las distintas poblaciones toman mucho tiempo, esto sucede
porque los reportes en fisico son entregados cada 15 dias a la sede
administrativa del penal debido a que establecimiento penitenciario de
Huanuco se encuentra aproximadamente a 40 minutos de la sede
administrativa del penal ,esto genera demora en la verificacion de la
dosificacion nutricional de los platos de comida que seran incluidos en el
menu de cada poblacién y tardanza en el pago de los proveedores. Asi
mismo los registros de las atenciones de las raciones alimenticias a las
distintas poblaciones del penal presentan errores y en algunos casos son
adulterados, debido a que solo una persona realiza este registro sin

politicas de seguridad para la manipulacion de estos datos porque lo hace
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de forma manual. También actualmente toma mucho tiempo la validaciéon
de la dosificacion nutricional de los platos de comida que seran incluidos
en los menus de las poblaciones, esto sucede porgue el calculo del valor
caldrico de los platos de comida lo realizan de forma manual con ayuda del
Excel y también porque las nutricionistas tanto del establecimiento
penitenciario y del proveedor usan distintas tablas de composicién de los
alimentos generando errores y demora en este proceso de validacion de la

composicion nutricional de los platos de comida.

Si no se hace nada para mejorar esta situacion, la gestion del reparto de
raciones alimenticias seguira siendo deficiente, permitiendo que continte
una mala nutricion de la poblacién del establecimiento penitenciario de
Huanuco, mal servicio en la atencion de las raciones alimenticias, perdidas
de dinero debido a datos adulterados, desconocimiento de informacion de
un tiempo determinado porque no se tiene acceso a la informacién a tiempo
real, por ello se hace la propuesta de un aplicativo bajo plataforma web para
acrecentar la gestién del reparto de raciones alimenticias que permita el
control y una mejor toma de decisiones en la gestidén del reparto de raciones

alimenticias en el establecimiento penitenciario de Huanuco.

Asimismo, para corroborar lo planteado adjunto el Anexo 2 como fuente de
informacion, los reportes que se usan para la gestion del reparto de

raciones alimenticias en el establecimiento penitenciario de Huanuco.
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1.2. Formulacién del problema.

1.2.1. Problema General.
¢, Se podra acrecentar la gestion del reparto de raciones alimenticias
mediante un aplicativo bajo plataforma web en el penal INPE-

HUANUCO 2017?

1.2.2. Problemas Especificos.
v' ¢ Cudles son los requerimientos de informacion del aplicativo
bajo plataforma web, para mejorar la gestién del reparto de
raciones alimenticias del penal INPE-HUANUCO 20177
v' ¢ El desarrollo y documentacion del aplicativo bajo plataforma
web, mejora la gestion del reparto de raciones alimenticias del

penal INPE-HUANUCO 20177

1.3. Objetivos de la Investigacion.

1.3.1. Objetivo General.

Proponer el uso de un aplicativo bajo plataforma web para

acrecentar la gestion del reparto de raciones alimenticias del penal

INPE-HUANUCO 2017
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1.3.2. Objetivos Especificos.

v Identificar y describir los requerimientos de informacion del
aplicativo bajo plataforma web para mejorar la gestion del
reparto de raciones alimenticias del penal INPE-HUANUCO
2017.

v Desarrollar y documentar el aplicativo bajo plataforma web para
mejorar la gestion del reparto de raciones alimenticias del penal

INPE-HUANUCO 2017

1.4. Justificacion e importancia.
Técnicamente se justifica porque nuestro estudio se desarrolla en un penal
de la regién Huanuco y puede ser replicado el resultado a en otros penales

a nivel nacional tomando en cuenta la dosificacion y la poblacion del penal.

Socialmente se justifica porque beneficia a la sociedad, especificamente a
los seres humanos del penal en alimentacion, ya que es una necesidad
indispensable de los seres humanos para la supervivencia en tener una

nutriciéon adecuada.

La propuesta de un aplicativo bajo plataforma web se considera importante
porque permitira al INPE de Huanuco lograr una mejor gestién del reparto
de raciones alimenticias logrando de esta manera una administracion

eficiente, integrada y organizada.
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CAPITULO Il

2. MARCO TEORICO.

2.1. Revision de estudios realizados.
Para respaldar la siguiente investigacidbn se revisaron los siguientes

estudios.

2.1.1 Antecedentes Internacionales.

ANDREU FARRAN CODINA

v/ 2004 DESARROLLO Y APLICACION DE UN SISTEMA DE
INFORMACION PARA LA ELABORACION DE TABLAS DE
COMPOSICION DE ALIMENTOS. Barcelona: Programa de
Doctorado: Nutricidn, Tecnologia e Higiene de los Alimentos,
Universitat de Barcelona. Departament de Nutricio i

Bromatologia

Objetivos:

v' “Desarrollar y aplicar un método de trabajo para compilar
datos de composicion de alimentos en una base de datos y
generar a partir de ésta una tabla de composicion de
alimentos espafoles destinada al analisis nutricional de la
alimentacion de poblaciones y la evaluacién de la dieta de

individuos”
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Conclusiones:

v' Se ha disefiado y elaborado un Sistema de Informacion (SI)
gue permite la compilaciébn de datos de composicion de
alimentos siguiendo las recomendaciones establecidas por
INFOODS y EUROFOODS en lo que respecta al disefio
conceptual del SI, la descripcion de los alimentos, la
identificacibn de los componentes, la documentacion del
método analitico, la documentacién de la fuente, el tipo de
valor y las operaciones realizadas con los valores. La
aplicacion de estas recomendaciones facilita el intercambio
de datos con otras BDCA

v Utilizando este Sl se han compilado datos de composicién de
alimentos y se ha generado una Base de datos de Referencia
(BDR) que contiene informacion de 956 alimentos diferentes
y 266 componentes con todos los datos documentados.

v' A partir de la BDR y mediante un proceso de agregacion de
datos se ha generado una Base de Datos del Usuario con 698
alimentos y 60 componentes de los cuales 35 son principales
y se hallan todos completos y 25 son secundarios y se han
completado parcialmente

v' A partir de la BDU se ha generado una Tabla de Composicién
de Alimentos con 698 alimentos y los 35 componentes
principales que incorpora informacién auxiliar para su correcta

utilizacién por parte del usuario. La TCA no presenta ningin
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valor desconocido y esta orientada béasicamente a la
utilizacién en el consejo dietético-nutricional y a la evaluacién
de la dieta en poblaciones. Los componentes incluidos cubren
la mayor parte de las necesidades de los posibles usuarios.

v El sistema de evaluacion de la calidad de datos de
composicién disefiado y aplicado ofrece ventajas importantes
en el tratamiento y agregacién de los datos, pero necesita ser
mejorado en su disefio para tener en cuenta las
especificidades de cada Conclusiones 238 componente, de
cada alimento y para evitar su utilizacion como si fuera una
variable numérica.

v' Los datos contenidos en las BDR y BDU estan documentados
de manera que es posible la evaluacion de estas bases de
datos en lo que respecta a los tipos de valores contenidos, los
tipos de métodos, el origen de los datos y la calidad de cada
dato siguiendo el sistema de evaluacion antes citado.

v' A partir de la experiencia en el desarrollo del Sl y de los
resultados obtenidos de su aplicacion se realizan una serie de

propuestas para la evolucién del Sl.

2.1.2 Antecedentes Nacionales

JESUS HUMBERTO CANO CAUZO

2013 ANALISIS, DISENO E IMPLEMENTACION DE UN
SISTEMA PARA SUGERENCIA DE DIETAS

BALANCEADAS ORIENTADAS A EQUILIBRAR Y
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CONTROLAR EL PESO DE LAS PERSONAS. Tesis para
optar por el Titulo de Ingeniero Informatico. Lima: Escuela de

Pregrado, Pontificia Universidad Catdlica del Peru.

Objetivo:

v

Andlisis disefio e implementacion de un sistema basado en
conocimiento para la sugerencia de dietas balaceadas

orientadas a equilibrar y controlar el peso de las personas

Conclusiones:

v

El sistema ayudara a aquellas personas con problemas de
peso a tratarse de una manera adecuada.

Debido a la automatizacion del proceso de obtencion de
indices, diagnostico, consulta de alimentos y generacion de
dietas, el especialista podré realizar sus consultas de manera
rapida.

Se logré desarrollar el algoritmo para que el motor de
inferencia obtenga un diagnéstico basado en la informacion
ingresada por el usuario sobre el paciente a tratar.

El usuario podra realizar tanto la inscripcion del paciente,
atenderlo y consultar reportes en base a los resultados
anteriormente registrados en el sistema.

El usuario experto podra modificar los datos de todas las
férmulas usadas para los calculos internos, modificando los
coeficientes que forman parte de estas férmulas en caso

estudios posteriores indiquen que estos coeficientes deben
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modificarse asi como la informacion de los distintos alimentos
a nivel de valor energético, carbohidratos, grasas, proteinas y
azucar, asi como también agregar nuevos alimentos a la
estructura de alimentos, con ello conseguimos un alto grado
de configuracion del sistema.

La categorizacion del estatus socioecondémico de los
pacientes es un aspecto bastante subjetivo, por ello, el
sistema brinda la facilidad de que sean ellos quienes indiquen
gque alimentos son los que van a formar parte de la sugerencia
de dieta, ocultdndose de dicha posibilidad de seleccién,

aquellas que pueden afectar su salud.
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2.2. Bases Teobricas

2.2.1. Software
Un componente software es una unidad de composicion con
interfaces especificadas contractualmente y dependencias de
contexto explicitas Unicamente. Un componente software puede ser
desplegado de forma independiente y esta sujeto a la composicion

de terceras partes.

2.2.2. Metodologia RUP
El Proceso Unificado Racional, Rational Unified Process en inglés, y
sus siglas RUP, es un proceso de desarrollo de software y junto con
el Lenguaje Unificado de Modelado UML, constituye la metodologia
estandar mas utilizada para el analisis, implementacion vy

documentacion de sistemas orientados a objetos.

El RUP no es un sistema con pasos firmemente establecidos, sino
gue trata de un conjunto de metodologias adaptables al contexto y
necesidades de cada organizacién, donde el software es organizado
como una colecciébn de unidades atémicas llamados objetos,

constituidos por datos y funciones, que interactan entre si.

RUP es un proceso para el desarrollo de un proyecto de un software
gue define claramente quien, como, cuando y qué debe hacerse en

el proyecto

RUP como proceso de desarrollo
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» RUP es explicito en la definicién de software y su trazabilidad,
es decir, contempla en relacion causal de los programas
creados desde los requerimientos hasta la implementacion y
pruebas.

» RUP identifica claramente a los profesionales (actores)
involucrados en el desarrollo del software y sus

responsabilidades en cada una de las actividades.

Fases de desarrollo del software
» Inicio
> Elaboracion
» Construccion

» Transicion

Fase de inicio

Se hace un plan de fases, donde se identifican los principales casos
de uso y se identifican los riesgos. Se concreta la idea, la vision del

producto, como se enmarca en el negocio, el alcance del proyecto.

El objetivo en esta etapa es determinar la vision del proyecto.

Modelado del negocio

En esta fase el equipo se familiarizara mas al funcionamiento de la

empresa, sobre conocer sus procesos.

> Entender la estructura y la dindmica de la organizacién para

la cual el sistema va ser desarrollado.
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» Entender el problema actual en la organizacion objetivo e
identificar potenciales mejoras.
» Asegurar que clientes, usuarios finales y desarrolladores

tengan un entendimiento comuan de la organizacién objetivo.

Requisitos
En esta linea los requisitos son el contrato que se debe cumplir, de
modo que los usuarios finales tienen que comprender y aceptar los

requisitos que especifiquemos.

> Establecer y mantener un acuerdo entre clientes y otros
stakeholders sobre lo que el sistema podria hacer.

» Proveer a los desarrolladores un mejor entendimiento de los
requisitos del sistema.

» Definir el &mbito del sistema.

» Proveer una base para estimar costos y tiempo de desarrollo
del sistema.

» Definir una interfaz de usuarios para el sistema, enfocada a

las necesidades y metas del usuario.
Fase de elaboracion

Se realiza el plan de proyecto, donde se completan los casos de uso
y se mitigan los riesgos. Planificar las actividades necesarias y los
recursos requeridos, especificando las caracteristicas y el disefio de
la arquitectura. En esta etapa el objetivo es determinar la
arquitectura Optima.

Analisis y Disefio
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En esta actividad se especifican los requerimientos y se describen

sobre como se van a implementar en el sistema.

» Transformar los requisitos al disefio del sistema.
» Desarrollar una arquitectura para el sistema.
» Adaptar el disefio para que sea consistente con el entorno de

implementacion.

Fase de construccion

Se basa en la elaboracion de un producto totalmente operativo y en

la elaboracion del manual de usuario.

Construir el producto, la arquitectura y los planes, hasta que el

producto esta listo para ser enviado a la comunidad de usuarios.

En esta etapa el objetivo es llevar a obtener la capacidad operacional

inicial.

Implementacion

Se implementan las clases y objetos en ficheros fuente, binarios,

ejecutables y demas. El resultado final es un sistema ejecutable.

> Planificar qué subsistemas deben ser implementados y en
gué orden deben ser integrados, formando el Plan de
Integracion.

» Cada implementador decide en qué orden implementa los
elementos del subsistema.

» Si encuentra errores de disefo, los notifica.

» Se integra el sistema siguiendo el plan.
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Pruebas

Este flujo de trabajo es el encargado de evaluar la calidad del
producto que estamos desarrollando, pero no para aceptar o
rechazar el producto al final del proceso de desarrollo, sino que debe

ir integrado en todo el ciclo de vida.

» Encontrar y documentar defectos en la calidad del software.

» Generalmente asesora sobre la calidad del software
percibida.

» Provee la validacion de los supuestos realizados en el disefio
y especificacion de requisitos por medio de demostraciones
concretas.

> Verificar las funciones del producto de software segun lo
disefiado.

» Verificar que los requisitos tengan su apropiada

implementacion.

Fase de transicién

El objetivo es llegar a obtener el reléase del proyecto. Se realiza la
instalacion del producto en el cliente y se procede al entrenamiento
de los usuarios. Realizar la transicion del producto a los usuarios, lo
cual incluye: manufactura, envio, entrenamiento, soporte Yy
mantenimiento del producto, hasta que el cliente quede satisfecho,

por tanto en esta fase suelen ocurrir cambios.

Despliegue
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Esta actividad tiene como objetivo producir con éxito distribuciones
del producto y distribuirlo a los usuarios. Las actividades implicadas

incluyen:

Probar el producto en su entorno de ejecucion final.
Empaquetar el software para su distribucion.
Distribuir el software.

Instalar el software.

Proveer asistencia y ayuda a los usuarios.

Formar a los usuarios y al cuerpo de ventas.

vV VvV VvV V¥V ¥V V VYV

Migrar el software existente o convertir bases de datos.

Cada una de estas etapas es desarrollada mediante el ciclo de
iteraciones, la cual consiste en reproducir el ciclo de vida en cascada

a menor escala.

Los objetivos de una iteracion se establecen en funcién de la

evaluacion de las iteraciones precedentes.

A medida que se avanza en el proyecto, es decir, cuando se va
pasando de una fase a otra, la importancia relativa de cada uno de

los Flujos de Trabajo va cambiando.

Asi, en las iteraciones de la Fase de Inicio el trabajo se centra
principalmente en el Modelamiento del Negocio y en la captura y

especificacion de requisitos.

Pero en la fase de Construccion el desarrollo esta enfocado en la

Implementacion (codificacion) y, en menor medida, en el Disefio.
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Figura 1 Fases de la metodologia RUP

2.2.3. Modelo Vista Controlador (MVC)

Para Mancini, Trowbridge (2003)

El patréon Modelo — Vista — Controlador (MVC) tiene sus origenes
desde 1979 por una comunidad de usuarios del lenguaje Smalltalk
proveniente de los laboratorios de investigacion en Xerox. Bajo este
disefio el modelo de dominio (de datos y aplicaciones), la
presentacion y las acciones basadas en la informacién ingresada por

el usuario quedan separados bajo estos tres componentes.

» Modelo: En este ambito se gestionan las comunicaciones
entre el dominio de datos y dominio de aplicacion atendiendo
las consultas sobre su estado (realizadas con frecuencia
desde la Vista) asi como a las instrucciones de cambio de

estado (usualmente desde el Controlador).
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» Vista: Este ambito maneja la visualizacion de la informacién
en un formato adecuado para el usuario y su interaccion.

» Controlador: Este &mbito funciona interpretando las acciones
del usuario sea por el teclado o el mouse, informando al
modelo y/o a la vista sobre los cambios a realizarse en cada

ambito.

Como uno de los beneficios bajo este disefio destaca el soporte a
multiples vistas de una misma aplicaciébn al mismo tiempo,
aprovechando un Unico modelo de datos. La incorporacion de
nuevas vistas (por ejemplo, para dispositivos de plataformas
diversas) no altera de sobremanera el comportamiento del modelo.
En contraparte, adoptando este patron trae consigo una fuerte
dependencia hacia los eventos en la interfaz de usuario,
incrementando la complejidad en la programacion y control de tales
acciones segun las reglas de negocio. Asimismo la codificacion del
modelo debe efectuarse tomando en cuenta la vista, para asi evitar
escenarios en los cuales un modelo al manejar multiples cambios en
el dominio pudiera sobrecargar a la vista con solicitudes de
actualizacion, en tanto algunas vistas ralentizarian su ejecucion

guedando inoperativas ante tales sobrecargas
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Figura 2 modelo vista controlador (MVC)

2.2.4. CAKEPHP
Es un marco de desarrollo rapido para PHP (Framework), libre, de
codigo abierto. Se trata de una estructura que sirve de base a los
programadores para que éstos puedan crear aplicaciones Web. Usa

los patrones de disefio comunmente conocidos como MVC y ORM

Mapeo Objeto-Relacional (ORM):

Técnica de programacion que sirve como “puente” entre una base

de datos relacional y un lenguaje orientado a objetos.

Se usa para transformar representaciones de datos, de los Sistemas
de Bases de Datos Relacionales, a representaciones (Modelos) de

objetos. Manejado por la herramienta ActiveRecord.
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User
Group Post
— id:integer id: integer
Indégt;%::mar username: varchar(50) Atitle: varchar(255)
: .d' ot password: varchar(50) body: text
giZizeid'zzte group_id: integer created: date
: created: date modifield: date
findg) modifield: date fnd0
savel) "
_ find( savel)
\?:I\l‘lde;tlslt)do save() saveField)
saveField() validated
validate()

Base de Datos

Figura 3 Objeto-Relacional (ORM)

2.2.5. Entendiendo Modelo - Vista —Controlador en CAKEPHP
Las aplicaciones CakePHP bien escritas siguen el patron de disefio
de software MVC (Modelo-Vista-Controlador). Programar utilizando
MVC consiste en separar la aplicacion en tres partes principales. El
modelo representa los datos de la aplicacion, la vista hace una
presentacion del modelo de datos, y el controlador maneja y enruta

las peticiones [requests] hechas por los usuarios.

i

-
—
,/////;;iiizﬂl ~ ‘Iiiiiiiilﬂ

5
F:
3
L v
@ 1 ——e Dispatcher — 2 — Controller

Figura 4 funcionamiento (MVC)
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La Figura 4 Se muestra un ejemplo sencillo de una peticion [request]

MVC en CakePHP. A efectos ilustrativos, supongamos que un

usuario llamado Ricardo acaba de hacer clic en el enlace "jComprar

un pastel personalizado ahora!" de la pagina de inicial de la

aplicacion.

>

Kevin hace clic en el enlace apuntando a
http://www.ejemplo.com/pasteles/comprar, y su navegador
hace una peticion al servidor Web.

El despachador comprueba la URL de la peticion
(/pasteles/comprar), y le pasa la peticion al controlador
adecuado.

El controlador realiza l6gica de aplicacion especifica. Por
ejemplo, puede comprobar si Ricardo ha iniciado sesion.

El controlador también utiliza modelos para acceder a los
datos de la aplicaciéon. La mayoria de las veces los modelos
representan tablas de una base de datos, aunque también
pueden representar entradas LDAP, canales RSS, o ficheros
en el sistema. En este ejemplo, el controlador utiliza un
modelo para buscar la ultima compra de Ricardo en la base
de datos.

Una vez que el controlador ha hecho su magia en los datos,
se los pasa a la vista. La vista toma los datos y los deja listos
para su presentacién al usuario. La mayoria de las veces las

vistas en CakePHP vienen en formato HTML, pero una vista
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puede ser facilmente un PDF, un documento XML, 0 un
objeto JSON, dependiendo de tus necesidades.

» Una vez que el objeto encargado de procesar vistas en
CakePHP ha utilizado los datos del controlador para
construir una vista completa, el contenido se devuelve al

navegador de Ricardo.

Casi todas las peticiones a tu aplicacion seguiran este patron basico.

2.2.6. Desarrollo de Software
Desarrollar un software significa construirlo simplemente mediante
su descripcion. Esta es una muy buena razén para considerar la
actividad de desarrollo de software como una ingenieria. En un nivel
mas general, la relacion existente entre un software y su entorno es
clara ya que el software es introducido en el mundo de modo que

pueda provocar ciertos efectos en el mismo.

2.2.7. Sistema de Informacién
Un sistema de informacion (SI) es un conjunto de elementos
orientados al tratamiento y administracion de datos e informacion,
organizados y listos para su uso posterior, generados para cubrir una
necesidad u objetivo. Dichos elementos formaran parte de alguna de
las siguientes categorias: personas, datos actividades o técnicas de
trabajo y recursos materiales en general (generalmente recursos

informaticos y de comunicacion).
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2.2.8. Alimentos
El alimento es cualquier sustancia normalmente ingerida por los

seres vivos con fines nutricionales, sociales y psicolégicos:

> Nutricionales: Proporciona materia y energia para el
anabolismo y mantenimiento de las funciones fisioldgicas,
como el calentamiento corporal.

» Sociales: favorece la comunicacion, el establecimiento de
lazos afectivos, las conexiones sociales y la transmision de la
cultura.

» Psicologicos: Mejora la salud emocional y proporciona

satisfaccion y obtencién de sensaciones gratificantes.

Estos tres fines no han de cumplirse simultaneamente para que una
sustancia sea considerada alimento. Asi, por ejemplo, las bebidas
alcoholicas no tienen interés nutricional, pero si tienen un interés
fruitivo. Por ello, son consideradas alimento. Por el contrario, no se
consideran alimentos las sustancias que no se ingieren o que, una
vez ingeridas, alteran las funciones metabdlicas del organismo. De
esta manera, la goma de mascar, el tabaco, los medicamentos y
demas drogas no se consideran alimentos. Sin embargo, hay que
tener en cuenta que los alimentos contienen nutrientes y no-
nutrientes, como la fibra vegetal, que aunque no proporcione a los
humanos materia y energia, favorece el funcionamiento de la

digestion.
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2.2.9. Nutrientes
Se define como nutriente a toda aquella sustancia que
bioguimicamente es esencial para el mantenimiento de los
organismos vivos. La vida es sostenida por los alimentos, y las
sustancias contenidas en los alimentos de las cuales depende la vida
son los nutrientes. Estos proporcionan la energia y los materiales de
construccion para las innumerables sustancias que son esenciales
para el crecimiento y la supervivencia de los organismos vivos. Un
nutriente es una sustancia usada para el metabolismo del
organismo, y la cual debe ser tomada del medio ambiente. Los
organismos no autotréficos adquieren los nutrientes a través de los
alimentos que ingieren. Los métodos para la ingesta de alimentos
son variables, los animales tienen un sistema digestivo interno,
mientras que las plantas digieren los nutrientes externamente y
luego son ingeridos. Los efectos de los nutrientes dependen de la

dosis.

Los nutrientes organicos incluyen carbohidratos, grasas y proteinas,
asi como vitaminas. Algunos componentes quimicos inorganicos
como minerales, agua y oxigeno pueden también ser considerados
como nutrientes. Un nutriente es esencial para un organismo cuando
éste no puede sintetizarlo en cantidades suficientes y debe ser

obtenido de una fuente externa.
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Hay dos tipos de nutrientes: los simples o micronutrientes, y los
complejos o macronutrientes. Los nutrientes requeridos en grandes
cantidades son llamados macronutrientes y los que son requeridos

en cantidades mas pequefias se les conoce como micronutrientes.

2.3. Conceptos Fundamentales

2.3.1. Programacion de periodos
Los periodos en el Instituto Nacional Penitenciario - INPE se
programan cada quince dias segun estos periodos se generan los
dias, en el caso que los meses tengan 31 dias se genera un periodo

de 16 dias.

2.3.2. Atencién de alimentos
Se da cuando se atiende los alimentos segun las comidas
(desayuno, almuerzo y cena) al personal trabajador, los internos y
los nifios del Instituto Nacional Penitenciario - INPE, verificando la

cantidad de atendidos segun los dias de cada periodo programado.

2.3.3. Verificacién del menu
Se da cuando se verifica la dosificacion de los platos presentados en
el menu, estos platos deben cumplir las reglas en funcién a las

kilocalorias.

2.3.4. Emision de reportes de atencion de alimentos
Es la actividad que se da cuando se imprime los reportes de la
cantidad de persona atendida segun el dia, estos datos son
rellenados por el administrador del Instituto Nacional Penitenciario -

INPE.
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2.4. Definicién de términos basico

2.4.1. Centralizacion de Datos.
Corresponde al adecuado almacenamiento de datos de toda la

informacioén existente.

2.4.2. Analisis de requerimientos de Software
El analisis de los requerimientos nos sirve para desarrollar una
especificacion completa consistente y no ambigua, la cual servira
como base para acuerdos comunes entre todas las partes
involucradas y donde se describen las funciones que realizara el

sistema.

2.4.3. Accesibilidad de Datos
Corresponde al acceso inmediato de la informacion a través de

consultas y reportes del sistema.

2.4.4. Carbohidratos
Son uno de los grupos basicos de alimentos. Esta categoria de

alimentos abarca azucares, almidones y fibra.

La principal funcion de los carbohidratos es suministrarle energia al
cuerpo, especialmente al cerebro y al sistema nervioso. Una enzima
llamada amilasa ayuda a descomponer los carbohidratos en glucosa

(azucar en la sangre), la cual le da energia al cuerpo.

2.4.5. Proteinas
Las proteinas estan formadas por aminoacidos. Las proteinas de

todos los seres vivos estan determinadas mayoritariamente por su
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genética (con excepcion de algunos péptidos antimicrobianos de
sintesis no ribosomal), es decir, la informacién genética determina
en gran medida qué proteinas tiene una célula, un tejido y un

organismo.

Las proteinas se sintetizan dependiendo de coOmo se encuentren
regulados los genes que las codifican. Por lo tanto, son susceptibles
a sefales o factores externos. El conjunto de las proteinas
expresadas en una circunstancia determinada es denominado

proteoma.

2.4.6. Grasas
En bioquimica, grasa es un término genérico para designar varias
clases de lipidos, aunque generalmente se refiere a los
acilglicéridos, ésteres en los que uno, dos o tres acidos grasos se
unen a una molécula de glicerina, formando monoglicéridos,
diglicéridos vy triglicéridos respectivamente. Las grasas estan

presentes en muchos organismos.

El tipo mas comun de grasa es aquél en que tres acidos grasos estan
unidos a la molécula de glicerina, recibiendo el nombre
detriglicéridos o ‘triacilglicéridos'. Los triglicéridos sélidos a
temperatura ambiente son denominados grasas, mientras que los
gue son liquidos son conocidos como aceites. Mediante un proceso
tecnolégico denominado hidrogenacién catalitica, los aceites se
tratan para obtener mantecas o grasas hidrogenadas. Aunque

actualmente se han reducido los efectos indeseables de este
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proceso, dicho proceso tecnoldgico aun tiene como inconveniente la
formacion de acidos grasos cuyas insaturaciones (dobles enlaces)

son de configuracién grasas trans.
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CAPITULO IlI

3. MARCO METODOLOGICO

3.1. Disefio metodoldgico

3.1.1.

2.4.7.

3.1.2.

Tipo de Investigacion

El tipo de investigacion segun la naturaleza del trabajo de investigacion
es Aplicada (Zorrilla: 1993), ya que los resultados que se obtengan al
hacer uso del aplicativo bajo plataforma web, permitird mejorar la
gestion del reparto de raciones alimenticias en el Instituto Nacional

Penitenciario de Huanuco

Disefio de la Investigacion
La presente investigacion, de acuerdo al estudio, el tipo de disefio de
investigacion a la que corresponde es: disefio de investigacion no

experimental.

Transversal

Es de tipo Transversal porque se va a recolectar datos en un solo
momento (tiempo de duracion del proyecto de investigacion) con el
propésito de describir variables y analizar su incidencia e interrelacion

en un momento dado.

Nivel de Investigacion

Esta investigacion corresponde a un nivel explicativo ya que se centra
en buscar las causas o el porqué de la ocurrencia del fendmeno
encontrado, y las variables o caracteristicas que presenta. El objetivo

es encontrar las relaciones de causa-efecto que se dan entre los
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hechos a objeto de conocerlos con mayor profundidad y plantear una

alternativa de solucion.

También es una investigacion tecnoldgica porque utilizamos teorias

gue ya existen para desarrollar este proyecto de tesis.

3.2. Poblacién y Muestra.

3.2.1.

3.2.2.

Delimitacion de la poblacion.
El Instituto Nacional Penitenciario — INPE de Huanuco tiene a su cargo los
tres establecimientos penitenciarios (E.P Huanuco, E.P Pucallpa, E.P

Cerro de Pasco).

Con la presente investigacion se busca el acrecentamiento de la
administracion del reparto de raciones alimenticias del penal INPE
Huanuco, entonces la poblacion del presente trabajo de investigacion esta
conformada por los procesos que forman parte de la gestion del reparto

de raciones alimenticias del penal INPE Huanuco.

Muestra.

El tipo de muestreo que corresponde de acuerdo a la estructura de la
presente Investigacion es la del Muestreo dirigido no probabilistico,
porque los que se busca el optimizar los procesos de la gestion del reparto
de raciones alimenticias del penal INPE Huanuco mediante un aplicativo
bajo plataforma web, logrando de esta manera el acrecentamiento de la

gestion del reparto de raciones alimenticias del penal INPE
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El presente trabajo de investigacion se desarrollé en el INPE de Huanuco,
especificamente la muestra de la investigacion esta conformada por los
procesos que forman la administracion del reparto de raciones

alimenticias en el establecimiento penitenciario de Huanuco.

3.3. Hipbtesis.

3.3.1. Hipotesis General.
Con la propuesta del uso de un aplicativo bajo plataforma web, se
logrard acrecentar la gestion del reparto de raciones alimenticias del

penal INPE-HUANUCO 2017

3.3.2. Hipétesis Especificos.

v' Con la identificacién y descripcion de los requerimientos de
informacion del aplicativo bajo plataforma web, se mejorara la
gestion del reparto de raciones alimenticias del penal INPE-
HUANUCO 2017.

v" Con el desarrollo y documentacién del Aplicativo bajo plataforma
web, se mejorara la gestion del reparto de raciones alimenticias del

penal INPE-HUANUCO 2017

3.4. Definicion Conceptual de las Variables

Hipotesis general
Variable independiente
v' X. Aplicativo bajo plataforma web.

Variable dependiente
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v' Y. Gestion del reparto de raciones alimenticias.
Hipotesis especificas
Variable independiente

v' HE1. Requerimientos de informacion.
v' HE2. Andlisis disefio y desarrollo de los requerimientos.

Variable dependiente

v' Gestion del reparto de raciones alimenticias.

3.5. Técnicas e instrumentos.

3.5.1. Entrevistas
Este método se utiliza para recabar informacion en forma verbal, a
través de preguntas que proponen los integrantes del trabajo de
investigacion. Sirve para analizar la realidad y estado de la situacion

problematica.

Tabla 1 Recopilacion de datos.

Técnica Instrumentos

- Entrevistas - Guia de entrevistas.
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3.5.2. Analisis Documental
Recoleccion de informacion a través de documentos existentes ya

sean en libros, revistas, tesis e internet entre otras.

3.5.3. Consultas Bibliograficas
Se consultara material bibliogréfico (tesis, libros, etc.), asi como

también informacién obtenida de internet, etc.

3.5.4. Instrumentos de Recoleccion de Datos
Materiales:
Notas, Celulares, Computador, Aplicativo para almacenar la

informacion.
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CAPITULO IV

4. DESARROLLO DE LA METODOLOGIA.

4.1. Descripcion General

El INPE Huénuco tiene a su cargo tres establecimientos penitenciarios

v Establecimiento penitenciario Huanuco
v Establecimiento penitenciario Pasco

v Establecimiento penitenciario Pucallpa

Las programaciones de los servicios que se atienden a las poblaciones
(Internos, Personal INPE y Nifios) se realiza segun los periodos, un periodo

tiene quince dias.

Las atenciones de las raciones alimenticias se realizan por dia de cada
periodo generado, asi también se calcula el costo de preparacion de los

alimentos.

La composicién (proteinas, grasas y carbohidratos) de los alimentos, para
esto se toma de referencia la tabla de composicion de 674 alimentos que
brinda el instituto nacional de salud, los valores de la composicion de esta

tabla estan basados en 100 gramos.

Para el calculo de la composicion de los alimentos en gramos se debe

realizar una operacion de regla de tres simples.

Para el calculo de composicion en kilocalorias se debe hacer la siguiente

operacion:
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Proteina en Kcal = 4* valor cal6rico de proteina el en gr.
Grasas en Kcal =9* valor calérico de grasas el en gr.

Carbohidratos en Kcal =4* valor calérico de Carbohidratos el en gr.

La distribucion porcentual de las kilocalorias a distribuirse en desayuno,
almuerzo y cena para interno (a) y personal INPE; y del desayuno, media
mafana, almuerzo, media tarde, y cena de los nifios con respecto al VCT

de la racion alimenticia sera como se indica:

Tabla 2 Dosificacion interno (a)

DESAYUNO ALMUERZO CENA
DEL 20 al 30% DEL 50 al 60% DEL 15 al 20%
VARON: DE 500 Kcal. A DE 1,250 Kcal. A DE 375 Kcal. A
750 Kcal. 1,500 Kcal. 500 Kcal.
MUJER: DE 400 Kcal. A DE 1,000 Kcal. A DE 300 Kcal. A
600 Kcal. 1,200 Kcal. 400 Kcal.

Tabla 3 Dosificacién nifios

MEDIA MEDIA
DESAYUNO | MARANA | AEMUERZO 1 o) obE CENA
EL 20% DEL 7 al DE:;’/G a | bEL7al EL 20%
12% 0 12%

DE 150 Kcal. | DE 53 Kcal. | DE 270 Kcal. | DE 53 Kcal.| DE 150 Kcal.
A 250 Kcal. | A150 Kcal. | A575 Kcal. | A 150 Kcal.| A 250 Kcal.

Tabla 4 Dosificacién Personal INPE

DESAYUNO ALMUERZO CENA
DEL 25 al 35 DEL 40 al 60% DEL 30 al 35%

VARON: DE 688 Kcal. DE 1,100 Kcal. A DE 825 Kcal. A
A 963 Kcal. 1,650 Kcal. 963 Kcal.
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MUJER: DE 575 Kcal.
A 805 Kcal.

DE 920 Kcal. A 1,380
Kcal.

DE 690 Kcal. A
805 Kcal.

4.2. Especificaciones de Requerimiento

Esta es la primera etapa del desarrollo de Software y es donde se
especifican los requisitos del sistema que son las necesidades y

condiciones que el cliente pide que deba tener el sistema o debe poder

hacer.

4.2.1. Requerimientos Funcionales

Describe la funcionalidad o los servicios que se espera del (sistema

computarizado).

Requerimientos funcionales

Requerimiento para la seguridad del sistema

El sistema computarizado debera permitir elegir configuracion de
formato de fecha, tipo de autenticacion y longitud del password .

El sistema computarizado debera permitir registrar a los usuarios.

El sistema computarizado debera permitir registrar los roles.

El sistema computarizado debera permitir registrar las empresas

El sistema computarizado debera permitir registrar los proyectos
(sucursales)

El sistema computarizado debera permitir la gestion de los objetos
llamados controller y sus respectivas acciones

El sistema computarizado debera permitir la asignacion de roles
a usuarios

El sistema computarizado debera permitir la asignacion de
permisos por usuarios ,como también por roles

El sistema computarizado debera permitir denegar permisos por
usuarios como también por roles
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El sistema computarizado debera permitir la gestion de los items
de los menus por cada usuario ,como también por roles

El sistema computarizado deberd permitir visualizar la lista de
empresas, proyectos, roles, usuarios, etc

El sistema computarizado deberd permitir visualizar la lista de
permisos otorgados a cada usuario, como también por roles

Requerimiento para la gestion de periodos.

El sistema computarizado debera permitir registrar el inicio y fin
del periodo.

El sistema computarizado debera permitir la generacion de dias
segun el periodo.

El sistema computarizado debera permitir visualizar lista de
pedidos registrados.

El sistema computarizado debera permitir (busqueda,
actualizacion y eliminacion) del periodo.

Requerimiento para programacion de menu.

El sistema computarizado debera permitir registrar la
programaciéon del menu por comida (desayuno, almuerzo y cena)

El sistema computarizado debera permitir validar la programacién
del menu por cada usuario responsable

El sistema computarizado deberd permitir (bUsqueda,
actualizacion y eliminacion) de la programacion del menu

El sistema computarizado debera permitir exportar la informacién
del menu por cada periodo respectivamente validados en formato
PDF.

El sistema computarizado deberd permitir exportar la informacién
de la dosificacion, composicion, y valor calérico por cada poblacion
(personal INPE, internos, nifios) en formato PDF.

El sistema computarizado debera permitir registrar el menu

El sistema computarizado debera permitir validar el menu por
segun los dias generados por el periodo

El sistema computarizado deberd permitir (blUsqueda,
actualizacién y eliminacién) el menu

Requerimiento para la elaboracion de platos
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El sistema computarizado deberd permitir registrar platos con sus

El sistema computarizado debera permitir listar todo los platos
registrados

El sistema computarizado deberd permitir (busqueda,
actualizacion y eliminacion) de los platos

El sistema computarizado deberd permitir ingresar alimentos
segun el plato seleccionado.

El sistema computarizado deberda permitir calcular el valor en
kilocalorias en base a los alimentos

El sistema computarizado deberé permitir listar todo los alimentos
ingresados por cada plato

Requerimiento para la gestion de raciones

El sistema computarizado debera permitir registrar el servicio
segun la poblacién la poblacion y comida

El sistema computarizado debera permitir listar todo los servicios
registrados

El sistema computarizado deberd permitir (bUsqueda,
actualizacion y eliminacion) de los servicios

El sistema computarizado debera permitir validar el servicio una
vez terminado el periodo.

El sistema computarizado deberd permitir exportar la informacién
del servicio segun la poblacion (personal INPE, internos, nifios) y
comida en formato PDF.

El sistema computarizado debera permitir registrar el costo de
preparaciéon de las raciones alimenticias

El sistema computarizado debera permitir validar el los costos
preparacién de las raciones alimenticias.

El sistema computarizado debera permitir listar todo los servicios
registrados

El sistema computarizado debera permitir validar el los costos
preparacion de las raciones alimenticias.

El sistema computarizado debera permitir registrar la atencién de
las raciones alimenticias, permitir que el registro sea el mismo dia
de la atencion

pag. 48




El sistema computarizado deberd permitir (busqueda,
actualizacion y eliminacion) atencion de las raciones alimenticias

Requerimiento para los alimentos

El sistema computarizado debera permitir registrar la categoria de
los alimentos

El sistema computarizado debera permitir (busqueda,
actualizacion y eliminacion) de los servicios

El sistema computarizado debera permitir registrar factores por
categorias de alimentos

El sistema computarizado debera permitir (bUsqueda,
actualizacion y eliminacion) de los servicios

El sistema computarizado debera permitir registrar los alimentos
segun su composicion.

El sistema computarizado debera permitir (basqueda,
actualizacion y eliminacion) de los servicios.

Requerimiento para la gestién de poblacién y comida

El sistema computarizado debera permitir registrar las poblaciones
a quienes se va atender.

El sistema computarizado deberd permitir (bUsqueda,
actualizacion y eliminacion) de los poblaciones.

El sistema computarizado debera permitir registrar las comidas
(desayuno, almuerzo y cena).

El sistema computarizado deberd permitir (bUsqueda,
actualizacion y eliminacién) de los servicios.

Tabla 5 Requerimientos Funcionales del sistema

4.2.2. Requerimientos no Funcionales

Especifican restricciones al comportamiento del producto

>

Tanto la base de datos como la aplicacion deben funcionar
entorno web

Se contara con copias de seguridad y restauracion de la data en
general

Desarrollo utilizando el framework cakephp, jquery ,html y css
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» Setomara en cuenta para el desarrollo el patron de disefio MVC
( modelo vista controlador)

» Como gestor de base de datos se hara uso del mysql v5.6.12

» Operable en todos los navegadores como IE, mozilla, Chrome
,etc

» Espacio web trabajara en el servidor de la empresa contratada

> Fiabilidad :el sistema debera recuperarse ante perdida de
conexidn al servidor ,por ello en caso ocurra algun error con este
, el sistema enviara un mensaje de reanudar conexion y volvera
intentar conectarse automaticamente

» Eficacia: el sistema permitird el acceso de hasta 2000 usuarios
simultdneamente

» Portabilidad : funciona en diversas plataformas

» Facilidad de uso : el sistema sera facil de usar en caso ocurra
algun error , el sistema enviara un mensaje para poder ayudar a

solucionar el problema al usuario

4.3. Andlisis del Sistema

Para realizar el analisis de esta aplicaciéon web se ha optado por seguir las
recomendaciones definidas por UML .Este modelo dispone de mdltiples
diagramas que nos ayudaran a comprender la complejidad del futuro del
sistema, permitiéndonos plasmar en un lenguaje estdndar aquellas
funcionalidades, requisitos y demas caracteristicas que hemos detectado
en el sistema. Los resultados producidos por el UML son equivales a los

planos que son usados por el arquitecto, por ejemplo. Estas modelos nos
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permiten comprender mejor la aplicacion especialmente en grandes

aplicaciones, lo que nos facilitara la tarea de implementacion.

Aunque UML define una gran cantidad de diagramas para representar los
distintos aspectos del desarrollo de la aplicacion, nuestro caso no

centraremos en tres tipos de diagramas:

Diagrama de clases
Diagrama de caso de usos

Diagrama de secuencia

YV V VY V

Diagrama de componentes

4.3.1. Diagrama de Actores
Los usuarios del sistema quienes tendran contacto con el sistema se

dividen en 2 grupos

Los usuarios quienes pertenecen a la empresa y los usuarios quienes

vienen a ser proveedores de la institucion.

pal:k:age Diata[ @ac‘torés ])

Figura 5 Diagrama de actores
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4.3.2. Diagrama de Casos de Uso
Luego de haber definido a los actores de nuestro sistema el siguiente

paso fue elaborar el diagrama de casos de uso.

pai:lt:age Diata[ @segurﬁdad ]J

Gestionar los
controller

Asiganar roles a :
usuarios e D .
........................... e

Figura 6 Diagrama de caso de uso modulo seguridad

— — — —

Gestionar periodo - —_E‘_‘:gid.e.n—_d_»_":'_f_é‘—__@iﬂ/s) i

uticionita del contratista . . . . . .

g ges‘tin:n de ali:mentoé

: : : : : : S _'___""----sé)deymmidar programacion de : : : : : : :
TR S e eramacion de L
: : : : / : menu por comida : : : : : : : :

/ — T . nutricionista EE.PP
Gestionar menus T T N ¢l
de alimentos

" Registrar ingredientes
. . . . . N por plato
R adrmnlstadorEE.PP....i

Gestionar raciones

. . . . . . atendidos _ L
........................................ "‘ Validar raciones
. . — Z 5 atendidas . . : : . .
.-7@1@ gl?:ltém:; Reglstrarcostos .........
: extend \aextenti» d xt d de preparacion | : . : - "
oo, sexend ’?.f.....: ......................... .““..“‘9..9.”..”..... ...._.......Z....I....Z....Z....Iefede'se.gurldadEE.PP
«extend» - : . . . : :

" N . - . . . . . . . . .
@ Reglmrarpﬂhlﬂcmﬂ Reﬂ'sm"f"““’es %
. Regls‘lrar categonas : : : : : : Econt:ratistag : : : : :

Figura 7 Diagrama de caso de uso Gestion de alimentos
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4.3.3. Descripcion de Casos de Uso

La descripcion de los casos de uso es fundamental para comprender que

es lo que realmente significan dichos casos de uso. Tiene un nombre, un

propésito, un resumen, precondiciones, flujo principal y, finalmente las

excepciones.

CU-001

Objetivos asociados

Actores participantes

Descripcion

Precondicién

Secuencia Normal

Postcondicion

Gestionar Usuarios

Permite al administrador del sistema registrar a los
usuarios que usaran el sistema

Administrador del sistema

Este caso de uso ofrece funcionalidad para crear y
modificar el registro de los usuarios del sistema

Se requiere haber Iniciado Sesién mediante el proceso
de autenticacion donde se ingresa el usuario y

contrasena.
Paso | Accién
1 El administrador del sistema ingresa los datos

personales del usuario a registrar

2 Se le asigna un tipo de privilegio(usuario o
sUper usuario)

3 Se le asigna un usarname y password

4 Se selecciona la fecha de creacion y la fecha
de cierre

5 Se guardan los datos del usuario

6 Se visualizan la lista de usuarios

Los usuarios se almacenan en el sistema
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Excepciones

CU-002

Objetivos asociados

Actores participantes

Descripcion

Precondiciéon

Secuencia Normal

Postcondicion

Excepciones

Paso | Accién

3 Si username ya existe en la base de datos el
sistema emite un mensaje , porque el
username es Unico para cada usuario

Tabla 6 CU-001 Gestionar Usuarios

Gestionar roles

Registrar los roles y almacenar a la base de datos

Administrador del sistema

Este caso de uso ofrece funcionalidad para crear y
modificar el registro de los roles

Se requiere haber Iniciado Sesién mediante el proceso
de autenticacion donde se ingresa el usuario y
contrasenia.

También se requiere que este registrado la
organizacion (empresa) en la base de datos

Paso | Accion

1 El Administrador del sistema selecciona la
empresa

2 Se asigna un codigo del rol que se quiere
registrar

3 Se ingresa el nombre del rol

Se guarda el registro de los datos sobre el rol

5 Se visualiza la lista de roles

Los roles se almacenan en el sistema

Paso | Accién

1 Sino hay una empresa registrada no se puede
registrar el rol ,el sistema envia un mensaje

Tabla 7 CU- 002 Gestionar roles
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CU-003 Gestionar organizaciones

O[Sl ele el bl Permite al administrador del sistema registrar las
organizaciones o empresas

Actores Administrador del sistema

participantes

Descripcion Este caso de uso ofrece funcionalidad para crear y
modificar el registro de organizaciones o empresas del
sistema

Precondicion Se requiere haber Iniciado Sesién mediante el proceso
de autenticacion donde se ingresa el usuario y
contrasenfa.

Secuencia Normal Paso | Accion

1 El administrador del sistema ingresa los datos
de la empresa

2 Se asigna un codigo a la empresa a registrar

3 Se selecciona el tipo de empresa que puede
ser ( propia ,cliente ,proveedor)

4 Se guardan los datos de la empresa

5 Se visualiza de las empresas
Postcondicion Las empresas se almacenan en el sistema
Excepciones Ninguna

Tabla 8 CU-003 Gestionar organizaciones

CuU-004 Gestionar proyectos

Objetivos Permite al administrador del sistema registrar los
asociados proyectos

Actores Administrador del sistema
participantes

Descripcion Este caso de uso ofrece funcionalidad para crear y
modificar el registro de proyectos del sistema ,
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proyectos nos referimos a las sucursales que puedan
tener las empresas

Precondicion Se requiere haber Iniciado Sesion mediante el proceso
de autenticacion donde se ingresa el usuario y
contrasenfa.

También se requiere que este registrado la organizacion
(empresa) en la base de datos

Szl N elgnE | Paso | Accidn

1 El administrador del sistema ingresa los datos
del proyecto

2 Se le asigna un cddigo al proyecto a registrar

3 Se selecciona la empresa a la cual se le
asignara el proyecto

4 Se guarda el registro del proyecto
5 se visualiza la lista de los proyectos
Postcondicién Los proyectos se almacenan en el sistema
Excepciones Paso | Accion
3 si en caso no hay una empresa registrada ,no se
podra registrar el proyecto ,el sistema envia un
mensaje

Tabla 9 CU-004 Gestionar proyectos

CU-005 Gestionar Controller

Objetivos asociados Permite al administrador del sistema gestionar los
controller con sus respectivas acciones

el desieelgilaliozpiicsil Administrador del sistema

Descripcion Este caso de uso ofrece funcionalidad para agregar
,editar ,eliminar los nombres de los controller y las
acciones que tienen cada uno de ellos

Precondicion Se requiere haber Iniciado Sesién mediante el proceso
de autenticacion donde se ingresa el usuario y
contrasena.

pag. 56



También se requiere que los controller existan porque
al agregar es necesario que los nombres de los
controller sean igual a los alias que se agregaran

Secuencia Normal Paso | Accidn

1 El administrador del sistema ingresa el alias
del controller

2 Luego se ingresa una pequefia descripcion

3 Se elige si se desea mostrar para el menu

4 Se acepta los datos

5 Luego se agrega una accion al controller , se
acepta

6 Se visualiza la lista de los controllers con

sus respectivas acciones

Postcondicion Los controllers y sus acciones se almacenan en el
sistema
Excepciones Paso | Accibn
3 Si en caso no se elige mostrar para el mend,
el controller no seréd mostrado para el menu
5 Si el controlador todavia no cuenta con
acciones, no se podra agregar ninguna accion

Tabla 10 CU-005 Gestionar Controller

CU-006 Asignar roles a usuarios

O[T ool Permite la asignacion de roldes a los usuarios

el el ol Administrador del sistema

Descripcion Este caso de uso ofrece funcionalidad para la
asignacion de la empresa, el proyecto( sucursal) y el rol
por cada usuario

Precondicion Se requiere haber Iniciado Sesién mediante el proceso
de autenticacién donde se ingresa el usuario y
contrasefia.
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Debe de haber registros de empresas , usuarios,
proyectos y roles en la base de datos

Secuencia Normal Paso | Accién

1 el administrador del sistema elige al usuario

2 se elige la empresa para el usuario

3 se lista los proyectos segun la empresa
elegida

4 se elige el proyecto para el usuario

5 se lista los roles segun el proyecto elegido

6 se elige el rol para el usuario

7 se visualiza toda las asignaciones de los roles
a los usuarios

Postcondicién Las asignaciones de roles a usuarios se almacena
en el sistema

Excepciones Paso | Accibn

2 Si la empresa no tiene un proyecto , no se
podré asignar roles a usuarios, el sistema
envia un mensaje

Tabla 11 CU-006 Asignar roles a usuarios

CU-007 Asignar Permisos

Objetivos Dar permiso a los usuarios
asociados

Actores Administrador del sistema
participantes

Descripcion Este caso de uso ofrece funcionalidad para darles
permisos a los usuarios segun sus roles para que puedan
visualizar los controller y sus acciones en su menu al
iniciar sesion

Precondicién Se requiere haber Iniciado Sesién mediante el proceso de
autenticacion donde se ingresa el usuario y contrasefia.

SleeiEeEn\elEls Paso | Accidn
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Postcondicion

Excepciones

Tabla 12 CU-007 Asignar Permisos

CuU-008

Objetivos
asociados

Actores
participantes

Descripcion

Precondicién

Secuencia Normal

1 El administrador selecciona el rol o el usuario a
quien desea dar permiso

2 Luego se visualiza un formulario donde le damos
“click” agregar permiso

3 Nos visualizara la lista de los controller y sus
acciones

4 Se elige el controller y sus acciones

5 Se visualiza los permisos asignados al usuario

o alrol

Los permios se almacenan en el sistema

Paso

Accion

4

Se puede elegir el controller si queremos dar
permiso a todas las acciones, en caso de querer
dar tan solo algunas acciones del controller ,
elegir dichas acciones

Denegar Permisos

Retirar permiso a los usuarios

Administrador del sistema

Este caso de uso ofrece funcionalidad para retirar los
permisos a los usuarios segun sus roles, para que no
puedan visualizar los controller y sus acciones en su

menu al iniciar sesién

Se requiere haber Iniciado Sesién mediante el proceso de
autenticacién donde se ingresa el usuario y contrasefia.

Que el usuario o el rol tenga permisos de accesos

Paso

Accién

1

El administrador selecciona el rol o el usuario a
quien desea dar quitar el permiso
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2 Luego se visualiza la lista de permisos
asignados al usuario

3 Se quita el permiso de acceso a los controllers y
sus acciones

4 El sistema envia un mensaje “Se nego permiso
Correctamente ”
5 se visualiza la lista de permisos actuales que

tiene el usuario

Postcondicion Los permisos denegados se almacenan al sistema

Excepciones Paso | Accion

3 Si no hay ningun permiso asignado al usuario o
al rol, el sistema envia un mensaje

Tabla 13 CU-008 Denegar Permisos

CU-009 Gestionar menus

Objetivos Permitir el agregar ,editar, subir y bajar los items del menu
asociados por usuario

Actores Administrador del sistema

participantes

Descripcion Este caso de uso ofrece funcionalidad para agregar ,editar,
subir y bajar los items del mend por usuario

Precondicién Se requiere haber Iniciado Sesién mediante el proceso de
autenticacion donde se ingresa el usuario y contrasefia.

Secuencia Paso | Accién
Normal

1 El administrador selecciona el rol o el usuario
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Agregamos una nueva raiz de menu

Se visualiza un formulario donde se introduce la
etiqueta del item

Luego se elige el la URL segun el item

Se guarda ,el sistema envia un mensaje “Se
agrego item de menu Correctamente ”

6 Se visualiza la lista de items del menu para el
usuario
Postcondicion Ninguna
Excepciones Ninguna

Tabla 14 CU-009 Gestionar menus

CuU-010

Objetivos asociados

Actores participantes

Descripcion

Precondicién

Secuencia Normal

Gestionar Periodo

Permite al administrador registrar los periodos que
serviran para planificar la programacioén y la atencion e
las raciones.

Administrador EEPP

Este caso de uso ofrece funcionalidad para crear y
modificar el registro de los periodos que se usaran en
el sistema para la atencién de las raciones.

Se requiere haber Iniciado Sesién mediante el proceso
de autenticacién donde se ingresa el usuario y

contrasena.
Paso | Accién
1 El administrador del sistema ingresa la fecha

de inicio y fin del periodo

Se guardan los datos del periodo
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Postcondicion

Excepciones

Tabla 15 CU-010 Gestionar Periodo

Cu-011

Objetivos asociados

Actores participantes

Descripcion

Precondicién

Secuencia Normal

Postcondicion

Se visualizan la lista de periodos

Los periodos se almacenan en el sistema

Paso

Accioén

3

Si el periodo ya existe en la base de datos el
sistema emite un mensaje, porque el periodo
es unico.

Generar dias

Permite al administrador generar los dias segun la
fecha de inicio y final de periodo.

Administrador EEPP

Este caso de uso ofrece funcionalidad para la
generacion de los dias segun el periodo.

v

Se requiere haber Iniciado Sesion mediante el
proceso de autenticacion donde se ingresa el
usuario y contrasefia.

Debe haber registrado algun periodo en la base
de datos

Accién

El administrador solicita la apertura de la
interface de generacion de dias.

Se selecciona el periodo para del cual se
genera los dias.

Se guardan los datos del periodo

Se visualizan la lista de dias generados

Los dias generados se almacenan en el sistema
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Excepciones Paso | Accibn

2 Si no se selecciona ningun periodo el sistema
emite un mensaje de que debe seleccionar el
periodo porque es obligatorio.

Tabla 16 CU-011 Generar dias

CU-012 Asignar periodo

Objetivos asociados Permite al administrador asignar los periodos a las
poblaciones, y de esta forma hacer la programacion por
cada paoblaciéon.

e i iz Administrador EEPP

Descripcion Este caso de uso ofrece funcionalidad de asignaciones
de la poblacién a un periodo, también es posible
modificar algunas caracteristicas de las asignaciones o
eliminarlas

Precondicion v' Se requiere haber Iniciado Sesién mediante el
proceso de autenticacion donde se ingresa el
usuario y contrasefia.

v" Debe haber registrado algun periodo en la base

de datos.
v" Debe haber registrado una poblacién en la base
de datos.
Secuencia Normal Paso | Accién
1 El administrador solicita la apertura de la

interface de asignaciones de periodos.

2 Se selecciona el periodo de la programacion.

3 Se selecciona la poblacion de la que se ara
programacion.

4 Se debe activar el estado(presente o futuro)
de la programacion

5 Se guardan los datos asignaciones de
periodos.

6 Se visualizan la lista de asignaciones de
periodos
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Postcondicion

Excepciones

Tabla 17 CU-012 Asignar periodo

CU-013

Objetivos asociados

Actores participantes

Descripcion

Precondicién

Secuencia Normal

Las asignaciones se almacenan en el sistema

Paso | Accién

2 Si no se selecciona ningun periodo el sistema
emite un mensaje de que debe seleccionar el

periodo porque es obligatorio.

3 Si no se selecciona ninguna poblacion el
sistema emite un mensaje de que debe

Gestionar programacién de menu por comida

Permite al administrador registrar la programacion por

cada pablacion.

Administrador EEPP

Este caso de uso ofrece funcionalidad de registrar la
programacion de menu por comida, también es posible
modificar algunas caracteristicas de las programacion

de menu por comida o eliminarlas

v' Se requiere haber Iniciado Sesion mediante el
proceso de autenticacion donde se ingresa el

usuario y contrasefa.
v" Debe haber registrado asignaciones de la
poblacién a un periodo.

Paso | Accion

1 El administrador solicita la apertura de la
interface de programacion segun periodo.

2 Se selecciona la asignacién de la poblacion a
un periodo.

3 Se guardan los datos de la programacion de
menu.

4 Se visualizan la lista de programacién de
menu.
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Postcondicion Las programaciones de menu se almacenan en el

sistema
Excepciones Paso | Accién
2 Si no se selecciona ningun asignacion de la

poblacién a un periodo el sistema emite un
mensaje de que debe seleccionar el periodo
porgue es obligatorio.

Tabla 18 CU-013 Gestionar programacion de menu por comida

CU-014 Validar programacion de menud por comida

Objetivos asociados Permite a los actores validar la programacion por cada
poblacion.

Actores participantes v' Administrador EEPP
v" Nutricionista del contratista
v" Nutricionista EE.PP

Descripcion Este caso de uso ofrece funcionalidad de validar la
programacion de menu por comida, también es posible
modificar el estado de la validacion o eliminarlas

Precondicion v' Se requiere haber Iniciado Sesién mediante el
proceso de autenticacion donde se ingresa el
usuario y contrasefia.

v" Debe haber registrado asignaciones de la
poblacién a un periodo.
v' Debe haberse registrado el menu

Secuencia Normal Paso | Accidon

1 El administrador solicita la apertura de la
interface de validacion de la programacién de
menu por comida.

2 Se realiza la validacion segun cumpla los
parametros de la programacion.

3 Se guardan los datos de la validacion de la
programacién de menu.

4 Se genera los reportes después de la
validacion.
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Postcondicion Las validaciones de los actores se almacenan en el
sistema

Excepciones Ninguna

Tabla 19 CU-014 Validar programacion de menu por comida

CU-015 Gestionar menu de alimentos

Objetivos asociados Permite al administrador registrar el menu de acuerdo
al numero de dias del periodo.

Aol el o=l Administrador EEPP

Descripcion Este caso de uso ofrece funcionalidad de registrar el
menu por dia de cada periodo y actualizar el valor
caldrico, también es posible modificar algunas
caracteristicas del menu o eliminarlas

Precondicién v Se requiere haber Iniciado Sesion mediante el
proceso de autenticacién donde se ingresa el
usuario y contrasefa.

v" Debe haber registrado asignaciones de la
poblacion a un periodo.

v' Debe haber registrado algun periodo con sus
respectivos dias en la base de datos.

Secuencia Normal Paso | Accién

1 El administrador solicita la apertura de la
interface de mendus.

2 Se selecciona la programacion de menda.

3 Se selecciona el dia del periodo segun la
programacion del mend.

4 Se guardan los datos del menu.
5 Se visualizan la lista de menu.
Postcondicion los menus por dias segun periodo se almacenan en el
sistema
Excepciones Paso | Accion
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Tabla 20 CU-0

CU-016

Objetivos asociados

Actores participantes

Descripcion

Precondicién

Secuencia Normal

1 Si no se selecciona ninguna programacion de
menu el sistema emite un mensaje de que
debe seleccionar porque es obligatorio.

2 Si no se selecciona ningun dia del periodo de

la programacion el sistema emite un mensaje
de que debe seleccionar porque es obligatorio.

Registrar detalles del menu

Permite al administrador asignar los paltos, comida y

poblacién segun el menda.

Administrador EEPP

Este caso de uso ofrece funcionalidad de registrar
paltos, comida y poblacion segin el mend, también es
posible modificar algunas caracteristicas de los detalle
menu o eliminarlas

v

Se requiere haber Iniciado Sesién mediante el
proceso de autenticacion donde se ingresa el
usuario y contrasefia.

Debe haber registrado asignaciones de la
poblacién a un periodo.

Debe haber registrado algin periodo con sus
respectivos dias en la base de datos.

Debe haber registrado platos en la base de
datos

Accién

El administrador solicita la apertura de la
interface de detalle mena.

Se selecciona la poblacion.

El sistema carga el menu y comida segun la
poblacién seleccionada.

Se selecciona el plato para el menu, este debe
cumplir el valor cal6rico de la poblacion
seleccionada.

Se guardan los datos del detalle mend.
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Postcondicién

Excepciones

Tabla 21 CU-016 Registrar detalles del menu

CU-017
Objetivos asociados
Actores participantes

Descripcion

Precondicion

Secuencia Normal

Postcondicion

6

Se visualizan la lista de detalle mendu.

Los detalle ment se almacenan en el sistema

Paso | Accion

2 Si no se selecciona ninguna poblacién
sistema emite un mensaje de que debe
seleccionar porque es obligatorio.

4 Si el plato no cumple el valor calérico segun

los parametros de cada poblacién sistema
emite un mensaje de color celeste si cumple o
color amarillo si no cumple.

Gestionar platos

Permite al administrador registrar los paltos.

Administrador EEPP

Este caso de uso ofrece funcionalidad de registrar
paltos, también es posible modificar algunas
caracteristicas del plato o eliminarlas

v' Se requiere haber Iniciado Sesién mediante el

proceso de autenticacién donde se ingresa el
usuario y contrasefia.

Paso | Accidn

1 El administrador solicita la apertura de la
interface de platos.

2 Se escribe la descripcién del plato.

3 Se guardan los datos del detalle mend.

4 Se visualizan la lista de platos.

Los platos se almacenan en el sistema
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Tabla 22 CU-017 Gestionar platos

CuU-018

Objetivos asociados

Actores participantes

Descripcion

Precondicién

Secuencia Normal

Excepciones ninguna

Registrar ingredientes por plato

Permite al administrador asignar ingredientes segun el
plato seleccionado.

Administrador EEPP

Este caso de uso ofrece funcionalidad de asignar
ingredientes al plato y permite calcular el valor calérico
del alimento en kilocalorias, también es posible
visualizar los ingredientes por platos.

v' Se requiere haber Iniciado Sesién mediante el

proceso de autenticacion donde se ingresa el
usuario y contrasefa.

Debe haber registrado platos en la base de
datos

Debe haber registrado los alimentos con sus
composiciones.

Accion

El administrador solicita la apertura de la
interface de asignacion de ingredientes.

Se selecciona el plato al cual se asignara los
ingredientes.

Se busca los alimentos que seran ingredientes
para el plato.

Se escribe la cantidad del alimento en gramos.

El sistema calcula el valor calor calérico del
alimento en kilocalorias segun el peso del
alimento.

Se guardan los datos de la asignacién
ingredientes.

Se visualizan la lista asignaciéon de
ingredientes.
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Postcondicion Los ingredientes por platos se almacenan en el

sistema
Excepciones Paso | Accién
2 Si no se selecciona ningun plato sistema

emite un mensaje de que debe seleccionar
porque es obligatorio.

Tabla 23 CU -018Registrar ingredientes por plato

CU-019 Gestionar raciones atendidos

Objetivos asociados Permite al administrador registra los servicios de cada
poblacion.

Al eeigilaisz sl Administrador EEPP

Descripcion Este caso de uso ofrece funcionalidad de registrar los
servicios de cada poblacion, también es posible
modificar algunas caracteristicas del servicio o
eliminarlas

Precondicion v' Se requiere haber Iniciado Sesion mediante el
proceso de autenticacién donde se ingresa el
usuario y contrasefia.

v" Debe haber registrado la asignacion de periodo
en la base de datos

v' El estado de tiempo debe estar en presente de
la asignacion de periodo.

Secuencia Normal Paso | Accién

1 El administrador solicita la apertura de la
interface de servicios de atencion.

2 Se selecciona la asignacion de periodo segun
la poblacion.
3 Se guardan los datos del servicio por cada
poblacion
4 Se visualizan la lista servicio por cada
poblacion
Postcondicion Los servicios se almacenan en el sistema
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Excepciones

Tabla 24 CU-019 Gestionar raciones atendidos

CuU-020

Objetivos asociados

Actores participantes

Descripcion

Precondiciéon

Secuencia Normal

Paso

Accién

Si no se selecciona ninguna asignacion de
periodo sistema emite un mensaje de que
debe seleccionar porque es obligatorio.

Registrar atenciones

Permite al administrador registra la atencion de numero
de raciones atendidas segun poblacion y periodo.

Administrador EEPP

Este caso de uso ofrece funcionalidad de registrar los
servicios de cada poblacién, también es posible
modificar algunas caracteristicas de las atenciones o
eliminarlas

v

Se requiere haber Iniciado Sesién mediante el
proceso de autenticacién donde se ingresa el
usuario y contrasefia.

Debe haber registrado la asignaciéon de periodo
en la base de datos

El estado de tiempo debe estar en presente de
la asignacion de periodo.

Debe de haber registrado el servicio en la base
de datos

Accién

El administrador solicita la apertura de la
interface de atenciones.

Se selecciona el dia de la atencién segun el
periodo.

Se selecciona el servicio segun la poblacion

Se inserta la cantidad de raciones atendidas
ese dia.

Se guardan los datos de la atencién.
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Postcondicién

Excepciones

Tabla 25 CU-020 Registrar atenciones

CuU-021

Objetivos asociados

Actores participantes

Descripcion

Precondicién

Secuencia Normal

4

Se visualizan la lista raciones atendidas.

Las atenciones se almacenan en el sistema

Paso

Accioén

2

Si no se selecciona ningun dia de atencién el
sistema emite un mensaje de que debe
seleccionar porque es obligatorio.

Si no se selecciona ningun servicio el sistema
emite un mensaje de que debe seleccionar
porque es obligatorio.

Validar raciones atendidas

Permite a los actores validar las raciones atendidas
segun cada poblacion y periodo.

v

LS

Administrador EEPP
Nutricionista del contratista
Nutricionista EE.PP

Jefe de seguridad EE.PP
contratista

Este caso de uso ofrece funcionalidad de validar las
raciones atendidas segun cada poblacién y periodo,
también es posible modificar el estado de la validacion

v' Se requiere haber Iniciado Sesién mediante el
proceso de autenticacion donde se ingresa el
usuario y contrasefia.

v" Debe haber registrado asignaciones de la
poblacién a un periodo.

v" Debe haberse registrado las atenciones

v" Debe haber registrado los costos

Paso | Accion

El administrador solicita la apertura de la
interface de validacion de raciones atendidas.

Se realiza la validacion segun cumpla las
atenciones realizadas en el periodo.

Se guardan los datos de la validacion de la
programacion de mend.
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Postcondicion

Excepciones

Tabla 26 CU-021 Validar raciones atendidas

CuU-022

Objetivos asociados

Actores participantes

Descripcion

Precondicién

Secuencia Normal

Se genera los reportes después de la
validacion.

Las validaciones de los actores se almacenan en el
sistema

Ninguna

Registrar costos de preparacion

Permite al administrador registrar el costo de
preparacion de los alimentos de cada poblacion en un
periodo.

Administrador EEPP

Este caso de uso ofrece funcionalidad de registrar los
costos de preparacion de los alimentos de cada
poblacién en un periodo, también es posible modificar
algunas caracteristicas del costo de preparacion o
eliminarlas

v

Se requiere haber Iniciado Sesion mediante el
proceso de autenticacion donde se ingresa el
usuario y contrasefa.

Debe haber registrado la asignacion de periodo
en la base de datos

El estado de tiempo debe estar en presente de
la asignacion de periodo.

Debe de haber registrado el servicio en la base
de datos

Accioén

El administrador solicita la apertura de la
interface de costos del servicio.

Se selecciona el servicio segun la poblacion

Se inserta el factor de costo por racién.

Se guardan los datos del costo por servicio.
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5 Se visualizan la lista servicio por cada

poblacion
Postcondicion Las atenciones se almacenan en el sistema
Excepciones Paso | Accién
2 Si no se selecciona ningun servicio el

sistema emite un mensaje de que debe
seleccionar porque es obligatorio.

3 Si no se inserta el factor de costo el sistema
emite un mensaje de que debe inserta factor
de costo porque es obligatorio.

Tabla 27 CU-022 Registrar costos de preparacion

CU-023 Gestionar alimentos

O[T ool Permite al administrador registrar los alimentos con sus
composiciones (proteinas, grasas y carbohidratos).

el il oS Administrador EEPP

Descripcion Este caso de uso ofrece funcionalidad de registrar los
alimentos con sus respectivas composiciones, también
es posible modificar algunas caracteristicas del alimento
o eliminarlas

Precondicion v' Se requiere haber Iniciado Sesién mediante el
proceso de autenticacion donde se ingresa el
usuario y contrasefia.

v" Debe de haber registrado las categorias de los
alimentos en la base datos

Secuencia Normal Paso Accién

1 El administrador solicita la apertura de la
interface de alimentos.

2 Se selecciona la categoria del alimento a
ingresar.

3 Se inserta el cédigo al que pertenece el
alimento.
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4 Se inserta el nombre del alimento.
6 Se inserta el valor segun la composicién
7 Se guardan los datos del alimento.
8 Se visualizan la lista de alimentos.
Postcondicion Los platos se almacenan en el sistema
Excepciones Paso Accion
2 Si no se selecciona ninguna categoria el

sistema emite un mensaje de que debe
seleccionar porque es obligatorio.

Tabla 28 CU-023 Gestionar alimentos

CU-024 Registrar categorias

Objetivos asociados Permite al administrador registrar las categorias que
tienen los alimentos.

Aol =i ee gl o=l Administrador EEPP

Descripcion Este caso de uso ofrece funcionalidad de registrar las
categorias de los alimentos , también es posible
modificar algunas caracteristicas de la categoria o
eliminarlas

Precondicion v' Se requiere haber Iniciado Sesién mediante el
proceso de autenticacion donde se ingresa el
usuario y contrasefia.

Secuencia Normal Paso | Accion

1 El administrador solicita la apertura de la
interface de categorias.

2 Se escribe el cddigo de la categoria.

3 Se escribe la descripcion de la categoria.
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4 Se guardan los datos de la categoria.

5 Se visualizan la lista de categoria.
Postcondicion Los categoria se almacenan en el sistema
Excepciones ninguna
Tabla 29 CU-024 Registrar categorias
CU-025 Registrar factores

O[Sl ele bl Permite al administrador registrar los factores por
categorias de los alimentos.

Aeielieeeigilaliozliicsi Administrador EEPP

Descripcion Este caso de uso ofrece funcionalidad de registrar os
factores por categorias de los alimentos, también es
posible modificar algunas caracteristicas de factores o
eliminarlas

Precondicion v' Se requiere haber Iniciado Sesion mediante el
proceso de autenticacion donde se ingresa el
usuario y contrasefa.

v' Debe de haber registrado las categorias de los
alimentos en la base datos

Secuencia Normal Paso Accion

1 El administrador solicita la apertura de la
interface de factores.

2 Se selecciona la categoria del alimento a
ingresar.
3 Se selecciona la composicién (proteina,

grasas y carbohidratos) del alimento.

4 Se inserta el valor segun la composicion.

5 Se guardan los datos de los factores.

6 Se visualizan la lista de los factores.
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Postcondicion Los factores se almacenan en el sistema

Excepciones Paso Accion

2 Si no se selecciona ninguna categoria el
sistema emite un mensaje de que debe
seleccionar porque es obligatorio.

3 Si no se selecciona ninguna composicién
el sistema emite un mensaje de que debe
seleccionar porque es obligatorio.

Tabla 30 CU-025 Registrar factores

CU-026 Registrar poblacién

Objetivos asociados Permite al administrador registrar las poblaciones que
seran atendidas.

Al eeigilaisz sl Administrador EEPP

Descripcion Este caso de uso ofrece funcionalidad de registrar las
poblaciones que seran atendidas con las restricciones
de méximo y minimo en cuanto a kilo calorias por
comida, también es posible modificar algunas
caracteristicas de las poblaciones o eliminarlas

Precondicién v Se requiere haber Iniciado Sesion mediante el
proceso de autenticacion donde se ingresa el
usuario y contrasefa.

Secuencia Normal Paso | Accion

1 El administrador solicita la apertura de la
interface de poblaciones.

2 Se inserta el nombre de la categoria.
4 Se inserta el cédigo de la poblacion.
5 Se inserta el valor total de calorias segun

recomienda la nutricionista.

6 Se guardan los datos de la poblacién.

7 Se visualizan la lista de poblacion.
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Postcondicion Las poblaciones se almacenan en el sistema

Excepciones ninguna

Tabla 31 CU-026 Registrar poblacion

CU-027 Registrar comida

Objetivos asociados Permite al administrador registrar las comidas.

e el gl o= =S Administrador EEPP

Descripcion Este caso de uso ofrece funcionalidad de registrar las
comidas, también es posible modificar algunas
caracteristicas de las comidas o eliminarlas

Precondicion v' Se requiere haber Iniciado Sesion mediante el
proceso de autenticacién donde se ingresa el
usuario y contrasefia.

Secuencia Normal Paso | Accidon

1 El administrador solicita la apertura de la
interface de comidas.

2 Se inserta el nombre de la comida.

4 Se guardan los datos de la comida.

5 Se visualizan la lista de comida.
Postcondicion Las comidas se almacenan en el sistema
Excepciones ninguna

Tabla 32 CU - 027 Registrar comida

CU-028 Asignar comida

o[l el bl Permite al administrador asignar la comida segun la
poblacion.

Aeielic eeigilaiozliissi Administrador EEPP

Descripcion Este caso de uso ofrece funcionalidad de asignar la
comida (desayuno, almuerzo y cena) a las poblaciones,
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Precondicién

Secuencia Normal

Postcondicion

Excepciones

Tabla 33 CU-028 Asignar comida

también es posible modificar algunas caracteristicas de
la asignacion o eliminarlas

v

Se requiere haber Iniciado Sesién mediante el
proceso de autenticacion donde se ingresa el
usuario y contrasenfa.

Debe de haber registrado las comidas en la base
datos

Debe de haber registrado las poblaciones en la
base datos

Accion

El administrador solicita la apertura de la
interface de asignacion de comidas.

Se selecciona la comida.

Se selecciona la poblacion.

Se inserta el valor méaximo y minio del
valor caldrico.

Se inserta el valor maximo y minio de la
distribucién porcentual.

Se guardan los datos de la asignacién de
comidas segun poblaciones.

Se visualizan la lista de asignacion de
comidas.

Las asignaciones de comidas se almacenan en el

sistema

Paso Accién

2 Si no se selecciona ninguna comida el
sistema emite un mensaje de que debe
seleccionar porque es obligatorio.

3 Si no se selecciona ninguna poblacion el

sistema emite un mensaje de que debe
seleccionar porque es obligatorio.
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4.4. Diseio del Sistema

Esta etapa tiene como objetivo principal especificar como se va a

implementar el Software.

Por ello, tiene como objetivo disefiar la solucion del problema en base al

andlisis realizado. Para ello, se usa los diagramas del Lenguaje Unificado

de Modelado: Diagrama de clases. La salida de esta etapa es una

especificacion de disefio.

4.4.1. Clases del Sistema

Estas clases representan los blogques de construccion de software en el

paradigma de la Orientacion a Objetos. Por eso, las clases son parte del

Disefo Orientado a Objetos.

pack:age D:ata[ Modu[o de Se:guridad ]J

............

............

............

e | Rol : : Assing | Person
i -code - |-person_id -appaterno
. ; efore | -organization_id C.. | projectid o L -status
_si:t piE -l o |-rel_id -apmaterno
B h m""s1 -name - |-status -privelege
. E U N -status oo |-l Integer ... -Username
-":recmq‘r; k) -fisticio b -password
'n:nT:—' : : -experiationdate
. .phat02 ............................... :i%reatmnda‘te. Aggmg
-codg firstname
L T e
-fortColar
-description |
-fuente
-color
tollFuente B
-name Project
-id - |telefono
B - DEERERR ] Password | - --
©|-organizatin_id . -stat
—— BURTS | RS
j j : : j - |-photo2 : -creationdatetime
-;:;ode -password
.............................. 3 il
-direccion S
-name{readOnly }
.............................. +add()
+index()
.............................. +edt)

+elete()

Figura 8 Diagrama del sistema modulo seguridad
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package DOata[ M:dula de gestion de almentos U

populations
-id
-Name
-code
-unt: orti
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a -name -id
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sedt() -status
meal_population nErds
-id il
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-canpane :
B =it
-unit -il
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Figura 9 Diagrama del sistema modulo gestion de alimentos

4.4.2. Clases de soporte

cost
act
-l teger L
-period_id 1:gecr:\ﬂccer id
T i
- NRAP
status [l
i =
i +
Hiiew () iy
+eakular Gostol)
¥
service
period i
-id -act id
-start -pu_pr
-end - NPCP
-time_status Hsﬂwf
_da .
'Sﬁ‘{fﬁ - NPSP
-PAAD
- EPANT
programs +ai() -gans
i +edt) .
a i 0
-EFAAD |
n;ﬁ? day attertion
AN i -id
-NFWP -period _id -day id
-stats -nurrber_of_day -servce_il
date pa
I -status -sfatus
+ad() +add()
meru +generardias() +edi
-id Hel +klete()
+delete() +igw
:g;‘a‘gm il +umared () mlcﬁrﬂemiomsa
wot L.
-EPARD
-EPANT
-status
+add()
Huiew )
Hldete()
+adt()

Las clases de soporte cuentan con las clases que se usaran para las

configuraciones iniciales y para la gestion de permisos
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DateFormat ey
- * Integer =
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-model : string -aro_id ; integer -foreign_key - integer
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-rght - integer - -_update : string -rght : integer
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+index() +listapermiso()
+add() spermtir()
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«delete()
program
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Figura 10 clases de soporte

4.4.3. Diagrama de Clases funcional

El diagrama de clases funcional se llama asi debido que este diagrama es

el que es efectivamente es implementado mediante el framework que en

nuestro caso es el cakephp
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Figura 11 diagrama de clases funcional
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45. Modelado de datos

4.5.1. Diagrama de entidad relacion

Mdédulo de seguridad

themy
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1
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|
o
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s i
frE e

Figura 12 Diagrama de entidad relacién modulo seguridad

ni

L

Aukiteson

Apekgivieniy

Tiploge

pag. 84




Moddulo de Gestién de alimentos
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Figura 13 Diagrama de entidad relacion modulo gestion de alimentos
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4.5.2. Diagrama Fisico de Base de Datos

Modulo seguridad
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Figura 14 Diagrama fisico de base de datos modulo seguridad
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Moédulo de Gestién de alimentos
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Figura 15 Diagrama fisico de base de datos modulo gestion de alimentos
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4.5.3. Diccionario de Datos

En esta parte se detalla la estructura de las tablas implementadas en
la base de datos.

v' Estructura de la tabla secpeople

# Nombre Tipo Cotejamiento Atributos Nulo Predeterminado Extra
1 id int(11) No  Ninguna AUTO_INCREMENT
2 firstname varchar(60) utf8_general_ci Mo Ninguna
3 appaterno varchar(60) utf8_general_ci No  Ninguna
4 apmaterno varchar(60) utfé_general_ci No  Ninguna
5 privelege int(11) Si NULL
6 username varchar(20) utf8_general_ci Mo Ninguna
7 language varchar(20) utfd_general_ci No  Ninguna
5 status varchar(2)  utfd_general_ci No  AC
9 creationdate date Si NULL
10 expirationdate date Si NULL
11 password varchar(250) utf8_general_ci Si 202cb962ac59075b364b07152d234b70
12 email varchar(2565) utfd_general_ci Si NULL
13 planificar int(11) No 1

v Estructura de la tabla secroles

# Nombre Tipo Cotejamiento Atributos Nulo Predeterminado Extra

1 id int(11) Mo  Mnguna AUTO_INCREMENT
2 secorganization_id int(11) Mo  Ninguna

3 code varchar(5) utf8_general_ci Mo  MNinguna

4 name varchar(B0} utf8_general ci Mo  Minguna

5 status varchar(2) utf8_general ci Mo  AC

v' Estructura de la tabla secprograms

# Nombre Tipo Cotejamiento Atributos Nulo Predeterminado Extra

1 id int{11) Mo  Ninguna AUTO_INCREMEMNT
2 aro_id int(11}) Mo  Minguna

3 aco_id int{11) Si NULL

4 parent_id int(11) Si NULL

5 It int(11) S NULL

& rght int(11} Si NULL

7 etiqueta varchar(100) utf8 general ci Si NULL
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v' Estructura de la tabla secprojets

Nombre Tipo

id int(11)
secorganization_id int(11)
code varchar(5)
name varchar(60)
photo1 varchar(20)
photo2 varchar(20)
textl varchar(250)
text2 varchar(250)
status varchar(2)
address varchar(60}
phono varchar(20)

utfd_general_ci
utfd_general_ci
utfd_general_ci
utfd_general_ci
utfd_general_ci
utfd_general_ci
utfd_general_ci
utfd_general_ci

utfd_general_ci

v' Estructura de la tabla secassings

Mo
Mo
Mo
Mo
Si
Si
Si
Si
Mo
Si
Si

Nombre Tipo Cotejamiento Atributos Nulo Predeterminado
id int(11) Mo  Minguna
secperson_id int(11) Mo  Ninguna
secproject_id int(11) Mo  MNinguna
secrole_id  int(11) Mo  MNinguna

status varchar(2)  utfd_general ci Mo AC

fixticio varchar(100) utf6_general_ci Si

Cotejamiento Atributos Nulo Predeterminado Extra

Ningurma AUTO_INCREMENT
Minguna

Minguna

Minguna

NULL

NULL

NULL

NULL

AC

NULL

NULL

Extra
AUTO_INCREMENT

91da?e95f5d085bacdalcfb2bee24cfifd9aafal

v Estructura de la tabla secconfiurations

=k

= W R

Nombre

id int(11)
minpasswordlength int(11})
passwordtimelife int(11)

previouspasswordlimit int(11)

Tipe Cotejamiento Atributos Nulo Predeterminado

Mo  Minguna
Mo 0
Mo 0
Mo 0
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v' Estructura de la tabla organizations

# Mombre Tipo

Minguna
MNinguna
Minguna
MNinguna
Minguna
NULL
NULL
NULL
NULL
AC
NULL
NULL
NULL

Cotejamiento Atributos Nulo Predeterminado Extra

AUTO_IMCREMENT

Nulo Predeterminado Extra

1 id int(11) Mo
2 code varchar(5)  utfd_general ci Mo
3 name  varchar(60) utf8 general ci Mo
4 type int(11) Mo
5 thema varchar(20) utfé general ci Mo
6 photol varchar(20) utf8 general ci Si
7 photo2 varchar(20) utfé general ci Si
8 textl varchar(250) utfd_general_ci Si
9 text2 varchar(250) utfd_general_ci Si
10 status  varchar(2)  utfé_general ci Mo
11 address varchar(60) utf8 general ci Si
12 phono  varchar(20) utfé_general ci Si
13 ruc varchar(20) utfd_general ci Si
v’ Estructura de la tabla secpasswords
# Nombre Tipo Cotejamiento Atributos
1 id int(11) Mo
2 secperson_id int(11) MNa
3 password varchar(250) utfd_general_ci No
4 creationdatetime date Si
5 status varchar(2}  utfd_general_ci Mo
v Estructura de la tabla acos
# Nombre Tipo Cotejamiento Atributos Nulo
1 id int(10) Mo
2 parent_id  int(10) Si
3 model varchar(255) utfd_general_ci Si
4 foreign_key int(10) =]
5 alias varchar(255) utfé_general_ci Si
6 It int(10) Si
7 rght int(10) Si
& paramenu int(10) Si

Ninguna
Ninguna
Ninguna
NULL
AC

AUTO_INCREMENT

Predeterminado Extra

MNinguna
NULL
NULL
NULL
NULL
NULL
NULL
NULL

AUTO_INCREMEMT
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v Estructura de la tabla aros

~ @ M B L RS

Nombre Tipo Cotejamiento Atributos Nulo Predeterminado Extra

id int(10) Mo Ninguna AUTO_INCREMEMNT
parent_id  int(10) Si NULL

model varchar(255) utfd_general_ci Si NULL

foreign_key int(10} Si NULL

alias varchar(255) utfé_general ci Si NULL

It int(10) 50 NULL

rght int(10) S0 NULL

v' Estructura de latabla aros_acos

#
1

2
3
A
5
B

Nombre
id
aro_id
aco_id
_create

_read

_update

7 _delete

Tipo Cotejamiento Atributos
int(10)

int(10}

int(10}

varchar(2) utfd general ci

varchar(Z

)

varchar(2) utfé_general_ci
} utfé_general_ci
)

varchar(2) utf8_general_ci

v’ Estructura de la tabla acts

e I TR - T S % B

Nombre
id
peried_id

Nulo Predeterminado Extra

Mo
Mo
Mo
Mo
Mo
Mo
Mo

Mingurna

MNingurna

Minguna

0

0
0
0

AUTO_INCREMENT

Tipo Cotejamiento Atributos Nulo Predeterminado Extra
Mo

int(11)
int(11)

population_id int{11)

future
status
created
modified

timyint(1)
char(2) utfé_general ci
datetime

datetime

Mo

Mo

Mo

Mo

Si

Si

Ninguna
Ninguna
Ninguna
1

AC
NULL
WULL

AUTO_INCREMENT
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v Estructura de la tabla attentions

# Nombre Tipo Cotejamiento Atributos Nulo Predeterminado Extra

1 id int(11) Mo  Minguna AUTO_INCREMEMNT
2 day_id int(11) Mo  Ninguna

J service_id int(11) Mo  Ninguna

4 pa int(5) Mo 0

5 status char(2) utfd_general ci Mo  AC

6 created datetime Si MULL

7 modified datetime Si MULL

v/ Estructura de la tabla categories

# Nombre Tipo Cotejamiento Atributos Nulo Predeterminado Extra

1 id int(11) Mo  Minguna AUTO_INCREMENT
2 code char(1) utfd_general_ci Mo  MNinguna

3 name varchar(65) utf8_general_ci Mo  Ninguna

4 status varchar(2) utf8 general_ci Mo  AC

5 created datetime Si NULL

& modified datetime Si MNULL

v' Estructura de la tabla compositions

# Nombre Tipo Cotejamiento Atributos Hulo Predeterminado Extra

1 id int(11) Mo  Ninguna AUTO_INCREMENT
2 component varchar(34) utfd_general ci Mo  Minguna

3 identifier varchar(13) utf8_general_ci Mo <=

4 unit varchar(5)  utfd_general_ci Mo  Minguna

5 reviews varchar{144) utfd_general_ci Si NULL

6 status varchar(2)  utfd_general_ci Mo AC

7 created datetime Si WULL

o modified  datetime Si NULL
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v' Estructura de latabla compositions_foods

# Nombre Tipo Cotejamiento  Atributos Mulo Predeterminado Extra

1 id int(11) No  Minguna AUTO_INCREMENT
2 composition_id int(11) Mo  Ninguna

3 food_id int(11) Mo  Ninguna

4 value decimal(10,3) Mo 0.000

5 status varchar(2) utfd_general_ci Mo  AC

6 created datetime Si NULL

7 modified datetime Si NULL

v' Estructura de la tabla costs

# Nombre Tipo Cotejamiento Atributos Nulo Predeterminado Extra

1 id int(11) Mo  Minguna AUTO_INCEEMENT
2 service_id int(11) Mo  Ninguna

Jfcer decimal(8,2) Si 0.00

4 INPDP int(11) Mo 0

5 INPAP int(11) Mo 0

6 status char(2) utfd_general_ci Mo AC

7 created datetime Si WULL

o modified datetime Si NULL

v' Estructura de la tabla days

# Nombre Tipo Cotejamiento Atributos Nulo Predeterminado Extra

1 id int{11) Mo  Ninguna AUTO_INCREMEMNT
2 date date Mo  Minguna

3 period_id int(11) Mo 0

4 number_of day int(11)} Mo  Ninguna

5 status char(2) utfd_general_ci Mo  AC

6 created datetime Si nNULE

7 modified datetime Si nNULL
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v Estructura de la tabla dishes

v

v

# Nombre Tipo

1 id int(11)

2 description varchar(250) utfé_general_ci
Jve decimal(6,2)

4 status char(2) utfd_general_ci
5 created datetime

& modified datetime

Estructura de la tabla factors

# MNombre

1 id

category_id
composition_id
value

status

created

-~ @ B W b

modified

Tipo

int{11)
int(11)
int{11)
decimal(5,3)
varchar(2)  utf_general_ci

datetime

datetime

Estructura de la tabla foods

# Nombre Tipo Cotejamiento Atributos
1 id int(11)

2 category_id int(11)

3 code varchar(8) utfé_general_ci

4 pame varchar(89) utfé_general ci

5 status varchar(2) utf8_general_ci

& created datetime

7 modified datetime

Mo
Mo
Si
Mo
Si
Si

Mo
Mo
Mo
Mo
Mo
Si

Si

Nulo
Mo

Mo
Mo
Mo
Mo
Si
Si

Minguna
MNinguna
0.00

AC
WULL
WULL

Ninguna
Ninguna
Ninguna
0.000
AC
NULL
NULL

Cotejamiento Atributos Nulo Predeterminado Extra

AUTO_INCREMENT

Cotejamiento Atributos Nulo Predeterminado Extra

AUTO_INCREMENT

Predeterminado Extra

Minguna
Minguna
Minguna
MNinguna
AC
NULL
NULL

AUTO_INCREMENT
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v' Estructura de la tabla ingredientes

# Nombre Tipo Cotejamiento Atributos Nulo Predeterminado Extra

1 id int(11) Mo Ninguna AUTO _INCREMENT
2 dish_id int(11) Mo  Mnguna

3 food_id int(11) Mo  Minguna

4 net weight decimal(5.2) Mo 0.00

5 gross_weight decimal(5.2) Mo  Ninguna

b total_kcal decimal(6.2) Mo  0.00

7 status char(2) utfé_general_ci Mo  AC

& created datetime Si NULL

9 modified datetime Si NULL

v' Estructura de la tabla meals

# Nombre Tipo Cotejamiento Atributos Nulo Predeterminado Extra
1 id int{11) Mo Minguna

2 name varchar(13) utfd_general_ci Mo MNingura

3 status char(2) utfe_general_ci Mo  AC

4 created datetime Si NULL

5 modified datetime Si MULL

v' Estructura de la tabla meals_populations

# MNombre Tipo Cotejamiento Atributos Mulo Predeterminado Extra
1 id int(11) Mo MNinguna AUTO_INCREMEMT
2 meal_id int(11) No  Ninguna
3 population_id int(11) MNo  Ninguna
4 minimum_total_caloric_value int(4) No  Ninguna
5 maximum_total_caloric_value int(4) Mo  Ninguna
6 minimum_percentage_distribution decimal(4,2) No  0.00
7 maximum_percentage_distribution decimal(4,2) Mo 0.00
5 status char(2) utf8_general_ci Mo  AC
9 created datetime Si NULL
10 modified datetime Si NULL
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v Estructura de la tabla menus

# Nombre Tipo Cotejamiento Atributos Nulo Predeterminado Extra

1 id int(11) Mo Mnguna AUTO_INCREMENT
2 day_id int(11) Mo  Minguna

3 program_id int(11) Mo  MNinguna

4 vt decimal(6,2) Mo 0.00

5 EPAAD int(11) Mo O

& EPANT int{11) Mo 0

7 status char(2) utfd_general_ci Mo  AC

& created datetime Si NULL

9 modified datetime Si NULL

v' Estructura de la tabla menusdetails

# Nombre Tipo Cotejamiento Atributos Nulo Predeterminado Extra

1 id int(11) Mo  Ninguna AUTO_INCREMENT
2 dish_id  int{11) Mo  MNinguna

3 meal_id int{11) Mo  Minguna

4 menu_id int{11) Mo  MNinguna

5 dist decimal(4.2) Si 0.00

6 status char(2) utfd_general_ci Mo AC

7 created datetime Si NULL

& modified datetime Si WULL

v' Estructura de la tabla periods

# Nombre Tipo Cotejamiento Atributos Nulo Predeterminado Extra

1 id int(11} Mo  MNinguna AUTO_INCREMENT
2 start date Mo  MNinguna

3 end date Mo  MNinguna

4 time_status int(1) Mo 1

5 days int(1) Mo O

b status char(2) utfd_general _ci Mo AC

7 created datetime Si WULL

o modified  datetime Si NULL
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v' Estructura de la tabla populations

# Nombre Tipo Cotejamiento Atributos Nulo Predeterminado Extra

1 id int(11} Mo  Minguna AUTO_INCREMENT
2 name varchar(21) utfé_general ci Mo  Ninguna

3 code char(1) utfd_general_ci Mo  Ninguna

4vet int(4) Mo  Ninguna

5 status char(2) utfd_general_ci Mo  AC

6 created datetime Si NULL

7 modified datetime Si NULL

v' Estructura de la tabla programs

# MNombre Tipo Cotejamiento Atributos Nule Predeterminade Extra

1 id int(11) Mo  Ningurna AUTO_INCREMENT
2 act_id int(11) Mo  MNinguna

3 EPAAD  int(11) Mo 0O

4 INPDP  int(11) Mo 0

5 INPAP int(11) Mo 0

& EPANT  int(11) Mo 0

7 INPHP int(11) Mo 0

o status char(2) utfé_general ci Mo AC

9 created datetime Si WULL

10 modified datetime Si NULE
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4.6. Diserio de Interface

4.6.1. Disefio estético

Acceso al sistema de Informacion Computarizado — SIGRAL

Acceder al Sistema

Figura 16 Acceso al sistema de Informacién

Seleccion la configuraciéon de acceso al sistema

Iniciar Sesion

Empresa INPE
Sucursal REGION HUANUCO
Rol Administradar

Guardar

Figura 17 configuracién de acceso al sistema
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Médulo de seguridad sistema de Informacion Computarizado —
SIGRAL

Nacional Penitenciario

{blica del Perd

# INPE Jl REGION HUANUCO A Betefa Castafieda, Rodrigo

E-Seguridad S
+ Agregar Inactivo Usuario M ]

Beteta Castafieda, Rodrigo admin Super Usuario Castellano 2018-11-30 Activo /T v’
E-Acciones Callupe Guzman, Enio Ecallupe Super Usuario Castellano 2017-02-03 Activo
B-Gestion de Menus y Permisos User User, INPAP INPAP Usuario Castellano 2017-12-34 Aciivo
E-Gestion de Almentos ) i

User User, INPDP INPDP Usuario Castellano 2017-12-31 Activo

User User, INPNP INPNP Usuario Castellano 2017-12-31 Activo

User User, INPSP INPSP Usuario Castellano 2017-12-31 Activo

User User, EFAAD EFAAD Usuario Castellano 2017-12-31 Activo

User User, EPANT EPANT Usuario Castellano 2017-12-31 Activo

<< anterior | Pagina 1 de 1 | siguiente »>> Viendo 8 de 8

Figura 18 Médulo de seguridad

Nacional Penitenciario

Repiblica del Perd

# INPE J REGIONHUANUCO & Beteta Castafieda, Rodrigo ~

B Seguridad S
equrida + Agregar Inactivo Empresa A ﬂ
~Empresa
-Sucursales
-Personas -
R INPE INPAP Administador EE PP Activo k/T
~Asignaciones
EkAcciones INPE ADMIN Administrador Activo | Wi
HGesfion de Menus y Fermisos INPE INPDP Director EE PP Activo /T
[ Gestion de Alimentos .=
INPE INPNP Nutricionista EE.PP Activo /T
INPE EPANT Nutricionista del Confratista Activo /T
INPE EPAAD Representante Legal Contratista Activo /T
INPE INPSP Seguridad EE.PP Activo /O
<< anterior | Pagina 1 de 1 | siguiente => Viendo 7 de 7
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Moédulo de Gestidn de alimentos del sistema de Informacion
Computarizado — SIGRAL

(INPE]

Instituto Nacional Penitenciario

B-Seguridad

B-Acciones

Gestion de Menus y Permisos
E-Gestion de Alimentos
~I-Gestion de Tiempos
~Periodos

Dias

Asignacion de periodos
- Gestion de Raciones
ElElaboracion de Platos
El-Programacion de menus

- Alimentos y Composicion

*-Gestion de poblacion-comida

(INPE])

A INPE .l REGIONHUANUCO A Beteta Castafieda, Rodrigo +

El periodo se ha guardado

=]

jos

+ Agregar Inactivo

Inicio v Q]

01/12/2015 15/12/2015

Futuro Activo | WS
15/06/2018 30/06/2018 Futuro Si Activo | Pl S
16/12/2015 311212015 Futuro No Activo Pl VS
01/01/2016 15/01/2016 Futuro No Activo | W IS
16/01/2016 3110112016 Futuro No Activo | Wl pS

Instituto Nacional Penitenciario

#-Seguridad

cciones

[#-Gestion de M

enus y
E-Gestion de Alimentos
Gestion de Tiempos
B-Gestion de Raciones
Elaboracion de Platos
E-Programacion de menus

Programacién segiin
Periodo

Ments
Detalles Mend
Alimentos y Composicion

Gestion de poblacion-comida

ablica del Perd

A INPE .l REGIONHUANUCO & Beteta Castaiieda, Rodrigo +

Programacion de Menu

+ Agregar Poblacion v B

Representante Legal rector tadd Nutricionista
Contratista EE PP EE PP EE PP

MENU PARA INTERNOS(AS) DEL 15/06/2018 © Activo K@
A 30/06/2018 2D

Inactivo

<< anterior | Pagina 1 de 1 | siguiente >> Viendo 1 de 1

Figura 19 Médulo de Gestién de alimentos
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4.7. Implementacion del Sistema

La implementacion abarca la generacion del cédigo en framework CAKE
PHP. Y aqui se presentara el Modelo de Implementacion a través del

Diagrama de componentes del Lenguaje Unificado de Modelado.

xCcomponents
Servidor Web

- —
- —
- - - - 'S~
- =
«components
servidor
Base de datos

«components
Cliente

Figura 20 implementacion del sistema

4.7.1. Codificacién
El cédigo se ajustara a unos estandares de codificacion, asegurando la

consistencia y facilitando la comprension y refactorizacion del codigo.

El CakePHP provee los estandares que ayuda a los programadores a
tener un orden al momento de desarrollar sus aplicaciones, pudiendo

ser reutilizado y facilitando el mantenimiento de este.

- cakePhp
— PP

Config
Conscle
Controller
Lib
Locale
Model
Plugin
Test
tmp
Vendor
View
webrocot

lib

plugins

vendors

Figura 21 codificacion
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Para el presente trabajo se uso la siguiente estructura para el desarrollo

del Sistema Computarizado:

SIGRAL

app

Config

Console

Controller

5
O
O
0
5
O
O
0

DOEUDUDRDODEEODEEEDEEE

Component
AcosController.php
ActsController.php
AppController.php
AttentionsController.php
CategoriesController.php
CompositionsController.php
CompositionsFoodsController.php
CostsController.php
DaysController.php
DishesController.php
FactorsContreller.php
FoodsController.php
IngredientsController.php
MealsController.php
MealsPopulationsController.php
MenusController.php
MenusdetailsController.php
PagesController.php
PeriodsController.php
PopulationsController.php
ProgramsContreller.php
SecaccessesController.php
SecassignsController.php

SecconfigurationsController.php

Figura 22 detalle de la codificacion

En este apartado de la investigacion se muestra la codificacion de

algunos componentes del Sistema Computarizado con algunas

imagenes para su mayor comprension.

pag. 102



Codificacion de los campos para la creacion de la tabla foods

'numeric'),

notEmpty "),

numeric"),
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Codificacion, funcion para agregar datos a la tabla foods

*, %options));

'), ‘default’,

Codificacion, funcion con condicional para mostrar datos de la tabla

foods.

$conditi
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Codificacion, funcion para generar los dias segun la fecha inicio y fin

del periodo de la tabla days.

Codificacion, llamamos al appcontroller para configurar el tiempo de

sesion y los permisos a la paginas.
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CAPITULO V

5. DISCUSION DE RESULTADOS.

Para la discusion de los resultados se empleara el andlisis de varianza, para

ello se usara el software de SPSS para el procesamiento de datos segun las

entrevistas realizadas a los expertos.

5.1. Procesamiento de datos
Estadisticos
¢Las funciones y propiedades satisfacen
las necesidades Explicitas e implicitas?
Vaélidos 15
N
Perdidos 1

Media 4,53

Error tip. de la media ,133

Mediana 5,00

Moda 5

Desv. tip. ,516

Varianza ,267

¢Las funciones y propiedades satisfacen las necesidades Explicitas e implicitas?
Frecuencia Porcentaje Porcentaje Porcentaje
valido acumulado
De acuerdo 7 43,8 46,7 46,7
Validos Muy de acuerdo 8 50,0 53,3 100,0
Total 15 93,8 100,0

Perdidos  Sistema 1 6,3
Total 16 100,0
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iLas funciones y propiedades satisfacen las necesidades Explicitas e

implicitas?

iﬁ 25%

Estadisticos

B De acuerdo
[ Wuy de acuerdo
OPerdidos

¢Hace lo que fue acordado en forma

esperada y correcta?

Validos
N

Perdidos
Media
Error tip. de la media
Mediana
Moda
Desv. tip.

Varianza

15

4,33
,187
4,00

724
,524

¢cHace lo que fue acordado en forma esperaday correcta?

Frecuencia Porcentaje Porcentaje Porcentaje
valido acumulado
No sé 2 12,5 13,3 13,3
De acuerdo 6 37,5 40,0 53,3
Validos
Muy de acuerdo 7 43,8 46,7 100,0
Total 15 93,8 100,0
Perdidos Sistema 1 6,3
Total 16 100,0
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¢Hace lo que fue acordado en forma esperaday correcta?

Mo sé
Dl de severdo
W Perdidos
Estadisticos
¢JlInteractla con otros sistemas
especificados?
Validos 15
N
Perdidos 1
Media 4,60
Error tip. de la media ,131
Mediana 5,00
Moda 5
Desv. tip. ,507
Varianza ,257
¢Interactlia con otros sistemas especificados?
Frecuencia | Porcentaje Porcentaje Porcentaje
valido acumulado
De acuerdo 6 37,5 40,0 40,0
Validos Muy de acuerdo 9 56,3 60,0 100,0
Total 15 93,8 100,0
Perdidos  Sistema 1 6,3
Total 16 100,0
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¢lnteractua con otros sistemas especificados?
W re acuerdo

=

6.25%

Estadisticos

B Muy de acuerdo
O Percicos

¢ Protege la informacion y los datos de personas o sistemas

no autorizados; y en el caso de las personas o sistemas

autorizados no les niega acceso a ellos?

Validos
N

Perdidos
Media
Error tip. de la media
Mediana
Moda
Desv. tip.

Varianza

15

4,60
,131
5,00

,507
,257

¢Protege la informacidn y los datos de personas o sistemas no autorizados; y en el caso de

las personas o sistemas autorizados no les niega acceso a ellos?

Frecuencia Porcentaje Porcentaje Porcentaje
valido acumulado
De acuerdo 6 37,5 40,0 40,0
Validos Muy de acuerdo 9 56,3 60,0 100,0
Total 15 93,8 100,0
Perdidos Sistema 1 6,3
Total 16 100,0
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¢ Protege lainformacion y los datos de personas o sistemas no autorizados; y en
el caso de las personas o sistemas autorizados no les niega acceso a ellos?
M De acuerdo
B tuy de acuerdo
Orerdidos

Estadisticos

¢Esta de acuerdo con las leyes o
normas y estandares, u otras

prescripciones?

Validos 15
N

Perdidos 1
Media 4,40
Error tip. de la media ,163
Mediana 4,00
Moda 4
Desv. tip. ,632
Varianza ,400

¢Esta de acuerdo con las leyes o normas y estandares, u otras prescripciones?

Frecuencia | Porcentaje Porcentaje Porcentaje
valido acumulado
No sé 1 6,3 6,7 6,7
De acuerdo 7 43,8 46,7 53,3
Validos
Muy de acuerdo 7 43,8 46,7 100,0
Total 15 93,8 100,0
Perdidos  Sistema 1 6,3
Total 16 100,0
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¢ Esta de acuerdo con las leyes o normas y estandares, u otras prescripciones?

Estadisticos

¢ Puede mantener el nivel de

Mo sé
B De acuerdo

] Muy de acuerdo

W Perdidos

rendimiento, bajo ciertas condiciones

y por cierto tiempo?

Vélidos
N

Perdidos
Media
Error tip. de la media
Mediana
Moda
Desuv. tip.

Varianza

15

4,53
,165
5,00

,640
,410

¢Puede mantener el nivel de rendimiento, bajo ciertas condiciones y por cierto tiempo?

Frecuencia Porcentaje Porcentaje Porcentaje
valido acumulado
No sé 1 6,3 6,7 6,7
De acuerdo 5 31,3 33,3 40,0
Validos
Muy de acuerdo 9 56,3 60,0 100,0
Total 15 93,8 100,0
Perdidos  Sistema 1 6,3
Total 16 100,0
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¢Puede mantener el nivel de rendimiento, bajo ciertas condiciones y por cierto

tiempo?
Mro sé
[H De acuerdo

Muy de acuerdo

W Perdicdos

Estadisticos

¢,Con qué frecuencia presenta fallas por

defectos o errores?

Validos 15
N

Perdidos 1
Media 4,47
Error tip. de la media ,165
Mediana 5,00
Moda 5
Desuv. tip. ,640
Varianza ,410

¢, Con qué frecuencia presenta fallas por defectos o errores?

Frecuencia Porcentaje Porcentaje Porcentaje
valido acumulado
No sé 1 6,3 6,7 6,7
De acuerdo 6 37,5 40,0 46,7
Validos
Muy de acuerdo 8 50,0 53,3 100,0
Total 15 93,8 100,0
Perdidos  Sistema 1 6,3
Total 16 100,0

pag. 113



¢ Con qué frecuencia presenta fallas por defectos o errores?
Mo sé
EDe acuerdo

[m] Muy de acuerdo
W Perdidos

Estadisticos
¢ Puede mantener un buen

funcionamiento en el caso de errores?

Validos 15
N

Perdidos 1
Media 4,67
Error tip. de la media ,159
Mediana 5,00
Moda 5
Desv. tip. ,617
Varianza ,381

¢;Puede mantener un buen funcionamiento en el caso de errores?

Frecuencia Porcentaje Porcentaje Porcentaje
valido acumulado
No sé 1 6,3 6,7 6,7
De acuerdo 3 18,8 20,0 26,7
Validos
Muy de acuerdo 11 68,8 73,3 100,0
Total 15 93,8 100,0
Perdidos  Sistema 1 6,3
Total 16 100,0
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¢ Puede mantener un buen funcionamiento en el caso de errores?

Estadisticos

Mno sé

E e acuerdo

[m] Muy de acuerdo
W Perdidos

¢ Recupera datos afectados en el

caso de una falla, hasta el

restablecimiento del funcionamiento?

N
Media
Mediana

Moda
Desuv. tip.

Varianza

Validos

Perdidos

Error tip. de la media

15

1
4,67
,126
5,00

,488
,238

¢Recupera datos afectados en el caso de una falla, hasta el restablecimiento del

funcionamiento?

Frecuencia Porcentaje Porcentaje Porcentaje
valido acumulado
De acuerdo 5 31,3 33,3 33,3
Validos Muy de acuerdo 10 62,5 66,7 100,0
Total 15 93,8 100,0
Perdidos  Sistema 1 6,3
Total 16 100,0
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¢Recupera datos afectados en el caso de una falla, hasta el restablecimiento del
funcionamiento?

M De acuerdo
Enuy de acuerdo
Orerdidos

Estadisticos
¢Esta de acuerdo con las normas,

convenciones u otras regulaciones?

Validos 15
N

Perdidos 1
Media 4,53
Error tip. de la media ,165
Mediana 5,00
Moda 5
Desv. tip. ,640
Varianza ,410

¢Esta de acuerdo con las normas, convenciones u otras regulaciones’?

Frecuencia Porcentaje Porcentaje Porcentaje
valido acumulado
No sé 1 6,3 6,7 6,7
De acuerdo 5 31,3 33,3 40,0
Validos
Muy de acuerdo 9 56,3 60,0 100,0
Total 15 93,8 100,0
Perdidos Sistema 1 6,3
Total 16 100,0
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i Esta de acuerdo con las normas, convenciones u otras regulaciones?
Mo sé
H e acuerdo

O Muy de acuerdo
W Perdidos

Estadisticos

¢El software, es facil de usar y de

aprender?

Vélidos 15
N

Perdidos 1
Media 4,47
Error tip. de la media ,192
Mediana 5,00
Moda 5
Desuv. tip. , 743
Varianza ,552

¢El software, es facil de usar y de aprender?

Frecuencia | Porcentaje Porcentaje Porcentaje
vélido acumulado
No sé 2 12,5 13,3 13,3
De acuerdo 4 25,0 26,7 40,0
Validos
Muy de acuerdo 9 56,3 60,0 100,0
Total 15 93,8 100,0
Perdidos  Sistema 1 6,3
Total 16 100,0
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¢El software, es facil de usar y de aprender?

Mo sé

HDe acuerdo

[m] Muy de acuerdo
W Perciidos

Estadisticos

¢ Es capaz de recuperar datos en

caso de fallas?

Vélidos 15
N

Perdidos 1
Media 4,67
Error tip. de la media ,126
Mediana 5,00
Moda 5
Desuv. tip. ,488
Varianza ,238

¢Es capaz de recuperar datos en caso de fallas?

Frecuencia Porcentaje Porcentaje Porcentaje
valido acumulado
De acuerdo 5 31,3 33,3 33,3
Validos Muy de acuerdo 10 62,5 66,7 100,0
Total 15 93,8 100,0
Perdidos  Sistema 1 6,3
Total 16 100,0

pag. 118



¢ Es capaz de recuperar datos en caso de fallas?

Estadisticos

B De acuerdo

[ Muy de acuerdo

OPerdidos

¢Es facil de entender y reconocer la

estructura y la légica y su

aplicabilidad?

Vélidos

N

Perdidos

Media

Error tip. de la media

Mediana
Moda
Desv. tip.

Varianza

15

4,60
131
5,00

,507
,257

¢Es facil de entender y reconocer la estructuray la l6gica y su aplicabilidad?

Frecuencia | Porcentaje Porcentaje Porcentaje
valido acumulado
De acuerdo 6 37,5 40,0 40,0
Vélidos Muy de acuerdo 9 56,3 60,0 100,0
Total 15 93,8 100,0
Perdidos  Sistema 1 6,3
Total 16 100,0
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¢Es facil de entender y reconocer la estructuray lalégica y su aplicabilidad?
W pe acuerdo
B vuy de acuerdo
OPerdidos

'

Estadisticos

¢ Es facil de aprender a usar?

Validos 15
N

Perdidos 1
Media 4,60
Error tip. de la media ,131
Mediana 5,00
Moda 5
Desv. tip. ,507
Varianza ,257

¢Es facil de aprender a usar?

Frecuencia Porcentaje Porcentaje Porcentaje
valido acumulado
De acuerdo 6 37,5 40,0 40,0
Vélidos Muy de acuerdo 9 56,3 60,0 100,0
Total 15 93,8 100,0
Perdidos Sistema 1 6,3
Total 16 100,0
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¢Es facil de aprender a usar?

M De acuerdo
B Muy de acuerdo
Opertidos

l

Estadisticos

¢ Es facil de operar y controlar?

Vélidos 15
N

Perdidos 1
Media 4,60
Error tip. de la media 131
Mediana 5,00
Moda 5
Desuv. tip. ,507
Varianza ,257

¢Es facil de operar y controlar?

Frecuencia Porcentaje Porcentaje Porcentaje
valido acumulado
De acuerdo 6 37,5 40,0 40,0
Validos Muy de acuerdo 9 56,3 60,0 100,0
Total 15 93,8 100,0
Perdidos Sistema 1 6,3
Total 16 100,0
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¢ Es facil de operar y controlar?

Estadisticos

W De acusrdo
W Muy de acuerdo
Operdidos

¢ Es atractivo el disefio del software?

Validos

N

Perdidos

Media

Error tip. de la media

Mediana
Moda
Desuv. tip.

Varianza

15

1
4,67
126
5,00

,488
,238

¢Es atractivo el disefio del software?

Frecuencia Porcentaje Porcentaje Porcentaje
vélido acumulado
De acuerdo 5 31,3 33,3 33,3
Vaélidos Muy de acuerdo 10 62,5 66,7 100,0
Total 15 93,8 100,0
Perdidos Sistema 1 6,3
Total 16 100,0
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¢Es atractivo el disefio del software?

MDe acuerdo
[ niuy de acuerdo
OPercidos

=

6,25%

Estadisticos

¢Es rapido y minimalista en cuanto a
uso de recursos, bajo ciertas

condiciones?

Vaélidos 15
N

Perdidos 1
Media 4,47
Error tip. de la media ,133
Mediana 4,00
Moda 4
Desv. tip. ,516
Varianza ,267

¢Es rdpido y minimalista en cuanto a uso de recursos, bajo ciertas condiciones?

Frecuencia | Porcentaje Porcentaje Porcentaje
valido acumulado
De acuerdo 8 50,0 53,3 53,3
Vélidos Muy de acuerdo 7 43,8 46,7 100,0
Total 15 93,8 100,0
Perdidos  Sistema 1 6,3
Total 16 100,0
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¢Es rapido y minimalista en cuanto a uso de recursos, bajo ciertas condiciones?
M De acuerdo
[Enuy de acuerdo
O perdidos

Estadisticos

¢Es capaz de recuperar datos en

caso de fallas?

Validos 15
N

Perdidos 1
Media 4,40
Error tip. de la media ,163
Mediana 4,00
Moda 4
Desv. tip. ,632
Varianza ,400

¢Es capaz de recuperar datos en caso de fallas?

Frecuencia Porcentaje Porcentaje Porcentaje
valido acumulado
No sé 1 6,3 6,7 6,7
De acuerdo 7 43,8 46,7 53,3
Validos
Muy de acuerdo 7 43,8 46,7 100,0
Total 15 93,8 100,0
Perdidos Sistema 1 6,3
Total 16 100,0
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¢ Es capaz de recuperar datos en caso de fallas?

Mnoss

EDe acuerdo
Cmuy de acuerda
W Perdidos

Estadisticos

¢ Es facil de entender y reconocer la

estructura y la légica y su

aplicabilidad?

Validos 15
N

Perdidos 1
Media 4,60
Error tip. de la media ,163
Mediana 5,00
Moda 5
Desuv. tip. ,632
Varianza ,400

¢Es facil de entender y reconocer la estructuray lalégicay su aplicabilidad?

Frecuencia Porcentaje Porcentaje Porcentaje
valido acumulado
No sé 1 6,3 6,7 6,7
De acuerdo 4 25,0 26,7 33,3
Validos
Muy de acuerdo 10 62,5 66,7 100,0
Total 15 93,8 100,0
Perdidos Sistema 1 6,3
Total 16 100,0
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¢Es facil de entender y reconocer la estructura y la logica y su aplicabilidad?
Mo sé
EDe acuerdo

[m] Muy de acuerdo
W Perdidos

Estadisticos

¢ Es facil de modificar y testear?

Validos 15
N

Perdidos 1
Media 4,60
Error tip. de la media ,131
Mediana 5,00
Moda 5
Desv. tip. ,507
Varianza ,257

; Es facil de modificar y testear?

Frecuencia Porcentaje Porcentaje Porcentaje
valido acumulado
De acuerdo 6 37,5 40,0 40,0
Validos Muy de acuerdo 9 56,3 60,0 100,0
Total 15 93,8 100,0
Perdidos  Sistema 1 6,3
Total 16 100,0
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¢Es facil de modificar y testear?
HDe acuerdo
W hiuy de acuerdo
OPerdidos

6.25%

Estadisticos
¢ Es féacil diagnosticar una falla o

identificar partes a modificar?

Validos 15
N

Perdidos 1
Media 4,67
Error tip. de la media ,126
Mediana 5,00
Moda 5
Desuv. tip. ,488
Varianza ,238

¢Es facil diagnosticar una falla o identificar partes a modificar?
Frecuencia Porcentaje Porcentaje Porcentaje
valido acumulado
De acuerdo 5 31,3 33,3 33,3
Validos Muy de acuerdo 10 62,5 66,7 100,0
Total 15 93,8 100,0
Perdidos Sistema 1 6,3
Total 16 100,0
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¢ Es facil diagnosticar una falla o identificar partes a modificar?

WDe acuerdo
B Muy de acuerdo
Orerdidos

Estadisticos

¢ Es facil de modificar y adaptar?

Validos 15
N

Perdidos 1
Media 4,60
Error tip. de la media ,131
Mediana 5,00
Moda 5
Desv. tip. ,507
Varianza ,257

, Es facil de modificar y adaptar?

Frecuencia Porcentaje Porcentaje Porcentaje
valido acumulado
De acuerdo 6 37,5 40,0 40,0
Validos Muy de acuerdo 9 56,3 60,0 100,0
Total 15 93,8 100,0
Perdidos Sistema 1 6,3
Total 16 100,0
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¢Es facil de modificar y adaptar?

M De acuerdo
E Wuy de acuerdo
OPerdidos

Estadisticos

¢ Hay riesgos o efectos inesperados

cuando se realizan cambios?

Vélidos 15
N

Perdidos 1
Media 1,87
Error tip. de la media ,192
Mediana 2,00
Moda 2
Desv. tip. , 743
Varianza ,552

¢Hay riesgos o efectos inesperados cuando se realizan cambios?

Frecuencia Porcentaje Porcentaje Porcentaje
valido acumulado
Muy en desacuerdo 5 31,3 33,3 33,3
En desacuerdo 7 43,8 46,7 80,0
Validos
No sé 3 18,8 20,0 100,0
Total 15 93,8 100,0
Perdidos Sistema 1 6,3
Total 16 100,0
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¢Hay riesgos o efectos inesperados cuando se realizan cambios?

.Muy en desacuerdo
B En desacuerdo

s
Estadisticos
¢Son faciles de validar las
modificaciones?
Validos 15
N
Perdidos 1
Media 4,60
Error tip. de la media 131
Mediana 5,00
Moda 5
Desuv. tip. ,507
Varianza ,257
¢ Son faciles de validar las modificaciones?
Frecuencia | Porcentaje Porcentaje Porcentaje
valido acumulado
De acuerdo 6 37,5 40,0 40,0
Validos Muy de acuerdo 9 56,3 60,0 100,0
Total 15 93,8 100,0
Perdidos  Sistema 1 6,3
Total 16 100,0
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i Son faciles de validar las modificaciones?

M pe acuerdo
[ Wuy de acuerdo
[ perdidos

5.25%

Estadisticos

¢Es facil de adaptar a otros entornos

con lo provisto?

Validos 15
N

Perdidos 1
Media 4,67
Error tip. de la media ,126
Mediana 5,00
Moda 5
Desv. tip. ,488
Varianza ,238

¢ Es facil de adaptar a otros entornos con lo provisto?

Frecuencia Porcentaje Porcentaje Porcentaje
valido acumulado
De acuerdo 5 31,3 33,3 33,3
Validos Muy de acuerdo 10 62,5 66,7 100,0
Total 15 93,8 100,0
Perdidos Sistema 1 6,3
Total 16 100,0
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¢Es facil de adaptar a otros entornos con lo provisto?
M De acuerdo
Etduy de acuerdo
O rerdidos

Estadisticos

¢ Es facil de modificar y testear?

Validos 15
N

Perdidos 1
Media 4,73
Error tip. de la media ,118
Mediana 5,00
Moda 5
Desuv. tip. ,458
Varianza ,210

; Es facil de modificar y testear?

Frecuencia | Porcentaje Porcentaje Porcentaje
valido acumulado
De acuerdo 4 25,0 26,7 26,7
Vélidos Muy de acuerdo 11 68,8 73,3 100,0
Total 15 93,8 100,0
Perdidos  Sistema 1 6,3
Total 16 100,0
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¢Es facil de modificar y testear?

Estadisticos

¢ Es féacil diagnosticar una falla o

identificar partes a modificar?

WD acuerdo
Etduy de acuerdo
Operdidos

Vélidos

N

Perdidos

Media

Error tip. de la media

Mediana
Moda
Desv. tip.

Varianza

15

4,67
,126
5,00

,488
,238

¢Es facil diagnosticar una falla o identificar

artes a modificar?

Frecuencia Porcentaje Porcentaje Porcentaje
valido acumulado
De acuerdo 5 31,3 33,3 33,3
Validos Muy de acuerdo 10 62,5 66,7 100,0
Total 15 93,8 100,0
Perdidos Sistema 1 6,3
Total 16 100,0
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& Es facil diagnosticar una falla o identificar partes a modificar?

Mpe acusrdo
Muy de acuerdo
Operdidos

'

Estadisticos

¢ Es facil de usarlo en lugar de otro

software para ese ambiente?

Validos 15
N

Perdidos 1
Media 4,53
Error tip. de la media ,133
Mediana 5,00
Moda 5
Desv. tip. ,516
Varianza ,267

¢Es facil de usarlo en lugar de otro software para ese ambiente?

Frecuencia Porcentaje Porcentaje Porcentaje
valido acumulado
De acuerdo 7 43,8 46,7 46,7
Validos Muy de acuerdo 8 50,0 53,3 100,0
Total 15 93,8 100,0
Perdidos  Sistema 1 6,3
Total 16 100,0

pag. 134




5.2.

¢ Es facil de usarlo en lugar de otro software para ese ambiente?
W De scuerdo
[ niuy de acuerdo
OPerdidos

=

6,25%

Contrastacion de las hipotesis.

En este punto tomaremos como solucion a nuestra hipétesis general. La
hipétesis general se contrastara con la prueba de varianzas los cuadros

comparativos sin necesidad de recurrir a un estadistico de prueba.

- Hipotesis General.
Hipotesis: Con la propuesta del uso de un aplicativo bajo plataforma
web, se lograr4 acrecentar la gestion del reparto de raciones

alimenticias del penal INPE-HUANUCO 2017.

HO: Con la propuesta del uso de un aplicativo bajo plataforma web, NO
se lograra acrecentar la gestion del reparto de raciones alimenticias
del penal INPE-HUANUCO 2017

H1: Con la propuesta del uso de un aplicativo bajo plataforma web, se
lograrda acrecentar la gestion del reparto de raciones alimenticias del

penal INPE-HUANUCO 2017
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HO:u=A
H1:u#A

Para contrastar la hipétesis general se usara las siguientes tablas.

Analisis de fiabilidad

Resumen del procesamiento de los casos

N %
Validos 15 93,8
Casos Excluidos 1 6,3
Total 16 100,0

Tabla 34 resumen de precesamientos de casos

Estadisticos de fiabilidad

Alfa de N de elementos
Cronbach
,969 29
Tabla 35 fiabilidad
ANOVA
Suma de gl Media F Sig.
cuadrados cuadratica
Inter-personas 68,749 14 4,911
Inter-elementos 109,743 28 3,919 25,585 ,000

Intra-personas Residual 60,051 392 ,153
Total 169,793 420 ,404
Total 238,543 434 ,550

Tabla 36 ANOVA

Realizada la prueba de la ANOVA se tiene el siguiente resultado

F=25.585

P<0.01

Por lo tanto, como la significancia es menor que 0.5 lo que nos indica

gue rechazamos la Hipétesis nula y aceptamos la Hipotesis del trabajo.
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El ANOVA indica que, con la propuesta del uso de un aplicativo bajo
plataforma web, se lograra acrecentar la gestion del reparto de
raciones alimenticias del penal INPE-HUANUCO 2017 (F=25.585;

P<0.01)

Por lo tanto, se mejora los siguiente:

» Se reduce el tiempo para el acceso de los reportes debido a
gue antes se demora 15 dias, ahora con el aplicativo bajo
plataforma web se tiene la informacién de los reportes en
tiempo real.

» Se reduce los errores en las dosificaciones de los platos de
comidas debido a que antes se tenia un 25 % de errores ahora

con el aplicativo bajo plataforma web se tiene 0.05%
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6. CONCLUSIONES.

v Se identificé y describieron los requerimientos de informacién del
sistema, se procedidé con el andlisis y disefio del sistema. para ello
se utilizé el Lenguaje de Modelado Unificado (UML).

v' Se realizado el andlisis y disefio del sistema, se procedié con el
desarrollo del sistema y posteriormente con la documentacién de la
misma. En esta etapa se desarroll6 Sistema informético bajo
plataforma web -SIGRAL, de acuerdo a los procesos que forma parte
de la gestion del reparto de raciones alimenticias en el INPE
Huanuco, mediante las herramientas tecnoldgicas para desarrollo de
sistemas de informacion.

v' Se reduce el tiempo para el acceso de los reportes debido a que
antes se demora 15 dias, ahora con el aplicativo bajo plataforma web
se tiene la informacién de los reportes en tiempo real, asimismo se
reduce los errores en las dosificaciones de los platos de comidas
debido a que antes se tenia un porcentaje mayor de errores ahora
con el aplicativo bajo plataforma web se tiene un minimo de errores
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7. RECOMENDACIONES.

v Se pone a disposicién del Instituto Nacional Penitenciario de
Huanuco, especialmente para establecimiento penitenciario
Huanuco una herramienta util que les ayudara al logro de la
optimizacién de los procesos en la administracion del reparto de
raciones alimenticias en el INPE-Huanuco, logrando una
administracion eficiente.

v Para el correcto uso del Sistema informatico bajo plataforma web -
SIGRAL se recomienda programar capacitaciones para cada
usuario.

v' Sistema informatico bajo plataforma web -SIGRAL puede ser
mejorado en la parte funcional aplicando otro poderoso Framework,
gue es el EXTJS es un framework de JavaScript es mas rapido y se
puede realizar de forma rapida ventanas mas estéticas para el
cliente

v El presente trabajo se puede utilizar para estudios posteriores para
un aplicativo movil
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Anexo |: Matriz de consistencia

ANEXOS

PROPUESTA DE UN APLICATIVO BAJO PLATAFORMA WEB PARA EL ACRECENTAMIENTO DE LA GESTION DEL REPARTO DE RACIONES

ALIMENTICIAS DEL PENAL INPE-HUANUCO 2017

AUTOR: Bach. Beteta Castafieda ,Keven Rodrigo
ASESOR Mg. Bernardo Tello, Alcides.
PROBLEMA PRINCIPAL OBJETIVO PRINCIPAL HIPOTESIS PRINCIPAL VARIABLES TIPO Y DISENO
¢, Se podra acrecentar la Proponer el uso de un aplicativo Con la propuesta del uso de Variable x:

gestion del reparto de raciones
alimenticias mediante un
aplicativo bajo plataforma web
en el penal INPE-HUANUCO
20177

bajo plataforma web para
acrecentar la gestion del reparto
de raciones alimenticias del penal
INPE-HUANUCO 2017

un aplicativo bajo plataforma
web, se lograra acrecentar la
gestion del reparto de
raciones alimenticias del
penal INPE-HUANUCO 2017

Aplicativo bajo
plataforma web

variable Y: Gestion
del reparto de
raciones alimenticias

Problemas Especificos

Objetivos Especificos

Hipotesis Especificas

¢,Cudles son los requerimientos de
informacion del aplicativo bajo
plataforma web, para mejorar la
gestion del reparto de raciones
alimenticias del penal INPE-
HUANUCO 20177

Identificar y describir los
requerimientos de informacion del
aplicativo bajo plataforma web para
mejorar la gestion del reparto de
raciones alimenticias del penal
INPE-HUANUCO 2017.

Con la identificacion y
descripcion de los
requerimientos de informacion
del aplicativo bajo plataforma
web, se mejorara la gestion del
reparto de raciones
alimenticias del penal INPE-
HUANUCO 2017.

Dimensioén 1:

Requerimientos de
informacion Variable
Y: Gestion del
reparto de raciones
alimenticias

¢El desarrollo y documentacion
del aplicativo bajo plataforma web,
mejora la gestion del reparto de
raciones alimenticias del penal
INPE-HUANUCO 20177

Desarrollar y documentar el
aplicativo bajo plataforma web para
mejorar la gestion del reparto de
raciones alimenticias del penal
INPE-HUANUCO 2017

Con el desarrollo y
documentacién del aplicativo
bajo plataforma web, se
mejorara la gestién del reparto
de raciones alimenticias del
penal INPE-HUANUCO 2017

Dimension 1: Analisis,
disefio y desarrollo
Variable Y: Gestiéon
del reparto de
raciones alimenticias

TIPO: La presente
investigacion es de tipo
no experimental,
transversal debido a que
se circunscribe en un
segmento de tiempo
durante el presente afio.

DISENO: Es descriptivo
y correlacional.

Ox
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INSTTTUTO NACIONAL PENITERCIARK)
 OFICINA RECIONAL DRIENTE PUCALAPA

SERVICIO DE ALIMENTACION AL PERSONAL INPE

ANEXO 2: Reportes de la gestion del reparto de raciones alimenticias

FORMATO 01C |

[ESTABLECIMIENTO PENITENCIARIO DE: |~ HUANUCO |
[perioDo DE ATENCION | 01 AL 15 DE FEBRERO e
) DIA o1 | o2 | o | oa | os | os [07 | 08| 09} 10 el | 35
POBLACION .
4 w s | n 3 | 3
ol G | | 3 n 2 30 2 a | n | n
CANTIDAD TOTAL DE RACIONES ATENDIDAS w2 )
PRECIO UNITARIO POR RACION S/, 500
|MPORTE TOTAL RACIONES ATENDIDAS S/. 2,410.00
(qmmomnwmmmu. 9.64
IMPORTE TOTAL A PAGAR s/. - 2,400.36

uwvhdlzl: r

£.P. Huanuco, 16 de Febrero del 2015.

=

JRCCURPORCONALNEN R SAL.

LUIS A, HUAMAN HUILCA
ADMNISTRAIOR

Tjhela

Tafiona Cp e
NUTRICIONISTA L0

37 C CORRACHES MIBTICIAS AL,

Tierna g Sattn Setrichorints del Contratis

Rodriguez

| e

Tamn v S boke e Seppuritind (1%

Femay T Legad
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Sl C LORPORATION ALIALNIAIA AL

PROGRAMACION DEL Miﬂé PARA INTERNOS

|ESTABLECIMIENTO PERSTENCIARIO DE! HUANUCO Ay
[PemioDo DEATENGION; = | A - 01 - 15 FEBRRERO |
DI/ FEHA — o DESAYUNO (L) § ALMUERZD (D)0 cena),
dtrres, O Mumum-wn-a-o‘xm*w AURTT + ASADO DE AES » PARA SOI0R wSRFUSON DE |AFSOS AL LATINERA CIW EO0L.D FIEASO « INFUMON
o ) a1 FRDY
okinen o 2013 . u-cpcmoo 1 whERBAY < 33 PAUTA 32 - 4
hares B 02 tebrere : ARNGE » FRECK RTGIDNAL SO POLLO HEADD +
e 3003 mm”m’mﬁ“ﬁ:w g - MRINON OF o AFUAINTO COM MENUDINTIA OF FONLD /
etes 03 dn fubress 3 « LENTZIAS C00 POLLD PIEADD + DNSALADA + i
e 1015 MMNGADC « T3 PANTS « LAMORADS $ BE SERBAS + 01 PUUTA wm‘m‘m..w u
—
ez, B4 ax VAL CON AL + 53 PANLS 4 MERMELADA + B1 ABADT « PORLO SRIATTHGR « MIAAD4 NICTA « >
* v 01 2015 A INPUZN DF WABAS + 91 MUTS S IPPICHATIIE TOTHIES O YRR /
- = .
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e G s mbvess| | > ARCL » PATITA CON MANI » ROSTTE MABD > :
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J CCORPORACION ALIMENTICIA S.A.C.RUC: 20551494888

DOSIFICACION, COMPOSICION Y VALOR CALORICO TOTAL DEL MENU REFERENCIAL PERA INTERNOS{AS) DEL
ESTABLECIMIENTO FENAL DE POTRACANCHA HUANUCD

9LBE PEBRERO OEL 2015

ucﬁmm
LUIS A, HUAMAN
v “DMINGTRADOR

mm e

MR

L
OESAYUND
LECHE EVAPORADA 0 s 57 74 196 513 304 1013
AVTRA 25 33 1 1 152 ~ 73 w2
ATUCAR RUBW. 15, ° 0 un 3 AT 2612
2 PANES 0 16 0z 574 304 18 10 3818
NEVO DE GALUNA (3 a7 [k o8 xe $1.3 33 (1K
PLATAND DE S04 150 15 ° 03 [ & 27 256 264.3
SUB TOTAL 3¢ 1290 | 12008 [ 11810 840,32
VALOR CALOMIZO DL ORSAYONG T
T % DISTRIBUCION DEL DESAYUND 1
o . T T PROT onas | CARD e
@ ARACT « AZADO OF BES « FASA COCTS » NPUSON DE WEABAS » 01 FTa /
oz 158 123 ) 167 03 73 [T 52
|- efereunGeTAL & 0 [] 0 ] n 0 72
| AOG 3 02 [ 0% ot B 35 e
CARNE DF RES 180 6 60 (5 0.00 396 40 3040 000 862
AX COLORADD 3 821 2 (%2 o 216 7.08 008
_CEROLLA 2t 340 ® 045 1380 18 50 10 383
ZANAHDRIL 10 10 10 090 o4t 060 380 )
PAPA BLANGA 100 21 0.t 223 4 B 292 [T
CEDRON ] ° ] ¢ 0 ) ) ]
SZUCAR U [T} ) [] [T ) 0 s033 8613
PLATAND DE SE04 150 15 ) 1.4 ¢ 27 ML 2543
TOTAL X 17, 218.3 185 155 16 878 B2
VAL DR CALORICO DEC Al 121782
~ DB 51.69
PESOBAUTC | PwoT | coins | CARw WA DC 0L ORAS POR BITRINTES ] Toma |
o _tu | ST | PROT GRAS CARD 1 (Mand)
ARBDT A LA MARIMENA CON POLLD PICADD « INFUSION UF AMS 7
3 TSt | oas | ooz FIES] (53 T 33|
ATEITE VEGETAL & [] 8- 4 0 2] ] 72
3 [¥) ° 08 o8 ° 3% a2
POULD 5o WIESO 30 Ww® | w® | 000 7200 9180 3 1546
TANAACALL 1 1c 5 10 0w 49 0% 50 4
ARVERIAE 1 7 X0 1% 250 090 0 133
VAINTTAS 30 50 .10 168 200 0.90 ) 93
AZUCAH AU 15 0 0 1678 3 [ 5012 5917
ANIS o © 0 3 0 0 [
SUB TOTAL FETEirTs 20.08 ww | oo i 11642 =
L, 0% LA 639 54
» LA 27.15
4
FAOT | GRAS | CARD | Bumeiiaeat i =
VET (G sres | 12 | 43 .
VET (Kzal) Mo | 208 | 187782
VCT 1% 7 15 20 % —
VALOR CALORICO TOTAL DEL MENU 64
+
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ANEXO3: cuadro de composicion de alimentos brinda por el Instituto Nacional
De Salud

Cereales y derivados

Verduras, hortalizas y derivados

Frutas y derivados

Grosas, oceites y oleoginosas

Pescados y mariscos

Carnes y derivados
Leches y derivados

Bebidas (alcohdlicas y analcohélicas)

Huevos y derivados
Productos azucarados
Miscelaneos

Oitros alimentos nativos

Alimentos infantiles

Leguminosas y derivados

Tubérculos, raices y derivados

ol ol B EA N e -1 Wl Bl DS o ol D B B Wl ol i Y ==l o

Tubérculos andinos

A - CEREALES Y DERIVADOS

Composicién en 100 g de alimentos

Carbohidrates Carbohidrates

Nombre del alimento ::"rm:- <ENERC>  <WATER> ‘T&T&Z Gr::;‘r':u fuictad CL i) | L=aesh “::I:‘:’:;:-ﬂ: ?:!:I:
Keal ) 1 cCHOaCﬂh- <CHOAVL>

A 1| Achit, kivicha o achis 343 1434 9.2 12,80 656 49,1 50.8 25 5.3 33
A 2[R piked & plsdt cocde s 480 72,2 2,40 0,1 252 252 0,1 - 0,1
A 3| Aoz blonca comente 358 1500 13,4 7,80 0,7 77,6 77,6 0.4 - 0,5
A 4| A con oo 325 1362 1.9 5,90 2,0 757 716 9.9 a1 45
A8 | Avena envesada 380 1592 5,1 13,70 4,7 71,3 71,3 0.5 . 12
A6 | Avena, hojueka corida 54 224 87,1 1,30 0.5 0,9 10,9 0.2 - 02
&7 | Avena, hojuela cruda 326 1384 8.8 13,30 4.0 72,2 61,6 1.7 10,6 1.7
A8 | Conihun emmarils 3ad 1439 12,0 14,30 5.0 %28 528 0.4 - 59
A9 |Conhoagis 343 1437 12,4 14,00 4.5 64,0 64,0 9,8 - 5,1
A_10_| Cafihwa, hojuelas de 376 1572 8,1 17.60 33 &0,7 50,7 102 . 53
A 11| Cafitwa parda 343 1435 12,2 13,80 3.5 66,2 66,2 11,0 - 43
A 12| Coloada con clacra 289 1210 9.7 3,40 2.0 77,5 0.2 7.3 7.3 24
A 13| Ceboda, llunks de [morén americand] 252 1054 8.5 1.90 0.7 77,1 59.8 3 17.3 18
A _14_| Ceboda, mashka o machica 306 1279 10,0 3,50 0,7 774 &3 28 10,1 33
A 15 | Ceboda para mote, pelada 328 1372 15,4 8,20 1,1 73,3 733 3 . 2.0
A 16| Cotoada tostoda, harine integral 282 1180 56 ) 32 80,2 544 B 254 25
A_17_| Ceboda peradn o resbalada cocida 0 251 51,0 1,00 0,1 17,7 13,9 0,1 38 0.2
A 18| Ceboeda pedada & resbalods eda 281 174 133 5,30 0,6 798 &1,2 05 15,6 .0
A 19| Ceboda tostada y molida [choguepa) 349 1460 9.9 7.70 0.8 79.7 79.7 53 . 19
A_20 | Chancay [bizzachs) 355 1485 9.4 2,80 69 G4 &i4 11 - 05
A 21| Fideo crudo forfficads con hiero 337 1412 12,1 5,40 0.2 77,7 74,5 0,5 32 0,6
A 27 | Faden wllarin crde forioadn con hisro 305 1274 204 9,50 0,1 a96 X 1 32 04
A_23 | Fideo tallarin sancochod forfiicads con hierro 90 378 75.5 310 0,0 213 19,5 0.4 18 0,1
A 24 | Gallein de soda salada) 433 1810 4.8 10,10 14,7 68,0 5,0 0.7 3,0 24
A 25 | Galleta de vainilks [dulce) 434 1814 4,8 5,00 12,7 749 73,8 0,9 1. 15
A_26 | Mok akain 346 1449 3.7 3,20 3.7 727 72,7 22 - .7
A 27 | hhaiz alazéin fjora resca) 289 1210 28,1 5,40 2.8 82,3 2.3 05 - 1.4
A28 | Mals olazdn (jors seca] 347 1450 138 7.00 35 738 738 7 . 18
A 29 | Maiz omarilo 355 1486 13,5 670 1.8 73,6 73,4 38 - 14
A_30_| Maiz, blanco cuds 341 1428 12,7 550 4,0 78,1 729 9 32 3
A_31_| Mais, blanco tostada 389 1628 4.6 7.20 1.5 82,1 2,1 ad . 15
A_32 | Mais, concha tostada 339 1420 9.5 570 2,7 798 746 43 52 13
A 33| Maiz [chochosa] 349 1462 13,0 5,30 2,5 78,0 78,0 34 . 13
A 34 | Maiz, grano freseo [chosla) 115 482 673 330 0.8 27,8 25,1 15 2.7 08
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B - VERDURAS, HORTALIZAS Y DERIVADOS

Compesicién en 100 g de alimentos

Energia Energia Agua Proteinas Grasa tetal = ‘*r;:‘“ ::::::_I:;r:’ [ T— Fibra dietaria Cenizas

Nombre del alimemnto <ENERC> <EMERC> <WATER> <PROCNT=> <FAT=> <CHOCDF> <CHOAVL> a <FIBTG> <ASH=>

lkeeal leJ a g g a ]

B 1 | Acelgn, hejes de fsin k] X } J .
B 2 |Acelga, tallos de 14 59 94,8 0,7 0,3 28 12 1.4 1.6 14
B 3 | Ajiomarillo fresco PC. 35 163 88,9 0.9 0.7 58 88 2.4 . 0.7
B 4 | Aiismarilla molido fresco sin sal 52 218 50,2 1.9 1.7 9.2 9.2 4.0 . 270
B 5 | Aiiamarillo seco 302 1264 16,6 7.3 5,3 54,8 36,1 232 28,7 5,0
B 6 |AiipancaPC. 292 1222 20,2 7.0 7.8 58,5 29,8 22,4 28,7 65
B 7 | Aji colomda no picante (malids con sal) 48 201 595 1.9 1.3 9.2 7.7 3.3 1,5 17,8
B 8 |Aiicolomda molide 42 176 724 2 1.0 80 65 30 1.5 163
B 9 |Aiide mesaPC 40 167 89,1 1.8 1,2 7.2 7.2 . . 0,7
B 10 | Aji de vaina PC. 58 243 832 2,6 1,1 1.9 .9 . . 12
B 11 | Ajiduke PC 26 109 92,4 0.7 04 5,0 43 1.4 1,7 0,5
B 12 | Ajiverde PC. 57 238 82,9 25 08 12,4 12,4 2% . 14
B 13 | Ajo sin cascara 129 540 61,4 56 0.8 30,4 28,3 0.9 2,1 1.8
B_14_| Albahoca sin tallo 43 180 85,7 29 1.2 73 34 1.5 3.9 1.9
B 15 | Alcachoda PC. 19 79 92,9 28 0,2 2,5 . 1.4 5.4 12
B 16 | Alfalia brotes fiemos 29 121 91,1 4,0 07 38 1.3 E7 25 04
B 17 | Apio sin hojos 21 EE 93,4 0,7 0,2 48 32 1.0 1.6 09
B 18 | Berenjena PC. 37 155 89.7 1.0 0.8 79 45 1.7 34 0.4
B 19 |Berenjena cosheia o tomate de drbel 41 172 87,5 1.3 0,3 9.8 9.8 . . 1,1
B 20 |BerroPC. 33 138 89,3 3,4 08 5,0 45 1.5 05 1.5
B 21 | Brécoli PC. 40 167 87,3 4,9 0,9 5,7 3,1 1.6 2,6 12
B 22 | Ceigua PC. 15 &3 95,0 0,5 02 33 33 1.6 . 1,0
B 23 | Caigua serana PC. 20 84 93,5 1.5 0,1 4,1 4,1 [ . 08
B 24 | Calabass china PC. 23 94 93,1 0,7 0,1 58 29 0,4 2,9 032
B 25 | Calabass italiona PC. 21 8 939 0,5 03 4.9 32 0.8 1.7 04
B 26 | Cabolla blanca PC. 32 134 91,2 09 0,1 74 50 0.4 1.4 04
B 27 | Cabolln chilena PC. 26 109 92,9 0,8 0,1 59 4,5 1.8 1,4 03
B 28 | Cebollita china PC. 39 163 88,7 23 0,4 75 7.5 1,3 B (K]
B 29 | Cebolla de cabess PC. 49 205 86,3 1.4 0.2 1.3 9.9 0.8 1.4 08
B 30 | Cebolla de cola PC. 33 138 90,6 09 0,1 78 64 1.9 1.4 04
B 31 | Cal blanca PC. 23 9 93,1 1.3 0,2 48 25 0.8 2,3 0,5
B 32 | Col crespa o repallo, sin cogollo, 24 100 92,4 1.5 0.3 4.9 24 ;2 2.3 0.9
B 33 | Col china sin falls 26 109 91,0 1.8 0.2 53 43 0.6 1.0 1.6
B 34 | Col de "Bruseks” PC. 58 243 813 4.6 04 12,3 85 1.9 38 14
B 35 |Col hojos de PC. 39 163 88,1 2,7 0,6 7.6 56 1.7 2,0 1,0
B 36 | Colnegra BC. 27 113 91,7 1.7 04 55 1.9 2 3.6 0.7

pag.148



ANEXO 4: Imagenes del Sistema Informatico Computarizado — SIGRAL

[INFE]

Instituto Nacional Penitenciario

Repiblica del Perl

A INPE .l HUANUCO & admin admin, admin »

E-Sequridad Aareqar
i AR ccion AcRecaR

Usuarios o
INPE INPAP Administador EE.PP
Asignaciones
Configuraciones INPE admin Administrador
Acciones INPE INPDP Director EE.PP
stion de Menus y Permisos
Seation g6 Menuzy Bemizes), B Fpe PSP Jefe de Sequridad EE.PP
Gestion-Control de Alimentos
INPE INPNP Nutricionista EE.PP
INPE EPANT Nutricionista del Contratista
INPE EPAAD Representante legal Contratista

Instituto Nacional Penitenciario

ESequridad

Personas

+ Agregar ACCION AGREGAR
Empresas

Sucursales

Usuarios ] ’ ' ) )
admin admin, admin admin Super Usuario  Castellano
-Asignaciones
Configuraciones rodrigo ramos, wil Usuario Castellano
Acciones
i < anteri iquiente »» i
B Gestion de Menus y Permiscs anterior | Pagfna 1 de 1 siguiente Viendo2 de 2

Gestion-Control de Alimentos
VISUALIZAN LOS USUARIOS

Empresa v ﬂ

ACCION EDITAR

Inactivo[]

T

Activo

ACCION VER

ACCION ELIMINAR

Activo

Activo

Repiblica del Perl

# INPE .l HUANUCO & admin admin, admin v

Usuario v ﬂ

ACCION EDITAR

Inactivol

Acciones
rodrigobetetas@gmail.com 2015-12-31 atvo o BAT 9
aaaa@hotcom 2015425 o k70

ACCION VER
ACCION ELIMINAR
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[INPE]

Instituto Nacional Penitenciario

Repiblica del Perd

A INPE al HUANUCO A admin admin, admin ~

M Objetos de control solicitado

Seguridad
- Ercontrollers [
ErAcciones
¥secorganization:
*'Secaccesses [ [ (3
Gestion de Menus y Permisos LAL/ Ld
*Acos (F 23
ontrol de Alimentos ‘BFLA
Secprojects | ACCIONES
Bsecroles JFEF

Secpeople [ (A5
Secassigns [ 73
Secconfigurations (3 (72 (3
rattentions (33 3

Instituto Nacional Penitenciario

F-Seguridad Entidades que solicitan control

Acciones e

*'Administador EE.PP

E-Gestion de Menus y Permisos

: 1.CLICK AQU

Gestion-Control de Alimentos

Administrador 7 )

Director EE.PP 3 M) 2.CLICK AQUI
Jefe de Seguridad EE.PP 2 1)

Nutricionista EE.PP 27 M)

Nutricionista del Contratista 5 )

Representante legal Contratista 2 [T

' Instituto Nacional Penitenciario

Repiiblica del Perd

ACCION AGREGAR
A INPE al HUANUCO & admin admin, admin ~

Periodcs

guridad + Agregar

estion de Menus y Permisos

estién-Control de Alimentos

ElGestién de Tiempos

Inactivo ] Inicio v Q]
R - | B N Estado DeI Tempo | Das [ esmio [ ccones
2015-10-01 2015-10-15 0 ;

Actwo/" Pl s
<< anterior | Pagina 1 de 1 | siguiente >> Viendo 1 de 1 ~c Vi
Asignacidn e periodd IFag =9 ACCION VER

®-Programacion de menus

B Elaboracién de Pla 1. CLICK

B-Gestién de Raci

REPORTE COSTO
ACCION EDITAR
E-Alimentos y Compo

B-Gestién Poblacién-Comida

ACCION ELIMINAR
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Instituto Nacional Penitenciario

&

Repiiblica del Perd

&-Gestion de Menus y Permisos
ElGestién-Control de Alimentos

E-Gestion de Tiempos

Asignacion de periodos
Programacién de menus
Elaboracidn de Platos

Gestion de Raciones

mentos y Composicion

stion Poblacién-Comida

A INPE il HUANUCO & admin admin, admin ~
B GEnerar Diad e ACCION GENERAR DIAS

1 01/10/2015 01/10/2015 hasta 15/10/2015

02/10/2015 01/10/2015 hasta 15/10/2015
3 03/10/2015 01/10/2015 hasta 15/10/2015
4 04/10/2015 01/10/2015 hasta 15/10/2015
5 05/10/2015 01/10/2015 hasta 15/10/2015
6 06/10/2015 01/10/2015 hasta 15/10/2015
7 07/10/2015 01/10/2015 hasta 15/10/2015
8 08/10/2015 01/10/2015 hasta 15/10/2015
9 09/10/2015 01/10/2015 hasta 15/10/2015

Instituto Nacional Penitenciario

niiblica del Perd

A INPE all HUANUCO & admin admin, admin v

Programacion de Menu

[@-Sequridad

BE-Acciones

B-Gestion de Menus y Permisos

E-Gestion-Control de Alimentos
Gestion de Tiempos

ErProgramacion de menus

Programacion segin
Periodo

Mends

Detalle

ni
Elaboracidn de Platos
Gestion de Raciones

Alimentos y Composicion

Gestion Poblacio

SE VISUALIZAN LOS DATOS

+ Agregar = ACCION AGREGAR Poblacién v

ACCION VER

Representante Legal | Director EE | Administador EE | Nutricionista Del
Contratista PP PP Contratista
0 © (] (<]

MENU PARA PERSONAL INPE DEL
01/10/2015 A 15/10/2015

inactivo (]

ACCION E[!?TARB

[} Activo

MENU PARA INTERNOS(AS) DEL («] (+] (+] (%)
01/10/2015 A 15/10/2015

MENU PARA NIOS(AS) DEL (+] (] (+] [+)
01/10/2015 A 15/10/2015

<< anterior | Pagina 1 defi | siguiente >> Viendo 3 de 3

ACCION ELIMINAR

REPORTE DE
DOSIFICACION Y
COMPOSICION

REPORTE DE
PROGRAMACION

ACCION VALIDAR
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Instituto Nacional Penitenciario

Repiiblica del Perl

. A INPE .l HUANUCO & admin admin, admin
ACCION VALIDAR '

ASCION VER

+ Agregar <= ACC

N AGREGAR nketvol] | Cédigo

Gestion de Menus y Permisos

ErGestin-Control de Alimentos Valor Calorico Representante Legal Nutricionista Del
Gestion de Tiempos Total Contratista Contratista
EFProgramacidn de menus

Estac'o | Acciones

1 MENU PARA PERSONAL INPE DEL 01/10/2015A  2802.36
Programacion seguin 0110/2015  15/10/2015
Periodo
2 MENU PARA PERSONAL INPE DEL 01/10/2015 A (+} (+] Activo

02/10/2015 15/10/2015 [} ACCION EDITAR

ErElaboracidn de Platos
Gestién de Raciones \ DATO QUE MUESTRA
e ) SO o N — 51 ESTA ACTUALIZADO
Alimentos y Composicion VISUALIZAN LOS REGISTROS I : ACCION ELIMINAR
ACCION ACTUALIZAR
Gestion Poblacién-Comida << anterior | Pagina 1 de 1 | siguiente >> Viendo 2 de 2 = 2

Instituto Nacional Penitenciario

Repiiblica del Perd

A NPE .l HUANUCO & admin admin, admin ~

Platos
FAgregar o ACCION AGREGAR aciivo Descriocién v —— B
ACCION VER
. SEGUNDO 1+ REFRESCO 1+ SOPA 1 + ENSALADA 1+ AJl 1+ LIMON 1 659.39 Activo g
B Elaboracién de Pk SEGUNDO 2 + REFRESCO 2 + SOPA 2 + ENSALADA 2 + AJl 2 + LIMON 2 1442.97 Activo ]
SEGUNDO 3 + REFRESCO 3 + SOPA 3 + ENSALADA 3 + AJI 3 + LIMON 3 700.00 Activo Pa ]
SEGUNDO 4 + REFRESCO 4 + SOPA 4 + ENSALADA 4 + AJl 4 + LIMON 4 622.03 d ]
& Gt SEGUNDO 5 + REFRESCO 5 + SOPA 5 + ENSALADA 5 + AJl 5 + LIMON 5 1385.82 i
@ Gestion Poblacion-Comida SEGUNDO 6 + REFRESCO 6 + SOPA 6 + ENSALADA 6 + AJl 6 + LIMON 6 43168 d ]
SEGUNDO 7 + REFRESCO 7 + SOPA 7 + ENSALADA 7 + AJI 7 + LIMON 7 112.09 d ]
SEGUNDO 8 + REFRESCO 8 + SOPA 8 + ENSALADA 8 + AJl 8 + LIMON 8 0.00 | P
SEGUNDO 9 + REFRESCO 9 + SOPA 9 + ENSALADA 9 + AJ 9 + LIMON 9 0.00 | W]
VISACCION AGREGARUALBEGUNR® A & REFRESCO 10 + SOPA 10 + ENSALADA 10 + AJI 10 + LIMON 10 0.00 | W]
<< anterior | Pagina 1 de 1| siguiente >> Viendo 10 de 10 ACCION ELIMINAR
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Instituto Nacional Penitenciario

Ingredientes

ON AGREGAR

& AQIegar gmm—

de Mes

y Permisos

Control de Alimentos

SEGUNDO 1 + REFRESCO 1+ SOPA 1 + ENSALADA 1 + AJI 1 + LIMON 1
SEGUNDO 1 + REFRESCO 1 + SOPA 1 + ENSALADA 1 + AJI 1 + LIMON 1

& Programacion de menus

B} Elaboracion de Platos

Platos

SEGUNDO 1 + REFRESCO 1 + SOPA 1 + ENSALADA 1 + AJI 1 + LIMON 1

SEGUNDO 2 + REFRESCO 2 + SOPA 2 + ENSALADA 2 + AJI 2 + LIMON 2

estion de Raciones

SEGUNDO 2 + REFRESCO 2 + SOPA 2 + ENSALADA 2 + AJI 2 + LIMON 2
SEGUNDO 2 + REFRESCO 2 + SOPA 2 + ENSALADA 2 + AJI 2 + LIMON 2

&Alimentos y Composicion

estion Poblacion-Comida
CLICK SEGUNDO 2 + REFRESCO 2 + SOPA 2 + ENSALADA 2 + AJI 2 + LIMON 2
SEGUNDO 3 + REFRESCO 3 + SOPA 3 + ENSALADA 3 + AJI 3 + LIMON 3

SEGUNDO 3 + REFRESCO 3 + SOPA 3 + ENSALADA 3 + AJI 3 + LIMON 3
VISUALIZACION DE REGISTROS
DE INGREDIENTES

SEGUNDO 3 + REFRESCO 3 + SOPA 3 + ENSALADA 3 + AJI 3 + LIMON 3

<< anterior | Pagina 1de 311 12 |3 siguiente > Viendo 10 de 28

Inactivo [] Pio

Achita, kiwicha o achis
Arroz blanco corriente
Achita, kiwicha o achis
Achita, kiwicha o achis
Arroz blanco corriente
Achita, kiwicha o achis
Arroz blanco corriente
Achita, kiwicha o achis
Arroz blanco corriente

Achita, kiwicha o achis

20.00
10.00
10.00
10.00
10.00
10.00
15.00
5.00

5.00

2.00

A INPE

Replblica del Per

al HUANUCO

ACCION VER

Estado
7473 Activo -3
547.30 Activo B
37.36 Activo B
37.36 Activo ]
547.30 Activo E
37.36 Activo 1
820.95 Activo ]
1868 Activo B
27365 Activo B
7.47 Activo B

s\cciones

2 admin admin, admin ~

Instituto Nacional Penitenciario

&

pilblica del

A INPE al HUANUCO & admin admin, admin ~
Menu Hechos
e + Agregar Presente [Q |

# Acciones

&-Gestion de Menus y Permisos

tnactivo (]

B Gestion de Tiempos

PERSONAL INPE
Periodos
Dias INTERNOS(AS)

e

&-Programacion

& Eiaboracion de << anterior | Pagina 1 de 1| siguiente >> Viendo 3 de 3

% Gestion de

1. CLICK

B Alimentos y Compo:

B Gestion Poblacion-Comida

01/10/2015 hasta 15/10/2015
01/10/2015 hasta 15/10/2015
01/10/2015 hasta 15/10/2015

Futuro
Futuro

Futuro

Activo BT
Activo 21
Activo | Wi}

2. CLICK EN ACCION EDITAR

Instituto Nacional Penitenciario

Repiblica del Pard

M INPE wil HUANUCO & admin admin, admin -~
Alimentos
s A0 e ACCION AGREGAR wnactive ] T " ACCION EDITAR pog
eaton e iamusy Bae ACCION VER
o cnr s e (o e | Cocgon ncciones
i et Al Achita, kiwicha o achis Cereales y derivados Activo &Y i
A2 Arroz pilado o pulido cocido Cereales y derivados Activo | Fa ]
A3 Arroz blanco corriente Cereales y derivados Activo | P ]
AL Arroz con cAjscara Cereales y derivados Activo | P |
AS Avena envasada Cereales y derivados Activo | P |
A6 Avena. hojuela cocida Cereales y derivados Activo | P ]
I = 4 A7 Avena, hojuela cruda Cereales y derivados Activo P |
e A8 CaAsihua amarilla Cereales y derivados Activo [V |
aAtihua gris Cereales y derivados Activo | P |
VISUALIZACION DE 10 CaAsihua, hojuelas de Cereales y derivados Activo | W |

REGIS

ROS DE ALIMENTOS

<< anterior | Pagina1de4 |1 |2 |3 |4 siguiente >>  Viendo 10 de 36

pag. 153



	TESIS-CARA.pdf (p.1)
	TESIS-RODRIGO. .pdf (p.2-153)

