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RESUMEN

La presente investigacion tuvo como objetivo determinar la calidad del fruto
de durazno (Prunus persica L.) variedad Huayco Rojo producidos en
condiciones edafoclimaticas de Huachumay- Marafién — 2021; la metodologia
utilizada se desarroll6 en base al enfoque cuantitativo, tipo basica, nivel
descriptivo; el andlisis descriptivo de los datos se realizé mediante la
comparacion de medias; los resultados mostraron que los duraznos de
variedad Huayco Rojo producidos en condiciones edafocliméaticas de
Huachumay- Marafion, en promedio son de categoria tercera; solo el 3,13%
8,75% de los frutos de durazno clasifica en la categoria extra y primera,
mientras que la mayoria de los frutos (26,25%) se ubican en la categoria
segunda; con un diametro ecuatorial de 62,96 mm; didmetro polar de 58,49
mm y un peso promedio de 104,97 gramos; asimismo, muestran una fracciéon
de pulpa de 96,01%; indice de forma de 0,93 y un porcentaje de materia seca
de 17,73%. Se muestran que existen correlaciones significativas y positivas
entre el indicador peso de fruto y el didmetro ecuatorial, también entre el

indicador fraccion de pulpa y el didmetro ecuatorial y peso de fruto.

Palabras clave: Peso, diametro, categoria.



ABSTRACT

The objective of this research was to determine the quality of peach fruit
(Prunus persica L. ) variety Huayco Rojo produced in edaphoclimatic
conditions of Huachumay- Marafién - 2021; the methodology used was
developed based on the quantitative approach, basic type, descriptive level;
the descriptive analysis of the data was performed by comparing means; the
results showed that the peaches of Huayco Rojo variety produced in
edaphoclimatic conditions of Huachumay- Marafién, on average are of third
category; only 3.13% 8.75% of the peach fruits are classified in the extra and
first category, while most of the fruits (26.25%) are located in the second
category; with an equatorial diameter of 62.96 mm; polar diameter of 58.49
mm and an average weight of 104.97 grams; also, they show a pulp fraction
of 96.01%; shape index of 0.93 and a dry matter percentage of 17.73%.
Significant and positive correlations were found between the fruit weight
indicator and the equatorial diameter; also, between the pulp fraction indicator

and the equatorial diameter and fruit weight.

Key words: weight, diameter, category.
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INTRODUCCION

El durazno (Prunus persica L) es originario de China, y la evidencia de
su cultivo data de hace 3 000 afios. Probablemente fueron llevados a Persia
a través de una ruta comercial de montafa, donde se los conocia como frutas
persas, de ahi el nombre persa o melocoton. Segun la FAO (Organizacion de
las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentacién), Alemania es el
mayor importador. Sin embargo, Reino Unido, Francia e Italia consumen unas
100 000 toneladas. Convirtiéndose en uno de los principales frutales de clima

templado a nivel mundial.

Es asi que nace el interés de indagar en la calidad del fruto de durazno
(Prunus persica L.) variedad Huayco Rojo producidos en condiciones
edafocliméticas de Huachumay- Marafion; el contenido de la investigacion se

estructura en seis capitulos los mismos que se describen a continuacion:

Capitulo I: Problema de investigacion; donde se plantea y fundamenta
el problema de investigacion, se muestra los antecedentes mas relevantes, la
formulacién del problema, delimitacién del estudio, se presenta la justificacion

e importancia y objetivos de la investigacion.

Capitulo II: Marco tedrico; contiene las bases teoricas y el marco
conceptual que sustentan y orientan el problema de investigacién, en

referencia a la variable calidad de fruto de durazno.

Capitulo Ill: Marco metodoldgico; constituido por la ubicacion, la
metodologia que fue utilizado, la poblacién y muestra de estudio, como
también el nivel y las técnicas e instrumentos empleados el desarrollo de la
investigacion y el procesamiento estadistico para el analisis de los resultados

obtenidos.

Capitulo IV: Resultados; en este capitulo se presenta, describe y
analiza los datos obtenidos en el desarrollo de la investigacion, segun los

objetivos propuestos.



Capitulo V: Discusién; en este capitulo se presenta, la confrontacion
con los resultados encontrados en otras investigaciones similares y su

sustento teorico.

Capitulo VI: Conclusiones y recomendaciones; siendo el capitulo
donde se muestra la conclusion de la investigacion para cada objetivo
propuesto y las sugerencias a fin de mejorar la situacién problematica.
Finalmente, como en todo trabajo de investigacion se presenta la referencia
bibliografica y los anexos, en este ultimo se adjunta la matriz de consistencia,
los instrumentos de medicién entre otros documentos que respaldan la

investigacion.
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CAPITULO |. PROBLEMA DE INVESTIGACION

1.1 Fundamentacién del problema de investigacion

El durazno se ha convertido en uno de los principales arboles frutales
en climas templados del mundo, se cultiva en altitudes desde el nivel del mar
hasta los 3000 m sobre el nivel del mar, la mayor parte de su consumo en
forma de fruta fresca, nectarina, asi como procesada, y también se ha
convertido una fruta de alta demanda a nivel mundial, ofreciendo una

interesante perspectiva econdmica (Espinoza 2016).

Mientras que, en América Latina, Chile ocupa el primer lugar en
términos de produccién, seguido de Brasil, Colombia y México (Cancino et al.
2019). Estos datos estan a favor de los productores peruanos, ya que mayores
exportaciones significan una mayor demanda de duraznos peruanos. Sin
embargo, el aumento de la oferta de melocotones en el mercado mundial
significa que los estandares de calidad son mas exigentes como la madurez,
el sabor, el aroma y la apariencia se constituyen como importantes factores
que influyen en las decisiones de compra, seguidos del valor nutricional, el

precio y la ausencia de residuos toxicos (Chavez 2019).

Actualmente, se cultivan varios tipos de duraznos en Peru, los mas
famosos son las variedades de durazno Huayco Rojo, Huayco Crema, Oro
Azteca y Blanquillo. La produccion organica de arboles de durazno Huayco
Rojo en Perlu se caracteriza por altos estandares de calidad de la fruta
exportada (MINAG 2018). Sin embargo, existen muchas desventajas para
obtener una buena calidad, por ejemplo, la falta de frio durante el periodo de
latencia (después de la cosecha) lo que conlleva a que los arboles frutales no
muestren todo su potencial genético para la productividad. La poda es una
medida de manejo que incide directamente en la regulacion del equilibrio entre
la vegetacion y el cuajado. Estos métodos son necesarios para obtener fruta
de buen tamafio y calidad, lo que aumenta la rentabilidad del cultivo de

durazno ecolégico.
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Histéricamente la poblacion asentada en la localidad de Huachumay
del distrito de Huacrachuco Provincia de Marafion, Region Huanuco ha
concentraron su actividad econdmica principalmente en la agricultura de
subsistencia, pero solo recientemente y debido a influencias externas han
ejercido cierta especializacion en el manejo de recursos adaptados y
vinculados a procesos de transformacion como es el caso del durazno. En el
centro poblado se cuenta con una tecnologia desarrollada desde la instalacion
hasta la cosecha, desarrollada por los productores junto con el estado. Sin
embargo, si bien se han incorporado esfuerzos en la cadena productiva para
aumentar la produccién de duraznos, aun no se ha logrado la produccion
deseada. Tampoco se ha realizado ningun trabajo para evaluar la calidad de

los duraznos en la cosecha.

Considerando lo mencionado por Poveda (2022) que el tamafio, sabor,
uniformidad, madurez, frescura, y precio son factores determinantes a la hora
de tomar decisiones de compra de fruta. Si bien los productores de
Huachumay ofertan el durazno, la calidad no es evaluada bajo parametros
normalizados. Existen estandares de calidad de los frutos de duraznos para
la venta frescos. En el contexto de la problematica se plante6 el problema de
investigacion con la finalidad de evaluar los pardmetros de calidad del durazno
como el didmetro ecuatorial, peso de los frutos, el contenido de materia seca,
la fraccion de pulpa; producidos en las condiciones de la localidad de

Huachumay.
1.2 Formulacion del problema de investigaciéon

1.2.1 Problema general

¢, Cual sera la calidad de fruto de durazno (Prunus persica L.) variedad
Huayco Rojo producidos en condiciones edafoclimaticas de Huachumay-

Marafion - 20217?



1.2.2

a)

b)
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Problemas especificos

¢, Cual sera el tamafio y peso de fruto de durazno (Prunus persica L.)
variedad Huayco Rojo producidos en condiciones edafoclimaticas de
Huachumay- Marafién - 20217?

¢, Cudl serd la fraccion de pulpa; indice de forma y materia seca del fruto
de durazno (Prunus persica L.) variedad Huayco Rojo producidos en

condiciones edafoclimaticas de Huachumay- Marafon - 20217

¢ Existira relacion entre los indicadores de calidad de fruto de durazno
(Prunus persica L.) variedad Huayco Rojo producidos en condiciones

edafocliméticas de Huachumay- Marafion — 20217

1.3. Formulacion de objetivos

1.3.1 Objetivo general

Determinar la calidad del fruto de durazno (Prunus persica L.) variedad

Huayco Rojo producidos en condiciones edafoclimaticas de Huachumay-
Marafion — 2021.

1.3.2 Objetivos especificos

a)

b)

Identificar el tamafio y peso de fruto de durazno (Prunus persica L.)
variedad Huayco Rojo producidos en condiciones edafoclimaticas de

Huachumay- Marafién — 2021.

Estimar la fraccién de pulpa; indice de forma y materia seca del fruto
de durazno (Prunus persica L.) variedad Huayco Rojo producidos en

condiciones edafoclimaticas de Huachumay- Marafion - 2021.

Determinar la relacion entre los indicadores de calidad del fruto de
durazno (Prunus persica L.) variedad Huayco Rojo producidos en
condiciones edafoclimaticas de Huachumay- Marafion — 2021.
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1.4 Justificacion

El estudio cuenta con una justificacion desde el punto de vista social en
razdn que se esta trabajando con agricultores que se encuentra envueltos en
una problematica rural y social; los agricultores de Huachumay del distrito de
Huacrachuco conoceran la calidad de su produccion de durazno, permitiendo
a partir de ello establecer estrategias conducentes a superar dichas

limitaciones y con ello a mejorar las condiciones de vida.

También cuenta con una justificacidn tedrica ya que resume los aportes
tedricos de los autores mas importantes respecto a la calidad de frutos de
durazno; los resultados obtenidos permitiran construir una propuesta como
una alternativa que mejore el manejo adecuado de los duraznos en la zona

del centro poblado de Huachumay.

Se justifica desde el punto de vista econdémico, porque los agricultores
de la localidad de Huachumay distrito de Huacrachuco como en otras de
nuestra Provincia de Marafién, esta fruta ha adquirido importancia por su
consumo. Como el objetivo del trabajo es determinar las condiciones de
calidad que presenta la produccién actual de duraznos en la zona lo que
permitira establecer precios mas justos de acuerdo las categorias con lo cual

obtendran mayores ingresos econémicos.

Desde el punto de vista alimenticio, porque el consumo de frutas como
el durazno tiene un efecto positivo en la salud humana, desde el punto de vista
nutritivo, las frutas poseen un alto contenido de agua y carbohidratos, fibras
de alto valor alimenticio, proteinas y lipidos, y son en general, una buena

fuente de minerales y vitaminas.

Esta investigacion también tiene una justificacion ambiental, porque el
presente trabajo de investigacion pretende describir la calidad del fruto de
durazno de la variedad Huayco Rojo, para ello se evaluaran plantaciones ya
existentes lo que permitird desarrollar una actividad en armonia con el

ambiente de manera amigable y saludable.
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1.5 Limitaciones

No se presentaron limitaciones de consideracion en el desarrollo de
esta investigacion ya que existen muchas investigaciones relacionado con las
variables en estudio y ademas se tuvo acceso a materiales, herramientas e

insumos para realizar esta investigacion.

1.6 Variables

e Calidad de fruto de durazno

e Condiciones edafocliméticas de Huachumay

1.7 Definicion tedricay operacionalizacion de las variables

Calidad de fruto

Es un conjunto de rasgos y caracteristicas de un producto o servicio en
funcion de su capacidad para satisfacer necesidades establecidas o latentes.
El concepto de calidad de frutas y hortalizas ha evolucionado con el tiempo.
Inicialmente, el concepto de calidad varia segun los intereses especificos de
cada actor involucrado en el proceso de produccion (fabricante, comerciante

o consumidor) (Lopez 2003).

Condiciones edafoclimaticas

Son las caracteristicas que involucra tanto el clima como al suelo, que
se presentan en diversas zonas geogréficas. Es asi como la ubicacion puede
influir en el desarrollo de los cultivos, proceso en que las principales tareas
son la nutricién, control fitosanitario, poda y mantencion de una correcta

iluminacion en las plantas (CIAT 2007).



15

Tabla 1. Matriz de operacionalizacion de variables.

Variables

Dimensiones

Indicadores

a) Diametro ecuatorial y polar

a) Tamafio de fruto (mm)
Calidad de fruto

b) Peso de fruto b) Peso (g)
de durazno L

c) Fraccionde pulpa  ¢) porcentaje (%)

d) indice de forma d) Diametro ecuatorial/polar

e) Materia seca e) Porcentaje (%)

al) Precipitacién pluvial.

Condiciones

edafoclimaticas

de Huachumay

a) Clima

b) Suelo

a2) Humedad relativa

a3) Temperatura.

b1) Caracteristicas fisicas.

b2) Caracteristicas quimicas
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CAPITULO Il. MARCO TEORICO

2.1 Antecedentes

Lima (2018) en su tesis con el objetivo de determinar la calidad de
frutos de durazno en La Paz-Bolivia; la metodologia adoptdé el enfoque
cuantitativo, nivel descriptivo, disefio no experimental, utilizé los parametros
de tamafo del fruto, firmeza y fraccién de pulpa, color de cobertura de piel
sélidos solubles totales), materia seca) e indices de forma y de madurez,
clasificandolos en base a estandares internacionales de calidad; mediante los
resultados concluy6 que el peso y didmetro del durazno Gumucio Reyes,
presentan una calidad reducido comparados con estdndares establecidos por
IBNORCA y OECD, los frutos de durazno no son de forma redonda

propiamente y presentan una moderada firmeza.

Herrera (2016) en su trabajo con el objetivo de estimar la produccion e
identificar el mercado destino del durazno de las provincias de Yarowilca, Dos
de Mayo y Huamalies; adopt6 la metodologia del enfoque cuantitativo, nivel
descriptivo, disefio no experimental; los resultados mostraron que las
provincias de Yarowilca, Dos de Mayo y Huamalies, en cuanto a la
clasificacion de los frutos presenta mayor porcentaje de la categoria segunda
de la variedad huayco rojo, siendo las épocas de cosecha entre abril a julio y
setiembre a noviembre, y el precio de venta promedio es 30 nuevos soles por

caja de 10 kilogramos que son comercializados en la provincia de Huanuco.

Vizcarra (2017) en su trabajo de investigacion con el objetivo de evaluar
dos sistemas de produccién en el rendimiento de durazno en el Distrito de
Molinos-Huanuco; adopté la metodologia del enfoque cuantitativo, nivel
experimental, tipo aplicada; los resultados mostraron los promedios para el
abonamiento con productos sintéticos; 214 frutos por arbol; 47.27 gramos de
peso por fruto; 4.30 cm. de diametro ecuatorial de fruto y para el abonamiento
organico, 165 frutos por arbol; 55.40 gramos de peso por fruto; 4.98 cm de
didmetro ecuatorial de fruto; concluyd que el abonamiento sintético obtiene

mayor rendimiento respecto al nimero y volumen de produccion de duraznos;
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sin embargo, el abonamiento organico registro los duraznos de mayor peso y

de mayor diametro.

Espinoza (2016) en su tesis con el objetivo de realizar un diagnostico
de la produccién y mercado del durazno de las provincias de Huanuco; adopté
la metodologia del enfoque cuantitativo, nivel descriptivo, disefio no
experimental; los resultados mostraron que la provincia de Huanuco cuenta
con una produccion de 71,80 toneladas en 74,87 hectareas de la variedad
Huayco rojo y presenta mayor porcentaje de la categoria segunda con un
precio de 30,00 nuevo soles la caja de 10 kilogramos; la provincia de Ambo
en cuanto a la clasificacion de los frutos presenta mayor porcentaje de
segunda con un precio de 25,00 nuevo soles la caja de 10 kilogramos;
concluyé que es necesario aumentar las areas de cultivo de durazno con
variedades precoces, aumentar la produccién con manejo tecnificado e

insercion al mercado.

2.2 Bases teoricas
2.2.1 Calidad de fruto del durazno

Al respecto, Evans y Lindsay (2008) argumentan que la calidad es
funcion de ciertas variables medibles, y que las diferencias de calidad reflejan
diferencias en la cantidad de algunas propiedades del producto. Del mismo

modo, LoOpez (2003:5) lo define como “el conjunto caracteristico y
caracteristico de un producto o servicio en funcién de su capacidad para
satisfacer necesidades explicitas o implicitas”. Juran y Blanton (1999) también
seflalan que la calidad se basa en productos que cumplen con las
especificaciones basadas en las necesidades del cliente. Los productos de
alta calidad no deben ser defectuosos, ya que provocan la insatisfaccion del

cliente.

Todas estas definiciones toman la satisfaccion del cliente como un
factor decisivo. Si el cliente no esta satisfecho con el producto, el cliente puede
cambiar facilmente el producto o proveedor. Por lo tanto, para atraer y retener

clientes, las empresas deben centrarse en identificar sus necesidades.
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2.2.1.1 Indicadores de calidad en la cosecha

Segun la Universidad de Alicante (2013), los parametros comunes que
definen la calidad de los alimentos incluyen su composicion, estabilidad,
pureza, textura, color y aroma. Cuando se presenta en forma de adjetivo,
también se denomina atributo de calidad. Es puro, estable y aromatico. La
apariencia es un parametro de calidad muy importante para los melocotones,
ya que los consumidores compran "a simple vista" después de la primera
impresion. La apariencia incluye atributos como el tamafio, la forma, el brillo y
el color. Estos son principalmente reconocidos visualmente. Ortiz de Zarate et
al. (2007) menciona que después de la sensacion visual, los consumidores
afirman que responden a la sensacion tactil al momento de evaluar la dureza.
La textura también es un atributo importante para los distribuidores vy

minoristas finales.

Segun Feippe (2014) se deben seguir algunos parametros para que la
fruta pueda procesarse y transportarse sin dafios. Cada parametro depende
de las condiciones de crecimiento. Con base en lo anterior, este estudio

considera los siguientes indicadores de calidad:

a) Tamarfo del fruto

En cuanto al tamafio, depende del didmetro o peso. Esto es importante
porque es un indicador que se utiliza para determinar cuando cosechar. El
tamafio es una funcion dependiente la fertilizacion, el riego, el aclareo y el
potencial genético. Los cultivos con baja fertilizacion, estrés hidrico y/o altas
cargas de produccion pueden dar frutos pequefios (OECD 2010). Muchos
productores esperan que el tamafo de la fruta exceda el tamafio permitido por
las condiciones de crecimiento, ya que la fruta se ablandara en la planta y
causara problemas posteriores a la cosecha. El tamafio es importante para la

calidad requerida en un mercado particular (Feippe 2014).

Por otro lado, Ciacci (2014) sefiala que los factores que dependen del
tamafo final del fruto pueden ser endogenos, asi como los factores
hormonales, variedades injertadas, cepas utilizadas, grado de floracion,

presién de turgencia celular y competencia entre instalaciones de desarrollo.
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Entre los factores extrinsecos que influyen en el crecimiento de los frutos
destacan el clima, el suelo y las préacticas culturales. Cuando se trata de
tamafo, la uniformidad juega un papel importante en las consideraciones de
calidad. Estandarizar o clasificar los productos por tamafio es una de las

practicas comunes en la preparacion para el mercado fresco.

b) Materia seca
La FDTA-Valles (2007) establece que la materia seca del durazno es
la que determina el contenido de solidos. Es decir, todos los compuestos
excepto el contenido de agua. Por lo tanto, la materia seca de los alimentos
incluye carbohidratos, grasas, proteinas, vitaminas, minerales y antioxidantes
como tiocianatos, antocianinas y quercetina. La materia seca promedio de un

melocotén es de alrededor del 11%.

c) Fraccién de pulpa
Segun Garcia et al. (2014) El porcentaje de pulpa de durazno es un
indicador del potencial productivo del sector agropecuario. El de la pulpa varia

entre 1,65 a 2,2 cm.

d) indice de forma
Segun Loépez (2003) en la demanda de alimentos, especialmente
frutas, existe una demanda creciente de mayor calidad tanto externa como
interna. Los factores externos como la presentacion, el aspecto, la
estandarizacion, son los principales factores en las decisiones de compra a la
hora de exponer las frutas en la tienda. La igualdad en tamafio y forma es

también uno de los criterios de calidad.

2.2.1.2 Normas de tamafio y peso de fruto

Segun la OCDE (2010), para frutos calibrados en diametro, la diferencia
entre los frutos mas grandes y los mas pequefios es de 5 mm para frutos
menores de 70 mm y de 10 mm para frutos mayores de 70 mm. Para frutas
calibradas por peso, la diferencia de peso entre las frutas mas livianas y las
mas pesadas no debe exceder los 30 g para las frutas de menos de 180 g y

no mas de 80 g para las frutas de mas de 180 g. Del mismo modo, las frutas



20

de tamafio D o menos de 56 mm o 85 g no estan permitidas en los hemisferios

norte y sur.

Tabla 2. Clasificacion del durazno segun normas Internacionales

Calibres Cbédigo  Diametro ecuatorial (mm) Peso (g)

1

2

AAAA > 90 2 300
AAA 80 - 90 220 - 300
AA 73- 80 180 - 220
A 67 -73 135 -180
B 61- 67 105 - 135
C 56 - 61 85 -105

D 51 -56 65 -85

Fuente: Tomado de las Normas Internacionales OECD 2010:25.

Asimismo, Castillo et al. (2008) teniendo en cuenta las exigencias

comerciales reporta la siguiente clasificacion:

Categoria extra: Los frutos clasificados en esta partida deben tener un
diametro mayor a 6,2 cm y pesar entre 105 y 150 gramos cada uno,
estos frutos estan destinados al consumo en la mesa. La venta de estos
frutos se realiza en mercados especiales y para la exportacion; estan
libres de cualquier defecto, es decir, son frutos muy uniformes en color,

tamafio y forma.

Categoria I Para clasificarse en esta categoria, el fruto debe tener
entre 5,9 y 6,2 cm de diametro y pesar entre 98 y 10 gramos. En esta
categoria, se aceptan algunos defectos leves en la forma y el color de
la fruta, pero la condicion es que estén perfectos. La venta de este tipo

se realiza en mercados especiales y esta destinada a la exportacion.

Categoria II: Para entrar en esta categoria, la fruta debe tener un
didmetro de 4,7 a 5,8 cm y pesar entre 69 y 97 gramos. Se permite la

venta de defectos de forma y algunas caracteristicas de la piel siempre
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gue no dafien la pulpa, ya que los frutos deben estar perfectamente
sanos. Esta categoria se vende en mercados especificos a nivel

nacional.

Categoria lll: Las frutas de esta categoria miden de 2 a 4,9 centimetros
de diametro y pesan de 20 a 60 gramos. Desde el punto de vista de la
calidad, los defectos en la forma, el color y el tamafio de la fruta son
aceptables siempre que no estén dafiados. Debe ser de carne, es decir,
saludable. Las frutas de esta categoria se venden en el mercado de
alimentos y la mayor parte de su produccién se destina a la industria

alimentaria.

Segun el MINAG (2013), menciona que para realizar la clasificacién se

debe tomar en cuenta la uniformidad del tamafo de los frutos, el grado de

madurez y el aspecto fitosanitario, principalmente la clasificacion de calidad,

10 categorias o calidad de frutos reconocida a nivel nacional, que se muestra

en la Tabla 3.

Tabla 3. Calibrado del durazno

Diametro ecuatorial

Calidades en mm Peso unitario en gramos
Extra Mas de 74 De 171 a mas
Primera De71a74 De 146 a 170
Segunda De 67a70 De 121 a 145
Tercera De 63 a 66 De 101 a 120
Cuarta De 59 a 62 De 82 a 100
Quinta De 55 a 58 De 66 a 81
Sexta De 51 a 54 De 56 a 65
Cero De 47 a 50 De 46 a 55
Doble cero De 43 a 46 De 41 a 45
Triple cero De 40a 42 De 37 a 40

Fuente: Tomado de MINAG 2013.
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2.2.2 Generalidades del durazno

Los aspectos morfologicos de los duraznos son descritos por Azafa

(2012) de la siguiente manera:

Raices: Hay raices primarias de color amarillo anaranjado, las raices
principales son profundas y penetran en las capas inferiores del suelo, las
raices secundarias se ramifican verticalmente, también hay raices terciarias
con retofios peludos, las raices secundarias ocupan una capa entre 20-100

cm.

Tallo: Cuerpo moderadamente grueso, piel lisa cuando esta suave, de

color verde claro a rojizo, luego marrén con corteza ligeramente agrietada.

Hojas: Las hojas son simples, lanceoladas y ligeramente dentadas, la
hoja lisa es de color verde con diversos grados de intensidad, las hojas estan
unidas al tallo por un peciolo corto alterno, a menudo con una sola hoja
superior por nudo, pero podria tener dos o tres en situaciones excepcionales,

pero solo en agrupaciones fuertes.

Flores: Generalmente solitarias, a veces en parejas, hermafroditas,
enteras, auto polinizadas con cinco sépalos, cinco pétalos, con botones
florales gruesos y globosos con numerosos estambres, un ovario dominante;
Las flores son de color rosa o rojizo y aparecen en las ramas antes de hojear
cuando la planta completa su periodo de marchitamiento. Cada botén floral
emite una sola flor y una sola vez; y cada flor es capaz de contener un solo
fruto.

Fruto: El fruto del melocotén es grande, tiene una cuticula delgada,
casi esférica, la pulpa es carnosa, tiene un surco longitudinal poco profundo
gue va de arriba a abajo, la membrana externa del fruto suele ser de color rojo

opaco, la membrana central es carnosa. alto contenido de jugo y azUcar.
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Tabla 4. El estado fenologico del melocotonero

Estado Definicion

A. Dormancia El estado de reposo de la yema

B. Salida receso Inicio de actividad en la yema

C. Boton rosado Los botones florales estan globosos y de
coloracion rosado

D. Inicio floracion Hay 10 % de flores abiertas

E. Plena flor Hay 90 % de flores abiertas

F. Caida de pétalos Los pétalos se observan senescentes en
1a planta y el resto en el suelo

G. Fruto en crecimiento El fruto imnicia su crecimiento hasta
completar sus caracteristicas
fisiologicas

Fuente: Elaborado en base a Azana 2012.

Sierra exporta (2009) informa que hay muchos arboles de durazno en
el Perq; Entre las especies que se cultivan en el Perd tenemos: Huayco Rojo,
Huayco Crema, Blanquillo, Aztec Gold, Okinawa, Nectarine, Fortaleza, Dixie
red, entre las mas importantes. Gonzales y Ruano (2004) mencionan que la
variedad Huayco Rojo tiene un ciclo vegetativo promedio de 7 meses. Entre
sus principales caracteristicas podemos mencionar que tiene frutos medianos
a pequefos, de forma redonda, corteza amarilla y corteza con manchas rojas
cubriéndola casi en su totalidad; tiene una carne consistente, fibrosa y muy
jugosa, de sabor muy agradable, con una ligera acidez; y tiene una ligera
fragancia en comparacion con el helado de Huayco. Es muy bien aceptado

por la industria. El rendimiento promedio es de 26,5 toneladas por hectarea.
2.2.3 Requerimiento edafoclimaticos

2.2.3.1 Clima

Segun Castillo et al. (2009) establece que el clima es el siguiente. El

clima templado es ideal para los melocotoneros, por lo que la temperatura
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Optima para su crecimiento es de 21-27 °C. Para asegurar una floracibn mas
uniforme, los melocotones requieren un nimero medio de horas de frio (400-
800 horas) durante la latencia, y este frio se mantiene preferentemente a unos
7°C durante casi dos meses durante todo el dia. Si esto no sucede, habra
cambios en el comportamiento de floracion y fructificacion de este arbol frutal.
El mismo autor sefiala que en estas condiciones se reducen frutos, flores y
yemas vegetativas. Frutos de diametro pequefio por falta de hojas, frutos
deformados y floracion irregular. Agrega que la falta de tiempo de frio se
puede compensar con inductores florales, terapia hormonal y fertilizacion foliar

y topica.

También, Gonzales y Ruano (2004) menciona que la temperatura tiene
una necesidad de horas frias durante la estacion fria (diciembre-febrero), ya
que la temperatura juega un papel muy importante en la regulacién del
crecimiento de los arboles frutales de hoja caduca, afirma que se necesitan
temperaturas bajas para cumplir. El suministro adecuado de agua es esencial
durante las etapas de floracion y desarrollo de la fruta.

Dado que la luz solar es esencial para el crecimiento de los arboles
frutales, se recomienda plantarlos en un lugar expuesto a la mayor cantidad
de luz posible. Por lo tanto, plante en pendientes expuestas al oeste o al norte.
Los arboles de durazno deben plantarse en las tierras altas (por encima de
los 1.500 metros sobre el nivel del mar) porque necesitan cumplir con los
requisitos de las horas de frio. Se desarrolla muy bien en zonas a altitudes de
2.000 a 2.900 metros sobre el nivel del mar (Azafia 2012).

2.2.3.2 Suelo

Cuando se trata de suelo, esa buena eleccion determina la produccion,
la productividad y la longevidad de las plantas. El terreno ideal para los
melocotoneros es franco arenoso suelto y bien drenado con una profundidad
de 1 a 1,50 metros (Castillo et al. 2009). Azafia (2012) también afirma que es
menos exigente con el suelo, tiene un crecimiento radicular mas facil y se

desarrolla bien en suelos arenosos sueltos con un pH de 6,5 a 7,5.
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El pH adecuado para los melocotones oscila entre 6,0 y 7,0. A un pH
mas alto, la disponibilidad de ciertos nutrientes como zinc, hierro, manganeso
y boro se vuelve problemética. Con una conductividad eléctrica menor a 2,0
mmhos/cm, el suelo franco arenoso requiere abundante materia organica
(Feat 2016).

2.3. Bases conceptuales

Suelo: es un entorno natural para el crecimiento de las plantas.
También se ha definido como un cuerpo natural que consta de capas
(horizontales) de suelo compuesto de materia mineral meteorizada, materia
organica, aire y agua. El suelo es el producto final de la influencia del tiempo
y se combina con el clima, la topografia, los seres vivos (plantas, animales,

personas) y la materia primitiva (rocas y minerales basicos) (FAO 2006).

Podas: la poda de formacion es una copa abierta y requiere poda de
aclareo entre su crecimiento y produccién. A partir del sexto afio, es
importante cortar el 20-40% de la superficie del arbol maduro para que
crezcan ramas jovenes y productivas. La poda de regeneracion es muy

intensiva, ya que se suele eliminar el 60-75% de las ramas mixtas.

Marcos de plantacion: Sierra exportadora (2009), sostienen que se
emplean diversos marcos en funcion del patrén utilizado. Segun el vigor de la
variedad, aunque los marcos tradicionales son los de 6 x 6 y 7 x 7 con

formacién en vaso.

Fenologia: El concepto fenologia nace del griego @aivelv,
phainomenon que significa aparecer, ensefiar, expresar y logos que se refiere
a intentar o aprender. Por consiguiente, la fenologia o fenomenologia se
encarga de la observacién y el analisis de los fendmenos bioldgicos

involucrados con los cambios estacionales en el ambito fisico (FAO 2006).

Rendimiento. En el campo de la agricultura, el rendimiento es
conocido también como produccién agricola es una estimacion de la

proporcion de un cultivo o producto producida por unidad de area. La cantidad
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de semillas es otro procedimiento para calcular la productividad agricola (FAO
2006).

Clima: El clima es la condicion climatica promedio que describe todas
las condiciones climaticas, como precipitacion, temperatura, humedad
relativa, etc., como valores medios que caracterizan un area, en un periodo
representativo, 30 o mas (FAO 2006).

Calidad: La calidad se refiere a la capacidad de un objeto para
satisfacer una necesidad implicita o explicita de acuerdo con un estandar, que

es la satisfaccion de los requisitos de calidad (Evans y Lindsay 2008).

Mesocarpio: El mesocarpio de la fruta estd compuesto por la pulpa
carnosa que rodea las semillas y las correspondientes capas de pulpa como
aguacate, mango y durazno. Muchas otras frutas, como la papaya y la pulpa
de uva, contienen nucleos y cascaras con semillas adheridas. Para naranjas,
limones y otros citricos, la capa de mesocarpio corresponde al pericarpio
interior blanco, esponjoso y seco de los brotes formadores de pelicula que

contienen frutos ricos en sustancias aromaticas.

Carozo: La primera definicion de carozo en el diccionario de la Real
Academia Espafiola es corazon de la mazorca de maiz. Otro significado de
piedras en el diccionario es huesos de durazno y otras frutas. Carozo es

también cada una de las diferentes partes mas o menos duras de frutas.

2.4 Bases epistemoldgicas y bases filoséficas

Dentro del marco cientifico actual, es necesario desarrollar nuevos
meétodos de investigacion para abordar la compleja realidad percibida por el
mundo, y la ciencia como un conjunto de ideas junto con evidencia cada vez
mas convincente muestra que el mundo esta en crisis. Fenbmenos como el
calentamiento global y la crisis econoOmica amenazan la estabilidad de paises

enteros y, por tanto, de sus poblaciones.
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Los crecientes problemas de pobreza mundial fueron el impetu de la
crisis del modelo cartesiano de la ciencia clasica, que ha mostrado su
ineficacia para responder a estas prioridades de la agenda cientifica. La
presente investigacion se enmarca en la corriente filosofica positivista, que
afirma que el conocimiento proviene de la experiencia, mientras que se
obtiene mediante el método cientifico (Comte 1875), por cuanto los hechos o
fendmenos fueron medidos y observado determinando la calidad de fruto de

durazno, asi mismo se encuentra en las ciencias facticas naturales.
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CAPITULO Ill. METODOLOGIA
3.1 Ambito

La presente indagacion se llevé a cabo en la parcela de durazno que
se encuentra en el Centro Poblado de Huachumay del distrito de Huacrachuco
perteneciente a la Provincia de Marafion de la region Huanuco. Ubicando a
2500 msnm, 8° 41' 31.5" latitud sury a 77° 12' 50.3" longitud oeste. Segun el
sistema de clasificacion de las formaciones vegetales o zonas de vida natural
del mundo, Huachumay esta ubicado en la formacion vegetal bosque seco
Montano Bajo Tropical (bs - MBT). Las condiciones climaticas de la localidad
de Huachumay distrito de Huacrachuco, las ubican dentro de un clima Sub-
Tropical (Templado a frigido), con una temperatura promedio de 20°C durante

el verano y de 15 °C en las épocas de invierno.

w
1

Figuré 1. Visa del CP de Huachuay.
3.2 Poblacion

Basado en Fuentes-Doria et al. (2020) quienes mencionan que la
poblacion corresponde a un grupo de objetos o seres vivos que comparten o
tienen caracteristicas comunes del estudio. La poblacién estuvo conformada
por el total de frutos de la plantacion de durazno, en estudio en un &rea de
10000 m2, donde ha sido establecido un sistema de siembra cuadrado con
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una densidad de plantacion 5m x 5m entre planta, determinandose 400

plantas en el area a evaluarse.

3.3 Muestra

Al respecto, Bricefio et al. (2021:56) mencionan que “la muestra es la
representacion del grupo de poblacion en estudio. Es el subconjunto
representativo de la poblacidn. La seleccion es realizada a través de la técnica
de muestreo probabilistico”. Asimismo, Ramirez et al. (2014) recomiendan
tomar una muestra representativa del 10% del total de plantas del area en
estudio en caso de arboles forestales y frutales. Basado en lo manifestado en
la investigacion se considerd 40 plantas de durazno de la variedad Huayno
Rojo, tomando 4 frutos por planta; de manera que la muestra estuvo
conformada por 160 frutos de durazno

El muestreo fue probabilistico, en forma de muestra aleatoria simple
(MAS), basado en Tapia y Jijon (2018) quienes, mencionan que en el
muestreo aleatorio simple todos los integrantes de la poblacion tienen iguales
oportunidades de ser elegidos para conformar la muestra. Es por ello que se
utilizé este muestreo porque cualquiera de las plantas de durazno y los frutos

por planta tuvieron la misma posibilidad de ser seleccionado.

3.4 Nivel y tipo de estudio

Nivel de estudio: Descriptivo

Basado en la afirmacion de Hernandez-Sampieri y Mendoza
(2018:108), quienes menciona que los estudios descriptivos "apuntan a
identificar las propiedades y caracteristicas de conceptos, fendmenos,
variables o hechos dentro de un contexto dado". Es por ello que el trabajo fue
de nivel descriptivo porque consistio en describir las caracteristicas
cuantitativas de los frutos de durazno y en base a ello determinar la calidad
de fruto del durazno de la variedad Huayno Rojo, producidos en las

condiciones de Huachumay.



30

Tipo de estudio: Basico

Sanchez y Velarde (2019:4) refieren que “la ciencia béasica es el
aprendizaje o la investigacion realizada no con fines practicos inmediatos, sino
con el fin de mejorar la comprension de los fundamentos de la realidad
misma”. Por ello, la investigacion realizada fue basica, ya que esta
investigacion pretende generar nuevos conocimientos sobre la variable
calidad de fruto, que posteriormente puedan ser utilizados en la mejora de la
produccién de duraznos en el centro poblado de Huachumay.

3.5 Disefio de investigaciéon

La investigacion fue de un disefio no experimental y de acuerdo al factor
tiempo transversal, esto debido a que se llevé a cabo en un contexto natural,
donde la recoleccién de datos se realizd en un tiempo y espacio Unico. Al
respecto Fuentes-Doria et al. (2020) sefialaron que la investigaciéon no
experimental se define como la investigacion realizada sin manipulacién
intencional de variables. Lo que hace la investigacion no experimental es
observar los fendmenos tal como ocurren en su medio natural, para luego
analizarlos”. Para Hernandez-Sampieri y Mendoza (2018) los disefios

transversales recopilan los datos en un solo momento, en un tiempo unico.

3.6 Métodos, técnicas e instrumentos

Método de investigacion: Descriptivo-deductivo

Se empled el método descriptivo, porque la investigacion se basé en
describir las caracteristicas del fruto de durazno, relacionandose al método
deductivo. Al que Quesada et al. (2018:21) afirman que “el método deductivo
se fundamenta en el razonamiento que permite formular juicios partiendo de
argumentos generales para demostrar, comprender o explicar los aspectos

particulares de la realidad”.

Técnicas: Observacion y andlisis documental

La técnica que se empled en la investigacion fue la observacion. Esta
técnica es de fundamental importancia para la investigacion ya que nos
permitié recolectar datos de la variable calidad de fruto de durazno producidos

en el centro poblado de Huachumay. También se empled la técnica de analisis
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documental, para recopilar informacion sobre elementos bibliograficos de
fuentes de informacion que nos ayudaron a construir las bases teoricas, la

discusion, incluso sustentar la metodologia.

Respecto a la observacién, Fuentes-Doria et al. (2020) manifiestan que
son registros visuales de lo que sucede en una situacion real mediante la
clasificacion y distribucion de datos en un esquema fijo y planificado.
Asimismo, Arias (2020) menciona que las técnicas documentales consisten
en la identificacién, recogida y analisis de documentos relacionados con el

hecho o contexto estudiado.

Instrumentos: Ficha de observacion y bibliograficas

Se utiliz6 la ficha de observacion para registrar los datos de la variable,
calidad de fruto sus componentes e indicadores. También se empleg las fichas
de recoleccién de datos o fichas bibliograficas, para desarrollar el marco
tedrico y la referencia, se realizaron fichas de resimenes y textos de acuerdo

con los requisitos de la Norma bibliografica IICA - CATIE quinta edicion.

Segun Montero et al. (2015:50) quienes precisaron que la ficha de
observacion “trata de reflejar la evolucion de un proceso a partir de su estado
inicial. Se trata de una hoja o ficha, por lo que su contenido ha de ser concreto
y practico”. Respecto a las fichas bibliograficas Hernandez-Sampieri y
Mendoza (2018) mencionan que son resumenes de las ideas principales, asi
como datos sobre una obra en particular, ya sea un libro, documento, articulo,

revista, etc.

3.7 Validacién y confiabilidad del instrumento

La validacion y confiabilidad de las fichas empleados en el desarrollo
de la investigacion se sustenta en que estas ya se encuentran establecidos y
son respaldados por estudios similares a nuestro tema, con base en ello, se
prepararon registros para recolectar informacion relacionada a los

componentes de calidad de fruto de durazno.
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3.8 Procedimiento
3.8.1 Actividades de campo

Ubicacién de la zona de produccion

Para efectos del presente trabajo, se realizé coordinaciones con los
propietarios del area de estudio, con el objeto de obtener permiso para el
acceso a las zonas productoras de durazno del centro poblado de

Huachumay.

Delimitacion del area de trabajo

El trabajo se realizo en las parcelas de durazno ubicadas en el Centro
Poblado de Huachumay. Para el presente estudio se seleccion6 una hectarea
de durazno en fase de maduracion establecido en monocultivo ya que de esa
forma hay una mayor homogeneidad de los parametros biométricos que

fueron evaluados.

Delimitacion de la parcela de muestreo
Se delimité la hectarea de plantacion de durazno utilizando el GPS
Garmin, la hectérea se dividio en cuatro partes, en cada parte se tomaron los

datos correspondientes a la investigacion.

Levantamiento de la informacién de campo

Habiéndose obtenido el permiso para el acceso a las zonas
productoras de durazno del centro poblado de Huachumay, se procedi6é a
levantar la informacién de estudio. El cual se realiz6 mediante las mediciones

de los frutos.

3.8.2 Registro de datos

Tamafio de fruto
Se tomaron a la cosecha 4 frutos por arbol con la ayuda del vernier, se
procedié a medir el diametro de la parte central y su diametro polar de cada

fruto, obteniendo un promedio que se expresé en mm
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Peso de fruto
Se registraron los pesos de los frutos de la muestra del durazno en una
balanza analitica de dos digitos y luego se expreso el peso en gramos por

cada fruto para establecer las categorias, segun la tabla 5.

Fraccion de pulpa
La fraccion de pulpa se calculé con la férmula adaptada por Lima
(2018)

Fraccion de pulpa = %

Doénde:
P” = Peso del mesocarpio menos peso del carozo.

P = Peso total del durazno.

indice de forma
El indice de forma se calcul6 con la siguiente formula tomada de Lima
(2018):

Indice de =%

Donde:
©” = Didmetro polar.

@ = Diametro ecuatorial.

Materia seca del fruto

La materia seca se obtuvo a partir de la fraccidén de la pulpa, la cual se
deseco a 70° C hasta obtener un peso constante. A partir del peso obtenido
después de la desecacion, y calculado su porcentaje sobre el peso antes de

la desecacioén. Se calculd con la siguiente formula:

Matena seca (%) = %
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Donde:
P” = Peso de la muestra después de la desecacion.

P = Peso de la muestra antes de la desecacion.

3.9 Tabulacién y andlisis de datos

Los datos recolectados se ordenaron segun los frutos que
posteriormente fueron analizados mediante el programa estadistico Infostat;
empleando el andlisis descriptivo. Al respecto Quesada et al. (2018)
argumentan que es este proceso el que ayuda a organizar y clasificar los datos
cuantitativos recolectados en la medicion, para revelar las propiedades,
correlaciones y tendencias del sujeto de investigacion a través de valores
numeéricos. En este sentido, el estudio utilizd tablas de frecuencias de
resumen y figuras teniendo en cuenta las medidas de tendencia central como
la media y la mediana para interpretar con mayor precision los datos extraidos

del estudio.

Tabla 5. Calidad de fruto de durazno

Calidad Diémetro Peso unitario en
ecuatorial en mm gramos
Extra Mas de 74 Mas de 170
Primera De71la74 De 146 a 170
Segunda De 67 a 70 De 121 a 145
Tercera De 63 a 66 De 101 a 120
Cuarta De 59 a 62 De 82 a 100
Quinta De 55 a 58 De 66 a 81
Sexta De 51 a 54 De 56 a 65
Cero De 47 a 50 De 46 a 55
Descarte Menos de 47 Menos de 46

Fuente: Adaptado de MINAG 2013.

Para evaluar las relaciones entre los indicadores de calidad se

empleara la prueba de correlacién de Pearson segun Tabla 6.
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Tabla 6. Coeficientes de correlacién de Pearson

Valor

Significado

-0,80 a -1,00/0,80 a 1,00
-0,60 a -0,80/0,60 a 0,80
-0,40 a -0,60/0,40 a 0,60

-0,20 a -0,40/0,20 a 0,40

Correlacion negativa/positiva muy alta
Correlacion negativa/positiva alta
Correlacion negativa/positiva moderada

Correlacion negativa/positiva baja

Fuente: Elaborado en base a Hernandez-Sampieri y Mendoza 2018.

3.10 Consideraciones éticas

En la presente investigacion se respeto la autoria de toda la informacion

que se ha obtenido de fuentes primarias, secundarias y terceros, citandolos y

referenciandolos segun el formato de las normas IICA — CATIE quinta edicion.

De igual manera, los datos presentados son veridicos y no fueron alterados

en la ejecucién del proyecto.
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CAPITULO IV. RESULTADOS

Se realiz6 el analisis descriptivo segun los objetivos planteados en la
investigacion, iniciando por el objetivo general continuando con los

especificos; cuyos resultados se muestran a continuacion.

4.1 Calidad de frutos de durazno

La calidad de frutos del durazno variedad Huayco Rojo producido en la
localidad de Huachumay se determiné teniendo en cuenta el didmetro
ecuatorial y el peso de cada fruto de durazno; cuyos promedios se muestran

en las tablas 7 y 8.

Tabla 7. Calidad de fruto de durazno segun el diametro ecuatorial (mm)

Calidad Rangos Frecuencia Porcentaje
Extra Mas de 74 4 2,50%
Primera De71a74 12 7,50%
Segunda De 67 a 70 42 26,25%
Tercera De 63 a 66 32 20,00%
Cuarta De 59 a 62 26 16,25%
Quinta De 55 a 58 24 15,00%
Sexta De 51 a 54 13 8,13%
Cero De 47 a 50 4 2,50%
Descarte Menos de 47 3 1,88%
Total 160 100%

Segun latabla 7 y figura 1, considerando el diametro ecuatorial de fruto,
se observa que solo el 2,50 % y el 7,50 % de los duraznos clasificaron en las
categorias mas importantes (extra y primera) y la mayoria de los frutos se
ubican en la categoria segunda 26,25% y en la categoria tercera 20,00% y un

2,50% en la categoria cero y un 1,88% de descarte.
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Figura 2. Categorias alcanzadas por los frutos de durazno segun diametro.

Tabla 8. Calidad de fruto de durazno segun su peso ()

Calidad Rangos Frecuencia Porcentaje
Extra Mas de 170 5 3,13%
Primera De 146 a 170 14 8,75%
Segunda De 121 a 145 39 24,38%
Tercera De 101 a 120 31 19,38%
Cuarta De 82 a 100 26 16,25%
Quinta De 66 a 81 25 15,63%
Sexta De 56 a 65 12 7,50%
Cero De 46 a 55 5 3,13%
Descarte Menos de 46 3 1,88%
Total 160 100%

Segun la tabla 8 y figura 2, considerando el peso de fruto, se observa
que solo el 3,13% y el 8,75% de los duraznos clasificaron en las categorias

mMas importantes (extra y primera) y la mayoria de los frutos se ubican en la
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categoria segunda 24,38% y en la categoria tercera 19,38% y un 3,13% en la

categoria cero y un 1,88% de descarte con pesos inferiores a 46 gramos.

30,00%

25,00%

20,00%

15,00%

Porcentaje %

10,00%

5,00%

0,00%

24,38%

19,38%

16,25% 45 539,

8,75%
7,50%
3,13% 3,13%
I I 1,88%

Extra Primera Segunda Tercera Cuarta Quinta Sexta Cero Descarte

Categorias

Figura 3. Categorias alcanzadas por los frutos de durazno segun peso.

4.2 Tamafo y peso de fruto de durazno

Los promedios de los frutos de durazno segun Tabla 9, muestran un

didmetro ecuatorial de 62,96 mm; diametro polar de 58,49 mm y un peso

promedio de 104,97 gramos ubicandolo como frutos de tercera categoria; asi

mismo el mayor didmetro del fruto fue de 80 mm y un peso de 200,93 gramos;

segun los coeficientes de asimetria, los valores observados para diametro

ecuatorial tienden a concentrarse a la izquierda de la curva de distribucion,

mientras que los promedios de diametro polar y peso de fruto se concentran

a la derecha de la curva de distribucion.
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Tabla 9. Estadisticos descriptivos de diametro y peso de fruto.

Variables Media Mediana Min. Max. Asimetria

Diametro ecuatorial (mm) 62,96 64,00 45,00 80,00 -0,29
Diametro polar (mm) 58,49 57,00 45,00 79,00 0,59

Peso de fruto (g) 104,97 105,45 40,34 200,93 0,27

Segun la figura 3 para la distribucion del didmetro ecuatorial de los
frutos, considerando que la mediana (64,00 mm) es mayor que la media (62,96
mm), se afirma que mas del 50% de los frutos del durazno tienen un diametro

ecuatorial superior a 62,96 mm

Diametro (mm)

Frutos de durazno

e VEDIA === D. ECUATORIAL

Figura 4. Distribucién del diametro ecuatorial de los frutos respecto a la media.

Segun la figura 4 para la distribucion de diametro polar de los frutos,
considerando que la mediana (57,00 mm) es menor que la media (58,49 mm),
se afirma que mas del 50% de los frutos del durazno tienen un diametro polar
inferior a 58,49 mm
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Diametro {(mm)

Frutos de durazno

e MEDIA === D. POLAR

Figura 5. Distribucién del didmetro polar de los frutos respecto a la media.

Segun la figura 5 para la distribucion del peso de los frutos,
considerando que la mediana (105,45 g) es casi similar a la media (104,97 g),
se afirma que el 50% de los frutos del durazno tienen un peso superior a la

media y el otro 50% inferior de la media.

Peso {g)

Frutos de durazno

e VIEDIA s PESO

Figura 6. Distribucion del peso de los frutos respecto a la media.
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4.3 Fraccién de pulpa, indice de forma y materia seca

Los promedios de los frutos de durazno segun Tabla 10, muestran una
fraccion de pulpa de 96,01% lo que indica que los frutos tienen carozo
pequefio y gran fraccion de pulpa; indice de forma de 0,93 indica que el fruto
tiene una forma casi redonda y un porcentaje de materia seca de 17,73%;
considerando que el promedio de materia seca en durazno es del 11% (FDTA-
Valles 2007), los duraznos producidos en Huachumay desde el valor minimo

es superior a ello.

Tabla 10. Estadisticos descriptivos de los indicadores de calidad.

Variables Media Mediana  Min. Max. Asimetria
Fraccion de pulpa 96,01 96,19 90,08 98,52 -1,64
indice de forma 0,93 0,94 0,69 1,32 0,97
Materia seca 17,73 17,89 11,83 24,97 -0,07

Considerando que los valores de la media y mediana son casi similares
para las tres variables evaluadas en la tabla 10, se afirma que el 50% de los
frutos se ubican entre la media y la maxima y el otro 50% entre la media y la
minima. Segun los coeficientes de asimetria, los valores observados para
fraccion de pulpa y porcentaje de materia seca tienden a concentrarse a la
izquierda de la curva de distribucion, mientras que los promedios del indice

de forma se concentran a la derecha de la curva de distribucion.

4.4 Correlacion de los indicadores de calidad

El analisis de correlacion de Pearson segun Tabla 11, indica que
existen correlaciones significativas (p<0,05) entre algunos indicadores,

asimismo, todos los indicadores relacionados lo hicieron de forma positiva.



Tabla 11. Correlacion entre los indicadores de calidad.
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) Diametro Peso de Materia Indice Fraccioén
Indicadores )
ecuatorial fruto seca de forma de pulpa
Didmetro 1,000 0,950 -0,060 -0,390 0,310
ecuatorial 0,0001 0,4252 0,0581 0,0001
Peso de 1,000 -0,030 -0,300 0,300
fruto
N 06794 00601  0,0002
Materia 1,000 0,100 0,080
seca 0,2015 0,3126
. 1,000 -0,240
Indice de
forma 0,0623
Fraccion de 1,000
pulpa

El indicador peso de fruto se correlacioné muy altamente con el

diametro ecuatorial; lo que nos indica que los duraznos de mayor peso son

también los mas grandes. Segun esta relacién se podria facilitar la seleccién

de duraznos segun las categorias ya que se podrian realizar Unicamente por

el tamafio o por el peso. Asimismo, el indicador fraccién de pulpa tuvo una

correlacién baja y significativa con los indicadores diametro ecuatorial y peso

de fruto; lo que nos indica que en muchos casos los duraznos con mayor

fraccidon de pulpa también son los mas grandes y pesados.
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CAPITULO V. DISCUSION

El objetivo general de la investigacion fue determinar la calidad del fruto
de durazno (Prunus persica L.) variedad Huayco Rojo producidos en
condiciones edafocliméaticas de Huachumay- Marafién; de acuerdo con el
resultado conseguido luego del procesamiento y analisis de datos,
considerando el diametro ecuatorial y peso de fruto, se observa que solo el
2,50 % vy 3,13 % de los duraznos clasifica en la categoria extray el 7,50 %y
8,75% en la categoria primera y la mayoria de los frutos se ubican en la
categoria segunda 26,25 %y 24,38 % y un 2,50 %y 3,13 % en la categoria
cero. En resumen, mas del 50 % de los duraznos se ubican entre las

categorias de tercera y sexta.

Los resultados son similares a lo reportado por Herrera (2016) en su
trabajo con el objetivo de estimar la produccion del durazno de las provincias
de Huanuco; concluyé que los frutos de la variedad huayco rojo presenta
mayor porcentaje de la categoria segunda, también se coincide con Espinoza
(2016) quien en su tesis con el objetivo de realizar un diagndstico de la
produccion y mercado del durazno de las provincias de Huanuco; concluyé
que los frutos de la variedad huayco rojo producidos en las provincia de
Huanuco y Ambo se ubican en mayor porcentaje en la categoria segunda;
también, Lima (2018) en su tesis con el objetivo de determinar la calidad de
los frutos de durazno; concluy6 que el peso y el diametro del durazno son de

reducida calidad comparada con estandares internacionales.

Los bajos porcentajes en las categorias mas importantes (extra y
primera) se deberian a que el manejo del cultivo del durazno en la localidad
de Huachumay es todavia ineficiente, ya que estas actividades influyen
directamente en la produccién, como lo recomienda Espinoza (2016) que para
mejorar la produccion y la calidad del durazno se debe realizar un manejo
tecnificado. También, Lima (2018) menciona que las labores agronémicas
para obtener frutos de durazno de calidad son el abonado organico y quimico,
humo para revenir heladas, fumigacion contra plagas y enfermedades y

deshierbe.



44

Respecto, al objetivo especifico identificar el tamafio y peso de fruto
de durazno (Prunus persica L.) variedad Huayco Rojo producidos en
condiciones edafocliméaticas de Huachumay- Marafién; de acuerdo con el
resultado conseguido luego del procesamiento y andlisis de datos los
promedios muestran un didmetro ecuatorial de 62,96 mm; diametro polar de
58,49 mm y un peso promedio de 104,97 gramos ubicandolo como frutos de
tercera categoria; los resultados son superiores a lo conseguido por Vizcarra
(2017) en su trabajo de investigacion realizado en el distrito de Molinos-
Huénuco; donde obtuvo con el abonamiento organico un promedio de 55,40
gramos de peso por fruto y 4,98 cm de didmetro ecuatorial. Si bien es cierto
que el diametro ecuatorial y peso de los duraznos es bajo segun las normas
internacionales y nacionales de calidad; el promedio obtenido estaria en los
rangos establecidos para la variedad huayco rojo, que tienen un fruto de

tamafio mediano a pequefio como lo manifiesta Gonzales y Ruano (2004).

Para el objetivo especifico, estimar la fraccion de pulpa; indice de forma
y materia seca del fruto de durazno (Prunus persica L.) variedad Huayco Rojo
producidos en condiciones edafoclimaticas de Huachumay- Marafion; de
acuerdo con el resultado conseguido luego del procesamiento y analisis de
datos los promedios muestran, una fraccion de pulpa de 96,01% indicando
que los frutos tienen un minimo de carozo y un gran porcentaje de pulpa;
indice de forma de 0,93 indica que el fruto tiene una forma casi redonda y un
porcentaje de materia seca de 17,73%; segun FDTA-Valles (2007) establecen
que el promedio de materia seca en durazno debe ser 11%, como los
duraznos producidos en Huachumay son superiores a ello; se podrian
considera frutos con un alto contenido de carbohidratos, lipidos, minerales,

proteinas, y vitaminas.

Como el promedio de fraccion de pulpa supera el rango mencionado
por Zenteno et al. (2021) quienes concluyen que la fraccion de pulpa del
durazno se ubica entre los rangos de 60 a 94%; los duraznos producidos en
Huachumay se consideran de calidad. Asimismo, respecto a la forma de fruto
Gonzales y Ruano (2004) mencionan que la variedad Huayco rojo tiene un

fruto de forma redondeada, por tanto, los duraznos con indice de forma
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diferente a la unidad, tendrian menor calidad. Sin embargo, en el Perq, los

consumidores no le suelen asignarle tanta importancia a este aspecto.

Finalmente, para el objetivo especifico determinar la relacion entre los
indicadores de calidad de fruto de durazno (Prunus persica L.) variedad
Huayco Rojo producidos en condiciones edafoclimaticas de Huachumay-
Marafidn; de acuerdo con el resultado conseguido luego del procesamiento y
andlisis de datos se muestran que existen correlaciones significativas y
positivas entre el indicador peso de fruto y el diametro ecuatorial; lo que nos
indica que los duraznos de mayor peso son también los mas grandes.
Asimismo, el indicador fraccion de pulpa tiene una correlacion significativa con
el didmetro ecuatorial y peso de fruto; lo que nos indica que los duraznos que
tienen mayor fraccion de pulpa también son los més grandes y pesados, esta

relacion se evidencia porque la pulpa tiene peso y volumen.

Dichos resultados de correlacion obtenido, coinciden con Lavilla et al.
(2002) quienes concluyeron que existe una relacion positiva entre los
indicadores de calidad peso y el tamafio de durazno, también se coincide con
Lima (2018) quien concluy6é que el indicador fraccion de pulpa se asocia
moderadamente con los indicadores didmetro ecuatorial y peso de fruto y el

indicador peso de fruto se correlaciona altamente con el diametro ecuatorial.
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CONCLUSIONES

Se determind que los duraznos de variedad Huayco Rojo producidos
en condiciones edafoclimaticas de Huachumay- Marafion, en promedio son
de categoria tercera; solo el 3,13% 8,75% de los frutos de durazno clasifica
en la categoria extra y primera, mientras que la mayoria de los frutos (26,25%)

se ubican en la categoria segunda.

1. Los promedios obtenidos para el tamafo y peso de fruto muestran un
diametro ecuatorial de 62,96 mm; diametro polar de 58,49 mm y un
peso promedio de 104,97 gramos; con un didmetro ecuatorial maximo
de 80 mm y un minimo de 45 mm y un peso maximo de 200,93 gramos
y un minimo de 40,34 gramos.

2. Respecto a los principales indicadores de calidad, los frutos de durazno
de variedad Huayco Rojo producidos en condiciones de Huachumay
muestran una fraccion de pulpa de 96,01%; indice de forma de 0,93 y

un porcentaje de materia seca de 17,73%.

3. Segun el andlisis de correlacién de Pearson se muestran que existen
correlaciones significativas y positivas entre el indicador peso de fruto
y el didmetro ecuatorial; también entre el indicador fraccién de pulpa y
el didmetro ecuatorial y peso de fruto.
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RECOMENDACIONES

1. Realizar estudios de evaluacién de la produccion de durazno, de las
labores agronémicas y los principales indicadores para obtener frutos de
calidad, en diferentes zonas del distrito de Huacrachuco, con la finalidad

de complementar los resultados obtenidos en la presente investigacion.

2. Para mejorar la firmeza de los frutos de durazno, tomando en cuenta que
es una variable influyente en la calidad del fruto, a través del gobierno
local se debe establecerse un plan estratégico que incluya las actividades

de cosecha y pos cosecha.

3. Las instituciones competentes del estado como MINAGRI, SENHAMI
deben implementar una estacién meteoroldgica con caracter de urgencia
en el ambito del distrito de Huacrachuco, lo cual facilitara la planificacion

y toma de decisiones en el &mbito agricola.
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Anexo 01. Matriz de consistencia
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FORMULACION DEL PROBLEMA

OBJETIVOS

HIPOTESIS

VARIABLES

INDICADORES

Problema general

¢.Cudl serd la calidad de fruto de
durazno (Prunus pérsica L.) variedad
Huayco Rojo producidos en
condiciones edafoclimaticas de
Huachumay- Marafién - 2021?

Objetivo General

Determinar la calidad del fruto de
durazno (Prunus persica L.) variedad
Huayco Rojo producidos en
condiciones edafocliméticas de
Huachumay- Marafién — 2021.

- Calidad del fruto
de durazno.

a) Didmetro (cm)

b) Peso (g)

c) Fraccion de pulpa (%)
d) indice de forma

e) Materia seca (%)

Problemas especificos

Objetivos especificos

Hipotesis especificas

Sub variables

Sub indicadores

¢,Cual sera el tamafio y peso de fruto
de durazno (Prunus pérsica L.)
variedad Huayco Rojo producidos en
condiciones edafoclimaticas de
Huachumay- Marafién - 2021?

Identificar el tamafio y peso de fruto de
durazno (Prunus pérsica L.) variedad
Huayco Rojo producidos en
condiciones edafocliméticas de
Huachumay- Marafién — 2021.

Tamafio y peso

Diametro ecuatorial y
polar (cm) y Peso (g)

¢, Cudl serd la fraccion de pulpa; indice
de forma y materia seca del fruto de
durazno (Prunus pérsica L.) variedad
Huayco Rojo producidos en
condiciones edafoclimaticas de
Huachumay- Marafién - 2021?

Estimar la fraccion de pulpa; indice de
forma y materia seca del fruto de
durazno (Prunus pérsica L.) variedad
Huayco Rojo producidos en
condiciones edafocliméticas de
Huachumay- Marafién - 2021.

Fraccién de pulpa
e indice de forma
de fruto.

Porcentaje %

¢ Existira relacion entre los indicadores
de calidad de fruto de durazno (Prunus
pérsica L.) variedad Huayco Rojo
producidos en condiciones
edafoclimaticas de  Huachumay-
Marafién — 20217

Determinar la relacion entre los
indicadores de calidad del fruto de
durazno (Prunus pérsica L.) variedad
Huayco Rojo producidos en
condiciones edafoclimaticas de
Huachumay- Marafién — 2021

Correlacion

Baja
Moderada
Alta

Muy alta




55

Nivel y Tipo de Investigacion

Poblacién y Muestra

Disefio de la
Investigacioén

Técnicas de Recoleccion
de Informacion

Instrumentos de
Recoleccién de
Informacién

Tipo de Investigacion

Bésica, porque la investigacion
realizada fue basica, ya que esta
investigacion pretende generar
nuevos conocimientos sobre la
variable calidad de fruto, que
posteriormente puedan ser
utilizados en la mejora de la
produccion de duraznos en el

centro poblado de Huachumay.
Nivel de Investigacién

La presente investigacion es
descriptiva, porque describe tal cual
sobre la recopilacion de informacion
del diagnostico de la calidad de
fruto del cultivo de durazno (Prunus
persica) del centro poblado de
Huachumay.

La Poblacion

Estar4 constituida por el
total de frutos de Ia
plantacién, en estudio en un
area de 10000 m2.

La Muestra

Estara constituida por los
frutos de 40 arboles para la
medicion de la calidad.
Siguiendo la metodologia
recomendada por Ramirez
et al. (2014) quienes
aconsejan  tomar una
muestra representativa del
10% del total de plantas del
area en estudio.

Tipo de Muestreo

El muestreo fue
probabilistico, en forma de
muestra aleatoria simple
(MAS)

Tipo de Disefio
No experimental
Técnicas Estadisticas

Analisis descriptivo

Técnicas Bibliogréficas

El Fichaje. - que nos permitira
registrar aspectos esenciales
de los materiales leidos y que
ordenadas sisteméticamente
nos serviran de valiosa
fuente para elaborar el marco
tedrico.

Técnicas de Campo
La Observacién. - para

registrar los datos sobre la
variable.

Instrumentos

Fichas de investigacion
(resimenes textuales).

Fichas de localizacion
(bibliograficas,
hemerogréficas).

Instrumentos de
Campo

Libreta de campo.
Guias de observacion.
Fichas de registro.




Anexo 02. Base de datos

Fruto E(l:).i(ar:\nr.n) Dia(inrr:hl’)ol. me::csaorpio fPf:to Mat sec % | Ind. For. Frac.;ulpa
- carozo (g) | gramos

1 68 71 128,83 132,31 16,88 1,04 97,37
2 73 77 161,24 168,85 18,59 1,06 95,49
3 72 73 158,24 162,90 19,79 1,02 97,14
4 69 56 120,00 125,00 18,25 0,81 96,00
5 59 63 78,56 81,92 18,09 1,07 95,90
6 67 58 118,00 122,00 18,20 0,86 96,72
7 60 56 76,80 80,26 18,36 0,94 95,69
8 63 58 168,00 171,61 21,32 0,92 97,90
9 57 53 70,73 73,98 18,26 0,93 95,61
10 54 51 45,00 47,00 19,20 0,94 95,74
11 70 56 125,00 130,00 17,58 0,80 96,15
12 59 57 79,92 85,35 14,48 0,96 93,64
13 69 65 131,17 137,62 15,86 0,94 95,31
14 68 57 124,00 126,00 17,43 0,84 98,41
15 58 55 76,47 80,15 17,43 0,95 95,41
16 51 58 52,82 56,94 19,72 1,14 92,76
17 52 51 55,47 58,60 18,57 0,97 94,66
18 56 50 75,54 78,85 16,05 0,90 95,80
19 69 61 128,00 130,00 14,61 0,89 98,46
20 63 59 123,00 129,15 16,68 0,94 95,24
21 67 62 140,00 147,00 18,22 0,92 95,24
22 60 59 81,33 84,88 13,33 0,98 95,82
23 68 68 115,00 125,00 16,38 1,00 92,00
24 64 50 104,00 109,58 16,45 0,77 94,91
25 68 48 120,00 123,00 23,15 0,70 97,56
26 59 54 78,38 81,27 15,54 0,91 96,44
27 55 54 63,63 66,38 14,94 0,98 95,86
28 60 58 82,49 85,39 17,44 0,96 96,60
29 64 59 103,00 107,43 16,24 0,92 95,88
30 57 54 67,00 69,84 17,21 0,95 95,93
31 65 60 105,00 109,25 17,48 0,93 96,11
32 69 60 133,00 135,00 15,96 0,87 98,52
33 60 52 87,35 90,44 18,09 0,87 96,58
34 73 71 161,19 167,51 24,97 0,97 96,23
35 66 64 107,71 112,79 18,58 0,97 95,50
36 52 49 57,51 59,52 18,60 0,94 96,62
37 50 47 48,28 50,43 15,01 0,94 95,74
38 61 55 92,08 95,57 19,38 0,90 96,35
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39 64 59 106,00 109,00 18,17 0,92 97,25
40 68 55 132,00 137,00 19,05 0,81 96,35
41 59 56 84,56 88,35 20,76 0,94 95,71
42 69 66 122,00 125,00 21,40 0,96 97,60
43 64 53 109,24 113,59 19,62 0,83 96,17
44 69 60 125,67 130,26 19,95 0,87 96,48
45 70 70 129,22 134,32 19,54 1,00 96,20
46 61 60 91,66 94,96 18,57 0,99 96,53
47 69 55 119,00 122,00 17,38 0,80 97,54
48 52 49 52,68 57,70 17,89 0,94 91,30
49 55 55 71,00 74,24 17,04 1,00 95,64
50 59 56 92,00 95,83 16,98 0,95 96,00
51 57 57 68,55 71,65 19,34 0,99 95,67
52 65 64 106,60 111,35 20,05 0,99 95,73
53 58 56 71,23 74,83 20,63 0,97 95,19
54 50 45 46,00 48,03 23,14 0,90 95,77
55 65 57 105,00 107,80 20,59 0,88 97,40
56 51 48 57,00 59,08 22,31 0,95 96,48
57 48 56 51,00 52,65 20,23 1,16 96,87
58 70 66 133,83 137,66 18,99 0,95 97,22
59 71 74 149,53 154,79 19,08 1,04 96,60
60 63 60 103,35 108,52 20,48 0,96 95,24
61 62 70 90,68 94,76 19,73 1,13 95,69
62 57 57 74,52 76,61 20,89 0,99 97,27
63 64 59 99,00 102,06 17,21 0,93 97,00
64 65 59 104,00 107,50 18,74 0,91 96,74
65 62 60 89,76 92,55 17,85 0,97 96,99
66 65 58 107,73 112,87 19,73 0,89 95,45
67 64 63 104,00 107,90 19,65 0,98 96,39
68 58 57 77,00 79,51 13,16 0,98 96,84
69 45 49 43,00 44,36 15,65 1,10 96,93
70 51 50 56,00 58,11 16,15 0,98 96,37
71 48 48 51,26 53,60 13,08 1,00 95,63
72 67 56 120,00 123,00 15,68 0,84 97,56
73 60 55 80,00 86,54 16,88 0,91 92,44
74 57 57 74,75 78,72 15,09 0,99 94,96
75 65 51 99,00 102,40 14,44 0,79 96,68
76 56 54 74,44 78,79 19,32 0,97 94,48
77 64 50 103,00 107,89 18,90 0,79 95,47
78 67 62 117,12 123,03 11,83 0,92 95,20
79 63 56 99,00 103,20 17,26 0,90 95,93
80 68 56 125,00 130,00 17,59 0,83 96,15
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81 56 54 78,56 80,56 17,59 0,96 97,51
82 61 57 88,77 92,91 20,77 0,94 95,54
83 70 61 125,55 132,00 20,77 0,87 95,11
84 58 55 77,77 80,34 19,56 0,95 96,80
85 68 62 126,00 133,17 18,32 0,92 94,62
86 46 61 40,41 44,83 19,07 1,32 90,14
87 65 58 100,51 104,52 14,47 0,89 96,16
88 45 59 38,00 40,34 18,46 1,32 94,20
89 63 56 96,25 101,25 16,50 0,89 95,06
90 62 57 78,67 83,14 17,90 0,92 94,62
91 65 58 104,85 109,03 18,16 0,90 96,17
92 60 57 88,65 92,44 17,63 0,96 95,90
93 69 55 120,00 130,00 16,43 0,79 92,31
94 58 54 77,40 80,03 17,58 0,93 96,71
95 54 48 57,83 60,39 18,06 0,89 95,76
96 56 54 75,10 78,36 16,89 0,97 95,84
97 70 69 140,59 145,39 18,55 0,99 96,70
98 69 63 123,09 126,68 15,70 0,91 97,17
99 67 61 114,08 118,17 18,06 0,90 96,54
100 65 57 97,78 101,23 17,70 0,87 96,59
101 57 55 73,80 77,69 17,89 0,96 94,99
102 54 48 55,40 58,37 13,21 0,89 94,91
103 80 66 196,03 200,93 17,63 0,83 97,56
104 69 60 133,55 136,81 18,44 0,87 97,62
105 73 64 151,44 155,43 14,89 0,87 97,43
106 67 61 119,94 123,83 14,88 0,91 96,86
107 62 54 92,00 94,84 14,20 0,86 97,01
108 72 63 160,00 169,39 14,15 0,88 94,46
109 78 69 154,75 171,80 14,38 0,88 90,08
110 74 69 164,24 168,85 16,88 0,94 97,27
111 72 68 158,24 162,90 18,59 0,95 97,14
112 59 54 81,45 84,83 19,79 0,91 96,02
113 70 54 120,00 126,00 18,25 0,78 95,24
114 69 58 130,00 135,36 18,09 0,84 96,04
115 60 56 87,00 90,26 18,20 0,94 96,39
116 63 60 100,00 107,61 18,36 0,96 92,93
117 57 54 70,73 73,98 21,32 0,94 95,61
118 64 50 106,00 109,58 18,26 0,78 96,73
119 68 57 124,00 126,55 19,20 0,83 97,98
120 59 61 79,92 85,35 17,58 1,03 93,64
121 69 68 131,17 137,62 14,48 0,98 95,31
122 62 56 88,09 91,15 15,86 0,91 96,64
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123 58 60 76,47 80,15 17,43 1,04 95,41
124 51 49 52,82 57,94 17,43 0,95 91,16
125 52 51 57,00 59,60 19,72 0,97 95,64
126 64 55 105,00 108,85 18,57 0,86 96,46
127 70 73 129,00 131,96 16,05 1,04 97,76
128 61 55 95,85 99,15 14,61 0,90 96,67
129 66 46 104,00 109,09 11,83 0,69 95,33
130 69 56 121,00 124,88 17,26 0,81 96,89
131 63 61 100,00 103,83 17,59 0,97 96,31
132 58 56 66,00 69,58 17,59 0,96 94,85
133 68 63 127,00 130,37 20,77 0,92 97,42
134 66 63 99,00 101,27 20,77 0,96 97,76
135 65 60 104,00 106,38 19,56 0,92 97,76
136 58 62 71,00 75,39 18,32 1,06 94,18
137 63 55 104,00 107,43 19,07 0,87 96,81
138 68 59 122,00 124,84 14,47 0,87 97,73
139 65 62 106,00 109,25 18,46 0,96 97,03
140 60 57 85,41 89,72 16,50 0,95 95,20
141 60 57 87,35 90,44 17,63 0,95 96,58
142 58 52 65,00 67,51 16,43 0,90 96,28
143 54 50 57,00 59,79 17,58 0,92 95,33
144 56 50 70,00 72,52 18,06 0,89 96,53
145 70 66 127,00 130,43 16,89 0,94 97,37
146 69 68 92,08 95,57 18,55 0,98 96,35
147 67 77 132,00 136,00 15,70 1,15 97,06
148 65 58 101,00 104,04 18,06 0,89 97,08
149 57 46 76,00 78,35 17,70 0,81 97,00
150 54 49 60,00 62,24 17,89 0,91 96,40
151 79 79 170,00 174,59 13,21 1,01 97,37
152 69 67 125,88 130,26 17,63 0,96 96,64
153 73 67 144,00 148,32 18,44 0,92 97,09
154 67 64 120,00 124,96 18,46 0,96 96,03
155 62 58 80,34 83,66 16,50 0,93 96,03
156 72 70 142,00 147,00 17,63 0,97 96,60
157 76 67 176,00 180,00 16,43 0,88 97,78
158 74 71 140,00 146,00 17,58 0,96 95,89
159 72 69 143,00 147,50 18,06 0,96 96,95
160 70 56 125,00 131,35 16,89 0,79 95,17
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Anexo 03. Panel fotografico

Figura 8. Vista de los frutos del durazno.
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Figura 9. Vista de los frutos del durazno en el arbol.

Figura 10. Medicién del diametro polar
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Figura 11. Medicion del diametro ecuatorial

Figura 12. Pesado del fruto
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Figura 13. Clasificacion de frutos segun categorias
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CALIDAD DE FRUTO DE DURAZNO (Prunus persica L.) VARIEDAD
HUAYCO ROJO PRODUCIDO EN CONDICIONES EDAFOCLIMATICAS
DE HUACHUMAY- MARANON - 2021”

Presentado por (el) (la) alumno (a) de la Facultad de Ciencias Agrarias,

Escuela Profesional de Ingenieria Agronémica.

YEDER HUGO PONTE DOMINGUEZ

La misma que fue aplicado en el programa: “turnitin”
La TESIS; para Revision.pdf, con Fecha: 30 de mayo 2022

Resultado: 30 % de similitud general, rango considerado: Apto, por disposicion
de la Facultad.

Para lo cual firmo el presente para los fines correspondientes.

Atentamente.
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AUTORIZACION DE PUBLICACION DIGITAL Y DECLARACION JURADA DEL
TRABAJO DE INVESTIGACION PARA OPTAR UN GRADO ACADEMICO O TITULO

PROFESIONAL

1. Autorizacion de Publicacion: (Marque con una “X”)

‘ Pregrado X ‘ Segunda Especialidad ‘ ‘ Posgrado: ‘ Maestria ‘ ‘ Doctorado ‘
Pregrado (tal y como estd registrado en SUNEDU)
Facultad CIENCIAS AGRARIAS
Escuela Profesional | INGENIERIA AGRONOMICA
Carrera Profesional | INGENIERIA AGRONOMICA
Grado que otorga
Titulo que otorga INGENIERO AGRONOMO
Segunda especialidad (tal y como estd registrado en SUNEDU)
Facultad
Nombre del
programa
Titulo que Otorga
Posgrado (taly como estd registrado en SUNEDU)
Nombre del
Programa de estudio
Grado que otorga
2. Datos del Autor(es): (ingrese todos los datos requeridos completos)
Apellidos y Nombres: | PONTE DOMINGUEZ, YEDER HUGO.
Tipo de Documento: | DNI ’ X ‘ Pasaporte ‘ ‘ C.E. ‘ Nro. de Celular: | 950163956
Nro. de Documento: | 44899491 Correo Electrénico: | Yedersano24@gmail.com
Apellidos y Nombres:
Tipo de Documento: | DNI ‘ ‘ Pasaporte ‘ ‘ C.E. ‘ Nro. de Celular:
Nro. de Documento: Correo Electrénico:
Apellidos y Nombres:
Tipo de Documento: | DNI ’ ‘ Pasaporte ‘ ‘ C.E. ‘ Nro. de Celular:

Nro. de Documento:

Correo Electrénico:

3. Datos del Asesor: (ingrese todos los datos requeridos completos segtin DNI, no es necesario indicar el Grado Académico del Asesor)

¢El Trabajo de Investigacion cuenta con un Asesor?: (marque con una “X” en el recuadro del costado, segtin corresponda) ‘ Sl ‘ X ’ NO ‘

Apellidos y Nombres:

VEGA JARA, LILIANA.

ORCID ID:

0000-0002-9692-0105

Tipo de Documento:

DNI ‘X ‘ Pasaporte ‘ ‘ C.E. ‘ ‘

Nro. de documento:

42923464

4. Datos del Jurado calificador: (ingrese solamente los Apellidos y Nombres completos segtin DNI, no es necesario indicar el Grado Académico del

Jurado)
Presidente: JARA CLAUDIO, FLELI RICARDO.
Secretario: ALVAREZ BENAUTE, LUISA MADOLYN.
Vocal: VARGAS GARCIA, GRIFELIO.
Vocal:
Vocal:
Accesitario GONZALES PARIONA, FERNANDO.
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5. Declaracion Jurada: (Ingrese todos los datos requeridos completos)

a) Soy Autor (a) (es) del Trabajo de Investigacion Titulado: (Ingrese el titulo tal y como estd registrado en el Acta de Sustentacion)

“CALIDAD DE FRUTO DE DURAZNO (Prunus persica L.) VARIEDAD HUAYCO ROJO PRODUCIDO EN CONDICIONESEDAFOCLIMATICAS DE

HUACHUMAY- MARARNON - 2021”.

b) El Trabajo de Investigacion fue sustentado para optar el Grado Académico 6 Titulo Profesional de: (tal y como estd registrado en SUNEDU)

TITULO PROFESIONAL DE INGENIERO AGRONOMO

c) El Trabajo de investigacion no contiene plagio (ninguna frase completa o parrafo del documento corresponde a otro autor sin haber sido
citadc previamente), ni total ni parcial, para lo cual se han respetado las normas internacicnales de citas y referencias.

d) El trabajo de investigacion presentado no atenta contra derechos de terceros.

&) Eltrabajo de investigacidn no ha sido publicado, ni presentado anteriormente para obtener algin Grado Académico o Titulo profesional.

f} Los datos presentados en los resultados (tablas, graficos, textos) no han sido falsificados, ni presentados sin citar la fuente.

g) Los archivos digitales que entrego contienen la version final del documento sustentado y aprobado por el jurado.

h) Por lo expuesto, mediante la presente asumo frente a la Universidad Nacional Hermilio Valdizan (en adelante LA UNIVERSIDAD), cualguier
responsabilidad que pudiera derivarse por la autoria, originalidad y veracidad del contenido del Trabajo de Investigacion, asi como por los
derechos de la obra y/o invencion presentada. En consecuencia, me hago responsable frente a L& UNIVERSIDAD y frente a terceros de
cualguier dafio que pudiera ocasionar a LA UNIVERSIDAD o a terceros, por el incumplimiento de lo declarade o que pudiera encontrar causas
en la tesis presentada, asumiendo todas las cargas pecuniarias que pudieran derivarse de ello. Asimismo, por la presente me comprometo
a asumir ademas todas las cargas pecuniarias gue pudieran derivarse para LA UNIVERSIDAD en favor de terceros con motivo de acciones,
reclamaciones o conflictos derivados del incumplimiento de lo declarado o las gue encontraren causa en el contenido del trabajo de
investigacidn. De identificarse fraude, pirateria, plagio, falsificacion o que el trabajo haya side publicado anteriormente; asumao las
consecuencias y sanciones que de mi accion se deriven, sometiéndome a la normatividad vigente de la Universidad Nacional Hermilio

Valdizan.

6. Datos del Documento Digital a Publicar: (ingrese todos los datos requeridos completos)

Ingrese solo el ano en el que sustento su Trabajo de Investigacion: (Verifique la Informacion en el Acta de Sustentacion) 2022

Modalidad de obtencion
del Grado Académico o
Titulo Profesional: (Marque
con X segun Ley Universitaria
con la que inici6 sus estudios)

Tesis

X

Tesis Formato Articulo

Tesis Formato Patente de Invencién

Trabajo de Investigacion

Trabajo de Suficiencia
Profesional

Tesis Formato Libro, revisado por
Pares Externos

Trabajo Académico

Otros (especifique modalidad)

Palabras Clave:
(solo se requieren 3 palabras)

Tipo de Acceso: (Marque
con X segun corresponda)

Acceso Abierto | X

Condicion Cerrada (*)

Con Periodo de Embargo (*)

Fecha de Fin de Embargo:

éEl Trabajo de Investigacion, fue realizado en el marco de una Agencia Patrocinadora? (ya sea por financiamientos de
beca, subvencion u otras; marcar con una “X” en el recuadro del costado segtin corresponda):

proyectos, esquema financiero,

Sl NO X

Informacion de la
Agencia Patrocinadora:

El trabajo de investigacion en digital y fisico tienen los mismos registros del presente documento como son: Denominacion del programa
Académico, Denominacion del Grado Académico o Titulo profesional, Nombres y Apellidos del autor, Asesor y Jurado calificador tal y como
figura en el Documento de Identidad, Titulol completo del Trabajo de Investigacion y Modalidad de Obtencidn del Grado Académico o Titulo
Profesional segin la Ley Universitaria con la que se inicid los estudios.

7. Autorizacion de Publicacién Digital:

Av. Universitaria N° 601-607 Pillco Marca / Biblioteca Central 3er piso — Repositorio Institucional
Teléfono: 062- 591060 anexo 2048 / Correo Electrdnico: repositorio@unheval.edu.pe
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UNIVERSIDAD NACIONAL DE INVESTIGACION
HERMILIO VALDIZAN

A través de la presente. Autorizo de manera gratuita a la Universidad Nacional Hermilio Valdizan a publicar la versién electrénica de este
Trabajo de Investigacion en su Biblioteca Virtual, Portal Web, Repositorio Institucional y Base de Datos académica, por plazo indefinido,
consintiendo que con dicha autorizacidn cualquier tercero podrd acceder a dichas péginas de manera gratuita pudiendo revisarla, imprimidla |

o grabarla siempre y cuando se respete la autorfa y sea citada correctamente, Se autoriza cambiar el contenido de forma, més no de fondo, |
para propdsitos de estandarizacién de formatos, como también establecer los metadatos correspondientes.

Firma:
Apellidos y Nombres: | PONTE DOMINGUEZ, YEDER HUGO. ]
Huella Digital
DNI: | 44839491
Firma:
Apellidos y Nombres: lla
Hi Digital
DNI: 5
Firma:
Apellidos y Nombres:
Huella Digital
DNI:
Fecha: 24 de noviembre del 2022.
Nota:
¥ No modificar los textos preestablecidos, conservar la estructura del documenta.
¥ Marque con una X en el recuadro que corresponde.
v

Uenar este formato de forma digital, con tipo de letra calibri, tamafio de fuente 09, manteniendo la alineacién del texto que observa en el modelo,

sin errores gramaticales (recuerde lus maylsculas también se tildan si corresponde).

¥ La informacion que escriba en este formato debe coincidir con la informacién registrada en los demds archivos y/o formatos que presente, tales
como: DNI, Acta de Sustentacion, Trabajo de Investigacion (PDF) y Declaracién Jurada.

¥ Cada uno de los datos requeridos en este formato, es de cardcter obligatorio segiin corresponda.
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0 Electronico: repositorio@unheval.edu.pe
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